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Attenersi strettamente alle istruzioni riportate in questo
manuale. Si declina ogni responsabilita per eventuali
inconvenienti, danni o incendi provocati all'apparecchio
derivati dall'inosservanza delle istruzioni riportate in questo
manuale. L'apparecchio & destinato esclusivamente ad uso
domestico per la cottura di alimenti e aspirazione dei fumi
derivanti dalla cottura stessa. Non sono consentiti altri usi
(es. riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni
responsabilita per usi non appropriati o0 per errate
impostazioni dei comandi.

L'apparecchio potrebbe avere estetiche differenti
rispetto a quanto illustrato nei disegni di questo
libretto, comunque le istruzioni per [I'uso, Ila
manutenzione e l'installazione rimangono le stesse.

e Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

o Non effettuare variazioni elettriche sull'apparecchio.

e Prima di procedere all'installazione dell'apparecchio
verificare che tutti i componenti non siano danneggiati. In
caso contrario contattare il rivenditore e non proseguire con
linstallazione.

o Verificare l'integrita dell'apparecchio prima di procedere
con l'installazione. In caso contrario contattare il rivenditore
e non proseguire con l'installazione.

@: i particolari contrassegnati con questo simbolo sono
acquistabili separatamente presso rivenditori specializzati.

*: i particolari contrassegnati con questo simbolo sono
accessori opzionali forniti solo in alcuni modelli e sono
acquistabili sui siti www.elica.com e
www.shop.elica.com.

1. SICUREZZA E NORMATIVE
I\ SICUREZZA GENERALE

Attenzione! Attenersi scrupolosamente alle seguenti
istruzioni: e Il prodotto deve essere scollegato dalla rete
elettrica prima di effettuare qualunque intervento di
installazione. e L'installazione o la manutenzione deve
essere eseguita da un tecnico specializzato, in conformita
alle istruzioni del fabbricante e nel rispetto delle norme
locali vigenti in materia di sicurezza. Non riparare o
sostituire  qualsiasi parte del prodotto se non
specificamente richiesto nel manuale d’uso. e La messa a
terra del prodotto & obbligatoria per legge. o Il cavo di
alimentazione deve essere sufficientemente lungo da
permettere il collegamento del prodotto, incassato nel
mobile, alla rete elettrica. e Affinché [installazione sia
conforme alle norme di sicurezza vigenti, occorre un
interruttore  omnipolare a norme che assicuri la
disconnessione completa della rete nelle condizioni della
categoria di sovratensione Ill, conformemente alle regole di
installazione. ® Non utilizzare prese multiple o prolunghe.
e Una volta terminata l'installazione, i componenti elettrici
non dovranno piu essere accessibili dall'utilizzatore. o II
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prodotto e le sue parti accessibili diventano calde durante
I'utilizzo. Fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti. @ Fare attenzione che i bambini non giochino
con il prodotto; mantenere i bambini a distanza e
sorvegliarli, in quanto le parti accessibili possono diventare
molto calde durante I'uso. e Per i portatori di stimolatori
cardiaci ed impianti attivi € importante verificare, prima
dell'uso del piano ad induzione, che il proprio stimolatore
sia compatibile con il prodotto. @ Durante e dopo I'uso non
toccare gli elementi riscaldanti del prodotto. e Evitare il
contatto con panni o altro materiale infiammabile fino a che
tutti i componenti del prodotto non si siano sufficientemente
raffreddati, rischio di incendio. @ Non riporre materiale
infiammabile sul prodotto o nelle sue vicinanze. e | grassi e
gli oli surriscaldati prendono facilmente fuoco. Sorvegliare
la cottura di alimenti ricchi di grasso e di olio. ® Se la
superficie € incrinata, spegnere il prodotto per evitare la
possibilita di scossa elettrica. @ Il prodotto non & destinato
ad essere messo in funzione per mezzo di un
temporizzatore esterno oppure di un sistema di comando a
distanza separato. @ La cottura non sorvegliata su un
piano cottura con olio 0 grasso pud essere pericolosa e
generare incendi. e Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. Un processo di cottura a breve termine deve
essere sorvegliato continuamente. e Non tentare MAI di
spegnere le fiamme con acqua. Al contrario, spegnere il
prodotto e soffocare le fiamme, ad esempio con un
coperchio o una coperta antincendio. e Pericolo di
incendio: non poggiare oggetti sulle superfici di cottura. ®
Non usare pulitrici a vapore, rischio di scosse elettriche. ®
Non appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi sulla superficie del piano cottura
perché potrebbero surriscaldarsi. ® Prima di allacciare il
prodotto alla rete elettrica: controllare la targa dati (posta
nella parte inferiore del prodotto) per accertarsi che
tensione e potenza siano corrispondenti a quella della rete
e la presa di collegamento sia idonea. In caso di dubbio
interpellare un elettricista qualificato.

Importante: e Dopo I'uso, spegnere il piano cottura tramite
il 'suo dispositivo di comando e non fare affidamento sul
rivelatore di pentole. @ Evitare le fuoriuscite di liquido,
pertanto per bollire o riscaldare liquidi, ridurre
I'alimentazione di calore. ® Non lasciare gli elementi
riscaldanti accesi con pentole e padelle vuote oppure
senza recipienti. e Una volta terminato di cucinare,
spegnere la relativa zona di cottura. @ Per la cottura non
utilizzate mai dei fogli di carta d'alluminio, e non posate mai
direttamente prodotti imballati con alluminio. L'alluminio
fonderebbe e danneggerebbe irrimediabilmente il vostro
prodotto. @ Non riscaldare mai una scatoletta o un
barattolo di latta contenente alimenti senza prima averlo
aperto: potrebbe esplodere! Questa avvertenza si applica a
tutti gli altri tipi di piani cottura. e L'utilizzo di una potenza
elevata come la funzione Booster non & adatta per il
riscaldamento di alcuni liquidi come ad esempio l'olio per
friggere. L'eccessivo calore potrebbe essere pericoloso. In
questi casi si consiglia ['utilizzo di una potenza meno
elevata. e | recipienti devono essere posti direttamente sul
piano cottura e devono essere centrati. In nessun caso



inserire altri oggetti tra la pentola e il piano cottura. e In
situazione di elevate temperature il prodotto diminuisce
automaticamente il livello di potenza delle zone di cottura.
e Prima di qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzione,
disinserire il prodotto dalla rete elettrica togliendo la spina o
staccando l'interruttore generale dell'abitazione. e Per tutte
le operazioni di installazione e manutenzione utilizzare
guanti da lavoro. e Il prodotto pud essere utilizzato da
bambini di eta non inferiore a 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di
esperienza o della necessaria conoscenza, purché sotto
sorveglianza oppure dopo che le stesse abbiano ricevuto
istruzioni relative alluso sicuro del prodotto e alla
comprensione dei pericoli ad esso inerenti. ® | bambini
devono essere controllati affinché non giochino con il
prodotto. e La pulizia e la manutenzione non deve essere
effettuata da bambini senza sorveglianza. e Il locale deve
disporre di sufficiente ventilazione, quando il prodotto viene
utilizzato contemporaneamente ad altri apparecchi a
combustione di gas o altri combustibili. e Il prodotto va
frequentemente pulito sia internamente che esternamente
(ALMENO UNA VOLTA AL MESE), rispettare comunque
quanto espressamente indicato nelle istruzioni di
manutenzione. ® L'inosservanza delle norme di pulizia del
prodotto e della sostituzione e pulizia dei filtri comporta
rischi di incendi. @ E' severamente vietata la cottura
flambé. e L'impiego di fiamma libera € dannoso ai filtri e
pud dar luogo ad incendi, pertanto deve essere evitato in
ogni caso. e La frittura deve essere fatta sotto controllo
onde evitare che l'olio surriscaldato prenda fuoco. e
Attenzione! Quando il piano di cottura € in funzione le parti
accessibili dell'apparecchio possono diventare calde.
Attenzione! Non collegare il prodotto alla rete elettrica
finché l'installazione non & totalmente completata. ® Per
quanto riguarda le misure tecniche e di sicurezza da
adottare per lo scarico dei fumi attenersi strettamente a
quanto previsto dai regolamenti delle autorita locali
competenti. ® L'aria aspirata non deve essere convogliata
in un condotto usato per lo scarico dei fumi prodotti da
apparecchi a combustione di gas o di altri combustibili. e
Non utilizzare mai il prodotto senza la griglia montata
correttamente! e Utilizzare solo le viti di fissaggio in
dotazione con il prodotto per linstallazione o, se non in
dotazione, acquistare il tipo di viti idoneo. Utilizzare la
lunghezza corretta per le viti che sono identificati nella
Guida allinstallazione. ® Quando questo prodotto e altri
apparecchi alimentati con un’energia che non sia elettricita
sono in funzione contemporaneamente, la pressione
negativa nella stanza non deve superare 4 Pa (4 x 10-5
bar). e E importante conservare questo manuale per
poterlo consultare in ogni momento. In caso di vendita, di
cessione o di trasloco, assicurarsi che resti insieme al
prodotto.

/N SICUREZZA PER IL COLLEGAMENTO
ELETTRICO

o Scollegare il prodotto dalla rete elettrica. eL'installazione
deve essere effettuata da personale professionalmente
qualificato a conoscenza delle norme vigenti in materia
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d'installazione e sicurezza. ell costruttore declina ogni
responsabilita a persone, animali o a cose in caso di
mancata osservanza delle direttive fornite nel presente
capitolo. ell cavo di alimentazione deve essere
sufficientemente lungo da permettere la rimozione del
piano cottura dal piano di lavoro. eAssicurarsi che la
tensione indicata sulla targhetta matricola posta sul fondo
del prodotto corrisponda a quella dell'abitazione in cui verra
installato. eNon utilizzare prolunghe. o Il cavo elettrico
della terra deve essere 2cm piti lungo rispetto agli altri cavi.
e Nel caso in cui il prodotto non sia dotato di cavo di
alimentazione, utilizzarne uno con sezione dei conduttori
minimo 2.5 mm2 per potenza fino a 7200 Watt,; mentre per
potenze superiori deve essere 4 mm2). e In nessun punto
il cavo deve raggiungere una temperatura di 50°C
superiore alla temperatura ambiente. e Il prodotto &
destinato ad essere connesso permanentemente alla rete
elettrica, per questo motivo effettuare il collegamento a rete
fissa tramite un interruttore omnipolare a norme, che
assicuri la disconnessione completa della rete nelle
condizioni della categoria di sovratensione lll, e che sia
facilemente accessibile dopo l'installazione.

e Attenzione! La sostituzione del cavo di interconnessione
deve essere effettuata dal servizio assistenza tecnica
autorizzato o da persona con qualifica similare.

e Attenzione! Prima di ricollegare il circuito
allalimentazione di rete e di verificarne il corretto
funzionamento, controllare sempre che il cavo di rete sia
stato montato correttamente.

POWER LIMITATION: il prodotto e dotato di una funzione
Power Limitation che permette di impostare una soglia
massima di assorbimento (kw)

Il settaggio deve avvenire al momento del collegamento del
prodotto alla rete elettrica o alla riconnessione della rete
elettrica stessa (entro i 2 minuti successivi). Dimensionare
la protezione dellimpianto elettrico in base al livello di
Power Limitation selezionato. Per la sequenza di settaggio
del Power Limitation consultare questo manuale nella
sezione Funzionamento.

KIT WINDOWS: Il prodotto & predisposto per essere
utilizzato in abbinamento ad un KIT sensore Window
(non fornito dal produttore). Installando il KIT sensore
Window (soltanto nel caso di utilizzo in modalita
ASPIRANTE), 'aspirazione dell'aria smettera di funzionare
ogni qual volta la finestra presente nella stanza, su cui il
KIT viene applicato, risultera chiusa. Il collegamento
elettrico del KIT all’apparecchio deve essere effettuato
da personale tecnico qualificato e specializzato. Il KIT
deve essere separatamente certificato in accordo alle
norme di sicurezza pertinenti al componente ed al suo
impiego con I'apparecchio. L’installazione deve essere
effettuata in accordo alle regolamentazioni per gli
impianti domestici vigenti.

ATTENZIONE: il cablaggio del KIT da collegare al
prodotto deve essere parte di un circuito certificato in
bassissima tensione di sicurezza (SELV). Il produttore
di questo apparecchio declina ogni responsabilita per
eventuali inconvenienti, danni, incendi provocati da



difetti e/lo problemi di malfunzionamento e/o errata
installazione del KIT.

/N SICUREZZA PER L'INSTALLAZIONE

o L'installazione sia elettrica che meccanica , deve essere
eseguita da personale specializzato.

e Prima di iniziare con linstallazione: Dopo aver
disimballato il prodotto verificare che non si sia
danneggiato durante il trasporto e in caso di problemi,
contattare il rivenditore o il Servizio Assistenza Clienti,
prima di procedere con [installazione; Verificare che il
prodotto acquistato sia di dimensioni idonee alla zona di
installazione prescelta; Verificare che all'interno dell'imballo
non vi sia (per motivi di trasporto) materiale di corredo (ad
esempio buste con viti, garanzie efc) , eventualmente va
tolto e conservato; Verificare inoltre che in prossimita della
zona di installazione sia disponibile una presa elettrica

o Predisposizione del mobile per I'incasso:

* |l prodotto non pud essere installato sopra dispositivi di
raffreddamento, lavastoviglie, stufe, forni , lavatrici e
asciugatrici; Eseguire tutti i lavori di taglio del mobile prima
di inserire il piano cottura e rimuovere accuratamente
trucioli o residui di segatura.

+ |l prodotto & realizzato per essere incassato in un piano di
lavoro spessore 2-6 cm, in caso di installazione TOP ;
2,5-6 cm in caso di installazione FLUSH.

La distanza minima tra il piano di cottura e la parete deve
essere di almeno 5 cm frontalmente, di almeno 4 cm
lateralmente e di almeno 50 cm rispetto ai pensili superiori.
NB = Le distanze suggerite sono indicative: nella
progettazione degli spazi vanno seguite le indicazioni del
produttore della cucina.

* per ottimizzare l'installazione filtrante & consigliabile
realizzare una fessura nello zoccolo dove poter inserire
una griglia commerciale.

+ Importante: utilizzare un adesivo sigillante
monocomponente  (S), che abbia resistenza alle
temperatura, fino a 250° ; prima dell'installazione le
superfici da incollare devono essere pulite accuratamente
eliminando ogni sostanza che potrebbe comprometterne
I'adesione (es.: distaccanti, conservanti, grassi, oli, polveri,
residui di vecchi adesivi etc.); il collante va distribuito
uniformemente sull'intero perimetro della cornice; dopo
lincollaggio lasciare asciugare il collante per circa 24 ore.
o Attenzione! La mancata installazione di viti e dispositivi
di fissaggio in conformita di queste istruzioni puo
comportare rischi di natura elettrica.

e Nota: per una corretta installazione del prodotto €
consigliabile nastrare le tubazioni con un adesivo che abbia
le seguenti caratteristiche: film elastico in PVC morbido,
con adesivo a base acrilato; che rispetti la normativa DIN
EN 60454; ritardante di fiamma; oftima resistenza
allinvecchiamento; resistente agli sbalzi di temperatura;
utilizzabile a basse temperature.

SMALTIMENTO A FINE VITA

Questo apparecchio & contrassegnato in confor-
E mita alla Direttiva Europea 2012/19/EC - UK SI

2013 No.3113, Waste Electrical and Electronic
B Equipment (WEEE).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo
corretto. L'utente contribuisce a prevenire le potenziali
conseguenze negative per I'ambiente e la salute. Il simbolo
sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento
indica che questo prodotto non deve essere trattato come
rifiuto domestico ma deve essere consegnato presso
lidoneo punto di raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed elettroniche. Disfarsene
seguendo le normative locali per lo smaltimento dei rifiuti.
Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e
riciclaggio di questo prodotto, contattare l'idoneo ufficio
locale, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio
presso il quale il prodotto € stato acquistato.

NORMATIVE

Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel rispetto
delle norme sulla:

+ Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; + Prestazione: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO

Suggerimenti per un corretto utilizzo al fine di ridurre
limpatto ambientale: Quando si inizia a cucinare,
accendere l'apparecchio alla velocitd minima, lasciandola
accesa per alcuni minuti anche dopo il termine della
cottura. Aumentare la velocita solo in caso di grandi
quantita di fumo e vapore, utilizzando la funzione booster
solo in casi estremi. Per mantenere ben efficiente il sistema
di riduzione degli odori, sostituire, quando € necessario, ilfi
filtro/i carbone. Per mantenere ben efficiente il filtro del
grasso, pulifo in caso di necessitd. Per ottimizzare
I'efficienza e minimizzare i rumori, utilizzare il diametro
massimo del sistema di canalizzazione indicato in questo
manuale.

2. UTILIZZO
UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Il sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno
fisico  dellinduzione  magnetica.La  caratteristica
fondamentale di tale sistema € il trasferimento diretto
dell'energia dal generatore alla pentola.

Vantaggi: Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il
vostro piano ad induzione risulta essere: Piu sicuro:
minore temperatura sulla superficie del vetro. Piu rapido:
tempi di riscaldamento del cibo inferiori. Piu preciso: il
piano reagisce immediatamente ai vostri comandi. Piu
efficiente: il 90% dell'energia assorbita viene trasformata



in calore. Inoltre, una volta tolta la pentola dal piano, la
trasmissione del calore viene interrotta immediatamente,
evitando inutili dispersioni di calore.

UTILIZZO RECIPIENTI DI COTTURA

o Recipienti per la cottura

m Utilizzare solo pentole che riportano questo sim-
bolo.

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non
usare:

« recipienti con fondo non perfettamente piatto;

« recipienti metallici con fondo smaltato;

+ recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la
superficie del piano;

* non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla
superficie del pannello di controllo del piano.

+ Non tutte le pentole adatte all' induzione lavorano in
maniera efficiente a causa di fondi parzialmente costituiti
da materiale ferromagnetico!! In fase di acquisto di pentole
o padelle verificare che:

+ il Fondo sia completamente in materiale ferromagnetico.
In caso contrario si abbassano sia [efficienza di
trasmissione del calore che la sua uniformita, con
temperature della superficie della padella/pentola non
idonee alla cottura

* Il Fondo non contenga alluminio: la stoviglia non si
riscalda e potrebbe essere anche non riconosciuta dagli
induttori.

+ Fondi non piatti o con superfice ruvida.

+ Sottraggono superfice di contatto tra induttore e stoviglia
abbassandone ['efficienza e peggiorando I'esperienza di
cottura.

eRecipienti preesistenti

Potete verificare se il materiale della pentola € magnetico
con una semplice calamita. Le pentole non sono adatte se
non sono rilevabili magneticamente. Valgono anche in
questo caso le indicazioni di cui al precedente paragrafo.
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o Diametri fondi pentola consigliati

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono. Per
vedere il diametro minimo della pentola da utilizzare su
ogni singola zona, consultare la parte illustrata di questo
manuale.

o Risparmio energetico

Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a
quello della zona di cottura; Utilizzare soltanto pentole e
tegami con fondi piatti; - Dove possibile, tenere il coperchio
sulle pentole durante la cottura; Cuocere verdure, patate,
ecc. con una piccola quantita d’acqua per ridurre il tempo
di cottura; Utilizzare la pentola a pressione, riduce
ulteriormente il consumo di energia e il tempo di
cottura;Posizionare la pentola nel centro della zona di
cottura disegnata sul piano.

UTILIZZO DELL’ASPIRATORE

Il sistema di aspirazione pud essere utilizzato in versione
aspirante ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo
interno.

Consultare i siti www.elica.com e
www.shop.elica.com per verificare la gamma completa
dei kit disponibili, per poter eseguire le diverse installazioni,
sia in filtrante sia in aspirante.

° d Versione Aspirante:

| vapori vengono evacuati verso I'esterno tramite una serie
di tubazioni (da acquistare separatamente). Collegare il
prodotto a tubi e fori di scarico a parete con diametro
equivalente alluscita d'aria (flangia di raccordo). Per
maggiori informazioni sui tubi e loro dimensione vedere la
pagina relativa agli accessori del libretto installazione -
Versione aspirante. L'utilizzo di tubi e fori di scarico a
parete con diametro inferiore determinera una diminuzione
delle prestazioni di aspirazione ed un drastico aumento
della rumorosita. Si declina percio ogni responsabilita in
merito.

Per oftenere la massima efficacia di aspirazione: * Si
consiglia un percorso massimo della tubazione di 7 metri
Lineari. « Si consiglia sul totale di 7 metri lineari di utilizzare
al massimo numero due curve da 90° - Evitare
cambiamenti drastici di sezione del condotto, prediligendo
sempre la sezione equivalente al @ 150 mm (o la
rettangolare da 222 x 89 mm).

° Versione Filtrante:

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri
odori prima di essere riconvogliata nella stanza. Il prodotto
viene fornito con tutto il necessario per un'installazione
standard con l'uscita dell'aria nella parte frontale dello
zoccolo del mobile.ll prodotto & dotato di un set di filtri
odori. Per maggiori informazioni vedere la pagina relativa
agli accessori della versione filtrante (nella parte illustrata
di questo manuale).



3. FUNZIONAMENTO
PANNELLO DI CONTROLLO

Funzione

Posizione zero 0 manopole

Display zone di cottura

Display Temperature manager

th—‘.—l

Display Aspiratore

Display gestione Filtri

Indicatore Aspiratore Automatico

Indicatore di apertura Flap

Posizione per attivazione Temperature Manager

Posizione per attivazione Bridge
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8  Posizione per attivazione Booster Cottura
8
8
9

Posizione per attivazione Automatic Heat up

10 Posizione per attivazione Booster Aspirazione

11 Posizione per attivazione Aspiratore automatico

12 Serigrafia Temperature manager

13 Serigrafia Automatic heat up

14  Serigrafia Bridge
15  Sergrafia Child Lock

DA SAPERE PRIMA DI INIZIARE

Tutte le funzioni di questo piano di cottura sono progettate
al fine di rispettare le piu rigorose norme di sicurezza. Per
questo motivo:

* Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole sopra i
fuochi o quando queste sono mal posizionate.

* In altri casi le funzioni attivate si disattivano
automaticamente dopo pochi secondi quando la funzione
selezionata necessita di una ulteriore impostazione che
non viene data (ad es.: “Accendere il piano di cottura”
senza “Selezionare la zona di cottura” e la “Temperatura di
esercizio”, oppure la “Funzione Lock” o quella “Timer”).
Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla
zona di cottura.

Attenzione! In caso (ad esempio) di utilizzo prolungato lo
spegnimento della zona di cottura potrebbe non essere
immediato perché in fase di raffreddamento; nel display

delle zone di cottura, appare il simbolo Had indicare che
si e in questa fase. Attendere che il display si spenga prima
di avvicinarsi alla zona di cottura.

DISPLAY ZONA COTTURA

nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:

Funzione Valore
Zona di cottura accesa 8
Power Level

Residual Heat Indicator

Pot Detector

Funzione Bridge Zone attiva

(i [ LR

Funzione Temperature Manager attiva

Funzione Child Lock attiva




-
-

Funzione Pausa

0

Funzione Automatic Heat UP

Nota: Se in uno o piu display compare un ponto

lampeggiante .« il comando relativo a quel display va
resettato portando in posizione Zero la manopola.

CARATTERISTICHE DEL PIANO

o Safe Activation

Il prodotto si attiva solo in presenza di pentole sulle zone di
cottura: il processo di riscaldamento non si avvia o si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

o Pot Detector

Il prodotto rileva automaticamente la presenza di pentole
sulle zone di cottura.

o Safety Shut Down

Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha un tempo
massimo di funzionamento che dipende dal livello di
potenza impostato.

o Residual Heat Indicator

Allo spegnimento di una o pil zona di cottura la presenza
di calore residuo viene segnalata con apposito segnale
visivo sul display della zona corrispondente, tramite il

simbolo H
INDICAZIONE ROTAZIONE MANOPOLE

Questa tabella descrive come ruotare le manopole in
presenza di determinati simbolo.

Rb rotazione oraria

e rotazione oraria oltre livello 9 portando la ma-
OWR nopola a fine corsa.

LLJ rotazione antioraria

.\5 rotazione antioraria oltre il livello zero (1), por-
owL tando la manopola a fine corsa.

UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Il piano & dotato di quattro zone di cottura FL m RL

* L]
lj RR L FR G queste sono attivabili

separatamente 0 posso essere usate in combinazione
FL+RL o FR+RR. Ogni zona ha 9 livelli di potenza pit un
booster supplementare.

o Attivazione / Spegnimento zona cottura
Attivazione:

Da posizine zero(1), Rb manopola (FL- RL- RR - FR),
ogni scatto incrementara gradualmente la potenza di
cottura. Nel display verra visualizzato il livello di potenza

attivo in quel momento da Q a 9

Disattivazione:

Da qualsiasi posizione diversa da zero (1), Ld manopola
(FL- RL- RR - FR ), riportandola in posizione zero (1), Il

display visualizzera da ga Q

e Booster
Attivazione:

OWR C’ manopola (FL- RL- RR - FR ), nel display

compareilsimbolop.

Questa modalita sfrutta la potenza massima dell'induttore &
temporizzata ed ha una durata di 10min. Un segnale
acustico indichera lo scadere di questo tempo, poi la

potenza torna in automatico a livello 9
Disattivazione:

Il 'booster puo' essere disattivato in ogni momento, Lo

manopola a livello 8 oppure OWR c’come fatto per
I'attivazione.

o Temperature Manager

Temperature Manager € una funzione che permette di
settare la temperatura preipostata piu adatta per ottenere il
tipo di risultato che desiderate.

Attivazione:

OwWL b manopola (FL - RL- RR - FR ) mantenerla in
questa posizione per 1 sec. Il display (2) indichera —

lampeggiante a questo punto Rb in una delle prime tre
posizioni della manopola, per scegliere il livello piu idoneo
tra quelli disponibili, ad ogni posizione il display(2)
indichera un simbolo come indicato di seguito, insieme al

led a§(3):

= Individua un livello di potenza adatto per sciogliere
lentamente prodotti delicati senza comprometterne le
caratteristiche sensoriali (cioccolato, burro ecc).
ZIndividua un livello di potenza adatto per permettere di
mantenere in temperatura le vostre pietanze in modo
delicato, senza raggiungere temperature di ebollizione.
ZIndividua un livello di potenza adatto a sobbolire
pietanze per tempi prolungati. Adatto per cuocere sughi di
pomodoro, ragu, zuppe, minestroni, mantenendo un livello
di cottura controllato (ideale per cotture a bagnomaria).
Evita sgradevoli fuoriuscite del cibo o possibili bruciature
sul fondo, tipiche di queste preparazioni. Utilizzare questa
funzione dopo aver portato ad ebollizione I'alimento.

Disattivazione:

La in posizione zero (1), oppure Rb oltre la terza
posizione della manopola.



o Bridge:

Questa funzione permette, di far lavorare in modo
combinato la zona di cottura FL con la zona di cottura RL e
la zona di cottura FR con la zona di cottura RR creando
un'unica zona con lo stesso livello di potenza. Qesto
permettera una cottura omogenea con teglie e pentole di
grandi dimensioni.

Attivazione:

OWR C’ manopole (FL ed RL) simultaneamente e
mantenerle in questa posizione per 2 sec. ed display (2-

FL) indichera 9 ed il display (2-RL) indichera 8

Per attivare il bridge a destra effettuare le stesse
operazioni indicate per il brdge a sinistra. Usando le
manopole (FR + RR).

Disattivazione:

Lomanopola (FR ed FL) elo (FR ed RR) in posizione
zero (1) in funzione dei bridge che si vuole disattivare.

e Power Limitation:

La funzione Power Limitation permette di impostare il
funzionamento del prodotto limitandone ['assorbimento
massimo (KW). Di seguito i settaggi disponibili.

Valore Potenza (KW)
8 7,4 KW (settaggio di default)
B askw

Condizione di partenza del piano per il settaggio della
Power limitaton:

Piano cottura scollegato dalla rete elettrica; Manopola RR
in posizione zero; Manopola FR in posizione 9.
Impostazione Power Limitation :

Ricollegare Piano cottura allalimentazione, entro i 2 min.
successivi effettuare questa procedura:

Da piano Spento, OWL‘S manopola RR e mantere in
questa posizione, verra emesso un segnale acustico dopo

1sec. e nel dispaly RR-2 verra visualizzato R Mantenedo
ancora la manopola RR a fine corsa, effettuare
rapidamente, questa sequenza con la manopola FR:

OWR eper 1 sec. fino al segnale acustico, quindi
rilasciare la manopola che tornera posizione 9 per tre

volte; (in posizione OWR verra visualizzato P mentre ad
ogni rilascio in posizione 9 questo simbolo scomparira.) .
Solo a questo punto si potra rilasciare anche la manopola
RR. Questa prima parte di procedura va effettuata
entro primi 5sec. dall’inizio della procedura.

A conferma che siamo entrati nel Menu Power Limitation,

[
nel display RR-2 verra visualizzato &' e B alternati,
8

(x]
mentre nel display RL-2 viene visualizzato & fisso.

Ora sara possibile settare una delle due opzioni di Potenza
selezionabili in questo modo:

OwL ‘b manopola RR mantenere in questa posizione
mentre la manopola FR va portata in posizione Zero; da
questa posizione per selezionare una potenza diversa da

quella di default, b manopola FR di uno scatto

portandola in posizione 1, il dispaly FR-2 indichera Q
Solo a questo punto si potra rilasciare anche la manopola
RR. che tornera in posizione Zero. Portare anche la
manopola a FR in posizione Zero.

Per confermare l'impostazione scelta, OWLa per un 1
sec. le manopole FR ed RR contemporaneamente. |
dislpay RR-2 e RL-2 visualizzano una sequenza di linee

e successivamente tutti i dispaly si illuminano
per qualche secondo, ad indicare che la preocedura &
avvenuta e salvata con successo.

© Automatic heat up

La funzione Automatic Heat UP permette di portare piu
velocemente a regime la potenza im-postata; Con questa
funzione abbiamo il vantaggio di avere una cottura piu
rapida, ma senza il rischio di bruciare i cibi, perché la
temperatura non oltrepassa quella del livello impostato.

=
Questa funzione & disponibile per i livelli di potenza da o

=

Attivazione:

OowL ‘3 manopola (FL- RL- RR - FR ) e mantenerla in
questa posizione per 3 sec. un segnale acustico segnalera
I'attivazione di questa funzione. Il display (2) indichera

questo simbolo Fll lampeggiante. Entro 10sec. Rb la

manopola scelta sul livello desiderato, per esempio il ﬂ ed
attendere 5 sec. a questo punto iniziera a lampeggiare in

sequenza il simbolo Fll e g
Disattivazione:
Ruotare la manopola in un'altra posizione.

o Child lock
Questa funzione & attivabile solo se le manopole (FL-
RL-RR-FR) sono in posizione zero (1).

Con manopole in posizione zero (1) OWLa manopole
(RR ed RL) simultaneamente, e mantenerle in questa
posizione per 3 sec. il display (4) visualizzara questa

sequanza di simboli ripetuta per 4 volte. Al
termine della sequenza verra attivato il “child lock”.

Nota: Questo stato, non permettera [attivazione di
nessuna funzione ad eccezione dell'aspiratore che potra



essere attivato normalmente.

Nota: Effettuando la procedura di attivazione del “child
lock” in presenza di una o piu manopole in posizione
diversa da zero, nel display (4) la sequanza di simboli

si ripetera solo 2 volte, ad indicare che non sara
possible attivare il “child lock”.

UTILIZZO ASPIRATORE

o Flap dell'Aspiratore:

La zona aspirante € dotata di un FLAP rotante meccanico.
E’ necessario aprire il FLAP prima di accendere la
cappa per attivare il sistema aspirante. La cappa &
dotata di un sensore che, ad aspirazione attivata, nel caso
in cui il FLAP viene chiuso completamente, arresta il
motore automaticamente. L'aspirazione riparte solo quando
viene riaperto il FLAP.

Cercando di attivare I'aspirazione con FLAP chiuso II
display (5) ed il LED “OPEN” inzieranno a lampeggiare ed
il motore rimarra spento.

o Velocita aspirazione:

Il piano & dotato di 9 livelli di velocita di aspirazione da (=#
a gpiu un livello Boosterp.

e Attivazione / Spegnimento aspiratore:

Attivazione:
Aprire il FLAP al centro del piano; Da posizione zero (1), R

b manopola HOOD, ogni scatto incrementera
gradualmente la potenza di aspirazione.

Nel display(2) verra visualizzato il livello di potenza attivo in
quel momento.

Disattivazione:

Da qualsiasi altra posizione diversa da zero, Ld
manopola HOOD riportandola in posizione zero(1), Il

display visualizzera B

o Booster Aspiratore:

Attivazione:

OWR C’ manopola HOOD, nel display compare il simbolo

P lampeggiante.

Questa modalita sfrutta la potenza massima dell'aspiratore
& temporizzata ed ha una durata di 5 min. un segnale
acustico indichera lo scadere di questo tempo, poi la

potenza torna in automatico a livello 9
Disattivazione:
Il booster po' essere disattivato in ogni momento, ruotando

la manopola a livello 8

o Funzionamento automatico

La cappa selezionera automaticamente la velocita piu
idonea, adattando la capacita di aspirazione al livello di
cottura massimo, utilizzato nelle zone di cottura.

Quando le zone di cottura vengono spente, la cappa adatta
la sua velocita di aspirazione, diminuendola gradualmente,
in modo da eliminare vapori ed odori residui.

Attivazione:

OowL ‘\5 manopola HOOD e mantenerla in questa

posizione per 1 sec. il led (6) si accende ed un
segnale sonoro avvisa I'attivazione di questa funzione.
Disattivazione:

Per disattivare questa funzione ripetere la stessa
operazioni di attivazione.

Nota:Se & presente la segnalazione di manutenzione filtri,
questa funzione non ¢ attivabile.

e Attivazione / disattivazione indicatore saturazione

filtro grassi e odori
Nota: Questo indicatore & normalmente disattivato.
Per accedere al menu attivazione / disattivazione filtri:

Con i display tutti spenti, OWL ‘3 manopola HOOD e
rimanere in questa posizione per 8 sec.

Nota: La prima volta che si entra in questo menu ci
troveremo nel settaggio del filtro Grassi e nel display (5)

C g . [ )
verra indicato il sibolo Lf; Se si vuole entrare nel menu del

filtro odori OWL b manopola HOOD e rimanere in
questa posizione per 2 sec. Il display (5) passera al sibolo

8 ad indicare che siamo entrati nel menu di settaggio filtro
odori.

Per attivarle indicatore saturazione filtro Grassi :
Dal settaggio del filtro Grassi, Rb manopola HOOD vicno

al simbolo G apparira un puntino ad indicare che
questo indicatore & stato attivato. Poi Ruotare in posizone
zero.

Per disattivarle indicatore saturazione filtro grassi :
Stessa procedura di attivazione.
Per attivarle indicatore saturazione filtro odori:

Dal menu di settaggio del filtro odori, Rb manopola

HOOD, vicino al simbolo F appariranno un puntino

ad indicare che questo indicatore & stato attivato. Poi
Ruotare in posizone zero.

Per disattivarle indicatore saturazione filtro odori:
Stessa procedura di attivazione.

Nota: Per confermare i settaggi scelti, sara necessario

uscire dal menu attivazione / dsattivazione filtri: OWL 3
manopola HOOD e rimanere in questa posizione per 8 sec.



o Indicatore di saturazione filtri

Nota : questa funzione & disabilitata di default, si attivera
quando gli indicatori di saturazione filtro grassi efo odiri
verranno attivati (vedi procedura sopra)

Quando arriva il momeneto di sostituire il filtro grassi e/o
odori, nel display (5) verranno visualizzati i seguenti
simboli:

-
Filtri odori: .t Lampeggiante per 10 sec.
Filtro grassi: F Lampeggiante per 10 sec.

Entrambi i filtri: 5 ed F altrenati lampeggianti per 10
Sec.

Nota : in presenza di queste segnalazioni, Il piano cottura
e l'aspiratore continueranno a funzionare normalmente ma,
non sara possibile attivare la “funzione automatico”
dell'aspiratore.

Dopo aver provveduto alla sostituzione dei filtri grassi

TABELLA DI POTENZA

elo odori, sara necessario effettuare procedura di reset
dell’indicatore di saturazione filtri. Questo servira per
fare il reset del contatore ed anche per far scomparire le
segnalazioni G e/o F.

o reset dell’indicatore di saturazione filtri:

Procedere come segue: OWL‘S manopola HOOD e
rimanere in questa posizione per 3 sec.

Nel display (5) scompare l'indicazione G o F e comparira
un puntino in basso a destra lampeggiante per 2 sec.

0» . o F*, seguito da un segnale acustico, ad
indicare che l'indicatore & stato resettato.

Nota: In presenza di entrambe le segnalazioni questa
procedura andra eseguita due volte per resettare prima
una poi l'altra segnalazione.

Livello di potenza Tipologia di cottura

Utilizzo (in base a esperienza e le abitudini di cottura)

innalzare in breve tempo la temperatura del cibo fino a ve-

h Riscaldare rapidamente loce ebollizione in caso di acqua o riscaldare velocemente
Max poten- liquidi di cottura
za
8 q Friggere - bollire rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati,
"= bollire rapidamente
=i 8 Rosolare - soffriggere - bollire - griglia- |soffriggere, mantenere bolliture vive, cuocere e grigliare
F- re (per breve durata, 5-10 minuti)
Alta poten-

za 5-—;

gere - grigliare

Rosolare - cuocere — stufare — soffrig-

soffriggere, mantenere bolliture leggere, cuocere e griglia-
re (per media durata, 10-20 minuti), preriscaldare acces-
sori

re

Cuocere — stufare — soffriggere - griglia-

stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga
durata), mantecare la pasta

cotture prolungate (riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza

Media po- 3 M a:‘:&:zr; sobbollie -~ addensare - liquidi di accompagnamento (es acqua, vino, brodo, lat-
tenza te), mantecare la pasta
Cuocere — sobbolire — addensare - cotture prolungate (volumi inferiori al litro: riso, sughi, arro-
E . 3 mantecare sti, pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento (es.
acqua, vino, brodo, latte)
i EA Fondere — scongelare — mantenere in|sciogliere il burro, fondere delicatamente il cioccolato,
B - caldo - mantecare scongelare prodotti di piccole dimensioni
assa po- . - - o
tenza _ _ ._|mantenimento in caldo di piccole porzioni di cibo appena
;' E:lzie_r;anf:coarﬁelare mantenere in cucinate o tenere in temperatura piatti di portata e mante-
care risotti
- Piano cottura in posizione di stand-by o spento (possibile
OFF 1 |Superficie di appoggio presenza di calore residuo da fine cottura, segnalato con

H-L-0)
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4. MANUTENZIONE

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che la spia di indicazione calore sia
scomparsa.

Per la manutenzione del prodotto vedere le immagini
x a fine istallazione contrassegnate con questo simbo-
lo.

MANUTENZIONE PIANO COTTURA

o Pulizia del piano induzione

Il piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.

Importante:

+ Non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego,
con il tempo, potrebbe rovinare il vetro.

* Non utilizzare detergenti chimici irritanti, quali spray per
forno o smacchiatori.

* NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!!

Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.
Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino
danneggiano il piano cottura e vanno rimossi
immediatamente. Sale, zucchero e sabbia potrebbero
graffiare la superficie del vetro. Usare un panno morbido,
carta assorbente da cucina o prodotti specifici per la pulizia
del piano (attenersi alle indicazioni del Fabbricante).

° Pulizia della vasca raccolta liquidi :

In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di liquidi
dalle pentole € possibile intervenire atraverso la valvola di
scarico, posta nella parte inferiore del prodotto, in modo da
poter eliminare ogni residuo assicurando la massima
sicurezza igienica.

Per una pulizia piu completa ed approfondita si pud
rimuovere completamente la vasca inferiore.

° Pulizia della griglia metallica:

La griglia deve essere lavata a mano con acqua calda e
detergente neutro ed asciugata accuratamente per evitare
fenomeni di ossidazione.

° Pulizia manopole:

Per una pulizia piu accurata € possibile smontare le
manopole, queste sono agganciate magneticamente al
piano, quindi & suffuiciente sollevarle. Vanno lavate a mano
con acqua calda e detergenti neutri, senza utilizzo spugne
0 panni.

MANUTENZIONE ASPIRATORE

o Pulizia dell’aspiratore :

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito
con detersivi liquidi neutri.

NON UTILIZZARE UTENSILI O STRUMENTI PER LA PULIZIA!

Evitare l'uso di prodotti contenenti abrasivi. NON
UTILIZZARE ALCOOL!
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° Manutenzione Filtri antigrasso:

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.
Deve essere pulito una volta al mese (o quando il sistema
di indicazione di saturazione dei filtri indica questa
necessita), con detergenti non aggressivi, manualmente
oppure in lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo
breve. Con il lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso
metallico pud scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio
non cambiano assolutamente.

° Manutenzione Filtro ai carboni attivi -
Ceramici (Solo per Versione Filtrante):

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura. Il
prodotto é dotato di un set di filtri odori.

La saturazione dei filtri odori si verifica dopo un uso pit o
meno prolungato a seconda del tipo di cucina e della
regolarita della pulizia del filtro grassi. | filtri odori possono
essere rigenerati termicamente ogni 2/3 mesi in forno
preriscaldato a 200°C per 45 minuti. La corretta
rigenerazione assicura un’efficacia di filtraggio costante per
5 anni.

Attenzione! Non appoggiare i filtri sul fondo del forno , ma
riporli in una teglia e posizionarla ad un'altezza intermedia.



5. ASSISTENZA

TABELLA RICERCA GUASTI

Codice informativo

Descrizione

Possibili cause

Soluzione

La zona comandi si spegne

-

Ew per temperatura troppo eleva- La ltemperatlura interna delle Aspett_are_ che i] pianp si raf-
a parti elettroniche € troppo alta|  freddi prima di riutilizzarlo
) , o Verificare se sono presenti
V|enle rlevata un attwazmﬂe La manopola € bloccata in po-| eventruali residui o oggetti
+ continua (lpgrmangqte) dg.,e sizione OWL oppure OWR | che ostacolano il ritorno della
segnale sonoro Manopole in posizione ci- per un tempo superiore a 30 | manopola e quindi rimuoverli
oWL 20 0 OWR (g sec. riportando la manopola in po-

sizione zero.

Per tutte le altre segnalazio-
ni di errore

Chiamare il servizio assistenza tecnica e comunicare il codice di errore

SERVIZIO ASSISTENZA

Prima di contattare il Servizio Assistenza
1.Verificare che non sia possibile risolvere da soli il problema sulla base dei punti descritti in “Ricerca guasti”.
2.Spegnere e riaccendere I'apparecchio per accertarsi che l'inconveniente sia stato ovviato.
Se dopo i suddetti controlli 'inconveniente permane, contattare il Servizio Assistenza piu vicino.

12




Strictly observe the instructions in this manual. All
liability is declined for any problems, damage or fires
caused by failure to comply with the instructions in this
manual. The device is intended for domestic use only, to
cook food and extract the fumes generated by cooking. No
other use is allowed (e.g. heating rooms). The
manufacturer declines any liability for inappropriate use or
incorrect control settings.

The device may have different aesthetic features with
respect to the illustrations in this handbook, however
the operating, maintenance and installation
instructions remain the same.

e Read the instructions carefully: they contain important
information on installation, operation and safety.

o Do not make electrical changes to the device.

e Before installing the device, make sure that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

e Check that the device is intact before proceeding with
installation. Otherwise, contact the dealer and do not
continue with the installation.

@: the parts marked with this symbol can be purchased
separately from specialised dealers.

*: the parts marked with this symbol are optional
accessories supplied only with some models and can be
purchased from the websites www.elica.com and
www.shop.elica.com.

1. SAFETY AND REGULATIONS
/\ GENERAL SAFETY

Please note! Pay strict attention to the following
instructions: e The device must be disconnected from the
mains before carrying out any installation work. e
Installation or maintenance must be performed by a
qualified technician, in compliance with the manufacturer’s
instructions and local safety regulations. Do not repair or
replace any part of the product unless specifically stated in
the operating manual. e By law, the product must be
earthed. @ The power cable must be long enough to allow
the product, built into the cabinet, to be connected to the
mains. e In order for the installation to comply with current
safety regulations, an approved omnipolar switch is
required that guarantees complete disconnection from the
mains in overvoltage category I, in accordance with the
installation rules. ® Do not use power strips or extension
cords. e Once installation is complete, the electrical
components must no longer be accessible by the user. e
The product and its accessible parts get hot during use. Be
careful not to touch the heating elements. ® Ensure that
children do not play with the product; keep children at a
safe distance and supervise them as the accessible parts
may become very hot during use. e For people with

pacemakers and active implants, it is important to check,
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prior to using the induction hob, that their pacemaker is
compatible with the product. @ Do not touch the heating
elements of the product during and after use. ® Avoid
contact with kitchen towels or other flammable materials
until all components of the product have sufficiently cooled,
fire hazard. e Do not place flammable materials on or near
the product. @ Overheated fats and oils easily catch fire.
Supervise the cooking of fatty or oily food. e If the surface
is cracked, switch the product off immediately to prevent
the risk of an electric shock. e The product is not intended
to be operated with an external timer or a separate remote
control system. @ Unattended cooking on a hob with oil or
fat can be dangerous and may cause a fire. ® The cooking
process must be supervised. A short cooking process must
be constantly monitored. @ NEVER attempt to put fires out
using water. Instead, turn off the product and smother the
flames, for example with a lid or a fire blanket. e Fire
hazard: do not place objects on the cooking surfaces. ® Do
not use steam cleaners, risk of electric shock. e Do not
place metal objects, such as knives, forks, spoons or lids
on the hob because they could become hot. e Before
connecting the product to the mains: check the rating plate
(on the bottom of the product) to ensure that the voltage
and power correspond to the mains supply and that the
power socket is suitable. If in doubt, consult a qualified
electrician.

Important: e After use, turn off the hob using its control
device and do not rely on the pot detector. e Prevent
liquids from boiling over; therefore, turn the heat down
when boiling or heating liquids. @ Do not leave the heating
elements turned on with empty pots and pans, or without
any cookware. e Switch off the relevant cooking zone
when you have finished cooking. ® Never use aluminium
foil for cooking and never place products packaged in
aluminium directly on the hob. The aluminium would melt
and irreparably damage your product. ® Never heat a tin or
can containing foods without opening it first: it might
explode! This warning also applies to all other types of
hobs. @ High power levels such as the Booster function
should not be used to heat certain liquids, such as oil for
frying. Excessive heat may be dangerous. In these cases,
we recommend the use of a lower power level. ® The
cookware must be placed directly on the hob and must be
centred. Under no circumstances may any other objects be
placed between the pot and the hob. e If the temperature
becomes high, the product automatically decreases the
power level of the cooking zones. e Before doing any
cleaning or maintenance work, disconnect the product from
the mains by disconnecting the plug or turning off the
mains switch. e For all installation and maintenance
operations, always use work gloves. e The product can be
used by children over the age of 8 and by people with
reduced physical, sensory or mental capabilities or without
experience or the necessary knowledge, as long as they
are properly supervised or have been instructed on how to
safely use the product and understand the inherent
dangers. @ Children must be supervised to ensure they do
not play with the product. e Cleaning and maintenance
must never be performed by children unless they are



properly supervised. ® The room must be sufficiently
ventilated when the product is used at the same time as
other appliances that run on gas or other fuels. ® The
product must be cleaned frequently both inside and out (AT
LEAST ONCE A MONTH); always follow the instructions
given in the maintenance manual. e Failure to comply with
the rules for product cleaning and the cleaning/replacement
of filters, may create a fire hazard. e Flambé cooking is
strictly prohibited. ® Using a naked flame may damage the
filters and cause a fire hazard, and must therefore be
avoided under all circumstances. @ Extra care must be
taken when frying to prevent the oil from overheating and
catching fire. @ Please note! The accessible parts of the
device may become hot when the hob is switched on. e
Please note! Do not connect the product to the mains until
the installation is complete. ® The regulations laid down by
local authorities must be strictly followed with regard to the
technical and safety measures to be adopted for fume
extraction. e The extracted air must not be conveyed
through the same ducts used to extract the fumes
generated by the combustion of gas or other types of fuels.
o Never use the product without the grille properly
installed! ® Only use the fastening screws supplied with the
product for installation, or if not supplied, purchase the
correct type of screws. Use screws of the right length, as
indicated in the installation guide. ® When this product is
used together with other devices powered with non-
electrical energy, the negative pressure of the room must
not exceed 4 Pa (4 x 10-5 bar). e This manual must be
stored for future consultation at any time. If sold,
transferred or moved, it must remain with the product.

e Range hoods and other cooking fume extractors may
adversely affect the safe operation of appliances burning
gas or other fuels (including those in other rooms) due to
back flow of combustion gases. These gases can
potentially result in carbon monoxide poisoning. After
installation of a range hood or other cooking fume
extractor, the operation of flued gas appliances should be
tested by a competent person to ensure that back flow of
combustion gases does not occur.

/N ELECTRICAL CONNECTION SAFETY

e Disconnect the product from the mains. e The
installation must be carried out by professionally qualified
personnel with knowledge of the regulations in force for
installation and safety. ® The manufacturer disclaims all
liability for persons, animals or property if the guidelines
provided in this chapter are not followed.  The power
cable must be long enough to allow removal of the hob
from the worktop. @ Check that the voltage on the rating
plate on the bottom of the product corresponds to that of
the domestic environment where it will be installed. e Do
not use extension cords. @ The earth cable must be 2cm
longer than the other cables. e If the product is not
equipped with a power cable, use one with a minimum
conductor diameter of 2.5 mm2 for power up to 7200 Watt;
for higher power levels, the diameter must be 4 mm2. e
The temperature must not reach 50°C above room

temperature anywhere along the cable. ® The product is
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intended to be permanently connected to the mains,
therefore, make the connection to the mains using an
approved omnipolar switch that guarantees complete
disconnection from the mains in category Ill overvoltage
conditions, and which is readily accessible after the
installation.

e Please note! The interconnection cable must be
replaced by the authorised customer service representative
or by a person with similar qualifications.

e Please note! Before reconnecting the circuit to the
mains power supply, make sure that it is working correctly,
always check that the power cable is correctly installed.
POWER LIMITATION: the product is equipped with a Power
Limitation function, which allows a maximum power limit to
be set (kw)

The setting must be made when the product is connected
to the mains or when the mains power itself is restored
(within the following 2 minutes). Size the electrical system
protection according to the selected Power Limitation level.
For the Power Limitation setting sequence, see the
Operation section of this manual.

WINDOWS KIT: The product can also be used in
conjunction with a Window sensor KIT (not supplied by
the manufacturer). If the Window sensor KIT is installed
(only if used in DUCT-OUT mode), air extraction will halt
every time the window in the room, on which the KIT is
applied, is closed. The KIT must be electrically
connected to the device by qualified and specialised
technical personnel. The KIT must be certified
separately in accordance with the safety standards for
the component and its use with the device. Installation
must be carried out in accordance with current
regulations for domestic systems.

PLEASE NOTE: the wiring of the KIT to be connected
to the product must be part of a certified safety extra-
low voltage (SELV) circuit. The manufacturer of this
device disclaims all liability for any inconvenience,
damage or fires caused by defects and/or problems
associated with the malfunction and/or incorrect
installation of the KIT.

/N INSTALLATION SAFETY

e The electrical and mechanical installation must be
performed by qualified personnel.

o Before starting the installation: After unpacking the
product, check that it has not been damaged during
transport and in the case of problems, contact your dealer
or Customer Service, before proceeding with the
installation; Check that the purchased product is the right
size for the installation location; Check for accessories
inside the packaging (placed there for ease of transport,
such as bags containing screws, the warranty certificate,
etc.). Remove and keep them safe; Also check that there is
a power socket near the installation area

e Preparing the cabinet for installation:

+ The product cannot be installed above cooling
appliances, dishwashers, heaters, ovens, washing
machines and dryers; Create the cut-outs in the cabinet



before inserting the hob and carefully remove shavings or
sawdust.

* The product is designed to be built into a worktop with a
thickness of 2-6 cm in the case of TOP installation; 2.5-6
cm in the case of FLUSH installation.

The minimum distance between the hob and the wall must
be at least 5 cm in front, at least 4 cm on the sides and at
least 50 cm from overhead wall units.

NB = The recommended distances are given as examples:
when planning the spaces, the indications of the kitchen
manufacturer must be observed.

+ to optimise the recirculating installation, it is
recommended to create a slot in the plinth, in which to
insert a commercial grille.

* Important: use a single component adhesive sealant (S)
that can withstand high temperatures up to 250°; before
installation, the surfaces that need to be glued must be
thoroughly cleaned, removing all substances that may
compromise adhesion (e.g. release agents, preservatives,
grease, oils, powders, old adhesive residue, etc.); the
adhesive must be evenly spread along the entire perimeter
of the frame; after gluing, leave the adhesive to dry for
about 24 hours.

e Please note! Failure to install screws and fasteners in
accordance with these instructions may result in electrical
hazards.

e Note: for correct installation of the product, it is
recommended to tape the pipes using an adhesive with the
following characteristics: soft elastic PVC film, with acrylic-
based adhesive; complies with DIN EN 60454 regulations;
flame retardant; excellent resistance against wear; resistant
to temperature fluctuations; can be wused at low
temperatures.

END-OF-LIFE DISPOSAL

This device is marked in compliance with the
E European Directive 2012/19/EC - UK SI 2013

No.3113, Waste Electrical and Electronic Equip-
B ment (WEEE).

Make sure that this product is disposed of correctly. The
user helps prevent potential negative consequences for the
environment and for health. The symbol on the product or
accompanying documentation indicates that this product
should not be treated as household waste but should be
handed over at a suitable collection point for the recycling
of electrical and electronic equipment. Dispose of it in
accordance with local regulations for waste disposal. For
further information about the treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local
authority, the collection service for household waste or the
shop from where the product was purchased.

REGULATIONS

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

+ Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Performance: EN/IEC 61591;

ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
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IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

RECOMMENDATIONS FOR USE

Recommendations for correct use in order to reduce the
impact on the environment: When cooking begins, the
device should be turned on at minimum speed, and left on
for a few minutes even after cooking is complete. Increase
the speed only if there is a large quantity of fumes and
steam, using the Booster function only in extreme cases.
To keep the odour reduction system running efficiently,
replace the carbon filter/s when necessary. To ensure the
high performance of the grease filter, clean it when
necessary. To improve efficiency and minimise noise, use
the maximum duct diameter indicated in this manual.

2. USE

USING THE HOB

The induction cooking system is based on the physical
phenomenon of magnetic induction. The main
characteristic of this system is the direct transfer of energy
from the generator to the pot.

Benefits: When compared to electric hobs, your induction
hob is: Safer: lower temperature on the glass surface.
Faster: shorter food heating times. More accurate: the
hob immediately reacts to your commands. More efficient:
90% of the absorbed energy is transformed into heat.
Moreover, once the pot is removed from the hob, heat
transmission is immediately interrupted, avoiding
unnecessary heat loss.

USE OF COOKWARE

e Cookware

Only use pots bearing this symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:
+ cookware with a base that is not perfectly flat;

+ metal cookware with an enamelled base;

+ cookware with a rough base, to avoid scratching the hob
surface;

* never place hot pots and pans on the surface of the hob's
control panel.

+ Not all induction pots work efficiently due to the base only
partially consisting of ferromagnetic material! When
purchasing pots or pans ensure that:

+ the base is made entirely from ferromagnetic material. If
this is not the case, heat transmission and uniformity will be
less efficient, and the temperatures of the pot/pan surface
may not be suitable for cooking




* The base does not contain aluminium: the cookware does
not heat and may not be recognised by the inductors.

+ Bases that are not flat or have rough surfaces.

+ These lower the contact surface area between the
inductor and the cookware, reducing efficiency and
harming the cooking experience.

oPre-existing cookware

You can check if the pot material is magnetic simply by
using a magnet. Pots are not suitable if they are not
magnetically detectable. The indications from the previous
paragraph also apply here.

e Recommended pot bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the
cooking zones will not switch on. To see the minimum
pot diameters for each individual zone, consult the
illustrated section of this manual.

o Energy saving

Use pots and pans with a bottom diameter equal to that of
the cooking zone; Use only pots and pans with flat bottoms;
- Where possible, keep the lid on pots during cooking;
Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal amount of
water to reduce the cooking time; Use the pressure cooker,
as it further reduces energy consumption and the cooking
time; Place the pot in the centre of the cooking zone drawn
on the hob.

USING THE EXTRACTOR FAN

The extraction system can be used in the duct-out version
with external evacuation, or in the recirculating version with
filtering and internal recirculation.

Consult  the  website ~ www.elica.com  and
www.shop.elica.com to view the full range of available
kits for the various installations in both the recirculating and
duct-out version.

° d Duct-Out Version:

Vapours are exhausted outside via a series of pipes (to be
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purchased separately). Connect the product to wall-
mounted exhaust pipes and holes with a diameter
equivalent to the air outlet (connecting flange). For more
information on the pipes and their dimensions see the page
relating to accessories in the installation manual - Duct-Out
version. The use of pipes and outlet holes in the wall with a
smaller diameter will reduce the extraction performance
and drastically increase the noise level. All responsibility in
this regard is therefore denied.

For maximum extraction efficiency: + We recommend a
maximum pipe route length of 7 linear metres. « We
recommend using no more than two 90° bends along the
entire 7 linear metres * Avoid drastic changes in the ducting
diameter, seeking to maintain a diameter of @ 150 mm (or
a rectangular section of 222 x 89 mm).

o[ Recirculating Version:

The extracted air will be filtered in special grease filters and
odour filters before being sent back into the room. The
product is supplied with all parts necessary for standard
installation, with the air outlet positioned in the front part of
the plinth. The product is equipped with a set of odour
filters. For more information, see the page relating to
accessories for the recirculating version (in the illustrated
part of this manual).



3. OPERATION

CONTROL PANEL

T. Function

1 Knobs position zero 0

2 Cooking zone display

3 Temperature manager display
4  Extractor Display
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Filter management display

Automatic Extractor Fan Indicator

Flap opening indicator

Temperature Manager activation position

Bridge activation position

5
6
7
8  Cooking Booster activation booster
8
8
9

Automatic Heat up activation position

10  Suction Booster activation position

11 Automatic extractor activation position

12 Temperature manager screen printing

13 Automatic heat up screen printing

14  Bridge screen printing

15  Child Lock screen printing
THINGS TO KNOW BEFORE STARTING

All functions of this hob are designed to comply with the
most stringent safety regulations. For this reason:

¢ Some functions will not be activated, or will be
automatically deactivated, in the absence of pots on
the burners or when they are poorly positioned.

+ In other cases the activated functions will be automatically
deactivated after a few seconds, if the specific function
requires a further setting that has not been selected (e.g.:
“Turning the hob on” without “Selecting the cooking zone”
and the “Operating temperature’, or the “Lock Function” or
the “Timer” function).

Wait for the display to turn off before approaching the
cooking zone.

Please note! In the case (for example) of prolonged use,
the cooking zone may not immediately shut down because

it is in the cooling phase; the symbol H will appear on the
cooking zone display to indicate that this phase is under
way. Wait for the display to turn off before approaching the
cooking zone.

COOKING ZONE DISPLAY

The following is shown on the cooking zone displays:

Function Value
Cooking zone on 8
Power Level

Residual Heat Indicator

Pot Detector

Bridge Zone Function active

(nfflin 1R

Temperature Manager Function active

Child Lock Function active




Pause function

-
-

0

Automatic Heat UP function

Note: If a flashing dot ' . appears on one or more
displays, the control of that display must be reset by turning
the knob to position Zero.

CHARACTERISTICS OF THE HOB

o Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on the
cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.

o Pot Detector

The product automatically detects the presence of pots on
the cooking zones.

o Safety Shut Down

For safety reasons, each cooking zone has a maximum
operating time, which depends on the power level set.

o Residual Heat Indicator

When switching off one or more cooking zones, the
residual heat is indicated with a specific visual signal on the

display of the corresponding zone by the symbol H
KNOB ROTATION INDICATION

This table describes how to turn the knobs in the presence
of certain symbols.

R
OWRe

J
.\5 counter-clockwise rotation beyond level zero
owL (1) turning the knob until it stops.

USING THE HOB

[ ]
The hob features four cooking zones FL G RL lj RR

clockwise rotation

clockwise rotation beyond level 9 turning the
knob until it stops.

counter-clockwise rotation

L FR E @ which can be activated separately or in
combination FL+RL or FR+RR. Each zone has 9 power
levels plus an additional booster.

e Cooking zone activation / deactivation
Activation:

From position zero (1), Rb the knob (FL- RL- RR - FR );
each click will gradually increase the cooking power. The
currently active power level will be shown on the display

from Q to 9

Deactivation:

From any position other than zero (1), Ld the knob (FL-
RL- RR - FR ), taking it back to position zero (1); the
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display will show from gto Q

e Booster
Activation:

OWR C’ the knob (FL- RL- RR - FR ); the symbol P will
appear on the display.

This mode uses the maximum power of the inductor, it is
timed and it lasts 10min. An acoustic signal indicates when
this time is over, then the power automatically goes back to

level 9

Deactivation:

The booster can be deactivated at any time, Lo the level
knob 8 or OWR c’as done for activation.

e Temperature Manager

Temperature Manager is a function that allows you to set
the most suitable pre-set temperature to achieve the
desired result.

Activation:
OowL ‘3 the knob (FL - RL- RR - FR ) and keep it in this
position for 1 sec. The display (2) will indicate —" flashing;

at this point Rb to one of the first three positions of the
knob, to choose the most suitable level among those
available; at each position, the display (2) will indicate a

symbol as shown below, with the LED  (3):

— |dentifies a suitable cooking level to slowly melt delicate
products  without ~ compromising  their  sensory
characteristics (chocolate, butter, etc.).

Z Identifies a suitable cooking level to allow the food to be
delicately maintained at the same temperature, without
letting it boil.

Z|dentifies a suitable cooking level to simmer food for
prolonged periods. Suitable to cook tomato sauces, meat
sauces, soups, minestrone, maintaining a controlled
cooking level (ideal for bain-marie). It prevents the food
from spilling or sticking at the bottom of the pan, typical of
these preparations. Use this function after bringing the food
to a boil.

Deactivation:

Ld in position zero (1), or Rb beyond the third knob
position.

o Bridge:

This function allows the FL cooking zone to work in
combination with the RL cooking zone and the FR cooking
zone with the RR cooking zone, creating a single zone with
the same power level. This will allow evenly distributed



cooking with large-sized pots and pans.
Activation:

OWR C’ the knobs (FL and RL) simultaneously and keep
them in this position for 2 sec. and display (2-FL) will

indicate 9 and display (2-RL) will indicate 8

To activate the bridge on the right-hand side, perform the
operations indicated for the bridge on the left-hand side.
Using the knobs (FR + RR).

Deactivation:

Laknobs (FR and FL) and/or (FR and RR) in position
zero (1) according to the bridge to be deactivated.

e Power Limitation:

Using the Power Limitation function, it is possible to limit
the product’s power consumption (kW) during its operation.
Here are the available settings.

Value  Power (KW)
8 7.4Kw (defaul setting)
B asxw

Starting condition of the hob for setting of the Power
limitation:

Hob disconnected from the mains; RR knob in zero
position; FR knob in position 9.

Power Limitation Setting:

Reconnect the hob to the power supply. Within the next 2
min. perform this procedure:

From hob Off, OWLﬁ knob RR and keep it in this
position. An acoustic signal will be emitted after 1sec. and

RR-2 will be shown on the display Fll Keeping the RR
knob still fully turned, quickly carry out this sequence with
the FR knob:

OWR efor 1 sec. until the beep sounds, then release the
knob which will return to position 9 three times; (in position

OWR P will be displayed while upon each release in
position 9 this symbol will disappear.) . Only at this point
can the RR knob also be released. This first part of the
procedure must be carried out within the first 5sec. of
the start of the procedure.

To confirm that we have entered the Power Limitation
Menu, the RR-2 display will show E and 8 alternating,

(]
while the RL-2 display will show L. steady.

Now it will be possible to set one of the two Power options
that can be selected as follows:

OowL ‘\5 knob RR keep in this position while knob FR is
brought to Zero position; from this position to select a
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power other than the default, b move the FR knob by
one click bringing it to position 1. The FR-2 display will

indicate Q Only at this point can the RR knob also be
released. which will return to the Zero position. Also move
the FR knob to the Zero position.

To confirm the chosen setting, OWLa for 1 sec. the FR
and RR knobs at the same time. The displays RR-2 and

RL-2 show a sequence of lines and then all the
displays light up for a few seconds, indicating that the
procedure has been successfully completed and saved.

o Automatic heat up

The Automatic Heat UP function allows the set power to be
reached more quickly; with this function it is possible to
cook food faster without the risk of burning it, insofar as the
temperature does not exceed the set level. This function is

i}
available for power levels from o 9
Activation:

owL 3 the knob (FL- RL- RR - FR') and keep it in this
position for 3 sec.; an acoustic signal will indicate the
activation of this function. The display (2) will show this

flashing symbol Fll Within 10sec. Rb the selected knob
to the desired level, for example g and wait 5 sec. At this

point, the symbol Fll and g will start to flash in sequence.
Deactivation:
Turn the knob to another position.

o Child lock
This function can be activated only when the knobs
(FL-RL-RR-FR) are in position zero (1).

With knobs in position zero (1) OWL‘S the knobs (RR
and RL) simultaneously, and keep them in this position for
3 sec. The display (4) will show this sequence of symbols

repeated 4 times. At the end of the sequence,
“child lock” will be activated.
Note: This condition does not allow for any functions to be
activated except for the extractor, which can be activated
normally.
Note: If the “child lock™ activation procedure is performed
when one or more knobs are in a position other than zero,

the display (4) will show the sequence of symbols
repeated twice, indicating that it is not possible to activate
“child lock”.

USING THE EXTRACTOR

o Extractor flap:

The extractor zone is fitted with a mechanical rotating
FLAP. The FLAP must be opened before switching on
the hood to activate the extraction system. The hood



has a sensor which when the extractor is on stops the
motor automatically if the FLAP is closed. The suction
function restarts only when the FLAP is reopened.

If you attempt to activate suction with the FLAP closed, the
display (5) and the “OPEN” LED will start to flash and the
motor will remain off.
o Suction speed:

. .9
The hob features 9 suction speed levels from =F to Zplus
a Booster level P .
o Extractor activation / deactivation:

Activation:
Open the FLAP at the centre of the hob; from position zero

1), Rb the HOOD knob; each click will gradually
increase the suction power.

The currently active power level will be shown on the
display (2).

Deactivation:

From any position other than zero, Ld the HOOD knob,
taking it back to position zero(1); the display will show B

o Suction Booster:
Activation:

OWR 6’ the HOOD knob; the flashing symbol P will
appear on the display.

This mode uses the maximum power of the extractor, it is
timed and it lasts 5 min. An acoustic signal indicates when
this time is over, then the power automatically goes back to

level 9

Deactivation:
The booster can be deactivated at any time, by turning the

knob to level 8

e Automatic mode

The hood will automatically select the most suitable speed,
adapting the extraction capacity to the maximum cooking
level used in the cooking zone.

When the cooking zones are switched off, the hood adapts
its extraction speed, decreasing it gradually, to eliminate
residual vapours and odours.

Activation:

OWL b the HOOD knob and keep it in this position for 1

sec. The LED (6) will light up and an acoustic signal
will indicate the activation of this function.

Deactivation:

To deactivate this function, repeat the activation procedure.

Note:|f the filter maintenance signal is present, this function
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cannot be activated.

e Activation / deactivation of grease and odour filter
saturation indicator

Note: This indicator is normally deactivated.
To access the filter activation / deactivation menu:

With all displays off, OWL b the HOOD knob and stay
in this position for 8 sec.

Note: The first time you enter this menu, you will find the
Grease filter setting screen and the display (5) will show

the symbol 8 If you want to enter the odour filter menu,
OwWL b the HOOD knob and stay in this position for 2

sec. The display (5) will switch to the symbol 8 indicating
that you are in the odour filter setting menu.
To activate the Grease filter saturation indicator:

From the Grease filter setting, Rb the HOOD knob; a dot

will appear near the G symbol, indicating that this
indicator has been activated. Then turn to position zero.
To deactivate the Grease filter saturation indicator:
Same as the activation procedure.
To activate the Odour filter saturation indicator:

From the odour filter setting menu, Rb the HOOD knob;

a dot will appear near the F symbol, indicating that
this indicator has been activated. Then turn to position
zero.

To deactivate the Odour filter saturation indicator:
Same as the activation procedure.
Note: To confirm the settings, exit the filter activation /

deactivation menu: OWL b the HOOD knob and stay in
this position for 8 sec.

o Filter saturation indicator

Note: this function is disabled by default; it is activated
when the grease and/or odour filter saturation indicators
are activated (see procedure above)

When it is time to replace the grease and/or odour filter, the
following symbols will appear on the display (5):

Odour filter: Q Flashing for 10 sec.
Grease filter: 8 Flashing for 10 sec.

Both filters: S and E flash alternately for 10 sec.

Note: in the presence of these signals, the hob and the
extractor will continue to work normally, but it will no longer
be possible to activate the “automatic function” of the
extractor.

After replacing the grease and/or odour filters, it is
necessary to reset the filter saturation indicator. This
will reset the counter and also make the G and F signals



disappear.

o Filter saturation indicator reset:

Proceed as follows: OWLa the HOOD knob and stay in
this position for 3 sec.
G or F will disappear from the display (5) and a dot will

appear in the bottom right corner flashing for 2 sec.

or followed by an acoustic signal,
indicating that the indicator has been reset.
Note: In the presence of both signals, this procedure must
be performed twice to reset first one then the other.

POWER TABLE
Power level Cooking type Use (based on cooking experience and habits)
P Heat quickl raises the temperature of food in a short space of time to
Max power quickly boiling point for water, or to quickly heat cooking liquids
8 . 9 Fry - boil browning, starting cooking, fry frozen products, boil quickly
. . browning, fast rolling boil, cooking and grilling (for brief
£1.8 |Brown-fy - ol - gi periods g5—10 minuteg) 9 anc aring |
High power :
e 8 g Brown - cook - stew - frv - arill browning, slow rolling boil, cooking and grilling (for me-
. V-9 dium periods, 10-20 minutes), pre-heat accessories
8- 8 Cook - stew - fry - il is;:v;::é;t,a light rolling boil, cooking (for long periods), dress-
Medium 8 9 Cooking - simmering - thickening -|longer cooking (rice, sauces, roasts, fish) with accompany-
p(:)vlvttlar . creaming ing liquids (e.g. water, wine, stock, milk), dressing pasta
Cooking - simmering - thickening - longer cooking (volumes less than one litre: rice, sauces,
8 8 creamir? 9 9 roasts, fish) with accompanying liquids (e.g. water, wine,
9 stock, milk)
Q ) 8 Melt - thaw - keep warm - stir pmrzl(tjlggtsbutter, gently melting chocolate, defrosting small
Low power keeping small portions of just-cooked food warm or main-
Q Melt - thaw - keep warm - stir taining dishes at serving temperature and creaming risot-
tos
In] Hob in stand-by or off (possible presence of residual heat
OFF L4 |Supportsurface from the end of cooking, signalled by H-L-O)

4. MAINTENANCE

Please note! Before any cleaning or maintenance,
make sure the cooking zones are switched off and the
heat indicator has turned off.

X

HOB MAINTENANCE

o Cleaning the induction hob

The hob must be cleaned after each use.
Important:

+ Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use,
over time, may ruin the glass.

+ Do not use irritant chemical detergents such as oven
sprays or stain removers.

* DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!
After each use, leave the hob to cool and clean it to remove
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For product maintenance, see the images at the end
of the installation marked by this symbol.

deposits and stains caused by food residue. Sugar or food
with a high sugar content damage the hob and must be
removed immediately. Salt, sugar and sand may scratch
the glass surface. Use a soft cloth, paper towel or specific
products to clean the hob (follow the Manufacturer's
instructions).

° Cleaning the liquid collection channel :

In the event large quantities of liquids accidentally spill out
of the pots, they can be drained using the drain valve on
the bottom part of the product so as to eliminate any
residue and ensure maximum hygiene levels.

For a more complete and in-depth clean, the bottom
collection channel can be completely removed.

° Cleaning the metal grille:

The grille must be washed by hand with hot water and
neutral detergent, then dried thoroughly to prevent
oxidation.



.X F Cleaning the knobs:

For more thorough cleaning, the knobs can be removed;
they are magnetically attached to the hob, so they can be
simply lifted. They should be washed by hand with warm
water and neutral detergents, without using sponges or
cloths.

EXTRACTOR FAN MAINTENANCE

o Cleaning the extractor fan :

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral
liquid detergents.

DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives. DO NOT
USE ALCOHOL!

° XA Grease filter maintenance:
Traps grease particles generated by cooking.
Must be cleaned once a month (or when indicated by the

5. ASSISTANCE
TROUBLESHOOTING TABLE

filter saturation indication system), with non-aggressive
detergents, either by hand or in the dishwasher at low
temperatures and in a short cycle. When cleaned in the
dishwasher, the metal grease filter may discolour, but its
filtering characteristics remain unchanged.

° XB Ceramic activated carbon filter maintenance
(For Recirculating Version only):

Traps unpleasant odours generated by cooking. The
product comes with a set of odour filters.

The saturation of the odour filters can occur after
somewhat prolonged use depending on the type of cooking
and how regularly the grease filter is cleaned. The odour
filters can be thermally regenerated every 2/3 months in an
oven pre-heated to 200°C for 45 minutes. The correct
regeneration of the filter ensures that it can constantly filter
efficiently for 5 years.

Please note! Do not place the filters on the floor of the
oven but rather in a tray, positioned at an intermediate
height.

Informative code Description

Possible causes Solution

The command zone switches

The temperature inside the | Wait for the hob to cool before

OowL ‘b or OWR &

-~

E*E’ off due t‘: an exgassively high electronic parts is too high reusing it
emperature
Continuous (permanent) activ- ’ ’ ChECk for any residues or .Ob-
+ ation of the knobs i position: The knob is blocked in the jects blocking the knob; if
o *| OWL or OWR position for | there are any, remove them,
acoustic signal more than 30 sec. then put the knob back in pos-

ition zero.

For all other error signals

Call customer service and report the error code

CUSTOMER SERVICE

Before contacting Customer Service

1. Check that the problem cannot be solved by consulting the points in "Troubleshooting".
2. Switch the device off and on again to see if the problem resolves itself.
If the fault persists after the above checks, contact the nearest Customer Service centre.
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Die in diesem Handbuch aufgefiihrten Anleitungen
miissen streng eingehalten werden. Es wird fiir allféllige
Zwischenfélle, Schaden und Brénde im Gerat nicht
gehaftet, die aus der Nichteinhaltung der in diesem
Handbuch aufgefiihrten Anleitungen stammen. Das Gerat
ist ausschlieRlich fir den hauslichen Gebrauch zum
Kochen von Lebensmitteln und zum Absaugen von
Dampfen aus dem Kochvorgang selbst bestimmt. Andere
Verwendungen (wie z.B. die Raumheizung) sind verboten.
Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir Missbrauche oder
fehlerhafte Einstellungen der Steuerelemente ab.

Das Gerdt kann von den Zeichnungen in dieser
Broschiire abweichen, die Gebrauchs-, Wartungs- und
Installationsanweisungen bleiben jedoch unveréndert.
o Lesen Sie die Anleitung sorgfaltig durch: Es gibt wichtige
Informationen zur Installation, zum Gebrauch und zur
Sicherheit.

o Nehmen Sie keine elektrischen Anderungen am Gerat
vor.

e Prifen Sie vor der Installation des Gerats, dass keines
der Komponenten beschadigt ist. Sollten Beschadigungen
vorhanden sein, den Handler kontaktieren und die
Installation nicht fortsetzen.

e Priifen Sie vor der Installation die Integritat des Gerats.
Sollten Beschadigungen vorhanden sein, den Handler
kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.

ﬁ: die mit diesem Symbol gekennzeichneten Teile
kénnen separat im Fachhandel erworben werden.

*: die mit diesem Symbol gekennzeichneten Teile sind
optionales Zubehdr, das nur bei einigen Modellen geliefert
wird und auf den Websites www.elica.com und
www.shop.elica.com erworben werden kann.

1. SICHERHEIT UND
RICHTLINIEN

/N ALLGEMEINE SICHERHEIT

Achtung! Diese Anleitungen genau einhalten: e Das
Produkt  muss  vor  der  Durchfihrung  von
Installationsarbeiten von der Stromversorgung getrennt
werden. e Die Installation oder Wartung muss von einem
spezialisierten Techniker in Ubereinstimmung mit den
Anweisungen des Herstellers und unter Beachtung der
geltenden ortlichen Sicherheitsvorschriften  durchgefihrt
werden. Keinen Bauteil des Produkts reparieren bzw.
ersetzen, wenn nicht spezifisch im Bedienungshandbuch
gefordert. @ Die Erdung des Produkts ist gesetzlich
vorgeschrieben. e Das Stromversorgungskabel muss lang
genug sein, um den Anschluss des im Schrank versenkten
Produkts an die Stromversorgung zu erméglichen. ® Damit
die Installation den giiltigen Sicherheitsvorschriften
entspricht, ist ein normgerechter allpoliger Schalter

notwendig, der die vollstandige Trennung vom Netz unter
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den Bedingungen der Uberspannungskategorie IIl gemaR
den Installationsregeln  gewahrleistet. e  Keine
Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungen verwenden. e
Nachdem die Installation abgeschlossen wurde, diirfen die
elektrischen Komponenten fir den Benutzer nicht mehr
zuganglich sein. e Das Produkt und seine zugénglichen
Teile werden wahrend der Verwendung heifl. Darauf
achten, die Heizelemente nicht zu berlhren. e Darauf
achten, dass Kinder mit dem Produkt nicht spielen. Kinder
fernhalten und Uberwachen, da die zugénglichen Teile
wahrend der Benutzung sehr heilt werden konnen. e Fiir
die Menschen, die einen Herzschrittmacher und ein aktives
Implantat tragen, ist es wichtig zu priifen, dass ihr
Herzschrittmacher mit dem Produkt kompatibel ist. ® Die
Heizelemente des Produkts wahrend und nach der
Benutzung nicht beriihren. e Kontakt mit Tiichern oder
anderen entziindbaren Materialien vermeiden, bis alle
Komponenten des Produkts ausreichend abgekiihlt sind;
es besteht Brandgefahr. @ Kein entflammbares Material
auf dem Produkt bzw. in seiner Néhe liegen lassen. o
Uberhitzte Fette und Ole fangen leicht Feuer. Den
Kochvorgang von Lebensmitteln (iberwachen, die reich an
Ol und Fett sind. @ Wenn die Oberflache Risse oder
Briiche aufweist, das Produkt abschalten, um die
Mdglichkeit eines Stromschlags zu vermeiden. e Das
Produkt ist nicht dafiir bestimmt, durch eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Fernbedienungssystem
eingeschaltet zu werden. e Der unlberwachte
Kochvorgang auf einem Kochfeld mit Ol und Fett kann
gefahrlich sein und Brénde verursachen. e Der
Kochvorgang muss uberwacht werden. Ein kurzdauerndes
Kochen muss laufend (berwacht werden. e NIE
versuchen, die Flammen mit Wasser zu l6schen. Das
Produkt stattdessen abschalten und die Flammen z.B. mit
einem Topfdeckel oder einer Feuerldschdecke ersticken. ®
Brandgefahr: Keine Gegenstande auf die Kochflache
stellen. @ Verwenden Sie keine Dampfreiniger, es besteht
Stromschlaggefahr. @ Legen Sie keine Metallgegenstande
wie Messer, Gabeln, Léffel und Deckel auf die Oberflache
des Kochfeldes, da diese sich diberhitzen kdnnten. e Bevor
Sie das Produkt an das Stromnetz anschlieBen:
Uberprifen Sie das Typenschild (auf dem unteren Teil des
Produkts), um sicherzustellen, dass die Spannung und
Leistung mit der des Netzes ubereinstimmen und dass die
Anschlussbuchse geeignet ist. Im Zweifelsfall einen
qualifizierten Fachelektriker konsultieren.

Wichtig: @ Das Kochfeld nach der Benutzung mit seiner
Steuervorrichtung abschalten und sich nie auf dem
Topffiihler verlassen. e Die Austritte von Flussigkeiten
vermeiden. Daher soll die Warmeerzeugung zum Kochen
oder Aufwarmen von Flissigkeiten abgesenkt werden.
Die Heizelemente mit leeren Topfen und Pfannen oder
ohne Behélter nie eingeschaltet lassen. @ Wenn Sie mit
dem Kochen fertig sind, schalten Sie die entsprechende
Kochzone aus. @ Verwenden Sie niemals Alufolie zum
Kochen und legen Sie niemals aluminiumverpackte
Produkte direkt auf. Das Aluminium wirde schmelzen und
lhr Produkt unwiderruflich beschédigen. e Niemals eine
Konserven- oder Blechdose erhitzen, ohne sie vorher



gedffnet zu haben: Sie kdnnte explodieren! Diese Warnung
gilt fiir alle anderen Sorten von Kochfeldern. e Die
Benutzung einer hohen Leistung wie die Booster-Funktion
eignet sich nicht zum Aufwérmen von einigen
Flussigkeiten, wie z.B. das Bratdl. Uberhohte Warme
kénnte gefahrlich sein. In diesen Fallen wird die Benutzung
einer niedrigeren Leistung empfohlen. e Die Behélter
mussen direkt auf das Kochfeld gestellt werden und
zentriert sein. Auf keinen Fall diirfen andere Gegenstande
zwischen Herd und Kochfeld eingesetzt werden. e Bei
hohen Temperaturen senkt das Produkt die Leistungsstufe
der Kochbereiche automatisch ab. e Trennen Sie das
Produkt vor jeder Reinigung oder Wartung von der
Stromversorgung, indem Sie den Stecker ziehen oder den
Hauptschalter der Wohnung betatigen. e Bei allen
Vorgéngen der Installation und Wartung
Arbeitshandschuhe verwenden. e Das Produkt darf von
Kindern ab dem Alter von 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ohne Erfahrung oder notwendige
Kenntnisse nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder vorher Anweisungen zur sicheren
Verwendung des Produkts und zum Verstandnis der damit
verbundenen Gefahren erhalten. e Kinder miissen
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Produkt spielen. @ Die Reinigung und Wartung darf
nicht von Kindern ohne Aufsicht ausgefiihrt werden. e Der
Raum muss iber eine ausreichende Bellftung verfiigen,
wenn das Produkt gleichzeitig mit anderen Geréten, die
Gas oder andere Brennstoffe verbrennen, verwendet wird.
o Das Produkt muss regelmafRig (MINDESTENS EINMAL
PRO MONAT) innen und aulen gereinigt werden;
beachten Sie in jedem Fall die Wartungsanweisungen. e
Wenn Sie das Produkt nicht reinigen und die Filter nicht
austauschen / reinigen, kann dies zu Brandgefahr fiihren.
e Flammbieren ist absolut verboten. e Der Einsatz der
freien Flamme ist fir die Filter schadlich und kann zu
Branden fiihren, weswegen er in jedem Fall vermieden
werden. e Das Frittieren muss unter Kontrolle durchgefiihrt
werden, um zu verhindemn, dass sich (berhitztes Ol
entziindet. ® Achtung! Wenn das Kochfeld eingeschaltet
ist, konnen die zuganglichen Teile des Geréts heift werden.
e Achtung! Schliefen Sie das Produkt erst dann an das
Stromnetz an, wenn die Installation vollstandig
abgeschlossen ist. e Hinsichtlich der technischen und
sicherheitstechnischen MaRnahmen zur Ableitung der
Démpfe sind die Vorschriften der zustandigen ortlichen
Behdrden strikt. @ Die angesaugte Luft darf nicht in einen
Kanal geleitet werden, der fiir die Abfiihrung der
Rauchgase von Geraten, die mit Gas oder anderen
Brennstoffen betrieben werden, verwendet wird. e
Benutzen Sie das Produkt niemals ohne korrekt montiertes
Gitter! e Zur Installation nur die mit dem Produkt
gelieferten Befestigungsschrauben verwenden oder, falls
nicht geliefert, den entsprechenden Schraubentyp kaufen.
Die korrekte Lénge fir die Schrauben, die in der
Installationsanleitung angegeben sind, verwenden. e
Wenn gleichzeitig dieses Produkt und andere Gerate

verwendet werden, die nicht mit Strom versorgt werden,
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darf der Unterdruck im Raum 4 Pa (4 x 10-5 bar) nicht
Uberschreiten. e Es ist wichtig, dieses Handbuch
aufzubewahren, damit Sie es jederzeit einsehen konnen.
Bei einem Verkauf, einer Ubergabe oder einem Umzug soll
sichergestellt werden, dass das Handbuch mit dem Produkt
bleibt.

/N SICHERHEIT BEIM ELEKTRISCHEN
ANSCHLUSS

e Trennen Sie das Produkt vom Stromnetz. e Die
Installation muss von qualifizietem  Fachpersonal
vorgenommen werden, das die geltenden Vorschriften in
Bezug auf Installation und Sicherheit kennt. e Der
Hersteller lehnt jede Verantwortung gegeniiber Personen,
Tieren oder Gegenstanden im Falle der Nichteinhaltung der
in diesem Kapitel aufgefiihrten Richtlinien ab. e Das
Stromkabel muss ausreichend lang sein, um den Ausbau
des Kochfelds aus der Arbeitsflache zu ermdglichen. e
Sich vergewissern, dass die auf der Datenplakette am
Boden des Produkts angegebene Spannung mit der
Spannung des Hauses Ubereinstimmt, in dem das Gerét
installiert wird. @ Keine Verlangerungen benutzen. e Das
Erdungskabel muss 2 c¢cm langer als die anderen Kabel
sein. e Wenn das Produkt nicht mit einem Netzkabel
ausgestattet ist, verwenden Sie ein Kabel mit einem
Mindestleiterquerschnitt von 2,5 mm2 fir eine Leistung bis
7200 Watt; fur eine hohere Leistung muss es 4 mm2
betragen). ® Die Temperatur des Kabels darf an keiner
Stelle die Umwelttemperatur um 50°C Ubersteigen. e Das
Gerédt ist dafir bestimmt, stdndig am Stromnetz
angeschlossen zu sein. Aus diesem Grund muss der
Anschluss an das Stromnetz iber einen standardméafigen
allpoligen Sicherheitsschalter erfolgen, der die vollstandige
Trennung vom Netz unter den Bedingungen der
Uberspannungskategorie Il sichert und der nach der
Installation einwandfrei zuganglich ist.

o Achtung! Der Austausch des Verbindungskabels muss
von dem autorisierten technischen Kundendienst oder
einer Person mit &hnlicher Qualifikation durchgefihrt
werden.

e Achtung! Bevor man den Stromkreis wieder an das
Stromnetz anschlieBt und seinen ordnungsgemaRen
Betrieb Uberprift, sich immer vergewissern, dass das
Stromkabel ordnungsgeman montiert wurde.

POWER LIMITATION: (Leistungsbegrenzer) Das Produkt ist
mit einer Leistungsbegrenzungsfunktion ausgestattet, mit
der Sie eine maximale Absorptionsschwelle (kw) einstellen
kénnen

Die Einstellung muss vorgenommen werden, wenn das
Produkt an das Netz angeschlossen oder wieder an das
Netz angeschlossen wird (innerhalb der folgenden 2
Minuten). Bemessen Sie den Schutz des elektrischen
Systems entsprechend der gewahlten
Leistungsbegrenzungsstufe. Die Einstellungssequenz fir
die Leistungsbegrenzung finden Sie in diesem Handbuch
im Abschnitt Betrieb.

KIT WINDOWS: Das Produkt ist fiir den Gebrauch in
Kombination mit einem KIT Sensor Window (nicht vom



Hersteller mitgeliefert) ausgeriistet. Wenn man das KIT
Sensor Window (nur im ABSAUGMODUS) installiert,
schaltet sich die Luftabsaugung jedes Mal ab, wenn das
Fenster im Raum, an dem das KIT angebracht worden ist,
geschlossen ist. Der elektrische Anschluss des KITs an
das Gerait muss von einem spezialisierten
Fachtechniker ausgefiihrt werden. Das KIT muss
gemaB .den Sicherheitsvorschriften, die fiir das Bauteil
und den Einsatz mit dem Gerdt gelten getrennt,
zertifiziert werden. Die Installation muss im Einklang
mit den geltenden Regelungen fiir Hausanlagen
ausgefiihrt werden.

ACHTUNG: Die Kabel, mit denen das Kit an das Gerat
angeschlossen wird, miissen zu einem zertifizierten
Kreislauf mit  Sicherheitskleinspannung  (SELV)
gehoren. Der Hersteller des Geréts haftet nicht fiir
eventuell auftretende Probleme, Schaden oder Briande
durch Mangel und/oder Funktionsstorungen und/oder
nicht fachgerechter Installation des KITs.

/\ SICHERHEIT BEI DER INSTALLATION

o Die elektrische und mechanische Installation muss von
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

e Bevor man die Installation beginnt: Nachdem das
Produkt ausgepackt wurde, kontrollieren Sie, ob das
Produkt wahrend des Transports beschédigt wurde, und
kontaktieren Sie bei Problemen den Handler oder
Kundendienst, bevor Sie mit der Installation beginnen;
kontrollieren Sie, ob das gekaufte Produkt in den
ausgewahlten Installationsbereich passt; kontrollieren Sie,
ob in der Verpackung neben dem Produkt (fir den
Transport) weiteres Material (zum Beispiel Umschlage mit
Schrauben,  Garantien usw.) verpackt ist, das
herausgenommen und aufbewahrt werden muss;
kontrollieren Sie auBerdem, dass im Installationsbereich
ein Stromanschluss vorhanden ist

o Vorbereitung des Mobels zum Einbau:

+ Das Produkt darf nicht auf Kihischrénke,
Gefrierschranke, Geschirrspiller, Ofen, Herde,
Waschmaschinen und Trockner installiert werden; flihren
Sie alle Schneidearbeiten am Mébel aus, bevor Sie das
Kochfeld einbauen und entfernen Sie sorgféltig die ganze
Spéne.

+ Das Produkt ist fiir den Einbau in eine 2-6 cm dicke
Arbeitsplatte vorgesehen, bei TOP-Installation; 2,5-6 cm
bei FLUSH-Installation.

Der Mindestabstand zwischen dem Kochfeld und der Wand
muss mindestens 5 cm frontal, mindestens 4 cm seitlich
und mindestens 50 cm von den oberen Hangeschranken
betragen.

Hinweis = Die vorgeschlagenen Absténde sind Richtwerte:
Beachten Sie bei der Gestaltung der Rdume die Angaben
des Kichenherstellers.

* Fiir eine optimale Installation der Version mit Filter
empfehlen wir, eine Offnung in den Sockel zu schneiden,
auf das ein kommerzielles Gitter kommt.

+  Wichtig:verwenden Sie einen  Einkomponenten-

Dichtungskleber (S), der eine Temperaturbestandigkeit von
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bis zu 250° aufweist; vor dem Einbau miissen die zu
verklebenden Flachen griindlich gereinigt werden, wobei
alle Substanzen, welche die Haftung beeintrachtigen
kénnten (z.B.: Trennmittel, Konservierungsmittel, Fette,
Ole, Staub, Reste von alten Klebstoffen usw.), entfernt
werden mussen; der Kleber muss gleichmaRig Uber den
gesamten Umfang des Rahmens verteilt werden; nach dem
Verkleben muss der Kleber etwa 24 Stunden trocknen.

e Achtung! Wenn die Schrauben und die
Befestigungsvorrichtungen ~ nicht  gem&R  diesen
Anleitungen installiert werden, kann es zu elekirischen
Risiken kommen.

o Hinweis: Um das Produkt korrekt zu installieren,
empfehlen wir, die Leitungen mit einem Klebeband mit den
folgenden Eigenschaften zu umwickeln: Elastische Folie
aus weichem PVC mit Acrylatkleber; der die Norm DIN EN

60454 einhalten muss; flammverzégernd; optimale
Alterungsfestigkeit; bestéandig gegen
Temperaturschwankungen; verwendbar bei niedrigen
Temperaturen.

ENTSORGUNG AM ENDE DER
LEBENSDAUER

Dieses Gerit ist in Ubereinstimmung mit der eu-
:g ropéischen Richtlinie 2012/19/EU - UK SI 2013

No.3113, Waste Electrical and Electronic Equip-
B ment (WEEE) - gekennzeichnet worden.

Stellen Sie sicher, dass dieses Produkt ordnungsgemaf
entsorgt wird. Der Benutzer trdgt dazu bei, mdgliche
negative Umwelt- und Gesundheitsfolgen zu vermeiden.
Das Symbol auf dem Produkt oder auf der
Begleitdokumentation weist darauf hin, dass dieses
Produkt nicht als Hausmill behandelt werden darf, sondern
bei der entsprechenden Sammelstelle fiir das Recycling
von Elektro- und Elektronik-Altgeraten abgegeben werden
muss. Das Produkt gemaR den lokalen Vorschriften zur
Abfallentsorgung beseitigen. Weitere Informationen zur
Behandlung, Wiederverwertung und zum Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von der zustandigen Oortlichen
Behérde, dem Hausmillentsorgungsdienst oder dem
Geschaft, in dem das Produkt gekauft wurde.

BESTIMMUNGEN

Gerat, das in Ubereinstimmung mit den Normen entwickelt,
getestet und hergestellt wurde:

+ Sicherheit: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Leistung: EN/IEC 61591; ISO
5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2; « EMV: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN
55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

EMPFEHLUNGEN FUR DIE VERWENDUNG

Vorschldge fiir die korrekte Anwendung zur Verringerung
der Umweltbelastung: Wenn Sie mit dem Kochen
beginnen, schalten Sie das Gerat mit minimaler
Geschwindigkeit ein und lassen Sie sie auch nach dem



Ende des Kochvorgangs noch einige Minuten
eingeschaltet. Erhéhen Sie die Geschwindigkeit nur bei
groen Mengen an Rauch und Dampf, wobei die Booster-
Funktion nur in Extremfillen verwendet wird. Um die
Effizienz des Geruchsminderungssystems
aufrechtzuerhalten, sollten Sie den/die Kohlefilter bei
Bedarf austauschen. Um den Fetffilter effizient zu halten,
reinigen Sie ihn bei Bedarf. Um die Effizienz zu optimieren
und den L&rm zu minimieren, verwenden Sie den in diesem
Handbuch angegebenen maximalen Durchmesser des
Kanalsystems.

2. VERWENDUNG
VERWENDUNG DES KOCHFELDS

Das System des Induktionskochen basiert auf dem
physischen Phanomen der magnetischen Induktion. Die
Grundeigenschaft dieses Systems ist die direkte
Ubertragung der Energie vom Generator an den Topf.
Vorteile: Im Vergleich mit Elektrokochfeldern ist lhr
Induktionskochfeld: Sicherer: Niedrigere Temperatur auf
die Glasoberflache. Schneller: Kirzere Aufwarmzeiten fiir
die Gerichte. Praziser: Das Kochfeld reagiert sofort auf
lhre Befehle. Effizienter: 90% der aufgenommenen
Energie wird in Warme umgewandelt. Dariber hinaus wird,
sobald der Topf vom Kochfeld weggenommen wird, die
Ubertragung der Warme sofort unterbrochen, damit
nutzlose Warmeverschwendung vermieden wird.

VERWENDUNG KOCHBEHALTER

o Behalter zum Kochen

m Nur Topfe verwenden, die dieses Zeichen tra-
gen.
Wichtig:

Um permanente Beschadigungen der Oberflache des
Kochfelds zu vermeiden, keine Behalter benutzen:

+ die keinen perfekt flachen Boden haben;

+ die aus Metall bestehen und einen emaillierten Boden
haben;

+ die einen rauen Boden haben, um die Oberflache des
Kochfelds nicht zu verschrammen;

+ Keine heilen Topfe und Pfannen auf die Oberflache der
Schalttafel des Kochfelds legen.

+ Nicht jedes fur die Induktion geeignete Kochgeschirr
arbeitet  effizient, da der Boden teilweise aus
ferromagnetischem Material besteht!! Beim Kauf von
Topfen und Pfannen ist auf folgendes zu achten:

+ Der Boden muss vollstandig aus ferromagnetischem
Material sein. Andernfalls werden sowohl die Effizienz der
Warmelibertragung als auch ihre  GleichmaRigkeit
verringert, wobei die Temperaturen der Oberflache der
Pfanne/des Topfes nicht zum Garen geeignet
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+ Der Boden darf kein Aluminium enthalten: Das
Kochgeschirr erwérmt sich nicht und wird mdglicherweise
auch von den Induktoren nicht erkannt.

+ Nicht gerade Bdden oder mit rauen Oberflachen.

+ Sie entziehen Kontaktflache zwischen Induktor und
Kochgeschirr, verringern die Effizienz und verschlechtern
das Kocherlebnis.

oBereits existierende Behalter

Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach
mit einem Magnet gepriift werden. Die Tépfe sind nicht
geeignet, wenn sie nicht magnetisch fiihlbar sind. Auch in
diesem Fall gelten die Anweisungen, die im
vorhergehenden Abschnitt angefiihrt sind.

o Empfohlene Topfboden-Durchmesser

WICHTIG: Wenn die Tdpfe nicht iiber die richtigen
Abmessungen verfiigen, schalten sich die Garzonen
nicht ein. Um den zu verwendenden Mindestdurchmesser
des Topfs fiir den jeweiligen Kochbereich zu erfahren,
siehe illustrierten Teil dieses Handbuchs.

o Energieeinsparung

Verwenden Sie Topfe mit einem gleichgroRen Boden wie
der Kochbereich; verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen
mit flachen Boden; wenn mdglich, lassen Sie den Deckel
wahrend des Kochens auf den Toépfen; kochen Sie
Gemise, Kartoffeln usw. mit nur wenig Wasser, um die
Kochzeit zu verringern; wenn Sie einen Druckkochtopf
benutzen, verringern sich der Energieverbrauch und die
Kochzeit noch einmal; stellen Sie den Topf in die Mitte des
auf dem Koch eingezeichneten Kochbereichs.

VERWENDUNG DES GEBLASES/
WRASENABZUGS

Das Absaugsystem kann in der Absaugversion mit externer
Abflihrung oder internem UmwaélZfilter eingesetzt werden.

Besuchen Sie die Webseiten www.elica.com und
www.shop.elica.com, um die gesamte Produktpalette
der verfiigharen Kits zu Uberpriifen und die verschiedenen



Installationen  sowohl Filter als auch Absaugung 3 FUNKTIONSWEISE

durchfiihren zu kénnen.
° d Version mit Absaugung: BEDIENFELD

Die Dampfe werden nach auBen iber eine Reihe von
Rohrleitungen abgefiihrt (miissen separat gekauft werden).
Das Produkt an Rohre und Austritts6ffnungen anschliefien,
die tiber einen Durchmesser verfligen, der dem Luftauslass
(Anschlussflansch) entspricht. Flir néhere Informationen
hinsichtlich der Rohre und deren Abmessungen siehe die
Seite im Installationshandbuch - Absaugversion - bezuglich
des Zubehdrs. Die Verwendung von Rohren und
Austrittséffnungen an der Wand mit einem geringerem
Durchmesser  fiihrt  zu  einer  Verringerung  der
Absaugleistungen und einem deutlichen Anstieg der
Gerauschentwicklung. Aus diesem Grund ist diesbeziiglich
jede Haftung ausgeschlossen.

Um die maximale Absaugleistung zu erhalten: « Es wird ein
Rohrverlauf mit einer maximalen lineare Lange von 7
Metern empfohlen. ¢ Auf einer Gesamtlénge von 7 linearen
Meter sollten maximal zwei 90° Kurven verwendet werden
* Vermeiden Sie zu starke Wechsel bei den
Leitungsquerschnitten, besser immer einen Querschnitt
von @ 150 mm (oder rechteckig 222 x 89 mm) verwenden.

¥ Version mit Filter:

Die Abzugsluft strdmt durch eingebaute Fett- und
Geruchsfilter und wird gefiltert zurlick in den Raum geleitet.
Das Produkt wird mit all jenem Zubehor geliefert, das fiir
eine Standardinstallation mit Luftaustritt aus der
Vorderseite des Mdbelsockels notwendig ist. Das Produkt
ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgeriistet. Fir mehr
Informationen  siehe die Seite zum Zubehdr der
Filterversion (in dem Teil mit den Abbildungen dieses
Handbuchs).

Funktion

Nullstellung 0 Knopfe

Anzeige Kochzonen

Anzeige Temperatur-Manager

th—\.—|

Display Geblase
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5  Anzeige Filtermanager

6  Anzeige automatischer Absauger

7 Anzeige zum Offnen der Flaps

8  Position fir die Aktivierung Booster Garen

8 Position fir die Aktivierung des Temperaturmana-

gers

8  Position fiir die Aktivierung Bridge

Pot Detector (Kochtopferkennung)

Funktion Bridge Zone aktiv

(n(iuin [N

Funktion Temperature Manager (Tempera-
turmanager) aktiv

Funktion Child Lock aktiv

Funktion Pause

———
-

Position fiir die Aktivierung Automatic Heat UP

10  Position fiir die Aktivierung der Booster Absaugung

11 Position fiir die Aktivierung automatischer Absauger

12 Siebdruck Temperaturmanager

13 Siebdruck Automatic heat up
14 Siebdruck Bridge
15  Siebdruck Child Lock

WAS VOR DEM BEGINN ZU WISSEN IST

Alle Funktionen dieses Kochfelds wurden unter Beachtung
der strengsten Sicherheitsvorschriften geplant. Aus diesem
Grund:

* Einige Funktionen aktivieren sich nicht oder
deaktivieren sich automatisch in Abwesenheit von
Topfen auf dem Herd oder wenn diese falsch
positioniert sind.

* In anderen Fallen deaktivieren sich die aktivierten
Funktionen automatisch nach wenigen Sekunden, wenn
die gewahlte Funktion eine weitere Einstellung, die nicht
eingegeben wurde, benétigt (z.B.. “Das Kochfeld
einschalten” ohne “Den Kochbereich wahlen” und die
“Betriebstemperatur”, oder die “Funktion Lock” oder
diejenige des “Timer”).

Solange die Anzeige sich nicht ausschaltet ist, darf man
sich dem Kochbereich nicht ndhern.

Achtung! Im Falle (zum Beispiel) von langerer
Verwendung konnte das Abschalten des Kochbereichs
nicht umgehend erfolgen, da er sich in Phase der
Abkuhlung befindet; auf dem Display der Kochbereiche

erscheint das Symbol H um anzuzeigen, dass er sich in
dieser Phase befindet. Solange die Anzeige sich nicht
ausschaltet ist, darf man sich dem Kochbereich nicht
nahern.

DISPLAY KOCHBEREICH

Auf den Displays bezliglich der Kochbereiche wird
Folgendes angezeigt:

Funktion Wert

Eingeschalteter Kochbereich 8

Power Level (Leistungsstufe)

Residual Heat Indicator (Anzeige der Rest- H
warme)
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Funktion Automatic Heat UP (automatisches Ej
Aufheizen)

Anmerkung: Wenn in einer oder mehreren Anzeigen ein

blinkender Punkt s erscheint, muss die Steuerung fiir
diese Anzeige zuriickgesetzt werden, indem Sie den Knopf
in die Nullstellung drehen.

EIGENSCHAFTEN DES KOCHFELDS

o Safe Activation (sichere Aktivierung)

Das Produkt aktiviert sich nur in Anwesenheit von Topfen
auf dem Kochfeld: Der Heizprozess startet nicht oder
unterbricht sich im Falle der Abwesenheit oder Entfernung
der Topfe.

o Pot Detector (Kochtopferkennung)

Das Produkt erfasst automatisch das Vorhandensein von
Topfen auf den Kochbereichen.

o Safety Shut Down (Sicherheitsabschaltung)

Aus Sicherheitsgrinden besitzt jeder Kochbereich eine
maximale  Betriebsdauer, die vom  eingestellten
Leistungsniveau abhangt.

o Residual Heat Indicator (Angabe der Restwarme)

Beim Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen
wird das Vorhandensein von Restwdrme  mit
entsprechendem optischem Signal auf dem Display des

bezliglichen  Kochbereichs durch das Symbol H
angezeigt.

ANZEIGE KNOPFDREHUNG

Diese Tabelle beschreibt, wie Sie die Kndpfe bei
bestimmten Symbolen drehen.

R
OWRe

J
eine Drehung gegen den Uhrzeigersinn Gber
OWLa die Stufe Null (1) hinaus, indem Sie den Knopf
bis zum Anschlag drehen.

VERWENDUNG DES KOCHFELDS

® e
Das Kochfeld ist mit vier FL m RL LJ RR L FR

G Kochzonen ausgestattet, die einzeln oder in
Kombination FL+RL oder FR+RR aktiviert werden kénnen.

Drehung im Uhrzeigersinn

im Uhrzeigersinn Uber Stufe 9 hinaus, indem
Sie den Knopf bis zum Anschlag drehen.

Drehung gegen den Uhrzeigersinn




Jede Zone hat 9 Leistungsstufen plus einen zuséatzlichen
Booster.

o Aktivierung/Deaktivierung der Kochzone
Aktivierung:

Ausgehend von der Nullstellung (1), Rb Knopf (FL- RL-
RR - FR) erhdht mit jedem Klick schrittweise die
Kochleistung. Auf dem Display wird die derzeit aktive

=
Leistungsstufe von 7 bis 9 angezeigt.
Deaktivierung:

Von einer anderen Position als Null (1), La Knopf (FL-
RL- RR - FR), Rickkehr in die Null (1) Position, Das

=
Display zeigt von 9 bis (7.

o Booster
Aktivierung:

OWR C’ Knopf (FL- RL- RR - FR), erscheint das Symbol

Pauf dem Display.

Dieser Modus nutzt die maximale Leistung des Induktors
ist zeitlich begrenzt und hat eine Dauer von 10min. Ein
akustisches Signal zeigt das Ende dieser Zeit an, dann

kehrt die Leistung automatisch auf die Stufe gzurﬁck.
Deaktivierung:
Sie kénnen den Booster jederzeit deaktivieren, indem Sie

den Ld Knopf auf Stufe 8 oder OWR ewie bei der
Aktivierung stellen.

o Temperature Manager (Temperaturmanager)

Der Temperaturmanager ist eine Funktion, die erlaubt, die
voreingestellte Temperatur geeigneter einzustellen, um die
gewinschte Art von Ergebnis zu erhalten.

Aktivierung:

OwWL ﬁ Knopf (FL - RL- RR - FR) und halten Sie ihn 1
Sekunde lang in dieser Position. Auf dem Display (2) blinkt

= nun Rb in einer der ersten drei Knopfpositionen, um
die am besten geeignete Stufe aus den verfiigharen zu
wahlen. In jeder Position zeigt das Display (2) ein Symbol

an, wie unten dargestellt, zusammen mit der LED 32(3):
— Ermittelt eine geeignete Leistungsstufe, um delikate
Produkte langsam zu zerlassen, ohne die sensorischen
Eigenschaften zu beeintrachtigen (Schokolade, Butter
usw.).

Z Ermittelt eine geeignete Leistungsstufe, die es erlaubt,
die Temperatur lhrer Speisen auf delikate Art
beizubehalten, ohne Siedetemperaturen zu erreichen.

ZErmittelt eine geeignete Leistungsstufe, um Speisen fiir
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langere Zeiten kdcheln zu lassen. Geeignet zum Garen von
Tomatensaucen, Ragouts, Suppen, Eintdpfen, unter
Beibehaltung einer kontrollierten Garstufe (ideal fiir das
Garen auf dem Wasserbad). Vermeidet unangenehmes
Austreten der Speisen oder mégliches Anbrennen am
Topfboden, das typisch fir diese Zubereitungen ist.
Verwenden Sie diese Funktion, nachdem Sie die Speise
aufgekocht haben.

Deaktivierung:

Lo auf die Nullposition (1) oder Rb Uber die dritte
Reglerposition hinaus.

o Bridge:

Mit dieser Funktion kann die FL-Kochzone mit der RL-
Kochzone und die FR-Kochzone mit der RR-Kochzone
kombiniert werden, so dass eine einzige Zone mit der
gleichen Leistungsstufe entsteht. Diese Funktion erlaubt
ein gleichmaRiges Garen mit groRformatigen Backformen
und Topfen.

Aktivierung:

OWR C’ Knopfe (FL und RL) gleichzeitig und halten Sie
sie 2 Sekunden lang in dieser Position. Auf dem Display

wird (2-FL) 9 angezeigt und auf dem Display (2-RL) wird

8 angezeigt.

Um Bridge auf der rechten Seite zu aktivieren, fiihren Sie
die gleichen Schritte aus, die fur Bridge auf der linken Seite
angegeben sind. Verwenden Sie die Kndpfe (FR + RR).
Deaktivierung:

La Knopf (FR und FL) und/oder (FR und RR) in die
Nullstellung (1), je nachdem, welches Bridge Sie
deaktivieren méchten.

+ Power Limitation: (Leistungsbegrenzung)

Mit der Funktion Power Limitation kann die Funktionsweise
des Produkts so eingestellt werden, dass die maximale
Leistungsaufnahme (KW) begrenzt wird. Im Folgenden die
verfligharen Einstellungen.

Wert  Leistung (KW)
3 7,4 KW (Standardeinstellung)
A askw

Ausgangszustand des Kochfelds fiir die Einstellung
der Power limitaton:

Vom Stromnetz abgetrenntes Kochfeld; Drehknopf RR auf
Position Null; Drehknopf FR auf Position 9.

Einstellung Power Limitation:

Das Kochfeld wieder an die Stromversorgung anschlie3en,
innerhalb der folgenden 2 min diese Prozedur durchfiihren:

Bei abgeschaltetem Kochfeld, OWLb Drehknopf RR und



in dieser Position beibehalten, ein akustisches Signal ertont

nach 1 s und auf dem Display RR-2 wird Fil visualisiert.
Wahrend man den Drehknopf RR noch am Anschlag
beibehélt, diese Sequenz mit dem Drehknopf FR schnell
ausfihren:

OWR e’f(]r 1 s bis zum akustischen Signal, dann den
Drehknopf loslassen, der dreimal auf die Position 9

zurlickkehrt; (in der Position OWR wird P visualisiert,
wahrend bei jedem Loslassen in Position 9 dieses Symbol
verschwindet.) . Erst zu diesem Zeitpunkt kann auch der
Knopf RR losgelassen werden. Dieser erste Teil der
Prozedur muss innerhalb der ersten 5 s nach Beginn
des Verfahrens durchgefiihrt werden.

Um zu bestatigen, dass der Zugang zum MenU Power

[ i
Limitation erfolgt ist, wird im Display RR-2 abwechselnd &/

und B visualisiert, wahrend im Display RL-2 fest l’.-'l.
angezeigt wird.

Jetzt ist es moglich, eine der beiden wéhlbaren
Leistungsoptionen auf diese Weise einzustellen:

owL 3 Drehknopf RR in dieser Position beibehalten,
wahrend der Drehknopf FR auf die Position Null gebracht
werden muss; um von dieser Position aus eine andere

Leistung als die Standardleistung zu wahlen, b den
Drehknopf FR um einen Klick auf die Position 1 bringen,

das Display FR-2 zeigt g Erst zu diesem Zeitpunkt kann
auch der Knopf RR losgelassen werden, der in die Position
Null zuriickkehrt. Auch den Drehknopf FR in die Position
Null zuriickbringen.

Um die gewahlte Einstellung zu bestatigen, OWL‘S fir
eine 1 s gleichzeitig die Drehkndpfe FR und RR. Das
Display RR-2 und RL-2 visualisieren eine Reihe von Linien
und dann leuchten alle Displays fir einige
Sekunden auf, um anzuzeigen, dass die Prozedur
erfolgreich abgeschlossen und gespeichert wurde.

o Automatic Heat UP (automatisches Aufheizen)

Die Funktion Automatic Heat UP erlaubt, die eingestellte
Leistung schneller zu erreichen; diese Funktion hat den
Vorteil eines schnelleren Garens, aber ohne das Risiko des
Anbrennens der Speisen, da die Temperatur die
eingestellte Stufe nicht tbersteigt. Diese Funktion steht fir

die Leistungsstufen g bis 9 zur Verfigung.
Aktivierung:

OWL 3 Knopf (FL- RL- RR - FR) und halten Sie ihn 3
Sekunden lang in dieser Position. Ein akustisches Signal
signalisiert die Aktivierung dieser Funktion. Das Display (2)

zeigt dieses blinkende Symbol Fll an. Innerhalb von

10Sek. Rb drehen Sie den ausgewahlten Knopf auf die
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gewlinschte Stufe, z.B. die ﬂ und warten Sie 5

Sekunden. Dann beginnt das Symbol Fil und g
nacheinander zu blinken.

Deaktivierung:

Drehen Sie den Knopf in eine andere Position.

o Child Lock (Kindersicherung)

Diese Funktion kann nur aktiviert werden, wenn die
Knopfe (FL-RL-RR-FR) auf Position Null (1) stehen.
Wenn sich die Kndpfe in der Nullstellung (1) befinden,

halten Sie die OWLﬁ Kndpfe (RR und RL) gleichzeitig 3
Sekunden lang in dieser Position. Auf dem Display (4) wird

diese Symbolfolge 4 Mal wiederholt. Am Ende der
Sequenz wird die 'Kindersicherung' aktiviert.

Anmerkung: In diesem Zustand kdnnen keine Funktionen
aktiviert werden, mit Ausnahme des Absaugers, der normal
aktiviert werden kann.

Anmerkung: Wenn die Aktivierung der "child lock" mit
einem oder mehreren Drehkndpfen in einer Position
ungleich Null durchgefihrt wird, wiederholt sich die

Symbolsequenz im Display (4) nur 2 Mal und zeigt
damit an, dass es nicht maglich ist, die ,child lock* zu
aktivieren.

BEDIENUNG DES GEBLASES/
WRASENABZUGS

© Flap Absauger:

Der Absaugbereich ist mit einem sich drehenden,
mechanischen FLAP ausgestattet. Der FLAP muss
geoffnet werden, bevor die Abzugshaube zur
Aktivierung des Absaugsystems geoffnet wird. Der
Wrasenabzug ist mit einem Sensor ausgestattet, der bei
eingeschaltetem Wrasenabzug den Motor automatisch
anhalt, wenn der FLAP komplett geschlossen wird. Der
Wrasenabzug schaltet sich erst wieder ein, wenn der FLAP
wieder gedffnet wird.

Versuchen Sie, die Absaugung bei geschlossener FLAP zu
aktivieren. Das Display (5) und die LED "OPEN" beginnen
zu blinken und der Motor bleibt ausgeschaltet.

o Ansauggeschwindigkeit:

=
Das Kochfeld ist mit 9 Sauggeschwindigkeitsstufen von &7
bis gplus einer Booster-Stufe P ausgestattet.
o Aktivierung/Deaktivierung Absauger:

Aktivierung:
Offnen Sie den FLAP in der Mitte des Kochfeldes; von der

Nullstellung (1) aus, Rb Knopf HOOD, mit jedem Klick
erhohen Sie die Saugleistung.
Auf dem Display(2) wird die derzeit aktive Leistungsstufe



angezeigt.
Deaktivierung:

Von einer anderen Position als Null, Ld Knopf HOOD
zuriick auf Null (1) Position, Das Display zeigt B an.

e Booster Absauger:
Aktivierung:

OWR C’ Kopf HOOD, erscheint auf dem Display das

blinkende Symbol P

Dieser Modus nutzt die maximale Leistung des Saugers ist
zeitlich begrenzt und hat eine Dauer von 5 Minuten. Ein
akustisches Signal zeigt das Ende dieser Zeit an, dann

kehrt die Leistung automatisch auf die Stufe gzurUck.
Deaktivierung:
Sie konnen den Booster jederzeit deaktivieren, indem Sie

den Knopf auf Stufe Sdrehen.

o Automatikbetrieb

Die Abzugshaube wahlt automatisch die am besten
geeignete Geschwindigkeit und passt die Saugleistung an
die maximale Kochstufe in den Kochbereichen an.

Wenn die Kochbereiche ausgeschaltet wird, dann passt die
Abzugshaube ihre Gebldsegeschwindigkeit an und
verringert  sie  stufenweise, um Restdampfe und
Restgeriiche zu beseitigen.

Aktivierung:
OWL ‘b Knopf HOOD und halten Sie ihn 1 Sekunde lang

in dieser Position. Die LED (6) leuchtet auf und ein
Tonsignal warnt vor der Aktivierung dieser Funktion.
Deaktivierung:

Um diese Funktion zu deaktivieren, wiederholen Sie den
gleichen Aktivierungsvorgang.

Hinweis: Wenn das Filterwartungssignal vorhanden ist,
kann diese Funktion nicht aktiviert werden.

e  Aktivierung/Deaktivierung  der  Fett- und

Geruchsfilter-Sattigungsanzeige
Anmerkung: Diese Anzeige ist in der Regel abgeschaltet.

So rufen Sie das Menii zur Aktivierung/Deaktivierung
des Filters auf:

Wenn alle Anzeigen ausgeschaltet sind, drehen Sie

den Knopf OWL b HOOD und bleiben Sie 8 Sekunden
lang in dieser Position.

Anmerkung: Wenn Sie dieses Meni zum ersten Mal
aufrufen, befinden Sie sich in der Einstellung Fettfilter und

[
auf dem Display (5) erscheint das Symbol LJ; Wenn Sie
das Menu Geruchsfilter aufrufen méchten, halten Sie den

0WL'~5 Knopf HOOD 2 Sekunden lang gedriickt. Das
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Display (5) wechselt zum Symbol 8 um anzuzeigen, dass
Sie das Meni Geruchsfilter aufgerufen haben.
So aktivieren Sie die Séttigungsanzeige des Fettfilters:

Im Meni zur Einstellung des Fettfilters, Rb Knopf HOOD

erscheint ein Punkt in der Nahe des Symbols G,
der anzeigt, dass diese Anzeige aktiviert wurde. Drehen
Sie ihn dann auf die Nullposition.

So deaktivieren Sie die Sittigungsanzeige des
Fettfilters:

Gleiche Vorgehensweise wie bei der Aktivierung.

So aktivieren Sie die Sattigungsanzeige des
Geruchsfilters:

Im Meni zur Einstellung des Geruchsfilters, Rb Knopf

HOOD, erscheint ein Punkt neben dem Symbol F,
der anzeigt, dass diese Anzeige aktiviert wurde. Drehen
Sie ihn dann auf die Nullposition.

So  deaktivieren der  Séttigungsanzeige
Geruchsfilters:

Gleiche Vorgehensweise wie bei der Aktivierung.
Anmerkung: Um die gewahlten Einstellungen zu
bestatigen, missen Sie das Menl zur Aktivierung/

des

Deaktivierung des Filters verlassen: OWL b Knopf
HOOD und bleiben Sie 8 Sekunden lang in dieser
Position.

o Anzeige der Filtersattigung

Hinweis: Diese Funktion ist standardmaRig deaktiviert. Sie
wird  aktiviet, ~ wenn  die Fett-  und/oder
Geruchsfiltersattigungsanzeigen  eingeschaltet ~ werden
(siehe Verfahren oben)

Wenn es an der Zeit ist, den Fett- und/oder Geruchsfilter
auszutauschen, erscheinen die folgenden Symbole auf
dem Display (5):

R = .
Geruchsfilter: £ Blinkt fiir 10 Sekunden.
Fettfilter: 8 Blinkt fir 10 Sekunden.

Beide Filter: S Und 8 blinken abwechselnd fiir 10
Sekunden.

Hinweis: Bei Vorhandensein dieser Signale arbeiten das
Kochfeld und der Dunstabzug normal weiter, aber es ist
nicht mdglich, die "automatische Funktion" des
Dunstabzugs zu aktivieren.

Nach dem Auswechseln der Fett- und/oder
Geruchsfilter miissen Sie die Filtersattigungsanzeige
zuriicksetzen. Dadurch wird der Z&hler zuriickgesetzt und
auch die Signale G und/oder F verschwinden.

o Zuriicksetzen der Anzeige der Filtersattiqung:

Wie folgt vorgehen: OWL‘S Knopf HOOD und bleiben Sie
3 Sekunden lang in dieser Position.



Auf dem Display (5) verschwindet die Anzeige G oder F
und es erscheint ein Punkt in der rechten unteren Ecke, der

2 Sekunden lang blinkt oder von einem
akustischen Signal gefolgt wird und anzeigt, dass die

Anzeige zuriickgesetzt wurde.

Anmerkung: Wenn beide Signale vorhanden sind, muss
dieses Verfahren zweimal durchgefiihrt werden, um zuerst
das eine und dann das andere Signal zuriickzusetzen.

LEISTUNGSTABELLE
Leistungsstufe Kochvorgang-Art :Iee:lr)wendung (je nach Erfahrung und Kochgewohnhei-
Schnelles Erhéhen der Temperatur des Lebensmittels, bis
. P Schnell aufwérmen es im Falle von Wasser schnell kocht, oder die Kochfllis-
Ma:(. Leis- sigkeiten schnell erhitzt werden
ung
L anschmoren, einen Kochvorgang beginnen, gefrorene
8' 9 Braten - sieden Produkte braten, schnell kochen
g ) B - o anbraten, kochen lassen, kochen und grillen (fir kurze
Hohe Leis- 38 Bréunen - anbraten- sieden- grillen Zeit, 5-10 Minuten)
tung 5 ﬂ Bréaunen - kochen - schmoren - anbra-|anbraten, kocheln lassen, kochen und grillen (durch-
. ten - grillen schnittliche Zeit, 10-20 Minuten), Zubehdr vorwérmen
'8 ) S Kochen - schmoren - anbraten - grillen schrporen, leicht kdcheln lassen, kochen (lange), Teig glatt
umrihren
Kochen - aufkochen - einkochen - ver- langeres Kochen (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Gegen-
Mittelleis- 8 - 9 riihren wart von begleitenden Flissigkeiten (z. B. Wasser, Wein,
tung Briihe, Milch), Teig glatt rihren
. Kochen - aufkochen - einkochen - ver- langeres Kochen (yolumen weniger als ein ther: Reis,
88 riihren Saucen, Braten, Fisch) in Gegenwart von begleitenden
Flussigkeiten (z. B. Wasser, Wein, Brlihe, Milch)
Q 8 Schmelzen — auftauen — warmhalten -|Butter schmelzen, Schokolade langsam schmelzen, kleine
Niedrige ) verriihren Produkte auftauen
Leistung Q Schmelzen - auftauen — warmhalten -|kleine Portionen frisch gekochtes Essen warm halten oder
verrlihren Servierplatten temperieren und Risotto riihren
Kochfeld in Bereitschaftsstellung oder aus (Nach Ende
AUS 3 Ablageflache des Kochens kdnnte es restliche Wérme geben, die mit H-
L-O signalisiert wird)

4. PFLEGE

Achtung! Bevor man jegliche Reinigungs- und
Wartungsarbeit vornimmt, sich vergewissern, dass die
Kochbereiche  ausgeschaltet sind und  die

Kontrolllampe fiir die Warme erloschen ist.
x Zur Wartung des Produkts siehe die Bilder am Ende
der Installationsanleitung mit diesem Symbol.
WARTUNG KOCHFELD
o Reinigung des Kochfelds
Das Kochfeld ist nach jeder Benutzung zu reinigen.
Wichtig:

+ Keine Scheuerschwamme, Metallschwamme verwenden.
Sie kénnen das Glas im Laufe der Zeit beschédigen.

+ Keine irritierenden Reinigungsmittel verwenden, wie z.B.
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Backofenreiniger Spray bzw. Fleckenentferner.

* KEINE DAMPF-HOCHDRUCKREINIGER BENUTZEN!!!

Das Kochfeld nach jeder Benutzung abkuhlen lassen und
Lebensmittelriickstande ~ entfernen. ~ Zucker ~ und
Lebensmittel mit hohem Zuckergehalt missen sofort
abgewischt werden, da sie das Kochfeld beschadigen.
Salz, Zucker und Sand kénnten die Glasoberflache
verschrammen. Ein weiches Tuch, Saugpapier oder
spezifische Produkte zur Kochfeldreinigung verwenden (die
Anleitungen des Herstellers beachten).

° Reinigung der Fliissigkeitsauffangewanne:

Bei versehentlichem und ausgiebigem Austreten von
Flissigkeiten aus den Topfen kann durch das Ablassventil
im unteren Teil des Produkts eingegriffen werden, um
Rickstande zu beseitigen und maximale Hygienesicherheit
zu gewahrleisten.



Fur eine vollstandige und grindliche Reinigung kann die
untere Wanne vollstandig herausgenommen werden.

° X E Reinigung des Metallgitters:

Der Grill muss von Hand mit warmem Wasser und
neutralem Reinigungsmittel gewaschen und sorgfaltig
getrocknet werden, um Oxidation zu vermeiden.

.X F Reinigung der Knépfe:

Fir eine griindlichere Reinigung konnen die Kndpfe
abgenommen werden. Sie sind magnetisch am Kochfeld
befestigt, so dass es genugt, sie anzuheben. Sie sollten
von Hand mit warmem Wasser und neutralen
Reinigungsmitteln gewaschen werden, ohne Schwémme
oder Tiicher zu verwenden.

WARTUNG GEBLASE/ WRASENABZUG

e Reinigung des Geblases/Wrasenabzugs:

Zur Reinigung AUSSCHLIESSLICH ein feuchtes mit
neutralem fliissigem Reinigungsmittel getranktes Tuch
verwenden.

KEINE WERKZEUGE ODER SONSTIGE HILFSMITTEL ZUR
REINIGUNG VERWENDEN!

Produkte mit Scheuermitteln missen unbedingt vermieden
werden. KEINEN ALKOHOL VERWENDEN!

5. KUNDENSERVICE
TABELLE FEHLERSUCHE

° XA Wartung Fettfilter:

Halt die beim Kochen entstehenden Fettpartikel ein.
Der Fettfilter muss einmal im Monat (oder wenn das
Filtersattigungsanzeigesystem die Notwendigkeit meldet)
mit milden Reinigern mit der Hand oder in der
Splilmaschine bei niedrigen Temperaturen und kurzem

Zyklus gereinigt werden. Beim Reinigen in der
Splilmaschine kann sich der Metallfettfilter verfarben,
wobei seine Filtereigenschaften in  keiner Weise
beeintrachtigt werden.

° XB Wartung Aktivkohlefilter -Keramik(nur bei
Filterversion):

Hélt die unangenehmen Geriiche beim Garen fest. Das
Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgestattet.
Die Séattigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder
weniger langerem Gebrauch auf und ist von der Art der
Kiiche und der RegelméRigkeit der Reinigung des
Fettfilters abhéngig. Die Geruchsfilter kdnnen alle 2/3
Monate in einem auf 200 °C vorgeheizten Ofen 45 Minuten
lang thermisch regeneriert werden. Die richtige
Regeneration gewahrleistet eine konstante Filterwirkung 5
Jahre lang.

Achtung! Die Filter nicht auf den Herdboden legen,
sondern auf einem Blech positionieren. Das Blech auf

mittlerer Hohe einschieben.

Temperatur aus

Informationsnummer Beschreibung Magliche Ursachen Lésung
,,,,,, Der Schaltbereich schaltet Die innere Temperatur der Bevor das Kochfeld erneut
Eec sich aufgrund der zu hohen | elektronischen Teile ist zu | verwendet wird, solange war-

hoch ten, bis es abgekihlt ist

Es wird eine kontinuierliche
(permanente) Aktivierung der
Knopfe festgestellt, in der Po-

sition von:

OowL ‘3 oder OWR C’

akustisches Signal

-

Prifen Sie, ob Riickstande
oder Gegensténde den Riick-
lauf des Knopfes behindern,
und entfernen Sie diese, in-
dem Sie den Knopf in die Null-
position zurtickstellen.

Der Knopf ist langer als 30
Sekunden in der OWL- oder
OWR-Position verriegelt.

Fir alle anderen Fehlermel-
dungen

Den Kundendienst kontaktieren und den Fehlercode mitteilen

KUNDENDIENST

Bevor man den Kundendienst kontaktiert

1. sich vergewissern, dass man das Problem anhand der unter ,Storungssuche" beschriebenen Punkte nicht allein [6sen

kann.

2. Das Gerat ausschalten und wieder einschalten, um sich zu vergewissern, dass die Stérung behoben worden ist.
Wenn die Storung nach diesen Priifungen bleibt, den nachsten Kundendienst in der Nahe kontaktieren.

33



Suivre de prés les instructions reportées dans ce
manuel. Nous déclinons toute responsabilité pour tout
probleme, dommage ou incendie causé a l'appareil suite
au non-respect des instructions reportées dans ce manuel.
L'appareil est destiné exclusivement a un usage
domestique pour la cuisson des aliments et I'extraction des
fumées produites par la cuisson. Aucune autre utilisation
n'est autorisée (par ex. chauffage de pieces). Le fabricant
décline toute responsabilit¢ en cas dutilisation
inappropriée ou de réglage erroné des commandes.
L'appareil peut avoir un aspect différent par rapport au
dessin de cette notice mais les instructions pour
I'utilisation, I'entretien et ['installation restent les
mémes.

e Lire attentivement les instructions : elles contiennent des
informations importantes sur l'installation, ['utilisation et la
sécurité.

o N'effectuer aucune variation électrique sur I'appareil.

e Avant de procéder a l'installation de I'appareil, vérifier
qu'aucun composant n’est endommagé. Sinon, contacter le
revendeur et ne pas continuer l'installation.

o Vérifier lintégrité de I'appareil avant de procéder a
linstallation. Sinon, contacter le revendeur et ne pas
continuer l'installation.

@ : les piéces marquées de ce symbole peuvent étre
achetées séparément chez des revendeurs spécialisés.

* . les pieces marquées de ce symbole sont des
accessoires en option uniquement fournis sur certains
modéles et peuvent étre achetés sur les sites
www.elica.com et www.shop.elica.com.

1. SECURITE ET
REGLEMENTATIONS

/N SECURITE GENERALE

Attention ! Suivre attentivement les instructions ci-
dessous : e Le produit doit étre débranché du secteur
avant d'effectuer une quelconque intervention d’installation.
e L'installation ou l'entretien doit étre effectué par un
technicien spécialisé, conformément aux instructions du
fabricant et dans le respect des normes locales en vigueur
en matiere de sécurité. Ne pas réparer ou remplacer les
pieces du produit si ce n'est pas spécifiquement demandé
dans le manuel d'utilisation. ® La mise & la terre du produit
est obligatoire. e Le cordon d'alimentation doit étre
suffisamment long pour permettre le branchement du
produit, intégré dans le meuble, au secteur électrique.
Pour que linstallation soit conforme aux normes de
sécurité en vigueur, il faut un interrupteur omnipolaire
conforme aux normes garantissant la déconnexion
compléte du circuit électrique dans les conditions de la
catégorie de surtension Ill, conformément aux regles

d'installation. @ Ne pas utiliser de prises multiples ni de
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rallonges. e Une fois linstallation terminée, les
composants électriques ne devront plus étre accessibles a
l'utilisateur. o Le produit et les parties accessibles
deviennent trés chauds pendant I'utilisation. Veiller a ne
pas toucher les éléments chauffants. e Veiller a ce que les
enfants ne jouent pas avec le produit ; garder les enfants a
distance et les surveiller : les parties accessibles peuvent
devenir trés chaudes pendant ['utilisation. e Pour les
porteurs de stimulateurs cardiaques et d'implants actifs, il
est important de vérifier, avant d'utiliser la plaque a
induction, que le stimulateur est compatible avec le produit.
e Ne pas toucher les éléments chauffants du produit
durant et aprés l'utilisation. e Eviter le contact avec des
chiffons ou autres matériaux inflammables jusqu'a ce que
tous les composants du produit ne soient suffisamment
refroidis, risque d'incendie. ® Ne pas placer des matériaux
inflammables sur le produit ou a proximité. e Les graisses
et les huiles chaudes peuvent facilement prendre feu.
Surveiller la cuisson des aliments riches en graisse et
huile. ® Si la surface est félée, éteindre I'appareil pour
éviter toute possibilité d'électrocution. e Le produit n'est
pas destiné a étre mis en marche au moyen d'un
programmateur externe ou d'un systéme de commande a
distance séparé. e La cuisson non surveillée sur une
plaque de cuisson avec de I'huile ou de la graisse peut étre
dangereuse et provoquer des incendies. e Le processus
de cuisson doit étre surveillé. Un processus de cuisson a
court terme doit étre surveillé en permanence. ® Ne
JAMAIS tenter d'éteindre les flammes avec de I'eau. Au
contraire, éteindre le produit et étouffer les flammes, par
exemple avec un couvercle ou une couverture anti-feu. ®
Risque d'incendie : ne pas placer d'objets sur les surfaces
de cuisson. @ Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur, risque
d'électrocution. @ Ne pas poser d’objets métalliques tels
que des couteaux, des fourchettes, des cuilléres et des
couvercles sur la surface de la plaque de cuisson car ils
pourraient surchauffer. @ Avant de brancher le produit au
secteur électrique : controler la plaque des données
(présente sur la partie inférieure du produit) pour vérifier
que la tension et la puissance correspondent a celle du
secteur et que la prise est adéquate. En cas de doute,
appeler un électricien qualifié.

Important : e Aprées utilisation, éteindre la plaque de
cuisson au moyen du dispositif de commande et ne pas se
fier uniquement au détecteur de casseroles. e Eviter les
débordements de liquide ; pour faire bouillir ou chauffer des
liquides, réduire I'apport de chaleur. @ Ne pas laisser les
éléments chauffants allumés avec des casseroles et des
poéles vides, ou sans récipients. ® A la fin de la cuisson,
éteindre la zone de cuisson correspondante. e Pour la
cuisson, ne jamais utiliser de papier aluminium, et ne
jamais poser directement des produits emballés en
aluminium. L’aluminium fondrait et endommagerait de
maniére irrémédiable le produit. @ Ne jamais chauffer une
boite de conserve contenant des aliments sans l'ouvrir :
elle pourrait exploser ! Cette mise en garde vaut pour tous
les autres types de plaques de cuisson. e L'utilisation
d'une puissance élevée comme la fonction Booster ne
convient pas pour le chauffage de liquides tels que I'huile



de friture. Une chaleur excessive pourrait étre dangereuse.
Dans ces cas, il est recommandé d'utiliser une puissance
inférieure. @ Les récipients doivent étre directement placés
sur la plaque de cuisson et étre centrés. N'insérer en
aucun cas d'autres objets entre la casserole et la plaque de
cuisson. @ En cas de températures élevées, le produit
réduit automatiquement le niveau de puissance des zones
de cuisson. e Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, débrancher le produit du secteur électrique en
enlevant la fiche ou a travers le disjoncteur général de
I'habitation. @ Utiliser des gants de travail pour toutes les
opérations d'installation et d'entretien. e Le produit peut
étre utilisé par des enfants agés d’au moins 8 ans et par
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou sans expérience ou sans les
connaissances nécessaires, a condition quiils soient
surveillés ou aprés que ces personnes aient recu des
instructions relatives a l'usage slr du produit et a la
compréhension des dangers que cela implique. e Les
enfants doivent étre contrélés afin qu'ils ne jouent pas avec
le produit. ® Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance. e Le local doit
disposer d'une ventilation suffisante lorsque le produit est
utilisé en méme temps que d’autres appareils & combustion
de gaz ou autres combustibles. e Le produit doit étre
fréquemment nettoyé, a l'intérieur comme a I'extérieur (AU
MOINS UNE FOIS PAR MOIS) ; respecter dans tous les
cas les indications présentes dans les instructions
d'entretien. @ Le non-respect des consignes de nettoyage
du produit et du remplacement et nettoyage des filtres
comporte des risques d'incendie. e Le flambage est
strictement interdit. ® L'utilisation d'une flamme nue peut
endommager les filtres et provoquer des incendies et doit
donc étre évitée. e La friture doit étre surveillée afin
d'éviter que I'huile ne prenne feu. e Attention ! Quand la
plaque de cuisson est en marche les piéces accessibles de
I'appareil peuvent chauffer. @ Attention ! Ne pas brancher
le produit au secteur électrique tant que linstallation n'est
pas totalement terminée. e Concernant les mesures
techniques et de sécurité a prendre pour I'évacuation des
fumées, respecter scrupuleusement les réglementations
établies par les autorités locales compétentes. e Lair
extrait ne doit pas étre conduit vers le tube destiné a
I'évacuation des fumées des appareils a combustion a gaz
ou autres combustibles. ® Ne jamais utiliser le produit sans
la grille correctement montée ! e Utiliser uniquement les
vis de fixation fournies avec le produit pour l'installation ou,
en leur absence, acheter le type de vis adéquat. Utiliser
des vis de la longueur indiquée dans la notice. ® Quand ce
produit et d'autres appareils non alimentés par I'énergie
électrique sont en marche simultanément, la pression
négative dans la piéce ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x
10-5 bars). e Il est important de conserver ce manuel pour
pouvoir le consulter a tout moment. En cas de vente, de
cession ou de déménagement, s'assurer qu'il accompagne
toujours le produit.
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/N SECURITE POUR LE BRANCHEMENT
ELECTRIQUE

e Débrancher le produit du secteur électrique.
el installation doit étre effectuée par un personnel
professionnellement qualifié et connaissant les normes en
vigueur en matiere d'installation et de sécurité. elLe
fabricant décline toute responsabilité quant aux dommages
personnels, matériels et aux animaux en cas de non-
respect des indications fournies dans ce chapitre. eLe
cordon d'alimentation doit étre suffisamment long pour
permettre le retrait de la plaque de cuisson du plan de
travail. @S'assurer que la tension sur la plaque signalétique
sur le fond de I'appareil correspond a celle de la maison ou
il sera installé. eNe pas utiliser de rallonges. e Le cable
électrique de terre doit étre 2cm plus long que les autres
cables. @ Dans le cas ou le produit ne serait pas doté d’un
cordon d'alimentation, en utiliser un ayant une section de
conducteur d'au moins 2,5 mm2 pour une puissance allant
jusqu'a 7200 watts ; pour des puissances supérieures, il
doit étre de 4 mm2). e Le cable ne doit a aucun moment
atteindre une température de 50°C supérieure a la
température ambiante. @ Le produit est destiné a étre
connecté de fagon permanente au secteur électrique, c'est
pourquoi il faut effectuer un raccordement fixe au secteur
via un interrupteur omnipolaire conforme, qui assure la
déconnexion complete du secteur électrique dans les
conditions de la catégorie de surtension Ill, et qui soit
facilement accessible aprés l'installation.

e Attention ! Le remplacement du cable de connexion
doit étre effectué par le service d'assistance technique
agréé ou par une personne ayant une qualification
similaire.

e Attention ! Avant de rebrancher le circuit a
I'alimentation du secteur électrique et d'en vérifier le
fonctionnement correct, toujours contrdler que le cable
d'alimentation ait été correctement monté.

POWER LIMITATION : le produit est doté d'une fonction
Power Limitation qui permet de définir un seuil d'absorption
maximal (kw)

Le réglage doit étre effectué lors du branchement du
produit au secteur électrique ou de la reconnexion du
secteur électrique (dans les 2 minutes qui suivent).
Dimensionner la protection de linstallation électrique en
fonction du niveau de limitation de puissance sélectionné.
Pour la séquence de réglage du Power Limitation,
consulter ce manuel dans la section Fonctionnement.

KIT WINDOWS : Le produit est préparé pour étre utilisé
avec un KIT capteur Window (non fourni par le
fabricant). En installant le KIT capteur Window
(uniquement en cas d’utilisation en mode ASPIRANT),
I'extraction de l'air s'arrétera chaque fois que la fenétre
présente dans la piece, sur laquelle est appliqué le KIT,
sera fermée. Le branchement électrique du KIT a
I'appareil doit étre effectué par un personnel technique
qualifié et spécialisé. Le KIT doit étre certifié
séparément, conformément aux normes de sécurité
pertinentes au composant et a son utilisation avec
lappareil.  L’installation  doit étre  effectuée



conformément aux reglementations pour les
installations domestiques en vigueur.

ATTENTION : le cablage du KIT a brancher a I'appareil
doit faire partie d’un circuit certifié a trés basse tension
de sécurité (TBTS). Le fabricant de cet appareil décline
toute responsabilitté en cas de probléemes, de
dommages, ou d'incendies provoqués par des défauts
et/ou des problémes de dysfonctionnement et/ou une
installation incorrecte du KIT.

/\ SECURITE POUR L’INSTALLATION

e L'installation, électrique comme mécanique, doit étre
effectuée par un personnel spécialisé.

e Avant de commencer linstallation : Apres avoir
déballé le produit, vérifier qu'il n'a subi aucun dommage
durant le transport et, en cas de problémes, contacter le
revendeur ou le Service Client, avant de procéder a
linstallation ; vérifier que les dimensions du produit sont
adaptées a la zone d'installation choisie ; vérifier qu'aucun
matériel accessoire (comme des sachets avec des vis,
garanties, etc.) ne se trouve a lintérieur de I'emballage
(pour des raisons de transport), il doit étre enlevé et
conservé ; veérifier par ailleurs qu'une prise électrique est
disponible a proximité de la zone d'installation

o Préparation du meuble pour I'encastrement :

* Le produit ne peut pas étre installé sur des dispositifs de
refroidissement, des lave-vaisselles, des poéles, des
machines a laver et des seche-linges ; effectuer tous les
travaux de découpe du meuble avant d'insérer la plaque de
cuisson et éliminer soigneusement les copeaux ou les
résidus de sciure.

+ Le produit est réalisé pour étre encastré dans un plan de
travail d'une épaisseur de 2-6 c¢m, en cas d'installation
TOP ; 2,5-6 cm en cas d'installation FLUSH.

La distance minimale entre la plaque de cuisson et le mur
doit étre d’au moins 5 cm devant, d'au moins 4 cm sur les
cotés, et d'au moins 50 cm par rapport aux meubles
supérieurs.

NB = Les distances indiquées sont indicatives : les
indications a suivre pour la conception des espaces sont
celles du fabricant de la cuisine.

« pour optimiser I'installation filtrante, il est conseillable de
réaliser une ouverture dans la plinthe pour pouvoir y placer
une grille commerciale.

+ Important : utiliser un mastic colle monocomposant (S),
ayant une résistance aux températures allant jusqu'a
250° ; avant l'installation, les surfaces a coller doivent étre
soigneusement nettoyées pour éliminer toute substance
qui pourrait compromettre I'adhérence (ex. : agents de
démoulage, conservateurs, graisses, huiles, poussiéres,
résidus d'anciennes colles, etc.) ; la colle doit étre
uniformément distribuée sur tout le contour ; apres le
collage, laisser sécher environ 24 heures.

e Attention ! La non-installation de vis et fixations
conformément a ces instructions peut comporter des
risques électriques.

e Remarque : il est conseillable, pour installer
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correctement le produit, de recouvrir les tuyaux d'un ruban
ayant les caractéristiques suivantes : film élastique en PVC
souple, avec adhésif a base d'acrylate ; qui respecte la
norme DIN EN 60454 ; retardateur de flamme ; excellente
résistance aux écarts de température utilisable a basses
températures.

ELIMINATION EN FIN DE VIE

Cet appareil est marqué conformément a la Di-
E rective Européenne 2012/19/CE - UK SI 2013

No.3113, Déchets d'équipements électriques et
B ¢lectroniques (DEEE).

S'assurer que ce produit est correctement éliminé.
L'utilisateur  contribue a  prévenir les possibles
conséquences négatives pour 'environnement et la santé.
Le symbole présent sur le produit ou sur la documentation
qui 'accompagne indique qu'il ne doit pas étre traité
comme déchet ménager mais étre apporté a un point de
collecte pour le recyclage d'équipements électriques et
électroniques. L'éliminer conformément aux
réglementations locales d'élimination des déchets. Pour
plus d'informations sur le traitement, la récupération et le
recyclage de ce produit, contacter les autorités locales, le
service de collecte des déchets ménagers ou le magasin
ol le produit a été acheté.

NORMES

Appareil congu, testé et réalisé dans le respect des normes
surla:

+ Sécurité : EN/CEI 60335-1 ; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233 ; ¢« Performance : EN/CEI
61591 ; ISO 5167-1 ; ISO 5167-3 ; ISO 5168 ; EN/CEI
60704-1 ; EN/CEI 60704-2-13 ; EN/CEI 60704-3 ; I1SO
3741 ; EN 50564 ; CEI 62301.EN 60350-2; « CEM : EN
55014-1 ; CISPR 14-1; EN 55014-2 ; CISPR 14-2 ; EN/CEI
61000-3-3 ; EN/CEI 61000-3-12.

SUGGESTIONS D’UTILISATION

Conseils pour une utilisation correcte et destinée a réduire
limpact environnemental : Pour commencer a cuisiner,
allumer 'appareil a la vitesse minimale et la laisser allumer
quelques minutes, méme aprés la fin de la cuisson.
Augmenter la vitesse seulement en cas de grosses
quantités de fumée et de vapeur en utilisant la fonction
booster uniqguement pour les cas extrémes. Pour préserver
I'efficacité du systéme de réduction des odeurs, remplacer
le(s) filtre(s) a charbon. Nettoyer le filtre & graisse
régulierement pour en préserver l'efficacité. Pour optimiser
l'efficacité et minimiser les bruits, utiliser le diamétre
maximal du systtme de canalisation indiqué dans ce
manuel.

2. UTILISATION
UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

Le systtme de cuisson & induction est basé sur le
phénomene physique de linduction magnétique. La
principale caractéristique de ce systéme est le transfert



direct de I'énergie du générateur a la casserole.
Avantages : Si I'on compare avec les plagues de cuisson
électriques, votre plaque a induction est : Plus sire
température inférieure a la surface du verre. Plus rapide :
temps de chauffe des aliments réduit. Plus précise : la
plague réagit instantanément a vos commandes. Plus
efficace : 90 % de I'énergie absorbée est transformée en
chaleur. En outre, une fois la casserole enlevée, la
transmission de chaleur est immédiatement interrompue, et
évite ainsi une perte de chaleur inutile.

UTILISATION DES RECIPIENTS POUR LA
CUISSON

e Récipients pour la cuisson

m Utiliser uniquement des poéles et des casse-
roles qui portent ce symbole.

Important :

pour éviter des dommages permanents a la surface de la
plaque, ne pas utiliser :

« des récipients dont le fond n’est pas parfaitement plat ;

+ des récipients en métal dont le fond est émaillé ;

+ des récipients dont la surface est rugueuse, pour éviter
de rayer la surface de la plaque ;

* ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur
la surface du panneau de contrdle de la plaque.

+ Toutes les casseroles et poéles adaptées pour l'induction
ne sont pas toutes efficaces en raison de fonds composés
partiellement de matériau ferromagnétique !! Vérifier, lors
de I'achat des casseroles ou des poéles, que :

+ le fond est entierement en matériau ferromagnétique.
Sinon, l'efficacité de transmission de la chaleur et son
uniformité diminuent, la température de la surface de la
casserole/poéle n'est plus adaptée a la cuisson

* Le fond ne contient pas d'aluminium : le récipient ne
chauffe pas et ne pourrait ne pas étre reconnu par les
inducteurs.

+ le fond n’est pas bombé ou avec une surface rugueuse.

+ le fond ne supprime pas de surface de contact entre les
inducteurs et le récipient et ne réduit pas l'efficacité et
I'expérience de cuisson.
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eRécipients préexistants

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est
magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont
pas appropriées si elles ne sont pas détectables
magnétiquement. Les indications du paragraphe précédent
sont valables méme dans ce cas.

o Diamétres fonds de casseroles conseillés

IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la
bonne taille, les zones de cuisson ne s'allument pas.
Pour voir le diameétre minimum de la casserole a utiliser sur
chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.

o Economie d'énergie

Utiliser du matériel de cuisson dont le fond a un diamétre
identique a celui de la zone de cuisson ; utiliser
uniquement du matériel de cuisson & fond plat ; - Si
possible, laisser le couvercle sur les casseroles durant la
cuisson ; Cuire les légumes, les pommes de terre, etc.
avec une petite quantité d'eau afin de réduire le temps de
cuisson ; utiliser une cocotte-minute, elle réduit encore plus
la consommation d'énergie et le temps de cuisson ; placer
la casserole au centre de la zone de cuisson tracée sur la
plaque.

UTILISATION DE L'EXTRACTEUR

Le systéme d'extraction peut étre utilisé en version
aspirante a évacuation externe ou filtrante & recyclage
interne.

Consulter les sites www.elica.com et
www.shop.elica.com pour vérifier la gamme compléte
des kits disponibles, pour pouvoir réaliser les différentes
installations tant filtrantes que aspirantes.

° d Version Aspirante :

Les vapeurs sont évacuées vers I'extérieur grace a une
série de tuyaux (a acheter séparément) . Raccorder le
produit aux tuyaux et aux orifices d'évacuation murale du
méme diamétre que celui de la sortie dair (bride de
raccord). Pour plus d'informations sur les tuyaux et les
dimensions voir la page relative aux accessoires sur la
notice - Version aspirante. L'utilisation des tuyaux et des
orifices d'évacuation d'un diamétre inférieur diminuera
I'efficacité de I'extraction et augmentera considérablement
le bruit. Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.

Pour obtenir une efficacité d'extraction maximale : « Le
parcours maximal conseillé pour les conduits est de 7
métres linéaires. * Sur le total de 7 métres linéaires, il est
conseille d'utiliser au maximum deux coudes de 90° ¢
Eviter tout changement drastique de section du conduit, en
privilégiant toujours un section équivalente @ @ 150 mm (ou
la rectangulaire de 222 x 89 mm).



| Version Filtrante :

L'air extrait sera filtré a travers des filtres a graisse et anti-
odeur avant d'étre renvoyé dans la piéce. Le produit est
fourni avec tout le nécessaire pour une installation
standard avec la sortie de I'air dans la partie frontale de la
plinthe du meuble.Le produit est doté d'un set de filtres
anti-odeur. Pour de plus amples, consulter la page relative
aux accessoires de la version filtrante (dans la partie
illustrée de ce manuel).

3. FONCTIONNEMENT
PANNEAU DE COMMANDE
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Fonction

Position zéro 0 boutons

Afficheur zones de cuisson

Afficheur Température manager

Affichage aspirateur

Afficheur gestion filtres

Indicateur Aspirateur Automatique

Indicateur ouverture Flap

Position pour activation Booster Cuisson

Position pour activation Température manager

Position pour activation Bridge

W | 0 | N O Gl & W N = |-

Position pour activation Automatic Heat up

-
o

Position pour activation Booster Aspiration

-
=y

Position pour activation Aspirateur automatique

-
N

Sérigraphie Température manager

-
w

Sérigraphie Automatic heat up

-
£

Sérigraphie Bridge
15  Sérigraphie Child Lock

A SAVOIR AVANT DE COMMENCER

Toutes les fonctions de cette plaque de cuisson sont
congues pour se conformer aux normes de sécurité les
plus strictes. Pour cette raison :

« Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement, en I'absence de casseroles sur les
feux ou si celles-ci sont mal placées.

+ Dans d'autres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement aprés quelques secondes lorsque la
fonction sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est
pas donné (ex. : « Allumer la plaque de cuisson » sans
« Sélectionner la zone de cuisson » et la « Température de
fonctionnement », ou bien la « Fonction Lock
(verrouillage) » ou « Timer »).

Attendre que l'affichage se coupe avant de s'approcher de
la zone de cuisson.

Attention ! En cas (par exemple) d'utilisation prolongée,
I'extinction de la zone de cuisson pourrait ne pas étre
immédiate en phase de refroidissement ; sur I'afficheur des

zones de cuisson apparait le symbole Hindiquant que la
phase est active. Attendre que l'affichage se coupe avant
de s'approcher de la zone de cuisson.

AFFICHEUR ZONE DE CUISSON

dans les affichages relatifs aux zones de cuisson,
apparait :

Fonction Valeur
7 h . ~
one de cuisson allumée ot

Power Level (Niveau de puissance)




Residual Heat Indicator (Voyant chauffage
résiduel)

Pot Detector (Détecteur de casserole)

Fonction Bridge Zones active

C Qoo T

Fonction Temperature Manager (Tempéra-
ture directrice) activée

Fonction Child Lock activée

——
-

Fonction Pause

Fonction Automatic Heat UP (Chauffage au-
tomatique)

A

Remarque : Si un point clignotant - . apparait sur un ou
plusieurs affichages, la commande de cet affichage doit
étre réinitialisée en tournant le bouton sur la position zéro.

CARACTERISTIQUES DE LA PLAQUE

o Safe Activation

L'appareil s'active uniquement en présence de casseroles
sur les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se
déclenche pas sans casseroles et s'arréte en les enlevant.
o Pot Detector

L'appareil détecte automatiquement la présence de
casseroles sur les zones de cuisson.

o Safety Shut Down

Pour des raisons de sécurité, chaque zone est dotée d'un
temps de fonctionnement maximal qui dépend du niveau
de puissance programmé.

o Residual Heat Indicator

A T'extinction d'une ou plusieurs zones de cuisson, la
présence de chaleur résiduelle est signalée par un signal
visuel sur l'afficheur de la zone correspondante, par le

symbole H
INDICATION ROTATION BOUTONS

Ce tableau décrit comme tourner les boutons en présence
de certains symboles.

RO
owr€?
J

OWLb

rotation horaire

rotation horaire au-dela du niveau 9 en posi-
tionnant le bouton sur la fin de course.

rotation anti-horaire

rotation anti-horaire au-dela du niveau zéro
(1), en positionnant le bouton sur la fin de
course.

UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

Le plan est muni de quatre zones de cuisson FL G RL

° L)
tj RR L FR G qui peuvent étre activées

séparément et peuvent étre utilisées en combinaison
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FL+RL ou FR+RR. Chaque zone a 9 niveaux de puissance
plus un booster supplémentaire.

o Activation / Arrét zone de cuisson
Activation :

Depuis la position zéro (1), Rb bouton (FL- RL- RR -
FR ), chaque clic augmentera progressivement la
puissance de cuisson. L'écran affiche le niveau de

=
puissance actuellement actif de 3 9
Désactivation :

Depuis toute position différente de zéro (1), Lo bouton
(FL- RL- RR - FR ), en le ramenant sur la position zéro (1),

I'écran affiche de 9 a Q

o Booster
Activation :

OWR C’ bouton (FL- RL- RR - FR ), I'écran affiche le

symbole P .

Ce mode utilise la puissance maximale de l'inducteur qui
est temporisée et a une durée de 10 min. Un signal sonore
indique I'expiration de ce délai, puis la puissance revient

automatiquement au niveau 9
Désactivation :

Le booster peut étre désactivé a tout moment, Ld bouton

au niveau 8 ou OWR ecomme pour I'activation.

o Temperature Manager

La fonction Temperature Manager permet de régler la
température prédéfinie plus appropriée, pour obtenir le
résultat souhaité.

Activation :

owL ‘b bouton (FL - RL- RR - FR ) le maintenir sur cette
position pendant 1 sec. L'écran (2) affiche = clignotant, a

ce stade Rb sur 'une des trois premiéres positions du
bouton, pour choisir le niveau le plus approprié parmi ceux
disponibles, a chaque position I'écran (2) affiche un
symbole comme indiqué ci-apres, accompagné de la ﬂé

(3):

= Il définit un niveau de puissance indiqué pour faire
fondre lentement des produits délicats sans compromettre
les caractéristiques sensorielles (chocolat, beurre, etc).

Z Il définit un niveau de puissance permettant de
maintenir a la température appropriée vos plats de maniéere
délicate, sans atteindre des températures d'ébullition.



Z Il définit un niveau de puissance indiqué pour mijoter
des plats pendant des temps prolongés. Convient pour la
cuisson de sauces a la tomate, ragouts, soupes, tout en
maintenant un niveau de cuisson controlé (idéal pour la
cuisson au bain-marie). Il permet d'éviter les débordements
et les brllures sur le fond, typiques de ces préparations.
Utiliser cette fonction aprés avoir porté I'aliment a ébullition.
Désactivation :

La en position zéro (1), ou Rb au-dela de la troisieme
position du bouton.

o Bridge :

Cette fonction permet de faire fonctionner en mode
combiné la zone de cuisson FL avec la zone de cuisson
RL et la zone de cuisson FR avec la zone de cuisson RR,
créant une seule zone avec le méme niveau de puissance.
Cette fonction permettra de cuire de maniere homogene
les grands plats les casseroles de grandes dimensions.

Activation :

OWR C’ boutons (FL et RL) simultanément et les
maintenir sur cette position pendant 2 sec. L'écran (2-FL)

affiche 9 et I'écran (2-RL) affiche 8

Pour activer le bridge de droite, effectuer les mémes
étapes que celles indiquées pour le bridge de gauche. En
utilisant les boutons (FR + RR).

Désactivation :

Lo bouton (FR et FL) et/ou (FR et RR) en position zéro
(1) en fonction des bridge que I'on veut activer.

o Power Limitation :

La fonction Power Limitation (limitation de puissance)
permet de programmer le fonctionnement de I'appareil en
limitant I'absorption & un seuil maximal (KW). Ci-dessous,
les réglages disponibles.

Valeur Puissance (KW)
B 74Kw (réglage par défaut)
B askw

Condition de départ du plan pour le réglage de la
Power Limitation :

Plan de cuisson débranché du secteur ; Bouton RR en
position zéro ; Bouton FR en position 9.

Réglage Power Limitation :

Rebrancher le plan de cuisson au secteur et effectuer la
procédure ci-dessous dans les 2 min. qui suivent :

Avec le plan de cuisson éteint, OWLa bouton RR e
maintenir cette position, un signal sonore est émis au bout

de 1sec. et I'écran RR-2 affiche Fil En maintenant encore

le bouton RR en fin de course, effectuer rapidement la
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séquence indiquée ci-dessous avec le bouton FR :

OWR C’ pendant 1 sec. jusqu’au signal sonore, puis
relacher trois fois de suite le bouton qui revient en

position 9 ; (en position OWR ['écran affiche P , alors que,
chaque fois que 'on relache le bouton en position 9, ce
symbole disparaitra.) . Seulement a ce stade, il sera
possible de relacher aussi le bouton RR. Cette premiére
partie de procédure doit étre effectuée dans les 5 sec.
qui suivent le début de la procédure.

Pour confirmer que nous sommes entrés dans le menu

Power Limitation, I'écran RR-2 affichera E et S de fagon

alternée, tandis que I'écran RL-2 affichera Q. de fagon
fixe.

Il sera désormais possible de définir I'une des deux options
d'alimentation sélectionnables de la maniére suivante :

owL b bouton RR maintenir dans cette position tandis
que le bouton FR doit étre tourné vers la position zéro ; a
partir de cette position, pour sélectionner une puissance

autre que celle par défaut, b bouton FR doit étre tourné

d'un clic vers la position 1, I'écran FR-2 affiche Q Ce
n'est qu'a ce stade qu'il sera possible de relacher aussi le
bouton RR qui reviendra a la position zéro. Positionner
aussi le bouton FR en position zéro.

Pour confirmer le réglage choisi, OWL 3 pendant 1 sec.
les boutons FR et RR simultanément. Les écrans RR-2 et

RL-2 affichent une séquence de lignes , puis tous
les écrans s'allument pendant quelques secondes,
indiquant que la procédure a été effectuée avec succes et
sauvegardée.

© Automatic heat up

La fonction Automatic Heat UP permet d'amener plus
rapidement & régime la puissance programmée ; cette
fonction permet d'avoir une cuisson plus rapide mais sans
risquer de brller les aliments car la température ne
dépasse pas celle du niveau programmé. Cette fonction est

disponible pour les niveaux de puissance de Q a 9
Activation :

owL ‘b bouton (FL- RL- RR - FR ) et le maintenir sur
cette position pendant 3 sec. Un signal sonore signale
I'activation de cette fonction. L'écran (2) indique ce

symbole Fil clignotant. Dans les 10sec. Rb le bouton
choisi sur le niveau désiré, par exemple g et attendre 5

sec. A ce stade, le symbole Fll et g se met a clignoter en
séquence.

Désactivation :

Tourner le bouton sur une autre position.



o Child lock

Cette fonction peut étre activée seulement si les
boutons (FL-RL-RR-FR) sont en position zéro (1).

Avec les boutons en position zéro (1) OWLa boutons
(RR et RL) simultanément, et les maintenir sur cette
position pendant 3 sec. L'écran (4) affiche cette séquence

de symboles répétée 4 fois. A la fin de la
séquence, le “child lock” sera activé.

Remarque : Cet état ne permet l'activation d'aucune
fonction, a I'exception de I'aspirateur, qui peut étre activée
normalement.

Remarque : Sila procédure d'activation du "child lock" est
effectuée avec un ou plusieurs boutons en position

différente de zéro, la séquence de symboles sur
I'écran (4) ne se répétera que deux fois, indiquant qu'il ne
sera pas possible d'activer le "child lock".

UTILISATION DE L’EXTRACTEUR

o Flap de I'Aspirateur :

La zone d'aspiration est dotée d'un FLAP (volet) pivotant
mécanique. Il est nécessaire d’ouvrir le FLAP avant
d’allumer la hotte pour activer le systéme d’extraction.
La hotte est dotée d'un capteur qui arréte automatiquement
le moteur quand I'extraction est activée et que le FLAP est
complétement fermé. L'aspiration redémarre uniquement a
I'ouverture du VOLET.

En essayant d'activer l'aspiration avec le FLAP fermé,
I'écran (5) et la LED "OPEN" commencent a clignoter et le
moteur reste éteint.

o Vitesse d’aspiration :
Le plan est équipé de 9 niveaux de vitesse d'aspiration, de

g a 9 plus un niveau Booster P

o Activation / Arrét aspirateur :
Activation :

Ouvrir le FLAP au centre du plan ; Depuis la position zéro

(1), Rb bouton HOOD, chaque clic augmentera
progressivement la puissance d'aspiration.

L'écran (2) affichera le niveau de puissance actuellement
actif.

Désactivation :

A partir de n'importe quelle position autre que zéro, Ld
en ramenant le bouton HOOD sur la position zéro (1),

I'écran affichera B

o Booster Aspirateur :
Activation :

OWR C’ bouton HOOD, I'écran affiche le symbole P
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clignotant.

Ce mode utilise la puissance maximale de I'aspirateur qui
est temporisée et a une durée de 5 min. Un signal sonore
indique I'expiration de ce temps, puis la puissance revient

automatiquement au niveau 9
Désactivation :
Le booster peut étre désactivé a tout moment en tournant

le bouton au niveau 8 .

o Fonctionnement automatique

La hotte sélectionnera automatiquement la vitesse la plus
appropriée, en adaptant la capacité d'aspiration au niveau
de cuisson maximal utilisé dans les zones de cuisson.
Quand les zones de cuisson sont éteintes, la hotte adapte
la vitesse d’aspiration, en la diminuant progressivement, de
fagon a éliminer les vapeurs et les odeurs résiduelles.

Activation :
OowL ‘b bouton HOOD et le maintenir sur cette position

pendant 1 sec. la LED (6) s'allume et un signal
sonore avertit de ['activation de cette fonction.

Désactivation :

Pour désactiver cette fonction, répéter les mémes étapes
d'activation.

Note :si le message d'entretien du filtre est présent, cette
fonction ne peut pas étre activée.

e Activation / désactivation de Iindicateur de
saturation du filtre graisses et odeurs

Remarque : Ce voyant est généralement désactivé.

Pour accéder au menu activation / désactivation
filtres :

Avec tous les écrans éteints, OWL b bouton HOOD et
rester dans cette position pendant 8 sec.

Remarque : La premiere fois qu'on entre dans ce menu,
on accéde au réglage du filtre a Graisses et I'écran (5)

affiche le symbole G : si on veut entrer dans le menu du
filtre odeurs OWL ‘3 bouton HOOD et rester dans cette

position pendant 2 sec. L'écran (5) affiche le symbole E
pour indiquer que nous sommes entrés dans le menu de
réglage du filtre odeurs.

Pour activer [indicateur de saturation du filtre
Graisses :

A partir du réglage du filtre Graisses, R b bouton HOOD,

un point apparait prés du symbole G indiquant
que cet indicateur a été activé. Tourner ensuite sur la
position zéro.

Pour désactiver l'indicateur de saturation du filtre
Graisses :

Méme procédure que pour l'activation.



Pour activer l'indicateur de saturation du filtre Odeurs :
Dans le menu de réglage du filtre odeurs, R b bouton

HOOD, un point apparait pres du symbole F
indiquant que cet indicateur a été activé. Tourner ensuite
sur la position zéro.

Pour désactiver l'indicateur de saturation du filtre
odeurs :

Méme procédure que pour l'activation.

Remarque : Pour confirmer les réglages choisis, il sera
nécessaire de quitter le menu activation / désactivation

filtres : OWL 3 bouton HOOD et rester sur cette position
pendant 8 sec.

o Voyant de saturation des filtres

Note : cette fonction est désactivée par défaut, elle sera
activée lorsque les indicateurs de saturation des filtres a
graisses et/ou a odeurs seront activés (voir procédure ci-
dessus)

Lorsque le moment est venu de remplacer le filtre a
graisses etlou a odeurs, les symboles suivants
apparaissent sur I'écran (5) :

7
Filtres 4 odeurs : LJ Clignotant pendant 10 sec.
Filtre a graisse : E Clignotant pendant 10 sec.

Les deux filtres : ﬁ et E clignotants par alternance
pendant 10 sec.

Note : En présence de ces signaux, le plan de cuisson et
I'aspirateur continueront a fonctionner normalement, mais il
ne sera pas possible d'activer la "fonction automatique” de
I'aspirateur.

Aprés le remplacement des filtres a graisses et/ou a
odeurs, l'indicateur de saturation des filtres doit étre
réinitialisé. Cela servira pour remettre le compteur a zéro
et aussi pour faire disparaitre les signaux G et/ou F.

e réinitialisation de lindicateur de saturation des
filtres :

Procéder comme suit : OWL ‘\5 bouton HOOD et rester
sur cette position pendant 3 sec.
Sur I'écran (5), l'indication G ou F disparait et un point

apparait en bas a droite, clignotant pendant 2 sec.

ou suivi d'un bip sonore, indiquant que l'indicateur
a été remis a zéro.

Remarque : Si les deux signaux sont présents, cette
procédure doit étre effectuée deux fois pour réinitialiser
d'abord I'une puis l'autre alerte.

42



TABLEAU DE PUISSANCE

. . . . Utilisation (selon I'expérience et les habitudes de cuis-
Niveau de puissance |Typologie de cuisson son)
augmentation rapide de la température de I'aliment jusqu'a
. P Réchauffer rapidement ébullition en cas d'eau ou réchauffer rapidement les li-
PU|s§anTe quides de cuisson
maximale
. - brunir, commencer une cuisson, frire des produits surge-
R Frire - bouillir i IR
1és, bouillir rapidement
i . s e faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller
. - Faire revenir - rissoler - bouillir - griller | | . 5 .
Puissance (a courtes durées, 5 a 10 minutes)
élevée 5 ﬂ Faire revenir - cuire — cuire a I'étouffée |faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller
. - rissoler - griller (a courtes durées, 10 a 20 minutes)
. e \ .. |étouffer, maintenir en ébullition douce, cuire (pour une
¥ - =3 |Cuire - cuire a I'étouffée - brunir - griller - R
longue période), remuer les pates
cuisson prolongée (riz, sauces, rotis, poissons) en pré-
Puissance 8 - 8 cuire - mijoter - épaissir, remuer sence de liquides d'accompagnement (ex. eau, vin,
moyenne bouillon, lait), remuer les pates
cuisson prolongée (volumes inférieurs au litre : riz, sauces,
88 cuire - mijoter - épaissir, remuer rotis, poissons) en présence de liquides d'accompagne-
ment (ex. eau, vin, bouillon, lait)
Q 8 Faire fondre - dégeler - garder au|fondre le beurre, le chocolat délicatement, décongeler les
Eaibl ) chaud - rendre crémeux produits de petites dimensions
aible
; . . arder chaud des petites portions justes cuisinées ou gar-
Puissance Faire fondre - dégeler - garder au g " des p portions Ju¢ g
i . der en température des plats a servir et remuer des risot-
chaud - rendre crémeux
tos
- Plaque de cuisson en position stand-by ou coupé (pré-
OFF L |Surface d'appui sence possible de chaleur résiduelle de la fin de la cuis-
son, signalée par H-L-O)

4. ENTRETIEN

Attention ! Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, s'assurer que les zones de cuisson sont

éteintes et le voyant de chaleur a disparu.
x Pour I'entretien du produit, voir les images a la fin de
Iinstallation marquées de ce symbole.
ENTRETIEN DE LA PLAQUE DE CUISSON
o Nettoyage de la plaque a induction

La plaque de cuisson doit étre nettoyée aprés chaque
utilisation.

Important :

* Ne pas utiliser d'éponges a récurer, de paillettes de fer.
Leur utilisation, avec le temps, pourrait abimer le verre.

* Ne pas utiliser de produits chimiques irritants, tels que les
sprays pour fours ou les détachants.

* NE PAS UTILISER DE NETTOYEURS VAPEUR !!!

Aprés chaque utilisation, laisser refroidir la plaque et la
nettoyer pour enlever les dépots et les taches causées par

des résidus alimentaires. Le sucre ou les aliments a haute
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teneur en sucre endommagent la plaque de cuisson et
doivent étre immédiatement éliminés. Le sel, le sucre et le
sable peuvent rayer la surface du verre. Utiliser un chiffon
doux, des serviettes en papier ou des produits spécifiques
pour le nettoyage de la plaque (suivre les instructions du
fabricant).

° Nettoyage du bac de récupération des
liquides :

En cas de gros débordements accidentels de liquides des
casseroles, il est possible dintervenir a travers le robinet
d'évacuation placé dans la partie inférieure du produit, afin
d'éliminer tout résidu et assurer ainsi le maximum
d’hygiéne.

Pour un nettoyage plus complet et approfondi, enlever
complétement le bac inférieur.

° Nettoyage de la grille métallique :

La grille doit étre lavée a la main avec de I'eau chaude et
du détergent neutre et correctement séchée pour éviter
tout phénomeéne d’oxydation.



.X F Nettoyage poignées :

Pour un nettoyage plus approfondi, les boutons peuvent
étre retirés ; ils sont fixés magnétiquement au plan, il suffit
donc de les soulever. lIs doivent étre lavés a la main avec
de l'eau chaude et des détergents neutres, sans utiliser
d'éponges ou de chiffons.

ENTRETIEN DE L’EXTRACTEUR

o Nettoyage de I'extracteur :

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon
imbibé de détergent liquide neutre.

NE PAS UTILISER D'USTENSILES OU OUTILS DE
NETTOYAGE !

Eviter l'usage de produits & base d'agents abrasifs. NE PAS
UTILISER D'ALCOOL !

° XA Entretien des Filtres a graisse :

Il retient les particules de graisse dérivantes de la
cuisson.

5. ASSISTANCE
TABLEAU DE DIAGNOSTIC

Il doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand lindicateur
de saturation des filtres lindique), avec des détergents non
agressifs, a la main ou au lave-vaisselle a basse
température et cycle rapide. Avec le lavage au lave-
vaisselle, le filtre anti-graisse métallique peut décolorer
mais ses caractéristiques de filtrage restent les mémes.

° XB Entretien du Filtre a charbon actif - Céramique
(Uniquement pour Version Filtrante) :

Il retient les odeurs désagréables de la cuisson.
L’appareil est fourni avec un kit filtre anti-odeur.

La saturation du charbon actif se constate aprés un emploi
plus ou moins long, selon la fréquence d'utilisation et la
régularité du nettoyage du filtre a graisses. Ces filtres anti-
odeur peuvent étre soumis a une régénération thermique
tous les 2/3 mois dans un four préchauffé a 200 °C
pendant 45 minutes. Une régénération correcte assure une
efficacité de filtrage constante pendant 5 ans.

Attention ! Ne pas poser les filtres sur le fond du four
mais dans un plat & un niveau intermédiaire.

Code d'information Description

Causes possibles Solution

La zone commandes s'éteint a

La température interne des

Attendre que la plaque refroi-

-

Enc cause d'une trop haute tempé- | pieces électroniques est trop | disse avant de I'utiliser a nou-
rature élevée veau
Une activation continue (per- Le bouton est blogué en posi- Vérifier que des débris ou des
+ manente) des boutons est dé- tion OWL ou OWR pendant objets n'obstruent pas le re-
) tectée en position de : une durée suérieure 3 30 tour du bouton, puis les retirer
signal sonore P en remettant le bouton en po-
owL Qo onr @ sec.

sition zéro.

Pour tous les autres signaux
d'erreur

Appeler le service assistance technique et communiquer le code d'erreur

SERVICE D'ASSISTANCE

Avant de contacter le Service Clientele

1. Vérifiez que vous ne pouvez pas résoudre le probléme vous-méme sur la base des points décrits dans "Recherche des

pannes".
2. Eteindre et rallumer l'appareil pour s'assurer que la panne e

st résolue.

Si le probléme persiste aprés les susdites vérifications, contacter le Service Clientéle le plus proche.
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Neem de aanwijzingen van deze handleiding strikt in
acht. Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor
eventuele problemen, schade of brand, veroorzaakt door
het apparaat als gevolg van de niet-naleving van de
aanwijzingen van deze handleiding. Het apparaat is
uitsluitend bedoeld voor een huishoudelijk gebruik, voor het
koken van voedingsmiddelen en het afzuigen van de
dampen van het kookproces. Ander gebruik is niet
toegestaan (bijv. het verwarmen van omgevingen). De
fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor een
oneigenlijk gebruik of voor verkeerde instellingen van de
bedieningselementen.

Het apparaat kan anders uitzien dan op de tekeningen
in dit boekje, maar de gebruiks-, onderhouds- en
installatie-instructies blijven hetzelfde.

e Lees de instructies aandachtig door: deze bevatten
belangrijke informatie over de installatie, het gebruik en de
veiligheid.

e Breng geen elektrische wijzigingen aan het apparaat
aan.

e \oorafgaand aan de installatie van het apparaat moet
gecontroleerd worden dat alle onderdelen onbeschadigd
zijn. Neem anders contact op met uw leverancier en ga niet
verder met de installatie.

e Controleer de intacte staat van het apparaat alvorens het
te installeren. Neem anders contact op met uw leverancier
en ga niet verder met de installatie.

@: de met dit symbool gemarkeerde onderdelen kunnen
apart worden aangeschaft bij gespecialiseerde dealers.

*: de met dit symbool gemarkeerde onderdelen zijn
optionele accessoires die alleen voor bepaalde modellen
worden geleverd, en die kunnen worden aangeschaft op de
websites www.elica.com en www.shop.elica.com.

1. VEILIGHEID EN
REGELGEVING

/N ALGEMENE VEILIGHEID

Opgelet! Neem de volgende aanwijzingen strikt in acht: e
Voordat er handelingen voor de installatie worden verricht,
moet het apparaat eerst worden losgekoppeld van het
elektriciteitsnet. ® De installatie of het onderhoud moeten
worden uitgevoerd door een gespecialiseerde technicus, in
overeenstemming met de aanwijzingen van de fabrikant en
conform de plaatselijk geldende normen inzake de
veiligheid. Geen enkel deel van het product mag
gerepareerd of vervangen worden, tenzij dat uitdrukkelijk
wordt aangegeven in de handleiding. @ De aarding van het
product is wettelik verplicht. e De voedingskabel moet
lang genoeg zijn om de aansluiting van het in het meubel
ingebouwde product op het elektriciteitsnet toe te staan. @
Opdat de installatie voldoet aan de geldende

veiligheidsnormen, is een meerpolige schakelaar vereist
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die voldoet aan de veiligheidsnormen en die de volledige
ontkoppeling van het net garandeert onder de
omstandigheden van overspanningscategorie I, in
overeenstemming met de installatievoorschriften. e
Gebruik geen stekkerdozen of verlengsnoeren. e Na het
voltooien van de installate mogen de elektrische
onderdelen niet meer bereikbaar zijn voor de gebruiker. ®
Het product en de toegankelijke onderdelen worden tijdens
het gebruik heet. Let op om de verwarmingselementen niet
aan te raken. e Zorg ervoor dat kinderen niet met het
product spelen; houd kinderen op afstand en onder toezicht
omdat de toegankelijke onderdelen tijdens het gebruik zeer
heet kunnen worden. e Voor personen met pacemakers en
actieve implantaten is het belangrijk om, voorafgaand aan
het gebruik van de inductiekookplaat, te controleren of uw
stimulator compatibel is met het product. e Tijdens en na
gebruik mogen de verwarmingselementen het product niet
worden aangeraakt. e Vermijd contact met doeken of
ander brandbaar materiaal totdat alle onderdelen het
product voldoende zijn afgekoeld: brandgevaar. e Plaats
geen brandbare materialen op het product of in zijn
nabijheid. e Oververhitte vetten en olién kunnen
gemakkelijk viam vatten. Houd toezicht tijdens de bereiding
van voedsel dat rijk is aan vet en olie. ® Als het opperviak
is aangetast of gebarsten, moet het product worden
uitgeschakeld om het gevaar op elektrische schokken te
voorkomen. e Het product mag niet door een externe timer
of een afzonderlijk systeem voor afstandsbediening in
bedrijf worden gesteld. ® Een onbewaakt kookproces met
olie of vet op een kookplaat kan gevaarlijk zijn en brand
veroorzaken. e Het kookproces moet bewaakt worden.
Een kort kookproces moet voortdurend bewaakt worden. o
Probeer NOOIT om vlammen met water te blussen. In
plaats daarvan moet het product worden uitgeschakeld en
moeten de vlammen gedoofd worden met, bijvoorbeeld,
een deksel of een blusdeken. e Brandgevaar: plaats geen
voorwerpen op de kookoppervlakken. e Gebruik geen
stoomreinigers: risico op een elektrische schok. e Plaats
geen metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en
deksels op het opperviak van de kookplaat omdat ze
oververhit zouden kunnen raken. e Alvorens het product
op het elektriciteitsnet aan te sluiten: controleer het
typeplaatje (op de onderkant van het product) om er zeker
van te zin dat de spanning en het vermogen
overeenkomen met die van het elekiriciteitsnet en
controleer of het stopcontact geschikt is. Neem in geval
van twijfel contact op met een gekwalificeerde elektricien.

Belangrijk: ® Schakel de kookplaat na gebruik uit door
middel van het bedieningspaneel en vertrouw daarbij niet
op de pan-detector. @ Om het morsen van vloeistoffen te
voorkomen moet, voor het koken of verwarmen van
vloeistoffen, de warmtetoevoer beperkt worden. e Laat de
verwarmingselementen niet ingeschakeld met lege pannen
of potten, of zonder pannen. @ Na de beéindiging van het
kookproces moet de betreffende kookzone worden
uitgeschakeld. e Gebruik bij het koken nooit vellen
aluminiumfolie en plaats met aluminium verpakte producten
nooit rechtstreeks op het product. Aluminium zou kunnen
smelten en uw product onherstelbaar beschadigen. e



Warm nooit een blikje met voedingsmiddelen op zonder het
eerst te openen: het zou kunnen ontploffen! Deze
waarschuwing geldt ook voor alle andere soorten
kookplaten. e Het gebruik van een hoog vermogen, zoals
de functie Booster, is niet geschikt voor het verwarmen van
bepaalde vloeistoffen, zoals bijvoorbeeld bakolie. De
overmatige hitte zou gevaarlijk kunnen zijn. In dit geval
raden wij het gebruik van een lager vermogen aan. e De
pannen moeten rechtstreeks op de kookplaat en in het
midden van de kookzones worden geplaatst. Plaats in
geen geval andere voorwerpen tussen de pan en de
kookplaat. @ In geval van hoge temperaturen, vermindert
het product automatisch het vermogensniveau van de
kookzones. e Voordat er werkzaamheden voor reiniging of
onderhoud worden uitgevoerd, moet het product worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet door de stekker te
verwijderen of de hoofdschakelaar van de woning uit te
schakelen. @ Maak tijdens alle handelingen voor installatie
en onderhoud altijd gebruik van werkhandschoenen. e De
product mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar
oud en door personen met verminderde lichamelike,
zintuiglijke of geestelike vermogens, of met gebrek aan
ervaring of de nodige kennis, mits deze onder toezicht
staan of nadat ze aanwijzingen hebben ontvangen over het
veilige gebruik van het product en ze de bij het gebruik
betrokken gevaren begrepen hebben. e Kinderen moeten
onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat ze niet met
het product spelen. e De reiniging en het onderhoud
mogen niet worden uitgevoerd door kinderen die niet onder
toezicht staan. e Als het product gelijktijdig wordt gebruikt
met andere apparaten die gas of andere brandstoffen
verbranden, moet de ruimte beschikken over een
voldoende ventilatie. ® Het product moet zowel aan de
binnen- als de buitenkant regelmatig worden gereinigd
(TEN MINSTE EENMAAL PER MAAND), en neem daarbij
in ieder geval de uitdrukkelijk  aangegeven
onderhoudsvoorschriften in acht. @ De niet-naleving van de
normen voor reiniging van het product en voor de
vervanging en reiniging van de filters vormt een gevaar
voor brand. e Flamberen is ten strengste verboden. @ Het
gebruik van open vuur is schadelijk voor de filters, vormt
een gevaar voor brand en moet derhalve altijd vermeden
worden. e Frituren moet altijd onder toezicht gebeuren om
te voorkomen dat de olie oververhit raakt en vlam vat. e
Opgelet! Tijdens de werking van de kookplaat kunnen de
toegankelijke delen van het apparaat heet worden. e
Opgelet! Sluit het product niet aan op het elektriciteitsnet
tot de installatie geheel voltooid is. @ Voor wat betreft de
toe te passen technische  maatregelen en
veiligheidsmaatregelen voor de afvoer van de dampen
moet de regelgeving van de plaatselijke bevoegde
instanties strikt in acht worden genomen. e De afgezogen
lucht mag niet in een kanaal worden geleid dat gebruikt
wordt voor de afvoer van de dampen geproduceerd door
apparaten die gas of andere brandstoffen verbranden. e
Gebruik het product nooit zonder het correct gemonteerde
rooster! e Gebruik voor de installatie alleen de bij het
product geleverde bevestigingsschroeven of koop, indien

ze niet geleverd worden, het correcte type schroeven.
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Gebruik een correcte lengte voor de schroeven zoals
beschreven in de handleiding voor installatie. ® Wanneer
dit product gelijktijdig functioneert met andere apparaten
die functioneren op een andere energie dan elekfriciteit,
mag de negatieve druk in de ruimte niet hoger zijn dan 4
Pa (4 x 10-5 bar). e Het is belangrijk om deze handleiding
te bewaren zodat ze op elk moment geraadpleegd kan
worden. In geval van verkoop, overdracht of verhuizing
moet de handleiding het product begeleiden.

/\ VEILIGHEID VOOR DE ELEKTRISCHE
AANSLUITING

o Koppel het product los van het elektriciteitsnet.  De
installatie moet worden uitgevoerd door professioneel
gekwalificeerd personeel dat op de hoogte moet zijn van de
van kracht zijnde veiligheids- en installatievoorschriften. e
De fabrikant wijst alle aansprakelijkheid af voor letsel aan
personen of dieren en voor materiéle schade die het gevolg
ziin van de niet-naleving van de in dit hoofdstuk
beschreven richtlijnen. e De voedingskabel moet
voldoende lang zijn om de kookplaat van het werkblad te
kunnen verwijderen. @ Verzeker u ervan dat de spanning
aangegeven op het typeplaatie op de onderzijde het
product overeenkomt met die van de woning waar het
product geinstalleerd zal worden. e Gebruik geen
verlengsnoeren. @ De elektrische aardgeleider moet 2 cm
langer zijn dan de andere geleiders. ® In het geval het
product niet is uitgerust met een voedingskabel, gebruik
dan een kabel met een minimale doorsnede van de
geleiders van 2,5 mm2 voor vermogens tot 7200 watt; voor
hogere vermogens moet de doorsnede 4 mm2 zijn). @ Op
geen enkel punt van de kabel mag de temperatuur 50°C
hoger zijn dan de omgevingstemperatuur. @ Het product is
bestemd om permanent aangesloten te zijn op het
elektriciteitsnet; daarom moet de verbinding met de vaste
netvoeding worden uitgevoerd door middel van een
goedgekeurde meerpolige schakelaar die de volledige
ontkoppeling van de netvoeding garandeert onder de
omstandigheden van de overspanningscategorie Il en die
na de installatie gemakkelijk bereikbaar moet zijn.

e Opgelet! De vervanging van de verbindingskabel moet
worden uitgevoerd door de erkende technische
servicedienst of door een persoon met een soortgelijke
deskundigheid.

e Opgelet! Voordat het circuit weer op de netvoeding
wordt aangesloten en de correcte werking ervan wordt
gecontroleerd, moet altijd gecontroleerd worden of het
netsnoer correct gemonteerd is.

POWER LIMITATION: het product is uitgerust met de functie
Power Limitation door middel waarvan een maximale
drempel voor verbruik (kW) kan worden ingesteld

De instelling moet worden uitgevoerd op het moment van
aansluiting van het product op het elekriciteitsnet of de
heraansluiting van het elektriciteitsnet zelf (binnen 2
minuten). De dimensionering van de bescherming van de
elektrische installatie moet op basis van het geselecteerde
niveau van Power Limitation worden gedaan. Raadpleeg
het deel Werking van deze handleiding voor de



instelprocedure van de Power Limitation.

KIT WINDOWS: Het product is ontworpen om gebruikt te
worden in combinatie met een KIT Window-sensor (niet
door de fabrikant geleverd). Wanneer de KIT Window-
sensor geinstalleerd wordt (alleen bij gebruik van de
AFZUIGMODUS), wordt de luchtafzuiging, telkens
wanneer het venster van de ruimte waarop de Kit wordt
geinstalleerd gesloten is, onderbroken. De elektrische
aansluiting van de KIT op het apparaat moet worden
uitgevoerd door technisch gekwalificeerd en
gespecialiseerd personeel. De KIT moet afzonderlijk
gecertificeerd worden in overeenstemming met de
veiligheidsnormen van toepassing op het onderdeel en
met zijn gebruik met het apparaat. De installatie moet
worden uitgevoerd in overeenstemming met de
geldende normen voor huishoudelijke systemen.
OPGELET: de bedrading van de op het product aan te
sluiten KIT moet deel uitmaken van een gecertificeerd
circuit in zeer lage veiligheidsspanning (SELV). De
fabrikant van dit apparaat wijst alle aansprakelijkheid
af voor eventuele problemen, schade en brand die het
gevolg zijn van defecten en/of een slechte werking en/
of een onjuiste installatie van de KIT.

/\ VEILIGHEID VOOR DE INSTALLATIE

e Zowel de elektrische als de mechanische installatie
moeten worden uitgevoerd door gespecialiseerd personeel.
e Voorafgaand aan de installatie: Controleer, na het
product te hebben uitgepakt, dat er geen sprake is van
transportschade. Neem in geval van problemen en voordat
u het apparaat installeert contact op met de leverancier of
de klantenservice. Controleer of het aangekochte product
afmetingen heeft die geschikt zijn voor de gekozen plaats
van installatie. Controleer dat er in de verpakking (om
transportredenen) geen bijgeleverd materiaal aanwezig is
dat eventueel verwijderd en bewaard moet worden
(bijvoorbeeld zakjes met schroeven, garantiecertificaat,
enz.). Controleer ook of er in de nabijheid van de plaats
van installatie een stopcontact beschikbaar is

o Voorbereiding meubel voor de inbouw:

+ Het product mag niet geinstalleerd worden boven
koelapparatuur, ~ vaatwasmachines, kachels, ovens,
wasmachines en wasdrogers. Verricht alle aanpassingen
van het meubel voordat de kookplaat wordt geplaatst en
verwijder zorgvuldig alle spaanders of zaagselresten.

+ Dit product is geproduceerd om ingebouwd te worden in
een werkblad van 2-6 cm dik in geval van installatie TOP
(bovenop het werkblad), of 2,5-6 cm dik in geval van
installatie FLUSH (verzonken).

De minimale afstand tussen de kookplaat en de wand moet
ten minste 5 cm aan de voorzijde en 4 cm aan de zijkanten
bedragen en ten minste 50 cm ten opzichte van de
bovengeplaatste kastjes.

NB = De voorgestelde afstanden zijn indicatief: bij het
ontwerp van de ruimten moet rekening worden gehouden
met de aanduidingen van de fabrikant van de keuken.

+ om de installatie van de filterversie te optimaliseren, wordt

aangeraden om in de plint een gleuf te maken en daarin
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een in de handel verkrijgbaar rooster te plaatsen.

+ Belangrijk: gebruik een één-component lijmkit (S), met
een thermische weerstand tot 250°C; voorafgaand aan de
installatie moeten de te verlijmen opperviakken zorgvuldig
gereinigd worden en moeten alle stoffen, die de hechting in
gevaar kunnen brengen, verwiiderd worden (bijv.:
losmiddelen,  conserveringsmiddelen,  vetten,  olién,
poeders, oude lijmresten, enz.); de kit moet gelijkmatig
over de gehele omtrek van de lijst worden aangebracht;
laat de kit na het verlijmen gedurende ongeveer 24 uur
drogen.

e Opgelet! Als schroeven en bevestigingselementen niet
in overeenstemming met deze aanwijzingen worden
geinstalleerd, kan dit leiden tot risico’s van elektrische
aard.

e Opmerking: voor een correcte installatie van het product
wordt aangeraden om de leidingen te omwikkelen met
kleefband met de volgende kenmerken: zachte elastische
PVC-folie, met een kleefstof op acrylaat-basis die voldoet
aan de norm DIN EN 60454; vlamvertragend; uitstekende
weerstand  tegen  veroudering;  bestand  tegen
temperatuurwisselingen; bruikbaar bij lage temperaturen.

VERWIJDERING AAN EINDE LEVENSDUUR

Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming
E met de Europese richtlijn 2012/19/EG - UK SI

2013 Nr.3113, Afgedankte Elektrische en Elek-
BN {ronische Apparatuur (AEEA).

Zorg ervoor dat dit product op correcte wijze wordt
afgevoerd. De gebruiker draagt bij aan het voorkomen van
potentieel negatieve gevolgen voor het milieu en de
gezondheid. Het op het product of op de begeleidende
documenten aangegeven symbool geeft aan dat dit product
niet behandeld mag worden als huishoudelijk afval, maar
ingeleverd moet worden bij een erkend inzamelpunt voor
de recycling van elektrische en elektronische apparaten.
Verwerk het product in overeenstemming met de
plaatselijke regelgeving voor afvalverwijdering. Voor meer
informatie over de verwerking, het hergebruik en de
recycling van dit product moet contact worden opgenomen
met de plaatselijke instantie voor de inzameling van
huishoudelijke apparaten of de winkel waar het product is
aangekocht.

REGELGEVING

Apparatuur  ontworpen, getest en
overeenkomst met de normen inzake:

+ Veiligheid: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Prestaties: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; CEI/EN 61000-3-3; CEIEN
61000-3-12.

SUGGESTIES VOOR GEBRUIK

Suggesties voor een correct gebruik om de milieu-impact te
verminderen: Wanneer u begint te koken, schakel het

vervaardigd in



apparaat dan in met de minimale snelheid en laat hem ook
na het einde van de bereiding nog enkele minuten
ingeschakeld. Verhoog de snelheid alleen in geval van een
grote hoeveelheid stoom en rook en gebruik de functie
booster alleen in extreme gevallen. Om het systeem voor
de geurbeperking efficiént te behouden moet(en), wanneer
nodig, het/de koolstoffilter(s) vervangen worden. Om het
vetfilter efficiént te handhaven, moet het, wanneer
noodzakelijk, gereinigd worden. Om de efficiéntie te
optimaliseren en de geluidsemissies te beperken, moet de
in deze handleiding aangegeven maximale diameter voor
het leidingensysteem worden gebruikt.

2. GEBRUIK
GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Het kooksysteem op inductie is gebaseerd op het fysische
verschijnsel van magnetische inductie. De voornaamste
eigenschap van dit systeem is de directe overdracht van
energie van de generator naar de pan.

Voordelen: In vergelijking met elektrische kookplaten is uw
inductiekookplaat: Veiliger: lagere temperatuur op het
glazen oppervlak. Sneller: kortere verwarmingstijden van
het voedsel. Nauwkeuriger: de kookplaat reageert
onmiddellijk op uw opdrachten. Efficiénter: 90% van de
geabsorbeerde energie wordt omgezet in warmte.
Bovendien wordt de warmteoverdracht onmiddellijk
onderbroken zodra de pan van de kookplaat verwijderd
wordt en wordt zo onnodig warmteverlies voorkomen.

GEBRUIK RECIPIENTEN VOOR KOKEN

o Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met dit symbool.

Belangrijk:

om blijvende beschadiging van het opperviak van de
kookplaat te voorkomen, gebruik geen:

* recipiénten waarvan de bodem niet volledig viak is;

* metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

« recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het
oppervlak van de kookplaat te voorkomen;

+ plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak van
het bedieningspaneel van de plaat.

* Niet alle voor inductie geschikte pannen functioneren
efficiént door hun bodems die gedeeltelijk uit
ferromagnetisch materiaal bestaan!! Controleer dat bij het
kopen van pannen:

+ dat de bodem volledig gemaakt is van ferromagnetisch
materiaal. Is dit niet het geval, dan nemen zowel de
efficiéntie als de gelijkmatigheid van de warmteoverdracht
af, bij temperaturen van het oppervlak van de pan die niet
geschikt zijn voor koken
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+ dat de bodem geen aluminium bevat: de pan wordt niet
opgewarmd en kan eventueel niet herkend worden door de
inductoren.

* Niet-vlakke bodem of ruw opperviak.

+ Verminderen het raakvlak tussen de inductor en de pan,
waardoor de efficiéntie afneemt en de kookervaring
verslechterd.

oRecipiénten reeds in uw bezit

Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het
materiaal van de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-
magnetisch worden bevonden, zijn de pannen niet
geschikt. Ook in dit geval zijn de in de voorgaande
paragraaf genoemde indicaties van toepassing.

e Aanbevolen diameters voor de bodem van de pan
BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte
afmetingen hebben, worden de kookzones niet
geactiveerd. Om te zien welke minimale diameter van de
pan gebruikt moet worden op elke afzonderlijke zone,
raadpleeg het geillustreerde deel van deze handleiding.

o Energiebesparing

Gebruik pannen en potten met een diameter van de bodem
die gelijk is aan die van de kookzone; Gebruik uitsluiten
pannen en potten met een vlakke bodem; Laat, indien
mogelijk, de deksel tijdens het koken op de pan; Kook
groenten, aardappelen, enz. met een kleine hoeveelheid
water om de bereidingstijd te verminderen; Gebruik de
snelkookpan om het energieverbruik en de bereidingstijd
verder te beperken; Plaats de pan in het midden van de op
de kookplaat aangegeven kookzone.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGER

Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie
met externe afvoer of in de filterversie met interne
recirculatie.

Raadpleeg de  websites www.elica.com en
www.shop.elica.com om het volledige gamma van
beschikbare kits te controleren, om de verschillende



installaties uit te voeren, zowel in filter uitvoering als in
afzuig uitvoering.

° d Afzuigversie:

De dampen worden naar buiten afgevoerd via een serie
leidingen (apart aan te schaffen). Sluit het product aan op
leidingen en uitlaatopeningen in de wand met een gelijke
diameter aan die van de luchtuitiaat (koppelingsflens).
Verwijs voor meer informatie over de buizen en hun
afmetingen naar de pagina accessoires van de
installatiehandleiding - Afzuigversie. Het gebruik van
leidingen en uitlaatopeningen met een kleinere diameter
veroorzaken een verminderde prestatie van de afzuiging en
een aanzienlijke toename van het geluidsniveau. In deze
gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele
aansprakelijkheid.

Voor een maximale afzuigkracht: < We raden een lineair
traject van de leiding van maximaal 7 meter aan. « We
raden om over de 7 lineaire meters maximaal twee bochten
van 90° te gebruiken. « Vermijd drastische wijzigingen van
de doorsnede van de leiding, probeer altijd een diameter
van @ 150 mm aan te houden (of een rechthoekige
doorsnede van 222 x 89 mm).

=% Filterversie:

De aangezogen lucht wordt na filtratie door speciale
vetfilters en geurfilters weer in de ruimte geleid. Het
product wordt geleverd met alle elementen noodzakelijk
voor een standaardinstallatie, met de luchtuitiaat aan de
voorzide van de plint van het meubel. Het product is
uitgerust met een set geurfilters. Raadpleeg voor meer
informatie de pagina met betrekking tot de accessoires van
de filterversie (in het geillustreerde deel van deze
handleiding).
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3. WERKING

BEDIENINGSPANEEL

T. Functie

1 Nulstand 0 draaiknoppen

2 Display bereidingszones

3 Display Temperature Manager
4 Display Afzuigkap




Display Filterbeheer

Indicator Automatische Afzuiger

Indicator voor opening Flap

Stand voor activeren Booster Koken

Stand voor activeren Temperature Manager

Stand voor activeren Bridge

©O| 0| o Nl »

Stand voor activeren Automatic Heat up

10 Stand voor activeren Booster Afzuiging

11 Stand voor activeren Automatische afzuiger

12 Serigrafie Temperature manager

13 Serigrafie Automatic heat up

14  Serigrafie Bridge
15  Serigrafie Child Lock

Functie Child Lock actief

——

Functie Pauze f

Functie Automatic Heat UP Ej

Opmerking: Als in een of meer displays een knipperende

brug verschijnt, moet het bedieningselement voor dat
display gereset worden door de draaiknop in de nulstand te
draaien.

KENMERKEN VAN DE KOOKPLAAT

o Safe Activation

Het product wordt alleen geactiveerd in aanwezigheid van
pannen op de kookzones: het verwarmingsproces wordt
niet geactiveerd, of wordt onderbroken in geval van
afwezigheid of verwijdering van de pannen.

o Pot Detector

BELANGRIJKE INFORMATIE VOORDAT U
BEGINT

Alle functies van deze kookplaat zijn ontworpen volgens de
strengste veiligheidsnormen. Derhalve:

* Bepaalde functies worden niet geactiveerd of worden
automatisch uitgeschakeld als er geen pannen op de
kookzones aanwezig zijn of als ze niet goed zijn
geplaatst.

* In andere gevallen worden de geactiveerde functies na
enkele seconden automatisch uitgeschakeld wanneer de
geselecteerde functie een instelling behoeft die echter niet
wordt ingevoerd (bijv.: “Kookplaat activeren” zonder
“Selecteer kookzone” en de “Bedrijfstemperatuur’, of de
“Functie Lock” of de “Timer”).

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te
benaderen.

Opgelet! In geval van (bijvoorbeeld) een langdurig gebruik,
zou de uitschakeling van de kookzone niet onmiddellijk
kunnen plaatsvinden omdat de koelfase wordt uitgevoerd;

op het display van de kookzones verschijnt het symbool H
om aan te geven dat deze fase wordt uitgevoerd. Wacht tot
het display uit gaat alvorens de kookzone te benaderen.

DISPLAY KOOKZONE

op de displays van de kookzones wordt het volgende
weergegeven:

Functie Waarde

Kookzone ingeschakeld 8

Power Level

Residual Heat Indicator

Pot Detector

Functie Bridge Zone actief

i TR e

Functie Temperature Manager actief
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Het product detecteert automatisch de aanwezigheid van
pannen op de kookzones.

o Safety Shut Down

Om veiligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur,  afhankelijk ~van  het ingestelde
vermogensniveau.

o Residual Heat Indicator

Bij de uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt
de aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een
speciale visuele aanduiding op het display van de

betreffende zone, door middel van het symbool H

WEERGAVE VAN DE KNOPROTATIE

Deze tabel omschrijft hoe aan de knoppen gedraaid moet
worden bij aanwezigheid van bepaalde symbolen.

R
OWRe

3
b linksom draaien voorbij niveau (1) door de
owL knop tot de eindaanslag te draaien.

GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

De kookplaat is uitgerust met vier bereidingszones FL

G RL S RR G FR G deze kunnen

afzonderlik worden bediend of kunnen in combinatie
worden gebruikt FL+RL of FR+RR. Elke zone heeft 9
vermogensniveaus plus een extra booster.

rechtsom draaien

rechtsom draaien voorbij niveau 9 door de
knop tot de eindaanslag te draaien.

linksom draaien

e Activering / uitschakeling bereidingszone
Activering:

Vanaf de nulstand (1), Rb knop (FL- RL- RR - FR)), elke
klik zal het kookvermogen geleidelijk doen toenemen. Op
het display verschijnt het op dat moment actieve



vermogensniveau van g tot 9
Deactivering:

Vanuit elke andere stand dan de nulstand (1), Lo knop
(FL- RL- RR - FR)), en terugbrengen naar de nulstand (1),

=
Het display toont van gtot s )

o Booster
Activering:

OWR C’ knop (FL- RL- RR - FR ), op het display

verschijnt het symbool P .

Deze modus gebruikt het maximale vermogen van de
inductor, is tijdgebonden en heeft een duur van 10min. Een
geluidssignaal geeft het verstrijken van deze tijd aan,
daarna keert het vermogen automatisch terug naar niveau

g

Deactivering:
De booster kan op elk moment gedeactiveerd worden, L

G knop naar niveau 8 of OWR ezoals gedaan voor
activering.

o Temperature Manager

Temperature Manager is een functie voor de instelling van
de vooringestelde temperatuur die het meest geschikt is
voor het verkrijgen van het gewenste resultaat.

Activering:
OwWL .\5 knop (FL - RL- RR - FR ) en gedurende 1 sec. in
deze stand houden. Het display (2) geeft —  knipperend

aan op dit punt Rb in één van de eerste drie standen van
de knop, om uit de beschikbare standen het meest
geschikte niveau te kiezen Het display(2) geeft bij elke
stand een symbool aan zoals hieronder afgebeeld, samen

metdeled  (3):

- Dit is een vermogensniveau dat geschikt is voor het
langzaam laten smelten van delicate producten, zonder
afbreuk te doen aan hun sensorische eigenschappen
(chocolade, boter, enz.).

= Dit vermogensniveau is geschikt om uw gerechten op
delicate wijze warm te houden, zonder dat ze de
kooktemperatuur bereiken.

= Dit vermogensniveau is geschikt om gerechten lang te
laten sudderen. Geschikt voor het koken van
tomatensauzen, ragouts, soepen, stoofschotels, met
behoud van een gecontroleerd kookniveau (ideaal voor au
bain-marie koken). Vermijd dat het voedsel overkookt of op
de bodem verbrandt, wat vaak gebeurt bij dit type
bereiding. Gebruik deze functie nadat u het voedsel aan de
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kook heeft gebracht.
Deactivering:

Ld in nulstand (1), of Rb voorbij de derde stand van de
knop.

o Bridge:

Met deze functie kan de bereidingszone FL werken in
combinatie met de bereidingszone RL en de
bereidingszone FR met de bereidingszone RR, zodat één
enkele zone ontstaat met hetzelfde vermogen. Door middel
van deze functie kan, in geval van grote pannen en potten,
een gelijkmatige bereiding worden verkregen.

Activering:

OWR C’ knoppen (FL en RL) tegelijkertijd en gedurende
2 sec. in deze stand houden en het display (2-FL) zal 9

aangeven en het display (2-RL) zal 8 aangeven.

Om de bridge aan de rechterkant te activeren, voert u
dezelfde stappen uit als voor de bridge aan de linkerkant.
Door de knoppen (FR + RR) te gebruiken.

Deactivering:

Laknop (FR en FL) en/of (FR en RR) in de nulstand (1),
naargelang de bridges die gedeactiveerd moeten worden.

o Power Limitation:

Met de vermogensbegrenzingsfunctie kunt u de werking
van het product instellen en de maximale absorptie
beperken(KW). Hieronder volgen de mogelijke instellingen.

Waarde Vermogen (kW)
8 74Kw standaardinstelling)

H  as5kw

Uitgangssituatie van de kookplaat voor de instelling
van de Power Limitation:

Kookplaat losgekoppeld van het elektriciteitsnet; Knop RR
op stand Nul; Knop FR op stand 9.

Instelling Power Limitation:

Sluit de kookplaat weer aan op het elektriciteitsnet en
verricht binnen de 2 eerstvolgende minuten deze
procedure:

Bij uitgeschakelde kookplaat, OWL‘S knop RR en
handhaaf deze stand, na 1sec. klinkt er een geluidssignaal

en op het display RR-2 wordt Fll weergegeven. Houd de
knop RR nog op de eindaanslag en verricht met de knop
FR snel deze sequentie:

OWR egedurende 1 sec. tot het geluidssignaal Klinkt;
laat de knop dan los, de knop keert terug naar stand 9

gedurende drie keer; (op stand OWR wordt P



weergegeven, terwijl bij elke vrijgave op stand 9 dit
symbool zal verdwijnen). . Pas nu mag ook de knop RR
worden losgelaten. Dit eerste deel van de procedure
moet binnen de eerste 5 seconden na de start van de
procedure worden voltooid.

Ter bevestiging dat het Menu Power Limitation is geopend,

[ i
toont het display RR-2 afwisselend L en B terwijl op het

display RL-2 continu S. wordt weergegeven.

Nu is het mogelijk om een van de twee opties voor
Vermogen in te stellen, die als volgt geselecteerd kunnen
worden:

OowL ‘\5 knop RR, handhaaf deze stand terwijl de knop
FR naar de stand Nul moet worden verplaatst; om vanuit
deze stand een ander vermogen dan de standaard

instelling te selecteren, b knop FR met één klik naar

=
stand 1; display FR-2 zal I ] weergeven. Pas nu mag ook
de knop RR worden losgelaten; de knop keert terug naar
de stand Nul. Verplaats ook de knop FR naar de stand Nul.

Om de gekozen insteling te bevestigen, OWL ‘3
gedurende 1 sec. gelijktijdig de knoppen FR en RR. De

displays RR-2 en RL-2 tonen een reeks lijnen

waarna alle displays enkele seconden oplichten om te
bevestigen dat de procedure succesvol is uitgevoerd en
opgeslagen.

o Automatic heat up [Automatische opwarming

Door middel van de functie Automatic Heat UP
(automatische opwarming) kan het ingestelde vermogen
sneller bereikt worden; door middel van deze functie
hebben we het voordeel van een snellere bereiding, maar
zonder het risico voor aanbranden van het voedsel, omdat
de temperatuur niet die van het ingestelde vermogen
overschrijdt. Deze functie is beschikbaar voor de

. 3
vermogensniveaus van LF tot —I.
Activering:

OwWL ‘3 knop (FL- RL- RR - FR ) en gedurende 3 sec. in
deze stand houden; een geluidssignaal zal de activering
van deze functie signaleren. Op het display (2) verschijnt

dit knipperende symbool Fll Binnen 10sec. Rb de

gekozen knop op het gewenste niveau, bijvoorbeeld Q en
wacht 5 sec. op dit punt zullen achtereenvolgens het

symbool Fil en 8 beginnen te knipperen.
Deactivering:
Draai de knop in een andere stand.

o Child lock [kinderslot]
Deze functie kan alleen geactiveerd worden als de
knoppen (FL-RL-RR-FR) in de nulstand (1) staan.
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Met de knoppen in de nulstand (1) OWL‘S de knoppen
(RR en RL) gelijktijdig, en gedurende 3 sec. in deze stand
houden, het display (4) zal deze opeenvolging van

symbolen 4 maal herhaald tonen. Aan het einde
van de opeenvolging wordt het “child lock” geactiveerd.

Opmerking: In deze toestand kan geen enkele functie
geactiveerd worden, behalve de afzuiger, die op normale
wijze geactiveerd kan worden.

Opmerking: Indien de procedure voor de activering van
het “child lock” wordt uitgevoerd met één of meer knoppen
niet in de nul-stand, zal de opeenvolging van symbolen

op het display (4) zich slechts 2 keer herhalen, ten
teken dat het niet mogelijk is het “child lock” te activeren.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGER

o Flap van de Afzuiger:

De afzuigzone is voorzien van een mechanisch draaiende
FLAP. De FLAP moet voorafgaand aan de inschakeling
van de afzuigkap worden geopend om het
afzuigsysteem te activeren. De afzuigkap is voorzien van
een sensor die de motor automatisch stopt, als de FLAP bij
geactiveerde afzuiging volledig wordt gesloten. Alleen door
de FLAP te openen start het afzuigen opnieuw.

Als geprobeerd wordt de afzuiging te activeren met
gesloten FLAP Het display (5) en de led “OPEN” beginnen
te knipperen en de motor blijft uitgeschakeld.

o Snelheid afzuiging:
De kookplaat beschikt over 9 niveaus van afzuigsnelheid,

=
van (7 tot 9 plus een Booster-niveau P .

o Activering / uitschakeling afzuiger:
Activering:
Open de FLAP in het midden van de plaat; vanaf de

nulstand (1), Rb knop HOOD, met elke klik zal het
afzuigvermogen geleidelijk toenemen.

Op het display(2) verschijnt het op dat moment actieve
vermogensniveau.

Deactivering:

Vanuit elke andere stand dan nul, Ld knop HOOD en
terugbrengen naar de nulstand(1), het scherm geeft 3
weer.

o Booster Afzuiger:

Activering:

OWR C’ knop HOOD, op het display verschijnt het

symboolp dat knippert.

Deze modus gebruikt het maximale vermogen van de
afzuiger is tijdsgebonden en heeft een duur van 5 min. Een
geluidssignaal geeft het verstrijken van deze tijd aan,



daarna keert het vermogen automatisch terug naar niveau

5

Deactivering:
De booster kan op elk moment uitgeschakeld worden door

de knop naar niveau 8 te draaien.

o Automatische werking

De afzuigkap zal automatisch de meest geschikte snelheid
kiezen, waarbij de afzuigcapaciteit wordt aangepast aan
het maximale kookniveau dat in de bereidingszones wordt
gebruikt.

Wanneer de kookzones worden uitgeschakeld, zal de
afzuigkap zijn aanzuigsnelheid aanpassen door deze
geleidelijk te verminderen, om de resterende dampen en
geuren af te voeren.

Activering:

OwWL ‘3 knop HOOD gedurende 1 sec. in deze stand

houden, de led (6) gaat branden en een
geluidssignaal waarschuwt voor de activering van deze
functie.

Deactivering:

Om deze functie te deactiveren, herhaalt u dezelfde
stappen als bij het activeren.

Nota:Als de onderhoudsmelding van de filters aanwezig is,
kan deze functie niet geactiveerd worden.

o Activeren / deactiveren van de indicator verzadiging
van de vet- en geurfilters
Opmerking: Deze indicator
gedeactiveerd.

Om naar het menu voor het activeren / deactiveren van
de filters te gaan:

is normaal gesproken

Met de displays helemaal uit, OWL ‘3 de knop HOOD
en gedurende 8 sec. in deze stand houden.

Opmerking: De eerste keer dat er toegetreden wordt tot dit
menu bevinden we ons in de instelling van het veffilter en

[
toont het display (5) het symbool LJ; indien we tot het

menu van het geurfilter willen toetreden 0WL'~5 de knop
HOOD en gedurende 2 sec. in deze stand houden. Het

display (5) zal naar het symbool 8 overgaan om aan te
geven dat we tot het menu van de instelling van het
geurfilter zijn toegetreden.

Om de indicator voor de verzadiging van het veffilter te
activeren:

Vanaf de instelling van het veffilter, Rb knop HOOD

naast het symbool G zal een puntje verschijnen
om aan te geven dat deze indicator geactiveerd is. Draai
vervolgens naar de nulstand.
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Om de indicator voor de verzadiging van het veffilter te
deactiveren:

Dezelfde procedure als voor de activering.

Om de indicator voor de verzadiging van het geurfilter
te activeren:

Vanaf de instelling van het geurfilter, Rb knop HOOD

naast het symbool F zal een punt verschijnen om
aan te geven dat deze indicator geactiveerd is. Draai
vervolgens naar de nulstand.

Om de indicator voor de verzadiging van het geurfilter
te deactiveren:

Dezelfde procedure als voor de activering.

Opmerking: Om de gekozen instellingen te bevestigen,
moet u het menu voor het activeren/deactiveren van de

filters verlaten: OWL ‘3 de knop HOOD en gedurende 8
sec. in deze stand houden.

e Indicator verzadiging filters

Opmerking : deze functie is standaard uitgeschakeld, zij
wordt geactiveerd wanneer de indicatoren voor de
verzadiging van de vet- en/of geurfilters geactiveerd
worden (zie procedure hierboven)

Als het moment gekomen is om het vet- en/of geurfilter te
vervangen, verschijnen de volgende symbolen op het
display (5):

[
Geurfilters: & Knippert gedurende 10 sec.
Vetfilter: 8 Knippert gedurende 10 sec.

Beide filters: S en 8 knipperen afwisselend gedurende
10 sec.

Opmerking : bij aanwezigheid van deze signalen zullen de
kookplaat en de afzuigventilator normaal blijven werken,
maar het zal niet mogelijk zijn de "automatische functie"
van de afzuigventilator te activeren.

Na het vervangen van de vet- en/of geurfilters moet de
indicator voor de verzadiging van de filters opnieuw
worden ingesteld. Hiermee wordt de teller opnieuw
ingesteld en ook de signalen G en/of F zullen verdwijnen.

e opnieuw instellen van de indicator voor verzadiging
van de filters:

Ga als volgt te werk: OWL‘S de knop HOOD en
gedurende 3 sec. in deze stand houden.
In het display (5) verdwijnt de indicatie G of F en verschijnt

rechtsonder een puntje dat 2 sec. of
knippert, gevolgd door een pieptoon, ten teken dat de
indicatie opnieuw ingesteld is.

Opmerking: Als beide signaleringen aanwezig zijn, moet
deze procedure tweemaal worden uitgevoerd om eerst de
ene en dan de andere signalering opnieuw in te stellen.



TABEL VERMOGENS

Vermogensniveau Type bereiding Gebruik (gebaseerd op ervaring en kookgewoonten)
in korte tijd de temperatuur van het voedsel verhogen tot
P Snel verwarmen een snel kookpunt in geval van water of het snel opwar-
Max vermo- men van kookvlogistoffen
gen . — :
8- 9 Frituren - koken aanbraden, beginnen met koken, diepvriesproducten fritu-
ren, snel aan de kook brengen
ﬂ ) 8 Aanbraden - fruiten koken - grillen f{uﬁen, aan' de kook houden, koken en grillen (voor korte
Hoog ver- tl]d, 5-10 mlnuten)
mogen 8 g Aanbraden - koken - sudderen - fruiten|fruiten, licht koken, koken en grillen (voor middellange
. —grillen duur, 10-20 minuten), voorverwarmen van benodigdheden
8 8 Koken - laten sudderen - fruiten — gril-|stoven, zachtjes laten koken, koken (langdurig), de pasta
° len omscheppen
. langere kooktijd (rijst, sauzen, gebraad, vis) met de bijbe-
Gemiddeld 8 8 Koken - laten pruttelen - inkoken - om horende vioeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk), de
scheppen
vermogen pasta omscheppen
. langere bereiding (hoeveelheden van minder dan een liter:
f Koken - laten pruttelen - inkoken - om-| .. : N
8 8 scheopen rijst, sauzen, braadstukken, vis) met de bijbehorende
PP vioeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk)
= 8 Smelten — ontdooien — warm houden -|de boter smelten, de chocolade zachtjes laten smelten,
L 8-u smeuig maken kleine producten ontdooien
aag ver-
g ) het warm houden van kleine porties vers gekookt voedsel
mogen 71 |Smelten - ontdooien — warm houden - ;
b ] ) of het warm houden van klaargemaakte gerechten en ri-
smeuig maken .
sotto's doorroeren
Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke aanwe-
OFF 3 Steunopperviak zigheid van restwarmte na afloop van de bereiding, aange-
geven met H-L-0)

4. ONDERHOUD

Opgelet! Controleer voorafgaand op elke handeling
voor reiniging of onderhoud of de kookzones
uitgeschakeld zijn en of de warmte-indicator
verdwenen is.

Verwijs voor het onderhoud van het product naar de
afbeeldingen aan het einde van de installatie, ge-
markeerd met dit symbool.

ONDERHOUD KOOKPLAAT

o Reiniging van de inductiekookplaat

De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.
Belangrijk:

+ Vermijd het gebruik van schuursponsjes of metalen
sponsjes. Deze zouden na verloop van tijd het glas kunnen
beschadigen.

*  Gebruk geen  chemische en irriterende
reinigingsmiddelen zoals ovensprays of viekkenmiddelen.

* GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!
Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en reinigen om

aangekoekt vuil en vlekken van gemorst voedsel te
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verwijderen. Suiker of levensmiddelen met een hoog
suikergehalte beschadigen de kookplaat en moeten
onmiddellijk worden verwijderd. Zout, suiker en zand
kunnen krassen veroorzaken op het glazen opperviak.
Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of
specifieke producten voor het reinigen van de kookplaat
(volg de aanwijzingen van de fabrikant).

° Reiniging van de opvangbak vloeistoffen :

In geval dat er per ongeluk en overvloedig vloeistof uit de
pannen wordt gemorst, is het mogelik om de afvoerklep
aan de onderkant van het product te gebruiken om
eventuele resten te verwijderen en zo een maximale
hygiénische veiligheid te garanderen.

Voor een nog vollediger en grondiger reiniging is het
mogelijk de onderste bak volledig te verwijderen.

° Reiniging van het metalen rooster:

Het rooster moet met de hand gewassen worden, met
warm water en een mild reinigingsmiddel, en goed worden
afgedroogd om oxidatieverschijnselen te voorkomen.



.X F Reiniging draaiknoppen:

Voor een grondigere reiniging kunnen de draaiknoppen
verwijderd worden; ze zijn magnetisch aan de plaat
bevestigd, dus het is voldoende om ze op te tillen. Ze
moeten met de hand gewassen worden met warm water en
neutrale wasmiddelen, zonder sponzen of doeken te
gebruiken.

ONDERHOUD AFZUIGER

o Reiniging van de afzuiger:
Gebruik voor de reiniging UITSLUITEND een met neutrale
reinigingsmiddelen bevochtigde doek.

GEEN GEREEDSCHAP OF INSTRUMENTEN GEBRUIKEN
VOOR DE REINIGING!

Vermijd het gebruik van producten die schurende stoffen
bevatten. GEEN ALCOHOL GEBRUIKEN!

° XA Onderhoud vetfilters:
Verzamelt de door het koken vrijgegeven vetdeeltjes.

Moet eenmaal per maand gereinigd worden (of wanneer
het systeem voor de aanduiding van de verzadiging van de

5. BIUSTAND
TABEL VOOR OPSPOREN STORINGEN

filters dit vereist) met niet-agressieve reinigingsmiddelen,
met de hand of in de vaatwasser met lage temperaturen en
de korte cyclus. Het kan gebeuren dat het wassen in de
vaatwasser het metalen veffilter verkleurt maar de filter-
eigenschappen zullen absoluut niet wijzigen.

° XB Onderhoud Actief koolstoffilter - Keramisch
(Alleen voor filterversie):

Vangt de onaangename geuren die tijdens de bereiding
vrijkomen op. Het product is uitgerust met een set
geurfilters.

De verzadiging van de geurfilters treedt op na een meer of
minder lang gebruik, afhankelijk van het soort bereiding en
de regelmaat van de reiniging van het vetfilter. De
geurfilters  kunnen om de 2/3 maanden thermisch
geregenereerd worden in een naar 200°C voorverwarmde
oven gedurende 45 minuten. Een correcte regeneratie
zorgt gedurende 5 jaar voor een constante efficiéntie van
de filtratie.

Opgelet! Plaats de filters niet op de bodem van de oven,
maar plaats ze in een ovenschaal en op een
tussenliggende hoogte.

Identificatiecode Beschrijving

Mogelijke oorzaken Oplossing

Het bedieningspaneel wordt

De interne temperatuur van | Wacht tot de kookplaat is af-

~ owL ‘Oorowr @

Eec uitgeschakeld vanwege te ho- | de elektronische onderdelen | gekoeld alvorens hem op-
ge temperatuur is te hoog nieuw te gebruiken
Er wordt een continue (perma- Controleer of er resten of
. nente) actlvennglwaargenq- De draaiknop is langer dan 30 voorwerpen zijn die de terug-
men van de draaiknoppen in ) slag van de knop belemmeren
idssi de standen: sec. in de stand OWL of en verwijder die dan om ver-
geluidssignaal : OWR vergrendeld. !

volgens de knop weer in de
nulstand te zetten.

Voor alle andere foutmeldin-
gen

Contact opnemen met de technische servicedienst en de foutcode mededelen

SERVICEDIENST

Voordat u contact opneemt met de Servicedienst

1. Controleren of het mogelijk is het probleem zelf op te lossen met behulp van de aanwijzingen beschreven onder "Proble-

men oplossen"”.

2. Het apparaat uit- en weer inschakelen om te controleren of het probleem verholpen is.
Als de storing na het uitvoeren van deze controles nog steeds aanwezig is, neem dan contact op met de dichtstbij-

zijnde Servicedienst.
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Siga escrupulosamente las instrucciones
proporcionadas en este manual. El fabricante no acepta
responsabilidad alguna por los posibles problemas, dafios
0 incendios causados al producto procedentes del
incumplimiento de las instrucciones incluidas en el
presente manual. El producto esta destinado sélo para el
uso doméstico para la coccion de alimentos y la aspiracion
de los humos procedentes de la coccion. No se admiten
usos distintos a los indicados (por ejemplo, calentar
ambientes). El fabricante no se responsabiliza por el uso
inapropiado o los ajustes incorrectos de los mandos.

El producto puede tener un aspecto estético diferente
al mostrado en las ilustraciones de este manual, sin
embargo, las instrucciones para el uso, mantenimiento
e instalacion siguen siendo las mismas.

e lea detenidamente las instrucciones: contienen
importante informacion sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

o No efectue variaciones eléctricas en el producto.

e Antes de proceder a la instalacién del producto
asegurese de que ninguno de los componentes esté
dafiado. De no ser asi, pongase en contacto con su
distribuidor e interrumpa la instalacion.

o Verifique la integridad del producto antes de proceder
con la instalacion. De no ser asi, pongase en contacto con
su distribuidor e interrumpa la instalacién.

@: las partes marcadas con este simbolo se pueden
comprar por separado en los distribuidores especializados.

*: las partes marcadas con este simbolo son accesorios
opcionales suministrados solo el algunos modelos y
pueden comprarse en los sitios www.elica.com vy
www.shop.elica.com.

1. SEGURIDAD Y NORMATIVAS
/N SEGURIDAD GENERAL

ijCuidado! Siga escrupulosamente las siguientes
instrucciones: e Antes de realizar cualquier trabajo de
instalacion, desconecte el producto de la red eléctrica. @
La instalacién o el mantenimiento debe ser realizado por
un técnico cualificado, de conformidad con las
instrucciones del fabricante y en cumplimiento de la
normativa local en materia de seguridad. No repare ni
sustituya ninguna parte del producto a menos que se
indique especificamente en el manual de uso. e La ley
exige la puesta a tierra del producto. e El cable de
alimentacién debe ser lo suficientemente largo para
permitir la conexién del producto, empotrado en el mueble,
a la red eléctrica. @ Para que la instalacion cumpla con las
normas de seguridad vigentes, es necesario un interruptor
de corte omnipolar bajo norma que asegure la desconexion
completa de la red eléctrica en condiciones de la categoria
de sobrecarga ll, de acuerdo con las reglas de instalacion.

e No utilice tomas eléctricas multiples ni alargadores
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eléctricos. e Una vez finalizada la instalacion, los
componentes eléctricos no deberan ser accesibles al
usuario. e El producto y sus partes accesibles se calientan
durante el uso. Tener cuidado de no tocar los elementos
de calentamiento. e Asegurese de que los nifios no
jueguen con el producto; procure vigilar a los nifios y
manténgalos a una distancia prudente, ya que las partes
accesibles pueden calentarse mucho durante el uso. e
Para los portadores de marcapasos e implantes activos es
importante comprobar, antes del uso de la placa de
induccion, que el implante sea compatible con el producto.
e Durante y después del uso, no toque los elementos de
calentamiento del producto. e Evite el contacto con parios
u otro material inflamable hasta que todos los
componentes del producto no se hayan enfriado
suficientemente, riesgo de incendio. e No coloque
materiales inflamables sobre el producto o en sus
proximidades. e Las grasas y aceites ya utilizados son
facilmente inflamables. Supervisar la coccién de los
alimentos ricos en grasas y aceites. ® Si la superficie se
encuentra agrietada, apague el producto para evitar la
posibilidad de una descarga eléctrica. ® El producto no
esta destinado a ser puesto en funcionamiento por medio
de un temporizador externo o un sistema separado de
control remoto. @ La coccion sin supervision sobre una
placa de coccion con aceite 0 grasa puede ser peligrosa y
causar incendios. e El proceso de coccion debe ser
supervisado. Un proceso de coccién a corto plazo debe ser
supervisado continuamente. ® NUNCA intente apagar el
fuego con agua. En su lugar, apague el producto y use por
ejemplo una tapa o una manta ignifuga para sofocar las
llamas. e Peligro de incendio: no coloque objetos sobre las
superficies de coccion. @ No utilice limpiadores de vapor,
riesgo de descargas eléctricas. @ No coloque objetos
metélicos, tales como cuchillos, tenedores, cucharas y
tapas, sobre la superficie de la placa de coccion ya que
podrian sobrecalentarse. @ Antes de conectar el producto
a la red eléctrica: verifique la placa de datos (montada en
la parte inferior del producto) para cerciorarse de que el
voltaje y la potencia se correspondan con aquellos de la
red eléctrica y que el enchufe sea adecuado. En caso de
duda, pongase en contacto con un electricista cualificado.

Importante: @ Después de su uso, apague la placa de
coccion por medio de su dispositivo de control sin tener en
cuenta el detector de ollas. @ Evite derrames de liquidos,
por lo tanto, para hervir o calentar liquidos, disminuya el
suministro de calor. ® No deje los elementos de
calentamiento encendidos con ollas o sartenes vacias o sin
recipientes. ® Una vez que haya terminado de cocinar,
apague la zona de coccion correspondiente. e Para la
coccion nunca use hojas de papel de aluminio , y nunca
coloque directamente productos embalados con aluminio.
El aluminio se fundiria y dafiaria irreparablemente su
producto. @ Nunca caliente latas o tarros de lata de
alimentos sin haberlas abierto previamente: jpodrian
explotar! Esta advertencia aplica para todos los otros tipos
de placas de cocciéon. e El empleo de una potencia
elevada tal como la funcién Booster no es adecuada para
el calentamiento de algunos liquidos, como por ejemplo el



aceite para freir. El calor excesivo puede ser peligroso. En
estos casos se recomienda usar una potencia mas baja. e
Los recipientes deben ser colocados directamente sobre la
placa de coccion y deben estar centrados. Bajo ninguna
circunstancia coloque otros objetos entre la olla y la placa
de coccion. e En situaciones de altas temperaturas, el
producto disminuye automéaticamente el nivel de potencia
de las zonas de coccién. @ Antes de realizar cualquier
tarea de limpieza o mantenimiento, desconecte el producto
de la red eléctrica, quitando el enchufe o desconectando el
interruptor general de la habitacion. e Para todas las
operaciones de instalacion y mantenimiento es preciso
usar guantes de trabajo. @ El producto puede ser utilizado
por nifios a partir de los 8 afios de edad y por personas
con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas,
o con falta de experiencia y conocimiento, a condicién de
que estén bajo supervision o hayan recibido instrucciones
sobre el uso seguro del producto de forma segura y la
comprension de los peligros relacionados con el mismo. e
Los nifios deben ser controlados para que no jueguen con
el producto. e Las operaciones de limpieza y
mantenimiento no deben ser llevadas a cabo por nifios sin
ninguna supervision. e El local debe disponer de suficiente
ventilacion cuando el producto se utiliza al mismo tiempo
que ofros aparatos con combustion de gases u otros
combustibles. e El producto debe limpiarse con frecuencia
tanto interna como externamente (AL MENOS UNA VEZ
AL MES), respete de todos modos cuanto expresamente
indicado en las instrucciones de mantenimiento. e La
inobservancia de las normas de limpieza del producto y de
la sustitucion/limpieza de los filtros causa riesgos de
incendios. e Esta terminantemente prohibida la coccién
flambé. e El empleo de llamas libres es perjudicial para los
filtros y puede originar incendios, por lo tanto, se debe
evitar en cualquier circunstancia. e Se recomienda
mantener constantemente bajo control la coccién de
alimentos por fritura, para evitar que el aceite recalentado
arda. e jCuidado! Durante el funcionamiento de la placa
de coccidn, las partes accesibles del producto pueden
calentarse considerablemente. @ jCuidado! No conecte el
producto a la red eléctrica hasta que la instalacién no esté
totalmente completada. e En lo que respecta a las
medidas técnicas y de seguridad que deben adoptarse
para la evacuacion de los humos, aténgase estrictamente
a lo previsto en los reglamentos de las autoridades locales
competentes. @ El aire aspirado no debe encauzarse en
una tuberia que se utiliza para la evacuacion de los humos
producidos por aparatos de combustion de gas o de otros
combustibles. @ jNunca use el producto sin la rejilla
montada correctamente! e Utilice Unicamente los tornillos
de fijacion para la instalacion incluidos en el suministro del
producto, de no ser asi, asegUrese de comprar el tipo de
tornillo adecuado. Utilice tornillos de longitud correcta tal
como especificado en la Guia de instalacién. e Cuando
este producto y otros aparatos alimentados con una
energia que no sea electricidad estan en funcionamiento
contemporaneamente, la presidn negativa en la habitacion
no debe superar 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Es importante

conservar este manual para poder consultarlo en cualquier
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momento. En caso de venta, cesion o traslado, asegurese
de que éste permanezca junto con el producto.

/\ SEGURIDAD PARA LA CONEXION
ELECTRICA

e Desconectar el producto de la red eléctrica. elLa
instalacion  debe  ser realizada por  personal
profesionalmente cualificado y con conocimiento de las
normas vigentes en materia de instalacion y seguridad.
oF| fabricante declina cualquier responsabilidad sobre las
personas, animales o cosas, en caso de incumplimiento de
las instrucciones proporcionadas en el presente capitulo.
oF| cable de alimentacidon debe ser lo suficientemente
largo para permitir la remocion de la placa de coccion de la
superficie doméstica. eAsegurese de que la potencia
indicada en la placa de datos, montada en la parte inferior
del producto, corresponda a la del local en el que se va
instalar. eNo utilice cables de extension. e El cable
eléctrico de puesta a tierra debe ser 2 cm mas largo que
los otros cables. @ Si el producto no estd equipado con
cable de alimentacion, utilice uno con seccién minima de
los conductores igual a 2,5 mm2 para voltajes de hasta
7200 vatios; mientras que para voltajes superiores deben
ser de 4 mm2. e En ningln momento el cable debe
alcanzar una temperatura de 50°C por encima de la
temperatura ambiente. @ El producto esta disefiado para
estar permanentemente conectado a la red eléctrica, por
esta razon, es preciso efectuar la conexién a la red fija
mediante un interruptor omnipolar homologado, que
asegure la desconexion completa de la red eléctrica segun
las condiciones de la categoria de sobretension Ill y que
sea facilmente accesible después de la instalacion.

e jCuidado! La sustitucion del cable de interconexion
debe ser realizada por el servicio de asistencia técnica
autorizado o por una persona con una cualificacion similar.
o jCuidado! Antes de volver a conectar el circuito a la red
eléctrica y verificar su correcto funcionamiento, siempre
compruebe que el cable de la red haya sido correctamente
instalado.

POWER LIMITATION: el producto cuenta con una funcién
Power Limitator que permite programar un umbral de
absorcion maximo (kw)

El ajuste debe realizarse cuando se lleva a cabo la
conexion del producto a la red eléctrica o en el momento
de la reconexién de la red eléctrica misma (en los 2
minutos  sucesivos). Dimensionar la proteccion de la
instalacion eléctrica en funcién del nivel de Limitacion de
Potencia seleccionado. Para la secuencia de ajuste del
Power Limitation consulte la seccion Funcionamiento de
este manual.

KIT WINDOWS: El producto esta elaborado para ser
utilizado en combinacién con un KIT sensor Window
(no suministrado por el fabricante). Montando este KIT,
si la ventana esta cerrada, el motor del aspirador se debe
apagar (solo en el caso de uso en modalidad
ASPIRANTE) . La conexion eléctrica del KIT al
producto debe ser realizada por personal técnico
cualificado y especializado. El KIT debe ser certificado



por separado de acuerdo a las normas de seguridad
pertinentes al componente y a su utilizacion con el
producto. La instalacion debe ser realizada de acuerdo
a las reglamentaciones vigentes para la instalaciones
domeésticas.

ATENCION: el cableado del KIT para conectar al
producto debe ser parte de un circuito certificado con
muy baja tension de seguridad (SELV). El fabricante de
este producto rechaza toda responsabilidad por
eventuales  inconvenientes, dafos, incendios
provocados por defectos y/o problemas de mal
funcionamiento y/o instalacion inadecuada del KIT.

/N SEGURIDAD PARA LA INSTALACION

e La instalacion, ya sea eléctrica o mecanica, debe ser
llevada a cabo por personal especializado.

e Antes de iniciar la instalacion: Después de
desembalar el producto, compruebe que no se ha dafiado
durante el transporte y, en caso de problemas, pongase en
contacto con el distribuidor o con el Servicio de asistencia
técnica, antes de proceder a la instalacion; Compruebe
que el producto adquirido tiene un tamafio adecuado para
la zona de instalacion elegida; Compruebe que no haya
material de acompafiamiento (por ejemplo, sobres con
tornillos, garantias, etc.) en el interior del embalaje (por
razones de transporte), si es necesario debe ser retirado y
guardado; Compruebe también que haya una toma de
corriente cerca de la zona de instalacion

o Preparacion del mueble para el empotrado:

* El producto no puede instalarse encima de aparatos de
refrigeracion, lavavajillas, estufas, hornos, lavadoras y
secadoras; Realice todos los trabajos de corte en el
mueble antes de colocar la placa de coccién y retire
cuidadosamente las virutas o residuos de serrin.

* El producto esta disefiado para ser empotrado en una
encimera de 2-6 ¢cm de espesor, en caso de instalacion
TOP; 2,5-6 ¢cm en caso de instalacion FLUSH.

La distancia minima entre la placa de coccién y la pared
debe ser de al menos 5 cm en el frente, al menos 4 cm en
el lateral y al menos 50 cm de las unidades de la pared
superior.

NB = Las distancias recomendadas son indicativas: al
disefiar los espacios, siga las indicaciones del fabricante
de la cocina.

+ para optimizar la instalacion filtrante se recomienda
realizar una fisura en el zocalo donde poder introducir una
rejilla comercial.

+ Importante:utilizar un adhesivo de sellado de un
componente (S), que tenga una resistencia a la
temperatura de hasta 250°; antes de la instalacién, las
superficies que se van a pegar deben limpiarse
cuidadosamente eliminando cualquier sustancia que pueda
comprometer su adhesiéon (por ejemplo: agentes
desmoldeantes, conservantes, grasas, aceites, polvo,
residuos de adhesivos antiguos, etc.); el adhesivo se debe
distribuir uniformemente en todo el perimetro del marco;
después del encolado, deje secar el adhesivo durante unas

24 horas.
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o jCuidado! La falta de montaje de tornillos y elementos
de fijacién segun lo indicado en estas instrucciones puede
comportar riesgos de naturaleza eléctrica.

e Nota:para una correcta instalacion del producto, se
recomienda encintar las tuberias con un adhesivo que
tenga las siguientes caracteristicas: pelicula elastica de
PVC suave con adhesivo a base de acrilato; que cumpla
con la normativa DIN EN 60454; retardante de llama;
optima resistencia al envejecimiento; resistente a los
cambios de temperatura; utilizable a bajas temperaturas.

ELIMINACION AL FINAL DE VIDA

Este producto estd marcado de acuerdo con la
E Directiva Europea 2012/19/CE - UK SI 2013

No.3113, Residuos de Aparatos Eléctricos y
BN Flectronicos (RAEE).

Asegurandose de que este producto sea eliminado de
modo correcto. El usuario contribuye a prevenir las
potenciales consecuencias negativas para el ambiente y la
salud. El simbolo en el producto o en la documentacion
adjunta indica que este producto no debe ser tratado como
un desecho doméstico, sino que debe ser llevado a un
punto de recoleccion adecuado para el reciclaje de
aparatos eléctricos y electronicos. Para la eliminacion del
producto siga las normativas locales para la eliminacion de
residuos. Para obtener mas informacion sobre el
tratamiento, la recuperacion y el reciclaje de este producto,
pongase en contacto con las autoridades locales, el
servicio de recoleccion de residuos domésticos o con la
tienda donde se ha comprado el producto.

NORMATIVAS

Aparato disefiado, probado y fabricado de acuerdo con las
normativas sobre:

+ Seguridad: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Rendimiento: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

SUGERENCIAS DE USO

Recomendaciones para la correcta utilizacion con el fin de
limitar el impacto sobre el medio ambiente: Cuando
empiece a cocinar, encienda el producto a la velocidad
minima, dejandolo encendido unos minutos incluso
después de terminar de cocinar. Aumente la velocidad solo
si se produjera una gran cantidad de humo y vapor,
accionado la funcién booster solamente en los casos
extremos. Para que el sistema de reduccion de olores, se
mantenga eficiente, es preciso sustituir, cuando fuera
necesario, elllos filtros de carbén. Para que el filtro de
grasa se mantenga eficiente, es preciso limpiarlo cuando
fuera necesario. Para optimizar la eficiencia y reducir al
minimo el ruido, utilice el diametro maximo del sistema de
canalizacion que figura en este manual.



2.USO
EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

El sistema de coccion por induccién se basa en el
fenémeno fisico de la induccion magnética. La
caracteristica fundamental de este sistema es la
transferencia directa de energia del generador a la olla.

Beneficios: Comparada con las placas de coccién
eléctricas, su placa de induccién es: Mas segura: menor
temperatura sobre la superficie del vidrio. Mas rapida:
tiempos menores de calentamiento de alimentos. Mas
precisa: |a placa reacciona inmediatamente a los mandos.
Mas eficiente: el 90% de la energia absorbida se
transforma en calor. Ademas, una vez que se retira la olla
de la placa, la transmision de calor se interrumpe de
inmediato, evitando asi pérdidas innecesarias de calor.

USO DE RECIPIENTES PARA LA COCCION

e Recipientes para la coccion

Utilizar solo ollas con este simbolo.

Importante:

Para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa,
no utilice:

« recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

* recipientes de metal con una base esmaltada;

* recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la
superficie de la placa;

* nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre la
superficie del panel de control de la placa.

+ iNo todas las ollas de induccién funcionan eficientemente
debido a los fondos parcialmente constituidos de material
ferromagnético! Cuando se compran ollas o sartenes,
comprobar que:

« el fondo estda completamente hecho de material
ferromagnético. De lo contrario, tanto la eficiencia de la
transmision de calor como su uniformidad se veran
disminuidas, con temperaturas de la superficie de la olla/
sartén inadecuadas para la coccion

+ El fondo no contenga aluminio: el plato no se calienta y
puede que ni siquiera sea reconocido por los inductores.

* Los fondos no sean planos o con una superficie rugosa.

+ Sustraen superficie de contacto entre el inductor y el
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plato, disminuyendo su eficiencia y empeorando la
experiencia de coccion.

eRecipientes ya existentes

Se puede comprobar si el material de la olla es magnético
con un simple imén. Las ollas no son adecuadas si no se
detectan magnéticamente. Las indicaciones mencionadas
en el parrafo anterior también se aplican en este caso.

o Diametros del fondo de olla recomendados
IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones
adecuadas, las zonas de coccion no se encienden.
Para ver el diametro minimo de la olla a utilizar en cada
area, consulte la parte correspondiente en este manual.

e Ahorro energético

Utilice ollas y sartenes con un diametro de fondo igual al
de la zona de coccion; Utilice solo ollas y sartenes con
fondo plano; - En la medida de lo posible, mantenga las
ollas tapadas durante la coccion; Cocine las verduras,
patatas, etc. con una pequefia cantidad de agua para
reducir el tiempo de coccién; Utilice la olla a presion para
reducir aun mas el consumo de energia y el tiempo de
coccion; Coloque la olla en el centro de la zona de coccion
dibujada en la placa.

EMPLEO DEL ASPIRADOR

El sistema de aspiracion puede ser utilizado en la versién
aspirante de evacuacion externa o bien en la version
filtrante de recirculacion interior.

Consultar los sitios www.elica.com y
www.shop.elica.com para comprobar la gama
completa de los kits disponibles, para realizar las
diferentes instalaciones, tanto en version filtrante como en
aspirante.

° d Version Aspirante:

Los vapores se evacuan al exterior a través de una serie
de tuberias (que se compran por separado). Empalme el
producto en tuberias o agujeros de descarga en la pared
con didmetro equivalente al de la salida de aire (brida de
empalme). Para mas informacion sobre las tuberias y sus
dimensiones ver la pagina de accesorios del manual de
instalacion: version aspirante. El empleo de tuberias y
agujeros de descarga en la pared con didmetro inferior
conllevaré una disminucién en términos de rendimiento de
aspiracion y un aumento drastico del ruido. Por lo tanto no
se acepta responsabilidad alguna por ello.

Para obtener las maxima eficacia de aspiracion: * Se
recomienda un recorrido de tuberia méximo de 7 metros
lineales. « Se recomienda utilizar un maximo de dos curvas
de 90° del total de 7 metros lineales - Evitar cambios
drasticos en la seccion del conducto, prefiriendo siempre la



seccion equivalente a @ 150 mm (o la rectangular de 222 x
89 mm).

L% ¥ Version Filtrante:

El aire aspirado se filtra a través de filtros especificos para
grasas y filtros para olores, antes de ser reintroducido en la
habitacién. El producto se entrega equipado con todo lo
que se necesita para una instalacion estandar con la salida
de aire en la parte frontal del zocalo del mueble. El
producto estd equipado con un conjunto de filtros de
olores. Para mas informacion véase la pagina
correspondiente a los accesorios de la version filtrante (en
la parte ilustrada de este manual).
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3. FUNCIONAMIENTO
PANEL DE CONTROL

T. Funcién

1 Posicion cero 0 pomos

2  Pantalla zonas de coccion

Pantalla Temperature manager (Gestion Temperatu-
ra)




4  Pantalla del aspirador Residual Heat Indicator (Indicador de Calor H
5  Pantalla gestion Filtros Residual)

6 Indicador Aspirador Automatico Pot Detector (Detector de ollas) ]
7 Indicador de apertura Flap Funcion Bridge Zona activada 8
8  Posicidn para activacion Booster Coccion Funcion Temperature Manager (Gestion o
8  Posicion para activacion Temperaturas Manager Temperatura) activada

8  Posicion para activacion Bridge Funcion Child Lock activada

9 Posicién para activaciéon Automatic Heat up (Calen- Funcién Pausa ’1 ;

tamiento Automatico)

10  Posicion para activacion Booster Aspiracion

11 Posicién para activacién Aspirador automatico

Serigrafia Temperature manager (Gestion Tempera-

12 tura)

Serigrafia Automatic heat up (Calentamiento Auto-
matico)

14  Serigrafia Bridge

15  Serigrafia Child Lock (Bloqueo infantil)

A SABER ANTES DE INICIAR

Todas las funciones de esta placa de coccidn estan
disefiadas para cumplir con las mas estrictas normas de
seguridad. Por esta razon:

* Algunas funciones no se activan, o bien se
desactivan automaticamente en ausencia de ollas
sobre la zona de coccion o cuando estan colocadas de
manera incorrecta.

* En otros casos, las funciones activadas se desactivan
automaticamente después de pocos segundos cuando la
funcion seleccionada requiere un ajuste adicional que no
se da (por ejemplo: “Encender la placa de coccion” sin
“Seleccionar la zona de coccion” y la “Temperatura de
ejercicio”, o la “Funcion Lock” (Funcidn bloqueo) o la
“Timer” (Temporizador).

Espere a que la pantalla se apague antes de acercarse a
la zona de coccién.

jCuidado! En caso (por ejemplo) de uso prolongado el
apagado de la zona de coccion puede no ser inmediato,
debido a que se encuentra en una fase de enfriamiento; en

13

el display de las zonas de coccion, aparece el simbolo H
para indicar que se estd en esta etapa. Espere a que la
pantalla se apague antes de acercarse a la zona de
coccion.

PANTALLA ZONA DE COCCION

En las pantallas correspondientes a las zonas de coccion,
se indica:

Funcién Valor
Zona de coccion encendida I
Power Level
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Funcién Automatic Heat UP (Calentamiento Ej
Automético)

Nota: Si en una o mas pantallas aparece un punto

intermitente © '« el mando de esa pantalla debe
restablecerse girando el pomo a posicion Cero.

CARACTERISTICAS DE LA PLACA

o Safe Activation(Activacion de seguridad)

El producto se activa solo con presencia de ollas en las
zonas de coccion: el proceso de calentamiento no se
activa o bien se interrumpe en caso de ausencia de ollas.

o Pot Detector(Detector de ollas)

El producto detecta de manera automatica la presencia de
ollas en las zonas de coccion.

o Safety Shut Down(Apagado de Seguridad)

Por motivos de seguridad, cada zona de coccion cuenta
con un tiempo de funcionamiento méximo que depende del
nivel de potencia programado.

o Residual Heat Indicator(Indicador de Calor Residual)

Con el apagado de una o mas zonas de coccidn la
presencia del calor residual es indicada a través de una
sefial visual en la pantalla de la zona correspondiente,

mediante el simbolo H

INDICACION ROTACION POMOS

Esta tabla describe como girar los pomos cuando estan
presentes ciertos simbolos.

R
OWRe

3
‘\5 rotacién antihoraria mas alla del nivel cero (1),
owL llevando el pomo hasta el tope.

EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

La placa esta equipada con cuatro zonas de coccién FL

G RL S RR G FR G estas pueden activarse

por separado o pueden usarse en combinacién FL+RL o
FR+RR. Cada zona tiene 9 niveles de potencia mas un
booster suplementario.

rotacién horaria

rotacidn horaria mas alla del nivel 9 llevando el
pomo hasta el tope.

rotacién antihoraria




o Activacion / Apagado zona coccion
Activacion:

Desde la posicion cero(1), Rb pomo (FL- RL-RR - FR),
cada clic aumentara gradualmente la potencia de coccién.
En la pantalla se vera el nivel de potencia activo en ese

momento desde Q hasta 9
Desactivacion:

Desde cualquier posicion diferente a cero (1), Ld pomo
(FL- RL- RR - FR ), regresandolo a posicién cero (1), La

pantalla mostrara desde ghasta 8 .

o Booster
Activacion:

OWR 6’ pomo (FL- RL- RR - FR ), en la pantalla aparece

el simbolo P .

Este modo aprovecha la potencia maxima del inductor esta
temporizado y tiene una duracion de 10min. Una sefial
acUstica indicara la expiracion de este tiempo, luego la

potencia vuelve automaticamente el nivel 9
Desactivacion:
El booster puede desactivarse en cualquier momento, L

d pomo a nivel 8 o OWR c’como se hizo para la
activacion.

o Temperature Manager(Gestion Temperatura)
Temperature Manager es una funcion que permite
programar la temperatura pre-programada, mas apta, para
obtener el tipo de resultado que desea.

Activacion:

OWL b pomo (FL - RL- RR - FR ) mantenerlo en esta
posicion durante 1 seg. La pantalla (2) indicard —

intermitente en este momento Rb en una de las tres
primeras posiciones del pomo, para elegir el nivel mas
adecuado entre los disponibles, en cada posicion la
pantalla(2) indicara un simbolo como se muestra a

continuacién, junto al led aE(3):

= Identifica un nivel de potencia adecuado para disolver
lentamente productos delicados sin comprometer las
caracteristicas sensoriales (chocolate, mantequilla, etc.).
Zldentifica un nivel de potencia adecuado para permitir
que se mantenga la temperatura de los platillos de manera
delicada, sin alcanzar temperaturas de ebullicion.

Zldentifica un nivel de potencia adecuado para cocer a

fuego lento platillos durante periodos prolongados.

62

Adecuado para cocinar salsas de tomate, ragl, sopas,
minestrones, manteniendo un nivel de coccién controlado
(ideal para cocciones a bafio de Maria). Evita
desagradables derrames de alimentos o las posibles
quemaduras en el fondo, tipicas de estas preparaciones.
Utilice esta funcion después de llevar los alimentos a
ebullicion.

Desactivacion:

La en posicion cero (1), o Rb mas alla de la tercera
posicion del pomo.

o Bridge:

Esta funcion permite, hacer trabajar de manera combinada
la zona de coccién FL con la zona de coccion RL y la zona
de coccién FR con la zona de coccién RR creando una
Unica zona con el mismo nivel de potencia. Esto permitira
una coccién homogénea con fuentes y ollas de gran
tamafio.

Activacion:

OWR C’ pomos (FL y RL) simultineamente y
mantenerlos en esta posicién durante 2 seg. y la pantalla

(2-FL) indicara 9 y la pantalla (2-RL) indicara 8

Para activar el bridge de la derecha realice las mismas
operaciones indicadas para el bridge de la izquierda.
Usando los pomos (FR + RR).

Desactivacion:

Lopomo (FRy FL) y/o (FRy RR) en posicion cero (1) en
funcion del bridge que se desea desactivar.

o Power Limitation:(Limitacion de potencia)

La funcién Power Limitation permite configurar el
funcionamiento del producto limitando la absorcién maxima
(KW). A continuacion, se muestran los detalles disponibles.

Valor  Potencia (KW)

3 7,4 KW (configuracion predeterminada)

H  as5kw

Condicion de partida del plano para el ajuste de la
Power limitation:

Placa de coccion desconectada de la red eléctrica; Perilla
RR en posicion cero; Perilla FR en posicion 9.
Configuracion Power Limitation:

Conectar nuevamente la Placa de coccion a la
alimentacion, dentro de los 2 min. siguientes realizar este
procedimiento:

Con la placa Apagada, OWLa perilla RR y mantener en
esta posicidn, se emitira una sefial acustica después de

1seg. Y en la pantalla RR-2 se mostrara Fll Manteniendo
todavia la perila RR al final de carrera, realizar



rapidamente, esta secuencia con la perilla FR:

OWR c’por 1 seg. Hasta la sefial acustica, por lo tanto,
liberar la perilla que volvera a la posicion 9 por tres veces;

(en posicion OWR se visualizara P mientras que en cada
liberacién en posicion 9 este simbolo desaparecera.) . Solo
este punto se podra liberar también la perilla RR. Esta
primera parte de procedimiento se realizara dentro de
los primeros 5seg. desde el inicio del procedimiento.

Para confirmar que se haya entrado en el Menu Power

Limitation, en la pantalla RR-2 se visualizara LJ' y
alternados, mientras que en la pantalla RL-2 se visualizara

.

L. fijo.

Ahora sera posible establecer una de las dos opciones de
Potencia seleccionables de este modo:

OowL ‘3 perilla RR mantener en esta posicién mientras
que la perilla FR se lleva en posicion Cero; desde esta
posicion para seleccionar una potencia diferente de la por

defecto, b perilla FR de un disparo llevandola en

posicion 1, la pantalla FR-2 indicara Q Solo en este
punto se podra liberar incluso la perilla RR. que volvera en
posicion Cero. Llevar también la perilla a FR en posicion
Cero.

Para confirmar la configuracion elegida, OWLﬁ por un 1
seg. Las perillas FR y RR contemporaneamente. Las
pantallas RR-2 y RL-2 muestran una secuencia de lineas

y posteriormente todas las pantallas se iluminan
por algunos segundos, para indicar que el procedimiento
se ha producido y se ha guardado con éxito.

o Automatic heat up(Calentamiento Automatico)

La funcién Automatic Heat UP permite llevar mas
rapidamente a régimen la potencia programada; con esta
funcion tenemos la ventaja de tener una cocciéon mas
rapida, pero sin el riesgo de quemar los alimentos, porque
la temperatura no sobrepasa la del nivel programado. Esta

=
funcion esta disponible para los niveles de potencia de S ]

5

Activacion:

OWL .\5 pomo (FL- RL- RR - FR) y mantenerlo en esta
posicion durante 3 seg. una sefial acustica indicara la
activacion de esta funcién. La pantalla (2) indicara este

simbolo R intermitente. En 10seg. Rb el pomo

seleccionado en el nivel deseado, por ejemplo el 8 y
espere 5 seg. en este momento comenzara a parpadear

en secuencia el simbolo R y g
Desactivacion:

Gire el pomo a otra posicion.
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o Child lock(Bloqueo infantil)

Esta funcion puede activarse solo si los pomos (FL-
RL-RR-FR) estan en posicion cero (1).

Con los pomos en posicion cero (1) OWL‘S pomos (RR'y
RL) simultineamente, y mantenerlos en esta posicion
durante 3 seg. la pantalla (4) mostrara esta secuencia de

simbolos repetida 4 veces. Al final de la
secuencia se activara el “child lock”.

Nota: Este estado no permitira la activacion de ninguna
funcién, excepto el aspirador, que puede ser activado
normalmente.

Nota: Realizando el procedimiento de activacion del “child
lock” en presencia de uno o mas pomos en posicion
diferente a cero, en la pantalla (4) la secuencia de

simbolos se repetira solo 2 veces, para indicar
que no sera posible activar el “child lock”.

EMPLEO DEL ASPIRADOR

o Flap del Aspirador:

El area de aspiracion estd equipada con un FLAP
mecanico giratorio. Es necesario abrir el FLAP antes de
encender la cap para activar el sistema de aspiracion.
La campana esta equipada con un sensor que, cuando la
aspiracion  estd  activada, detiene el  motor
automaticamente si el FLAP esta completamente cerrado.
La aspiracion solo comienza nuevamente cuando se
vuelve a abrir el FLAP.

Tratando de activar la aspiracion con el FLAP cerrado La
pantalla (5) y el LED “OPEN” comenzaran a parpadear y
el motor permaneceré apagado.

o Velocidad aspiracion:
La placa esta equipada con 9 niveles de velocidad de

=
aspiracion desde (7 hasta gmés un nivel Boosterp .

o Activacion / Apagado aspirador:
Activacion:
Abra el FLAP en el centro de la placa; Desde posicion cero

(1), Rb pomo HOOD, cada clic aumentara gradualmente
la potencia de aspiracion.

En la pantalla(2) se vera el nivel de potencia activo en ese
momento.

Desactivacion:

Desde cualquier otra posicién diferente a cero, Ld pomo
HOOD regresandolo a posicion cero(1), La pantalla

mostrara B .



o Booster Aspirador:
Activacion:

OWR C’ pomo HOOD, en la pantalla aparece el simbolo

P intermitente.

Este modo aprovecha la potencia méaxima del aspirador
esta temporizado y tiene una duracion de 5 min. una sefial
acustica indicara la expiracion de este tiempo, luego la

potencia vuelve automaticamente al nivel 9
Desactivacion:
El booster puede desactivarse en todo momento, girando

el pomo a nivel 8

e Funcionamiento automatico

La campana seleccionard automaticamente la velocidad
mas adecuada, adaptando la capacidad de aspiracion al
nivel de coccion maximo, utilizado en las zonas de coccion.

Cuando las zonas de coccion son apagadas, la campana
adapta su velocidad de aspiracion, disminuyéndola
gradualmente, de modo de eliminar vapores y olores
residuos.

Activacion:
OWL 3 pomo HOOD y mantenerlo en esta posicion

durante 1 seg. el led (6) se enciende y una sefial
sonora avisa la activacion de esta funcion.
Desactivacion:

Para desactivar esta funcion repita la misma operacién de
activacion.

Nota:Si estd presente la indicacion de mantenimiento de
filtros, esta funcion no puede ser activada.

o Activacion / desactivacion indicador saturacidn filtro

de grasa y olores
Nota: Este indicador generalmente esta desactivado.

Para acceder al menu activacion / desactivacion filtros:

Con todas las pantallas apagadas, OWL ‘3 pomo
HOOD y permanecer en esta posicion durante 8 seg.

Nota: La primera vez que se entra en este mend nos
encontraremos en el ajuste del filtro de Grasa y en la

- ) (=0
pantalla (5) sera indicado el simbolo LJ; Si se desea entrar

en el menu del filtro de olores OWL ‘3 pomo HOOD y
permanecer en esta posicion durante 2 seg. La pantalla (5)

pasara al simbolo 8 para indicar que hemos entrado en el
menu de ajuste del filtro de olores.

Para activarlos indicador saturacion filtro de Grasa:

Desde el ajuste filtro de Grasa, Rb pomo HOOD cerca

del simbolo G aparecera un puntito para sefialar
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que este indicador ha sido activado. Luego gire a posicion
cero.

Para desactivarlos indicador saturacion filtro de Grasa:
Mismo procedimiento de activacion.

Para activarlos indicador saturacion filtro de olores:

Desde el menuU de ajuste del filtro de olores, Rb pomo

HOOD, cerca del simbolo F aparecera un puntito

para sefialar que este indicador ha sido activado. Luego
gire a posicion cero.

Para desactivarlos indicador saturacion filtro de
olores:

Mismo procedimiento de activacion.

Nota: Para confirmar los ajustes seleccionados, serd
necesario salir del mend activacion / desactivacion filtros:

OowL ‘3 pomo HOOD y permanecer en esta durante 8
seg.

o Indicador de saturacion filtros

Nota : esta funcién estd desactivada por defecto, se
activara cuando se activen los indicadores de saturacion
del filtro de grasas ylo de olores (ver procedimiento
anterior)

Cuando llega el momento de cambiar el filtro de grasa y/u
olores, en la pantalla (5) se veran los siguientes simbolos:

Filtros de olores: G Intermitente durante 10 seg.
Filtro de grasa: 8 Intermitente durante 10 seg.

Ambos filtros: G y 8 alternados intermitentes durante
10 seg.

Nota: en presencia de estas sefialaciones, La placa de
coccion 'y el aspirador continuaran  funcionando
normalmente pero, no sera posible activar la “funcién
automatico” del aspirador.

Después de haber cambiado los filtros de grasa y/u
olores, sera necesario realizar el procedimiento de
reinicio del indicador de saturacion filtros. Esto servira
para poner a cero el contador y también para hacer
desaparecer las sefiales G y/o F.

o reinicio del indicador de saturacion filtros:

Proceda de la siguiente manera: OWLa pomo HOOD y
permanecer en esta posicion durante 3 seg.

En la pantalla (5) desaparece la indicacion G o F y
aparecera un puntito intermitente durante 2 seg. abajo a la

derecha 0 seguido de una sefal
acustica, para notificar que el indicador ha sido reiniciado.

Nota: Si estdn presentes ambas indicaciones, este
procedimiento debe realizarse dos veces para reiniciar
primero una y luego la otra indicacion.



TABLA DE POTENCIA

Nivel de potencia Tipo de coccion

Uso (basado en la experiencia y los habitos de coc-
cion)

P Calentar rapidamente

aumentar en poco tiempo la temperatura de la comida
hasta un rapido ebullicién en caso de agua o calentar rapi-

Max poten- damente los liquidos de coccion
cia
8 9 . ) dorar, empezar una coccién, freir los productos congela-
. Freir - hervir .
dos, cocer rapidamente
g 8 Dorar - sofreir - hervir - asar a la parri-| sofreir, mantener la ebullicion alta, cocinar y asar a la pa-
. lla rrilla (por poco tiempo, 5-10 minutos)
Alta poten-

cia 58

a la parrilla

Dorar - cocinar — estofar — sofreir - asar

sofreir, mantener la ebullicién baja, cocinar y asar a la pa-
rrilla (por poco tiempo, 10-20 minutos), precalentar acce-
sorios

H.5

Cocinar — estofar — sofreir - asar a la

estofar, mantener la ebullicién a fuego lento, cocer (duran-
te un tiempo prolongado), condimentar la pasta

parrilla
. Cocinar - cocinar a fuego lento — aden-
Media po- 8 . 8 . 9
. sar - condimentar
tencia

cocciones prolongadas (arroz, salsas, asados, pescado)
en presencia de liquidos para acompafar (por ejemplo:
agua, vino, caldo, leche), condimentar la pasta

2.5

sar - condimentar

Cocinar - cocinar a fuego lento — aden-

cocciones prolongadas (volimenes inferiores al litro:
arroz, salsas, asados, pescado) en presencia de liquidos
para acompafar (p. €j.: agua, vino, caldo, leche)

H.8

liente - condimentar

Fundir — descongelar — mantener ca-

derretir la mantequilla, fundir lentamente el chocolate, des-
congelar productos de pequefias dimensiones

Baja poten- - - - - -

cia ' mantener calientes pequefias porciones de comida recién

3 |Fundir — descongelar — mantener ca-| . L )

s | ' A cocinada o mantener los platos de servicio a la misma

liente - condimentar . .
temperatura y condimentar los risottos

. Placa de coccién en posicién de stand-by o apagado (po-

OFF Lt |Superficie de apoyo sible presencia de calor residual de la final de la coccion,

sefialado con H-L-O)

4. MANTENIMIENTO

iCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de
limpieza o mantenimiento, asegurese de que las zonas
de coccion estén apagadas y que el indicador de calor
esté apagado.

Para el mantenimiento del producto ver las image-
x nes marcadas con este simbolo al final de la instala-
cion.

MANTENIMIENTO PLACA DE COCCION

o Limpieza de la placa de induccion

La placa de coccién debe limpiarse después de cada uso.
Importante:

+ No utilice esponjas abrasivas ni estropajos. Su empleo, a
lo largo del tiempo, puede dafiar el vidrio.

* No utilice detergentes quimicos irritantes, tales como
spray para horno o quitamanchas.

* jiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR!!

Después de cada uso, deje enfriar la placa y limpiela para
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eliminar los residuos y las manchas causadas por los
residuos de alimentos. El azlcar o alimentos con un alto
contenido de azlcar dafian la placa de coccion y deben
eliminarse inmediatamente. La sal, el azlcar y la arena
pueden rayar la superficie del vidrio. Utilice un pafio suave,
rollos de papel absorbente para cocina o productos
especificos para limpiar la placa (siga las instrucciones del
fabricante).

° Limpieza de la bandeja de recogida de
liquidos:

En caso de derrame accidental y abundante de liquidos de
la olla es posible intervenir a través de la valvula de
drenaje, situada en la parte inferior del producto, para
eliminar cualquier residuo, garantizando la maxima
seguridad higiénica.

Para una limpieza completa y minuciosa, se puede quitar
completamente la bandeja inferior.

° Limpieza de la rejilla metalica:
La rejilla debe lavarse a mano con agua tibia y detergente



neutro y secarse bien para evitar la oxidacion.

.X F Limpieza de los pomos:

Para una limpieza mas a fondo, los pomos se pueden
retirar; estan fijados magnéticamente a la parte superior,
por lo que solo es necesario levantarlos. Deben lavarse a
mano con agua tibia y detergentes neutros, sin utilizar
esponjas ni parios.

MANTENIMIENTO ASPIRADOR

o Limpieza del aspirador:

Para la limpieza use EXCLUSIVAMENTE un pafio
humedecido con detergentes liquidos neutros.

iNO UTILICE UTENSILIOS NI INSTRUMENTOS PARA LA
LIMPIEZA!

No utilice productos que contienen abrasivos. jNO UTILICE
ALCOHOL!

° XA Mantenimiento Filtros de grasa:

Retiene las particulas de grasa procedentes de la
coccion.

Se debe limpiar una vez al mes (o cuando el sistema de

5. ASISTENCIA
TABLA LOCALIZACION DE AVERIAS

indicacion de saturacion de filtros indica dicha necesidad),
con detergentes no agresivos, manualmente o bien en el
lavavajillas con un programa breve y a baja temperatura.
Cuando el filtro metalico de grasa se lava en el lavavajillas
puede decolorarse pero ello no afecta de ninguna manera
sus caracteristicas de filtrado.

° XB Mantenimiento Filtro de carbén activado -
Ceramicas (Solo para Version Filtrante):

Retiene los olores desagradables de la coccion. El
producto esta equipado con un conjunto de filtros de
olores.

La saturacion de los filtros de olores se produce después
de un uso méas o menos prolongado dependiendo del tipo
de cocina y de la regularidad de la limpieza del filtro de
grasas. Los filtros de olores pueden ser regenerados
térmicamente cada 2/3 meses en un horno precalentado a
200 °C durante 45 minutos. La correcta regeneracion
asegura una constante eficiencia de filtrado durante 5
afos.

iCuidado! No apoye los filtros en el fondo del horno, sino
coléquelos en una fuente a una altura intermedia.

Cédigo informativo Descripcion

Posibles causas Solucion

La zona de mandos se apaga

La temperatura interna de las | Espere a que la placa se en-

’_l OWL‘SOOWRc

Enc debido a una temperatura de- | partes electronicas es dema- | frie antes de utilizarla de nue-
masiado elevada siado alta Vo
S et O 1ot ouesoen | St S e
' uam%i e: zsisiénedg's » posicin OWL u OWR duran- to:no de(? omo e)IIiml'neIos
sefial sonora P ' te un tiempo superior a 30 pomo y

devolviendo el pomo a la posi-

seg. 9
cion cero.

Para todas las demas indi-
caciones de error

Llame al servicio de asistencia técnica e indique el cddigo del error

SERVICIO DE ASISTENCIA TECNICA

Antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia

1. Asegurese de que no sea posible solucionar el problema por su cuenta teniendo en cuenta los puntos descritos en "Loca-

lizacion de averias".

2. Apague y vuelva a encender el producto para asegurarse de que el problema se ha solucionado.
Si tras realizar las verificaciones arriba descritas, el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia técni-

ca mas cercano.
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Siga rigorosamente todas as instrugdes contidas neste
manual. Declina-se toda e qualquer responsabilidade por
eventuais inconvenientes, danos ou incéndios provocados
ao aparelho, derivados da inobservancia das instrugées
contidas neste manual. O aparelho destina-se
exclusivamente ao uso doméstico para a cozedura de
alimentos e aspiragdo dos fumos derivados da propria
cozedura. Nao é admitido nenhum outro tipo de utilizagao
(por ex. aquecer ambientes). O fabricante declina toda e
qualquer responsabilidade pelos usos inadequados ou
pelas erradas definigdes dos comandos.

0 aparelho pode ter estéticas diferentes relativamente
ao ilustrado nos desenhos deste manual, contudo as
instrugdes de utilizagdo, manutengéo e instalagéo sao
as mesmas.

e Leia com atengdo as instrugdes: existem importantes
informagdes sobre a instalagéo, utilizagdo e seguranca.

o Nao faca alteragdes elétricas no aparelho.

e Antes de proceder a instalagdo do dispositivo, verifique
se todos os componentes ndo estdo danificados. Caso
contrério, entre em contacto com o revendedor e ndo
prossiga com a instalagao.

Verifique a integridade do aparelho antes de proceder a
instalagdo. Caso contrario, entre em contacto com o
revendedor e ndo prossiga com a instalagéo.

ﬁ: as pecas marcadas com este simbolo podem ser
adquiridas  separadamente junto de revendedores
especializados.

*: as pegas marcadas com este simbolo s&o acessoérios
opcionais fornecidos apenas em alguns modelos e podem
ser adquiridas nos sites www.elica.com e
www.shop.elica.com.

1. SEGURANCA E
REGULAMENTOS

/N SEGURANGA GERAL

Atengdo! Respeite escrupulosamente as seguintes
instrugdes: o O produto deve ser desligado da rede
elétrica antes de efetuar qualquer intervencdo de
instalacdo. e A instalagdo ou manutengdo deve ser
executada por um técnico especializado, em conformidade
com as instrugdes do fabricante e no respeito pelas
normas locais em vigor, em matéria de seguranga. Ndo
repare ou substitua qualquer pega do produto se nao for
especificamente requerido no manual de utilizagdo. e A
ligacdo do produto a terra é obrigatdria por lei. @ O cabo
de alimentagdo deve ser suficientemente comprido para
permitir a ligacao a rede elétrica do produto, encastrado no
moével. ® Para que a instalagdo esteja em conformidade
com as normas de seguranca em vigor, deve ter um
interruptor omnipolar padrédo que assegure a desconexdo

completa da rede elétrica nas condi¢des da categoria de
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sobretenséo Ill, de acordo com as regras de instalagéo. e
Néo utilize tomadas mdltiplas ou extensdes elétricas.
Quando a instalagéo estiver concluida, os componentes
elétricos ja ndo deverdo estar acessiveis ao utilizador. @ O
produto e as suas partes acessiveis ficam quentes durante
a utilizagdo. Tenha cuidado para n&o tocar nos elementos
de aquecimento. e Tenha cuidado para que as criangas
ndo brinquem com o produto; mantenha as criangas
afastadas e vigie-as, pois as pegas acessiveis podem ficar
muito quentes durante a utilizagdo. e Antes de utilizar a
placa de indugdo, é importante que os portadores de
estimuladores cardiacos e de implantes ativos, verifiquem
se o estimulador é compativel com o produto. @ Durante e
apos a utilizagdo, ndo toque nos elementos de
aquecimento do produto. e Evite o contacto com panos ou
outro material inflamavel enquanto todos os componentes
do produto ndo estiverem suficientemente arrefecidos;
risco de incéndio. @ N&o coloque material inflamavel por
cima do produto ou nas suas proximidades. @ As gorduras
e 0s 6leos sobreaquecidos pegam fogo facilmente. Vigie a
cozedura dos alimentos ricos em gordura e 6leo. ® Se a
superficie estiver rachada, desligue o produto para evitar a
possibilidade de choque elétrico. @ O produto ndo se
destina a ser colocado em funcionamento através dum
temporizador externo ou dum sistema de comando a
distancia separado. @ A cozedura ndo vigiada sobre uma
placa com 6leo ou gordura pode ser perigosa e causar
incéndios. @ O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo de cozedura de tempo breve deve ser
vigiado continuamente. @ NUNCA tente apagar as chamas
com agua. Pelo contrario, desligue o produto e abafe as
chamas, por exemplo, com uma tampa ou uma manta
ignifuga. e Perigo de incéndio: ndo apoie objetos sobre as
superficies de cozedura. e Nao utiize maquinas de
limpeza a vapor, risco de choques elétricos. e Néo
coloque objetos de metal, como facas, garfos, colheres e
tampas, na superficie da placa, pois podem sobreaquecer.
e Antes de ligar o produto a rede elétrica: verifique a placa
de dados (colocada na parte inferior do produto) para
garantir que a tenséo e a poténcia correspondam a da rede
elétrica e a tomada de ligagao seja adequada. Em caso de
davida, consulte um eletricista qualificado.

Importante: ® Apds o uso, desligue a placa através do seu
dispositivo de comando e n&o confie no detetor de
panelas. e Evite derramamentos de liquidos, por isso, para
ferver ou aquecer liquidos, reduza o fornecimento de calor.
e Nao deixe os elementos de aquecimento ligados com
panelas e frigideiras vazias ou sem recipientes. ® Depois
de terminar de cozinhar, desligue a respetiva zona de
cozedura. @ Nunca use folhas de papel de aluminio para
cozinhar, e nunca coloque diretamente produtos
embalados em aluminio. O aluminio fundir-se-ia e
danificaria irremediavelmente o seu produto. e Nunca
aqueca nenhum tipo de lata que contenha alimentos sem
té-la aberto antes: pode explodir! Este aviso aplica-se a
todos os outros tipos de placas de cozinha. e A utilizagéo
de uma poténcia elevada tal como a fungdo Booster nédo €
adequada para o aquecimento de alguns liquidos, como
por exemplo, o dleo para fritar. O calor excessivo pode ser



perigoso. Nestes casos, recomenda-se a utilizagdo de uma
poténcia inferior. @ Os recipientes devem ser colocados
diretamente na placa e estar centrados. Nunca insira
outros objetos entre a panela e a placa. ® No caso de
temperaturas elevadas, o produto diminui automaticamente
o nivel de poténcia das zonas de cozedura. e Antes de
qualquer operagéo de limpeza ou de manutencéo, desligue
o0 produto da rede elétrica, retirando a ficha da tomada ou
desligando o interruptor geral da habitagdo. @ Para todas
as operagdes de instalagdo e manutengéo, use luvas de
trabalho. @ O produto pode ser utilizado por criangas de
idade n&o inferior a 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia ou do necessario conhecimento,
desde que sob vigilancia ou apds terem recebido
instrugdes acerca do uso do produto em seguranca e da
compreens&o dos perigos a ele inerentes. e As criangas
devem ser vigiadas para que ndo brinquem com o produto.
o A limpeza e a manutencgéo ndo devem ser efetuadas por
criangas sem vigilancia. @ O local deve dispor de
ventilagdo suficiente quando o produto for utilizado em
simultdneo com outros aparelhos de combustdo a gas ou
outros combustiveis. ® O produto deve ser limpo
frequentemente, quer no seu interior quer no seu exterior
(PELO MENOS UMA VEZ POR MES), contudo respeite as
indicages expressas nas instrucdes de manutengéo. e O
incumprimento das normas de limpeza do produto e da
substituicdo e limpeza dos filtros implica risco de incéndio.
o E estritamente proibida a cozedura flambé. e O uso de
chama aberta é prejudicial para os filtros e pode provocar
incéndios, pelo que deve ser sempre evitado. e A fritura
deve ser feita sob controlo para evitar que o oleo
sobreaquecido pegue fogo. @ Atencao! Quando a placa de
cozinha estiver em funcionamento, as partes acessiveis do
aparelho podem ficar quentes. e Atengédo! Nao ligue o
produto a rede elétrica sem que a instalagdo esteja
completamente concluida. ® No que diz respeito as
medidas técnicas e de seguranga a serem adotadas para a
extragdo de fumos, siga rigorosamente as disposicoes
previstas nos regulamentos das autoridades locais
competentes. @ O ar aspirado ndo deve ser encanado
numa conduta usada para a extragdo dos fumos
produzidos por aparelhos de combustdo a gas ou outros
combustiveis. ® Nunca utilize o produto sem a grelha estar
montada corretamente! e Utilize apenas os parafusos de
fixagdo fornecidos em dotagdo com o produto para a
instalagdo ou, se nédo fornecidos, compre o tipo adequado
de parafusos. Utilize parafusos com o comprimento correto
indicado no Guia de instalagdo. @ Quando este produto e
outros aparelhos alimentados com uma energia que néo
seja a elétrica estiverem em funcionamento simultaneo, a
pressao negativa no compartimento néo deve superar 4 Pa
(4 x 10-5 bar). e E importante conservar este manual para
0 poder consultar a qualquer momento. Em caso de venda,
de cesséo ou de mudanga, certifique-se de que permanece
junto ao aparelho.
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/N SEGURANGA PARA A LIGAGAO
ELETRICA

o Desligue o produto da rede elétrica. ® A instalagdo deve
ser realizada por pessoal profissional qualificado e com
conhecimento das normas em vigor, em matéria de
instalagdo e seguranca. QO fabricante declina toda e
qualquer responsabilidade relativamente a pessoas,
animais ou objetos em caso de desrespeito pelas diretivas
fornecidas neste capitulo. @O cabo de alimentagdo deve
ser suficientemente longo para permitir a remogao da placa
de fogdo do plano de trabalho. eCertifique-se de que a
tens&o, indicada na placa do nimero de série localizada na
parte inferior do produto, corresponda a da habitagao onde
sera instalado. eNao utilize extensdes elétricas. ® O cabo
elétrico de ligagdo a terra deve ser 2 cm mais comprido
que os outros cabos. @ No caso em que o produto ndo
esteja equipado com um cabo de alimentagdo, utilize um
com uma secgao dos condutores minima de 2,5 mm2 para
poténcia de até 7200 Watt; enquanto que para poténcias
mais altas deve ser de 4 mm2). @ O cabo néo deve atingir,
em nenhum ponto, uma temperatura de 50 °C acima da
temperatura ambiente. @ O produto é destinado a estar
permanentemente ligado & rede elétrica, por isso, efetuar a
ligacdo a rede fixa através de um interruptor unipolar de
acordo com as normas, que assegure a desconexdo
completa da rede elétrica em condicbes de categoria de
sobretenséo Ill, e que seja facilmente acessivel apés a
instalagao.

e Atencao! A substituicdo do cabo de interconexao deve
ser feita pelo servico de assisténcia técnica autorizada ou
por uma pessoa com qualificagdo semelhante.

e Atengdo! Antes de ligar novamente o circuito a
alimentagdo da rede e de verificar o seu correto
funcionamento, verificar sempre se o cabo de rede esta
montado corretamente.

POWER LIMITATION: o produto dispée de uma fungdo
Power Limitation que permite definir um limiar maximo de
absorgao de (kW)

A configuracdo deve ser feita no momento da ligagdo do
produto a rede elétrica ou aquando da religagéo da propria
rede elétrica (nos 2 minutos seguintes). Dimensione a
protecdo do sistema elétrico com base no nivel de Power
Limitation (Limitagdo de Poténcia) selecionado. Para a
sequéncia de configuragdo do Power Limitation, consulte
este manual na secgéo Funcionamento.

KIT WINDOWS: O produto esta preparado para ser
utilizado em combinagédo com um KIT sensor Window
(nao fornecido pelo fabricante). Instalando o KIT sensor
Window (somente no caso de utilizagdo no modo de
ASPIRAGAO), a aspiragdo do ar deixara de funcionar
sempre que for fechada a janela existente na divisdo em
que o KIT é aplicado. A ligagéo elétrica do KIT ao
aparelho deve ser efetuada por pessoal técnico
qualificado e especializado. O KIT deve ser certificado
separadamente, de acordo com as normas de
seguranga pertinentes ao componente e ao seu
emprego com o aparelho. A instalagdo deve ser
realizada de acordo com os regulamentos para os



sistemas domésticos vigentes.

ATENGAO: a cablagem do KIT a ser ligada ao produto
deve fazer parte de um circuito certificado com tensao
de seguranga muito baixa (SELV). O fabricante deste
aparelho declina toda e qualquer responsabilidade por
eventuais inconvenientes, danos, incéndios causados
por defeitos e / ou problemas de mau funcionamento
e/ ou instalagao incorreta do KIT.

/N\ SEGURANGA PARA A INSTALAGAO

e A instalagdo seja elétrica ou mecanica deve ser
realizada por pessoal especializado.

e Antes de iniciar a instalagdo: Apos ter desembalado o
produto, verifique se 0 mesmo n&o se danificou durante o
transporte e, em caso de problemas, contacte o
revendedor ou o Servigo de Assisténcia a Clientes, antes
de proceder a instalagao; Verifique se o produto adquirido
tem as dimensdes adequadas a é&rea de instalagdo
escolhida; Verifique se dentro da embalagem ndo ha (por
motivos de transporte) material de acompanhamento (por
ex., envelopes com parafusos, garantias etc.), devendo ser
retirado e armazenado, se necessario; Verifique também
se esta disponivel uma tomada elétrica perto da area de
instalagdo

o Predisposi¢do do mével para o encastre:

« O produto ndo pode ser instalado em cima de
equipamentos de arrefecimento, maquinas lava-lougas,
fogdes, fornos, maquinas de lavar e de secar; Efetue todos
os trabalhos de corte do mével antes de colocar a placa e
retire cuidadosamente as aparas ou residuos de serradura.
+ O produto é fabricado para ser encastrado numa
bancada de trabalho com 2-6 cm de espessura, no caso da
instalagdo TOP; 2,5-6 cm no caso da instalagdo FLUSH.

A distancia minima entre a placa e a parede deve ser de
pelo menos 5 cm na frente, de pelo menos 4 ¢cm no lado e
de pelo menos 50 cm dos armarios de parede superiores.
NB = As distancias sugeridas s&o indicativas: as
indicagbes do fabricante da cozinha devem ser seguidas
quando planear os espagos.

* para otimizar a instalacéo filtrante é aconselhavel fazer
uma ranhura no rodapé onde possa ser inserida uma
grelha comercial.

* Importante:  utiize um  adesivo  vedante
monocomponente (S), que tenha uma resisténcia a
temperaturas, até 250°; antes da instalagdo, as superficies
a serem coladas devem ser cuidadosamente limpas,
eliminando qualquer substancia que possa comprometer a
sua aderéncia (por exemplo, agentes de descolamento,
conservantes, gorduras, 6leos, pos, residuos dos adesivos
anteriores etc.); a cola deve ser distribuida uniformemente
por todo o perimetro do caixilho; apés a colagem, deixe a
cola secar por cerca de 24 horas.

o Atencdo! A falta de instalagéo de parafusos e de outros
dispositivos de fixagdo de acordo com estas instrugdes,
pode resultar em riscos de natureza elétrica.

e Nota: para uma correta instalagdo do produto, é
aconselhavel fixar as tubagens com uma fita adesiva que
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tenha as seguintes carateristicas: pelicula eléstica em PVC
macio, com adesivo a base de acrilato; que respeite a
norma DIN EN 60454; retardador de chama; otima
resisténcia ao envelhecimento; resistente as variagbes de
temperatura; utilizavel a baixas temperaturas.

ELIMINACAO EM FIM DE VIDA

Este aparelho esta marcado em conformidade
com a Diretiva Europeia 2012/19/CE -
Instrumento Estatutario do Reino Unido n.° 3113

de 2013, Residuos de equipamentos elétricos e
eletronicos (REEE).

Ao assegurar-se de que este aparelho seja eliminado
corretamente. O utilizador contribui para evitar as
potenciais consequéncias negativas para o ambiente e
para a saude. O simbolo no produto ou na documentagéo
anexa indica que este produto néo deve ser tratado como
lixo doméstico, devendo ser entregue no ponto de recolha
apropriado para a reciclagem de equipamentos elétricos e
eletrénicos. Desfaga-se deles seguindo os regulamentos
locais para a eliminagdo dos residuos. Para mais
informacdes sobre o tratamento, recuperagéo e reciclagem
deste produto, contacte as autoridades locais, 0 servigo de
recolha de residuos domésticos ou a loja onde o aparelho
foi adquirido.

REGULAMENTAGCAO

Aparelho projetado, testado e fabricado respeitando as
normas de:

+ Seguranga: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; + Desempenho: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « CEM: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

SUGESTOES DE UTILIZAGAO

Sugestdes para uma utilizagdo correta para reduzir o
impacto ambiental: Quando comegar a cozinhar, ligue o
aparelho na velocidade minima, deixando-o ligado durante
alguns minutos, mesmo apos ter terminado de cozinhar.
Aumente a velocidade apenas em caso de grandes
quantidades de fumo e vapor, utilizando a fungéo booster
s6 em casos extremos. Para manter o sistema de redugdo
de cheiros eficiente, substitua ofs) filtro(s) de carvao
quando for necessario. Para manter eficiente o filtro de
gordura, limpe-o em caso de necessidade. Para otimizar a
eficiéncia e minimizar os ruidos, utilize o diametro maximo
do sistema de canalizagéo indicado neste manual.

2. UTILIZAGAO
UTILIZAGAO DA PLACA DE COZINHA

O sistema de cozedura de indugdo baseia-se no fenémeno
fisico da indugdo magnética. A carateristica fundamental
deste sistema é a transferéncia direta de energia do
gerador para a panela.



Vantagens: Caso se compare com as placas de cozinha
elétricas, a sua placa de indugéo é: Mais segura: menor
temperatura sobre a superficie do vidro. Mais rapida:
tempos inferiores para aquecimento dos alimentos. Mais
precisa: a placa reage imediatamente aos seus
comandos. Mais eficiente: 90% da energia consumida é
convertida em calor. Além disso, uma vez removida a
panela da placa, a transmissdo de calor é interrompida
imediatamente, evitando inuteis dispersdes de calor.

UTILIZAGAO DE RECIPIENTES DE
COZEDURA

o Recipientes para a cozedura

m Utilize apenas panelas que apresentem este
simbolo.

Importante:

para evitar danos permanentes na superficie da placa, ndo
utilize:

« recipientes com fundo que néo seja perfeitamente plano;

+ recipientes de metal com fundo esmaltado;

* recipientes com base rugosa, para evitar de arranhar a
superficie da placa;

* nunca apoie panelas e frigideiras quentes sobre a
superficie do painel de controlo da placa.

+ Nem todas as panelas adequadas a indugéo funcionam
eficientemente  devido aos  fundos  parcialmente
constituidos por material ferromagnético! No momento da
aquisicao de panelas ou frigideiras, verifique se:

+ o fundo é totalmente de material ferromagnético. Caso
contrario, reduzem-se quer a eficiéncia da transmisséo do
calor quer a sua uniformidade, com temperaturas da
superficie da panela / frigideira ndo adequadas a cozedura

+ O fundo ndo pode conter aluminio: a louga ndo se
aquece e também pode ndo ser reconhecida pelos
indutores.

+ Fundos n&o planos ou com superficie rugosa.

+ Subtraem a superficie de contacto entre o indutor e a
louca, diminuindo-lhe a eficiéncia e piorando a experiéncia
de cozedura.
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eRecipientes preexistentes

Pode verificar se 0 material da panela € magnético com um
simples iman. Se ndo forem detetaveis magneticamente,
as panelas ndo sdo adequadas. As indicacdes referidas no
paragrafo anterior também se aplicam neste caso.

o Diametros dos fundos de panela recomendados
IMPORTANTE: se as panelas nao tiverem o tamanho
correto, as zonas de cozinhar ndo se acendem. Para
ver o didmetro minimo da panela a ser utilizada em cada
zona individual, consulte a parte ilustrada deste manual.

e Poupanca energética

Utilize tachos e panelas com um didmetro do fundo igual
ao da zona de cozedura; Utilize apenas panelas e tachos
com fundo plano; - Sempre que possivel, mantenha a
tampa nas panelas durante a cozedura; Cozinhe verduras,
batatas etc. com uma pequena quantidade de agua para
reduzir o tempo de cozedura; A utilizagdo da panela de
pressao reduz ainda mais o consumo de energia e o tempo
de cozedura; Posicione a panela no centro da zona de
cozedura desenhada na placa.

UTILIZACAO DO EXAUSTOR

O sistema de aspiragdo pode ser utilizado na verséo de
aspiragdo com evacuagdo externa ou de filtragem de
recirculagdo interna.

Consulte 0s sites www.elica.com e
www.shop.elica.com para verificar a gama completa
de kits disponiveis, para poder executar as varias
instalagdes, tanto na filtragem quanto na aspiragéo.

° d Verséo de aspiragao:

Os vapores s&o evacuados para o exterior através de uma
série de tubagens (a serem adquiridas separadamente).
Ligue o produto a tubos e orificios de descarga de parede
com diémetro equivalente a saida de ar (flange de unio).
Para mais informagbes sobre os tubos e as suas
dimens6es, consulte a pagina do manual de instalagao
relativa aos acessorios - Versdo de aspiragdo. A utilizagdo
de tubos e orificios de descarga de parede com didmetro
inferior determinara uma diminuicdo no desempenho da
aspiracdo e um aumento drastico no ruido. Declinamos
qualquer responsabilidade neste caso.

Para obter a maxima eficiéncia de aspiragdo:
Recomenda-se um percurso maximo de tubagem de 7
metros lineares. Recomenda-se que no total dos 7 metros
lineares utilize no maximo duas curvas de 90° « Evite
mudangas drasticas de seccdo da conduta, preferindo
sempre a seccdo equivalente a0 @ 150 mm (ou a
retangular de 222 x 89 mm).



| Versao de filtragem:

O ar aspirado ser4 filtrado através de filtros de gordura e
filtros de odores especificos antes de ser enviado
novamente para a divisdo. O produto é fornecido com tudo
0 que € necessario para uma instalagdo padrao com saida
do ar pela parte frontal do rodapé do mével. O produto esta
equipado com um conjunto de filtros de odores. Para mais
informagdes, consulte a pagina relativa aos acessérios da
versdo de filtragem (na parte ilustrada deste manual).

3. FUNCIONAMENTO
PAINEL DE CONTROLO
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Fungao

Posicéo zero 0 botdes

Visor zonas de cozedura

Visor Temperature manager

Visor do exaustor

Visor gestéo Filtros

Indicador Aspirador Automatico

Indicador de abertura Flap

Posicéo para ativagao Booster Cozedura

Posicéo para ativagdo Temperature manager

Posicéo para ativagao Bridge

W | 0 | N O Gl & W N = |-

Posicéo para ativagdo Automatic Heat up

-
o

Posicéo para ativag@o Booster Aspiracéo

-
=y

Posicao para ativagao Aspirador automatico

-
N

Serigrafia Temperature manager

-
w

Serigrafia Automatic heat up

-
£

Serigrafia Bridge
15  Serigrafia Child Lock

A SABER ANTES DE INICIAR

Todas as fungdes desta placa de cozedura foram
projetadas para respeitar as mais rigorosas normas de
seguranca. Por este motivo:

* Algumas fungbes nao se ativam, ou desativam-se
automaticamente, na auséncia de panelas sobre os
fogos, ou quando estas estdo mal posicionadas.

+ Noutros casos, as fungdes ativadas desligam-se
automaticamente apds alguns segundos, quando a fungao
selecionada requer uma configuragéo adicional que nao é
dada (por exemplo: “Ligar a placa de cozedura” sem
“Selecionar a zona de cozedura® e “Temperatura de
funcionamento”, ou “Fungao Lock (Blogueio)” ou “Timer”).
Aguarde até que o visor se desligue antes de se aproximar
da zona de cozedura.

Atengdo! No caso (por exemplo) de uma utilizagéo
prolongada, o desligar da zona de cozedura pode ndo ser
imediato porque se encontra em fase de arrefecimento; no

visor das zonas de cozedura aparecera o simbolo H a
indicar que se esta nesta fase. Aguarde até que o visor se
desligue antes de se aproximar da zona de cozedura.

VISOR DA ZONA DE COZEDURA

Nos visores relativos as areas de cozedura, é indicado:

Fungao Valor
Zona de cozedura ligada 8

Power Level (Nivel de Poténcia)




Residual Heat Indicator (Indicador Calor
Residual)

Pot Detector (Detetor de Panela)

Fung&o Bridge Zone (Zona de ponte) ativa

C Qoo T

Fungéo Temperature Manager (Gestor de
Temperatura) ativa

Fung&o Child Lock (Bloqueio Parental) ativa

——
-

Fungdo Pausa

Fung&o Automatic Heat UP (Aumento Calor
Automatico)

A

Nota: Se num ou mais visores aparecer um ponto a piscar

_« 0 comando para esse visor deve ser reconfigurado
rodando o bot&o para a posicao Zero.

CARATERISTICAS DA PLACA

+ Safe Activation (Ativacao segura)

O produto ativa-se apenas com a existéncia de panelas
sobre as zonas de cozedura: o processo de aquecimento
nao se inicia ou interrompe-se no caso de auséncia ou
remog&o das panelas.

* Pot Detector (Detetor de Panela)

O produto deteta automaticamente a existéncia de panelas
sobre as zonas de cozedura.

o Safety Shut Down (Desligar de seguranca)

Por motivos de seguranca, cada zona de cozedura tem um
tempo maximo de funcionamento que depende do nivel de
poténcia configurado.

+ Residual Heat Indicator (Indicador de calor residual)
Quando uma ou mais zonas de cozedura sdo desligadas, a
presenca de calor residual é sinalizada com um sinal visual
especifico no visor da zona correspondente, por meio do

simbolo H .
INDICAQAO ROTAQAO BOTOES

Esta tabela descreve como rodar os botdes na presenca
de determinados simbolos.

R
OWRe
9

ow '

rotagdo no sentido horario

rotagdo no sentido horéario para além do nivel
9, levando o botéo ao final do curso.

rotagdo no sentido anti-horario

rotagdo no sentido anti-horario para além do
nivel zero (1), levando o botdo ao final do
curso.

UTILIZAGAO DA PLACA DE COZINHA

A placa estad equipada com quatro zonas de cozedura FL

G RL 5 RR G FR G as quais podem ser

ativadas separadamente ou podem ser utilizadas em

72

combinacdo FL*+RL ou FR+RR. Cada zona tem 9 niveis de
poténcia, mais um booster adicional.

o Ativacdo / Desligamento da zona de cozedura
Ativagdo:

A partir da posigao zero(1), Rb botdo (FL- RL- RR -
FR ), cada clique aumentara gradualmente a poténcia de
cozedura. No visor sera visualizado o nivel de poténcia

ativo no momento a partir de (=8 até 2.
Desativagdo:

De qualquer posigéo diferente de zero (1), Ld botéo (FL-
RL- RR - FR ), repondo-o na posigdo zero (1), O visor

visualizara a partir de gaté Q

o Booster
Ativagao:

OWR C’ botdo (FL- RL- RR - FR ), no visor aparece o

simbolo P .

Este modo desfruta da poténcia maxima do indutor, é
temporizado e tem uma duragdo de 10min. Um sinal
acUstico indicara o fim deste tempo, depois a poténcia

volta automaticamente ao nivel 9
Desativagédo:

O booster pode ser desativado a qualquer momento, Lo

botao de nivel 8 ou OWR ecomo feito para a ativagao.

+ Temperature Manager (Gestor de Temperatura)

O Temperature Manager ¢ uma fungdo que permite
configurar a temperatura predefinida mais adequada para
obter o tipo de resultado desejado.

Ativagao:
owL ‘3 botdo (FL - RL- RR - FR ) mantendo-o nesta
posicdo durante 1 seg. O visor (2) indicard = neste

momento a piscar Rb numa das trés primeiras posi¢des
do botéo, para escolher o nivel mais adequado entre os
disponiveis, em cada posicdo o visor(2) indicard um
simbolo como mostrado de seguida, juntamente com o

LED  (3):

— ldentifica um nivel de poténcia adequado para derreter
lentamente os produtos delicados sem comprometer as
suas carateristicas sensoriais (chocolate, manteiga etc.).

ZIdentifica um nivel de poténcia adequado para permitir
manter a temperatura as suas comidas de forma delicada,
sem atingir temperaturas de ebuligéo.



Zdentifica um nivel de poténcia adequado para cozinhar
alimentos em lume brando por tempos prolongados.
Adequado para cozinhar molhos de tomate, ragus, sopas,
guisados, mantendo um nivel de cozedura controlado
(ideal para cozeduras em banho-maria). Evite
extravasamentos desagradaveis da comida ou possiveis
queimaduras no fundo, tipicos destas preparagdes. Utilize
esta funcdo depois de ter levado os alimentos a fervura.
Desativagéo:

Lo na posigdo zero (1), ou Rb para além da terceira
posicdo do botéo.

o Bridge (Ponte):

Esta fungéo permite fazer funcionar em modo combinado a
zona de cozedura FL com a zona de cozedura RL € a
zona de cozedura FR com a zona de cozedura RR criando
uma Unica zona com o mesmo nivel de poténcia. Isto
permitird uma cozedura homogénea com tabuleiros e
panelas grandes.

Ativagdo:

OWR 0 botdes (FL e RL) simultaneamente e mantenha-
0s nesta posicéo durante 2 seg. e o visor (2-FL) indicara

9 e o visor (2-RL) indicara 3

Para ativar a bridge a direita, efetue as mesmas operagdes
indicadas para a bridge a esquerda. Utilizando os botdes
(FR +RR).

Desativagéo:

Ldbotéo (FR e FL) e/ou (FR e RR) na posi¢ao zero (1)
em funcéo das bridges que se pretende desativar.

o Power Limitation (Limitacdo de Poténcia):

A fungdo de Power Limitation permite definir o
funcionamento do produto limitando-lhe a sua absorgéo
maxima (kW). De seguida as definigdes disponiveis.

Valor  Poténcia (kW)
8 7,4 kW (definigao por defeito)
H  a5mw

Condigao de inicio da placa para a configuragdo da
Power Limitation:

Placa de cozedura desligada da rede elétrica; Botdo RR na
posicao zero; Botdo FR na posi¢ao 9.

Definigdo Power Limitation:

Religue a Placa de cozedura a alimentagéo elétrica, dentro
dos 2 min. seguintes efetue este procedimento:

Com a placa Desligada, OWL‘S botdo RR e mantenha
nesta posicéo, sera emitido um sinal acustico apés 1 seg.

e no visor RR-2 sera exibido Fil Mantendo ainda o botdo

RR no final do curso, efetue rapidamente esta sequéncia
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com o botdo FR:

OWR epor 1 seg. até ao sinal acUstico, de seguida
liberte o botdo que voltara a posi¢éo 9 por trés vezes; (na

posicdo OWR sera visualizado P enquanto a cada
libertagdo na posicdo 9 desaparecera este simbolo.) . S6
neste momento se podera também libertar o botdo RR.
Esta primeira parte do procedimento deve ser efetuada
dentro dos primeiros 5 seg. desde o inicio do
procedimento.

Como confirmagéo de que entramos no Menu de Power
Limitation, no visor RR-2 serad visualizado E e 3

. o ]
alternados, enquanto que no visor RL-2 é visualizado &4
fixo.
Agora serd possivel definir uma das duas opgbes de
Poténcia selecionaveis da seguinte forma:

OowL ‘b botdo RR mantenha nesta posi¢do enquanto o
botdo FR é colocado na posigdo Zero; a partir desta
posicéo para selecionar uma poténcia diferente da padrao,

b botdo FR por um clique colocando-0 na posigéo 1, o

visor FR-2 indicara 8 S6 neste momento se podera
também libertar o botdo RR, que voltard & posicéo Zero.
Cologue também o botdo FR na posicéo Zero.

Para confirmar a defini¢do escolhida, OWLa por um 1
sec. os botées FR e RR simultaneamente. Os visores
RR-2 e RL-2 visualizam uma sequéncia de linhas

e, seguidamente, todos os visores se acendem
por alguns segundos, a indicar que o procedimento foi feito
e guardado com sucesso.

o Automatic heat up (Aquecimento automatico)

A fungdo Automatic Heat UP permite levar mais
rapidamente ao regime a poténcia definida; com esta
funcdo, temos a vantagem de ter uma cozedura mais
rapida, mas sem o risco de queimar as comidas, porque a
temperatura ndo ultrapassa a do nivel definido. Esta

=
fungao esta disponivel para os niveis de poténcia de a

8

Ativagao:

OowL ‘\5 botdo (FL- RL- RR - FR ) e mantenha-o nesta
posicdo durante 3 seg. um sinal acustico assinalara a

ativacédo desta fungdo. O visor (2) indicara este simbolo Fil
a piscar. Dentro de 10seg. Rb 0 botéo escolhido para o
nivel desejado, por exemplo, o g e aguarde 5 seg. nesta

altura comegara a piscar em sequéncia o simbolo Fil e ﬂ



Desativagdo:
Rode o botéo para outra posicéo.

+ Child lock (Blogueio Parental)
Esta fungdo s pode ser ativada se os botoes (FL-RL-
RR-FR) estiverem na posigéo zero (1).

Com os botdes na posigéo zero (1) OWL.S botées (RR e
RL) simultaneamente, e mantenha-os nesta posigéo
durante 3 seg. o visor (4) visualizara esta sequéncia de

simbolos repetida por 4 vezes. No final da
sequéncia, sera ativado o "child lock".

Nota: Este estado ndo permitird a ativagdo de nenhuma
funcdo a excegdo do aspirador, que podera ser ativado
normalmente.

Nota: Ao realizar o procedimento de ativagdo do "child
lock" na presenca de um ou mais botdes em posi¢do
diferente de zero, no visor (4) a sequéncia de simbolos

s se repetira 2 (duas) vezes, a indicar que nao
sera possivel ativar o “child lock”.

UTILIZA(}AO DO EXAUSTOR
o Flap (aba) do Aspirador:

A zona de aspirag&o esta equipada com um FLAP rotativo
mecanico. E necessario abrir o FLAP antes de ligar o
exaustor para ativar o sistema de aspiragao. O exaustor
esta equipado com um sensor que, com a aspiragdo
ativada, no caso em que o FLAP ¢ fechado
completamente, para o motor automaticamente. A
aspiracdo so ¢ retomada quando o FLAP é reaberto.

Ao tentar ativar a aspiragdo com o FLAP fechado o visor
(5) e o LED “OPEN” comegardo a piscar € 0 motor
permanecera desligado.

e Velocidade de aspiracéo:
A placa esta equipada com 9 niveis de velocidade de

=
aspiragdo de (7 até gmais um nivel Boosterlcj .

e Ativacao / Desligamento do aspirador:
Ativagéo:
Abra o FLAP no centro da placa; a partir da posicéo zero

(1), Rb botdo HOOD, cada clique aumentara
gradualmente a poténcia de aspiragao.

No visor(2) sera visualizado o nivel de poténcia ativo
naquele momento.

Desativagdo:

A partir de qualquer outra posicéo diferente de zero, Ld
botdo HOOD repondo-a na posicdo zero(1), O visor

visualizara B
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o Booster Aspirador:
Ativagao:

OWR C’ botdo HOOD, no visor aparece o simbolo P a
piscar.

Este modo desfruta da poténcia maxima do aspirador, é
temporizado e tem uma duragdo de 5 min. Um sinal
acustico indicara o fim deste tempo, depois a poténcia

volta automaticamente ao nivel 9
Desativagédo:
O booster pode ser desligado a qualquer momento

rodando o botdo para o nivel 8

e Funcionamento automatico

O exaustor selecionara automaticamente a velocidade
mais adequada, adaptando a capacidade de aspiragdo ao
nivel de cozedura maximo utilizado nas zonas de
cozedura.

Quando as zonas de cozedura sao desligadas, o exaustor
adapta a sua velocidade de aspiragdo, diminuindo-a
gradualmente, de modo a eliminar vapores e cheiros
residuais.

Ativagao:
OwWL b botdo HOOD e mantenha-o nesta posi¢do

durante 1 seg. o LED (6) acende-se e um sinal
acUstico avisa a ativagdo desta fungao.

Desativagédo:

Para desativar esta fungéo, repita as mesmas operagdes
de ativagéo.

Nota: Se a sinalizagdo de manutengéo dos filtros estiver
presente, esta fungdo ndo pode ser ativada.

o Ativacao/desativacdo do indicador de saturacdo do
filtro de gorduras e odores

Nota: Este indicador estd normalmente desativado.

Para aceder ao menu de ativagao/desativagcdo de
filtros:

Com os visores todos desligados, OWL ‘\5 0 botdo
HOOD e permaneca nesta posigao durante 8 seg.

Nota: A primeira vez que se entra neste menu encontrar-
nos-emos na configuragao do filtro de Gorduras e no visor

- . [ .
(5) seré indicado o simbolo LJ; caso se queira entrar no

menu do filtro de odores OWL ‘3 botdo HOOD e
permanega nesta posicdo durante 2 seg. O visor (5)

mudara para o simbolo E para indicar que se entrou no
menu de configuragéo do filtro de odores.

Para ativar o indicador de saturagdo do filtro de
Gorduras:

A partir da configuragéo do filtro de Gorduras, Rb botao



HOOD junto ao simbolo G aparecera um ponto a
indicar que este indicador foi ativado. Depois Rode para a
posicao zero.

Para desativar o indicador de saturagdo do filtro de
gorduras:

O mesmo procedimento da ativagao.

Para ativar o indicador de saturagdo do filtro de
odores:

A partir do menu de configuragéo do filtro de odores, Rb
botdo HOOD, junto ao simbolo F aparecera um ponto

a indicar que este indicador foi ativado. Depois
Rode para a posigéo zero.
Para desativar o indicador de saturagdo do filtro de
odores:
O mesmo procedimento da ativagéo.
Nota: Para confirmar as configuragbes escolhidas, sera
necessario sair do menu de ativagdo/desativagdo dos

filtros: OWL b botdo HOOD e permaneca nesta posicéo
durante 8 seg.

o Indicador de saturacdo de filtros

Nota: esta fungéo esta desativada por defeito, sera ativada
quando os indicadores de saturagéo do filtro de gordura e/
ou de odores forem ativados (ver procedimento acima)
Quando chega a altura de substituir o filtro de gorduras e/
ou odores, serdo visualizados no visor (5) os seguintes
simbolos:

. .
Filtros de odores: £ A piscar durante 10 seg.
Filtro de gorduras: E A piscar durante 10 seg.

) (= 5 '
Ambos os filtros: L e £ alternados a piscar durante 10
seg.
Nota: na presenca destes sinais, a placa de cozinha e o
aspirador continuar@o a funcionar normalmente mas nao
sera possivel ativar a "fun¢@o automatica" do aspirador.
Apos ter providenciado a substituigdo dos filtros de
gorduras elou odores, sera necessario efetuar o
procedimento de reposicao do indicador de saturagao
dos filtros. Isto permitira fazer a reposi¢éo do contactor e
também fazer desaparecer os sinais G e/ou F.

o reposicao do indicador de saturacéo dos filtros:

Proceda da seguinte maneira: OWLﬁ botdo HOOD e
permaneca nesta posi¢ao durante 3 seg.

No visor (5) desaparece a indicagdo G ou F e aparecera
um ponto no canto inferior direito a piscar durante 2 seg.

ou seguido de um sinal acustico, a
indicar que o indicador foi reposto.
Nota: Na presenca de ambos os sinais, este procedimento

deve ser realizado duas vezes para repor primeiro um e
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depois o outro sinal.



TABELA DE POTENCIA

Nivel de poténcia Tipos de cozedura g;izzﬁf:) (baseada na experiéncia e nos habitos de
aumentar a temperatura dos alimentos por um curto
i P Aquecer rapidamente periodo de tempo até ferver rapidamente em caso de
po'?éa:t.:'a agua ou aquecer rapidamente os liquidos de cozedura
i
. gratinar, comegar uma cozedura, fritar produtos
8. 9 Fritar - ferver .
congelados, ferver rapidamente
o g 8 Gratinar - refogar - ferver - grelhar refogar, manter fervure.as vivas, cozer e grelhar (por um
Poténcia curto periodo, 5 a 10 minutos)
alta 5 ﬂ Gratinar - cozer — estufar — refogar -|refogar, manter fervuras ligeiras, cozer e grelhar (por um
. grelhar curto periodo, 10 a 20 minutos), pré-aquecer acessorios
) estufar, manter fervuras delicadas, cozer (durante muito
85 Cozinhar — estufar- refogar - grelhar .
tempo), amanteigar a massa
cozeduras prolongadas (arroz, molhos, assados, peixe) na
- Cozer - ferver em lume brando - L .
Poténcia 8 - 8 . presenca de liquidos de acompanhamento (por ex. agua,
- engrossar - amanteigar . . )
média vinho, caldo, leite), amanteigar a massa
cozeduras prolongadas (volumes inferiores a um litro:
i Cozer - ferver em lume brando - : L
8 - 8 . arroz, molhos, assados, peixe) na presenca de liquidos de
engrossar - amanteigar . . .
acompanhamento (por ex., gua, vinho, caldo, leite)
Q 8 Fundir - descongelar — manter quente|derreter a manteiga, fundir delicadamente o chocolate,
Poténci ) - amanteigar descongelar pequenos produtos
oténcia - - . .
Baixa Fundir — descongelar — manter quente marjter aquecidas pequenas p9rgoes de comida recgm-
Q ) cozidas ou manter os pratos a temperatura de servir e
— amanteigar . .
amanteigar os risotos
Placa de fogdo em pausa ou desligada (possivel presenga
OFF 5 Superficie de apoio de calor residual de final de cozimento, sinalizado por H-L-
0)

4. MANUTENGAO

Atengdo! Antes de qualquer operagdo de limpeza ou
manutencao, certificar-se que as zonas de cozedura
sejam desligadas e o indicador luminoso tenha

desaparecido.
x Para manutengdo do produto veja as imagens no
final da instalagdo marcadas com este simbolo.

MANUTENGAO DA PLACA DE COZINHA

o Limpeza da placa de indugao

A placa de cozedura deve ser limpo depois de cada
utilizago.

Importante:

+ Nao utilize esponjas abrasivas ou palha de ago. Com o
tempo, a sua utilizagdo podera danificar o vidro.

* Néo utilize detergentes quimicos irritantes, como sprays
de forno ou removedores de manchas.

+ NAO UTILIZE MAQUINAS DE LAVAR A JATO DE VAPOR!!!
Apds cada uso, deixar arrefecer a placa e limpa-la para

remover incrustagdes e manchas causadas por residuos
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alimentares. Agucar ou alimentos com alto teor de agticar
danificam a placa de cozinha e devem ser removidos
imediatamente. Sal, aglcar e areia podem arranhar a
superficie do vidro. Usar um pano macio, papel absorvente
de cozinha ou produtos especificos para a limpeza da
placa (siga as instruges do fabricante).

° Limpeza do tanque de recolha de liquidos:

No caso de transvasamentos das panelas de liquidos
acidentais e abundantes, & possivel intervir através da
valvula de descarga, colocada na parte inferior do produto,
de modo a poder eliminar qualquer residuo, garantindo a
maxima seguranca higiénica.

Para uma limpeza mais completa e profunda, pode-se
remover completamente o tanque inferior.

° Limpeza da grelha metalica:

A grelha deve ser lavada @ mado com &agua quente e
detergente neutro e secada cuidadosamente para evitar
fenémenos de oxidagéo.



.X F Limpeza dos botoes:

Para uma limpeza mais completa é possivel desmontar os
botdes, estes estdo enganchados magneticamente a
placa, pelo que basta levanta-los. Devem ser lavados a
mé&o com agua quente e detergentes neutros, sem utilizar
esponjas ou panos.

MANUTENGAO DO EXAUSTOR

e Limpeza do exaustor:

Para a limpeza utilize EXCLUSIVAMENTE um pano
humedecido com detergentes liquidos neutros.

NAO UTILIZAR FERRAMENTAS OU INSTRUMENTOS PARA A
LIMPEZA!

Evitar o uso de produtos com abrasivos. NAO UTILIZAR
ALcooL!

° XA Manutencéo dos filtros de gorduras:

Retém as particulas de gordura derivantes da
cozedura.

Deve ser limpo uma vez por més (ou quando o sistema de

5. ASSISTENCIA
TABELA PESQUISA AVARIAS

indicacdo de

necessidade), com

se alteram.

de filtros de odores.

saturagdo dos filtros
detergentes
manualmente ou na maquina de lavar loica a baixas
temperaturas e com ciclo breve. Com a lavagem na
maquina de lavar loiga, o filtro de gorduras metalico pode
perder a cor, mas as suas caracteristicas de filtragem néo

indicar  esta

nao  agressivos,

° XB Manutengdo do Filtro de carvoes ativos -
Ceramicos (Apenas para a Verséo Filtrante):

Retém os odores desagradaveis derivantes da
cozedura. O produto esta equipado com um conjunto

A saturagéo dos filtros de odores verifica-se apés uma
utilizagdo mais ou menos prolongada, dependendo do tipo
de cozinha e da regularidade da limpeza do filtro de
gorduras. Os filtros de odores podem ser regenerados
termicamente a cada 2 / 3 meses num forno pré-aquecido
a 200 °C por 45 minutos. A regeneragdo adequada
garante uma eficacia de filtragem constante por 5 anos.
Atencéo! Nao apoie os filtros no fundo do formo, coloque-
0s sim num tabuleiro e coloque-0 a uma altura intermédia.

Coédigo informativo Descrigéo

Causas possiveis

Solugéo

A zona de comandos desliga-
se a temperaturas muito
elevadas

A temperatura interna das
pegcas eletronicas é muito alta

Aguarde que a placa arrefeca
antes de reutiliza-la

E detetada uma ativagao
+ continua (permanente) dos
botdes na posicao de:

OowL ‘b ou OWR &

sinal sonoro

-

O botéo é blogqueado na
posi¢do OWL ou OWR por
um periodo superior a 30 seg.

Verifique se existem
eventuais residuos ou objetos
que obstaculizem o retorno do

bot&o e depois remova-os,
devolvendo o botéo & posi¢ao
zero.

Para todos os outros avisos
de erro

Contactar o servigo de assisténcia técnica e comunicar o codigo do erro

SERVIGO DE ASSISTENCIA

Antes de entrar em contacto com o Servico de Assisténcia

1. Verifique se é capaz de resolver o problema sozinho com base nos pontos descritos em "Resolugao de problemas”.
2. Desligue e ligue novamente o aparelho para ver se o problema foi resolvido.
Se, apos as verificagdes acima, o problema persistir, entrar em contacto com o Servico de Assisténcia mais

proximo.
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Tnpeite auatnpd TIG 0dnyieg ToOU TEPIEXOVTOI OTO
mapov eyxelpidio. O kataokeuaoTAg amoToieital KaBe
€ublvn yia Tuxov TpoBAfuaTa, {nuiEg 1 Tupkayid Tou
pmopei va TTpokAnBoUv aTn GUCKEUR AGyw pn TAPNONG TWV
odnylwv TIOU TIEPIEXOVTAl OTO  TTapOV  eyxelpidio. H
OUGOKEUN TTPOOPICETaI ATTOKAEIOTIKA Yia OIKIAKA XPAon Kal
€I0IKOTEPA Y10 TO HOYEIPEPT TPOPWV KAl TNV ATTOPAKPUVAN
TOU KaTVOU TIOU TIPOKUTITEl OTO TO payeipepa. Aev
emTpémeTal  GAMou  €idoug  xpon (mx. Béppavon
dwyariwv). O karaokeuaoThg dev avalaufdvel kapia
€ublvn otV  mepimwaon  akatdAAnAng  xpriong  Tou
Tpoidvtog A AavBaouévng pUBUIONG TOu GUCTAWATOG
EVTOAWV.

A6 aioBnTikl Gmown, n OUOKEUR EvOEXETAI va
Tapouoiddel Siapopég ot OXEON HE TO TPOIOV TTOU
ameIkovileTan oTa oXESIA TOU TTOPOVTOG EYXEIPIDio,
woTtéco o1  odnyieg xpAong, ouvtApnong  Kai
€YKOTAOTAONG TTAPAPEVOUV Ol iBIEG.

o AiafaaTe TPOCEXTIKA TIG 0ONYiES: TIEPIEXOUV TNMAVTIKEG
TANpoQopieg yia TV eykatdoTacn, T XPAon Kai v
aoQaAeIal.

o Mnv Traparoleite To NAEKTPIKO KUKAwHA TG GUOKEUNG.

o [1poTOU TTPOXWPNOETE OTNV EYKATAGTAON TNG CUCKEUNS
BepaiwBeite 61 dAa Ta eCapthuaTa eival avémaga. Xe
avTiBeT TEPITITWON ETIKOIVWVAGTE PE TOV TTPOPNBEUTA
00G KAl UnV eKTEAEITE TV EykaTaoTaon.

e EMylre v okepaidTnTa NG OUOKEURG TTPOTOU
TIPOXWPNAOETE OTNV EYKATACTAON. Z€ QVTIBETN TEPITITWAN
EMKOIVWVACTE WE TOV TIPOUNBEUTH 0OG Kal Unv eKTeAEiTE
NV gykardoTaon.

@: Ta £GaPTAKATA TIOU PEPOUV aUTO TO GUPBOAO PTTOpEiTE
Vo T0 TIPOUNBEUTEITE  XWPIOTA  amd  eCeIdIKEUPEVa
KOTaOTAWATA.

*: 10 €§apTAUOTA TTOU QEPOUV aUTO TO GUMBOAO Eival
Tp6obeTa efaptipara Ta omoia Tpoopidovial Pévo yia
0PIOHEV HOVTEAD Kall TO OTTOION MTTOPEITE VOl TTPOUNBEUTEITE
amé  Toug  loTéTOTIOUG  Www.elica.com Kl
www.shop.elica.com.

1. ALQAAEIA KAl KANONIZMOI
/\ TENIKH AZOAAEIA

Mpoooxn! Tnpeite moTa TG Tapakdtw odnyieg: e To
TIPOIGV TTPETTEI VA ATTOOUVOEETAI ATTO TO NAEKTPIKG pEUUA
TIPIV TNV EKTEAETTN OTTOIOCOATIOTE EQYATIAg EYKATAOTAONG.
® H eykaraoTaon 1 n GUVTAPNGON TTPETTEN VOl EKTEAEITAI OTTO
eCeIdIkeupévo  TeXVIKG, OUPQwva PE TIG odnyieg Tou
KOTOOKEUOOTH KAl TNPWVTag Toug 10XUOVTEG TOTTIKOUG
KavoviopoUg Tepi ao@aAelag. Mnv emOKeudleTe Kai pnv
QVTIKOBIOTATE OTTOI0BTTOTE EEAPTNA TOU TTPOIOVTO EAV OEV
avagépeTal pnTa aTo eyxelpidio xpriong. e H yeiwon Tou
TIPOIOVTOG €ival UTTOXPEWTIKA BAoel vopou. e To KaAwdio
TpoPodoaiag Ba TEETEl va gival apKeETA pakpl WOTE va

emTPEMETAI N GUVOEDN TOU EVTOIXICOUEVOU TTPOIOVTOG OTO
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NAEKTPIKG  pelpa. e Ta va mpolvial ol 1oxUovTeg
Kavoviopoi ao@aAeiag, n eykardaTaon Ba TPETEl va
O100¢Tel TTOAUTIOANIKG OIKOTITN ToU va e§aa@ahilel Thv
TAjpn amoolvdeon amdé To diKTuo Of  TEPITITWON
uTiépraong  Karnyopiag I, o€ ouppdpewon pe  Toug
Kavoveg eykardoTaong. @ Mn xpnaipotoigite ToAUTTpICa Ay
pmraAavtéCes. @ Metd v oAokAfpwan TG eykaraaTaong,
0 xpRomg Oev TPETEN va €xel TTPOOPACT OTA NAEKTPIKA
pépn. e To Tpoiov kal Ta TPOOPACINA  pépn TOU
Bepuaivovtal kard T didipkeia TG xpnong. Mpogoxn, unv
QKOUWTTATE TIG BepuéG £0TiEG TNG CUTKEUNG. ® Mnv a@rvete
10 TaIdIA va Taifouv pe To TPOiGv. KpamoTe Ta o€
amooTaon ac@akeiag kal utd Ty emoTTTeia gag diéT Ta
TpocBdoipa pépn Tou pTTopEi va utrepBepuavBouv kard
didpkela TG xpriong. @ Ta aropa pe kapdiakd BnuatodoTn
f  edeuteloIgo  amVIOWTH  gival  ONUAVTIKG  val
e¢akpiBuwvouy, TpIv amod T XpAan TG EmaywyIkng £aTiag,
0Tl 0 PBnuaToddTNng TOug €ival ouPPATOS E TO TTPOIGV. ®
Toéoo Kara T didipkeia 600 kal PETA T XpAAn UV ayyiete
10 Beppaivopeva aTolyeia Tou TTPoidvToG. ® ATTo@UyeTE TNV
emaen Pe mavia f GAa eUQAEKTa UANIKG €dv BeV Exouv
KPUWOEI ETOPKWG OAa Ta £GapTANATA TG GUOKEUNG, OIOTI
UTTApYXE! Kivduvog Trupkayidg. @ Mnv Tomobeteite eU@AekTa
uhkG emévw 1 TAnaiov Tou Tpoidviog. e Ta
utrepBepuaapéva Aitrn kal Addia Taipvouv €UKOAd QwTId.
Na eioTe Tavta o€ emaypumvnon étav payelpeUeTe paynTa
mhouoia oe Aitn A Addia. e Edv n em@dveia payioel,
amevepyoTToIaTe TO TTPOIdV yia va ammo@UyeTe Tov Kivouvo
nAektpomAniag. e To Tpoidv Sev  TpoopieTal yia
Aeitoupyia  péow  e§wrepikoU  XpovodIakOTTn ) Vg
XWPIOTOU  GUOTAUATOG TnAexeipiopol. e To payeipeua
emavw o€ eaTia pe AadI 1 Aimog dixwg emmiAeyn prmopei va
eival emkivouvo kai va TpokaAégel Tupkayid. e To
payeipepa Ba TpéTel va yivetal utro emiBAewn. Oa TpéTel
va €i0Te TTAVTA TTOPOVTEG 6TAV TO PayEipeEpa Eival PIKPAG
diapkeiag. @ Mnv mpoomaBeite MOTE va offoete pia
QWTIA XPNOIHOTIOIVTAG VEPO. AVTIBETA, OTTEVEPYOTTOINGTE
TO TIPOIGV Kal KOAUWTE T QAGYEG, TT.X. HE Eval KATTAKI 1} HE
pia Tupiyayn kouBépta. e Kivduvog Tupkayidg: pnv
TOTTOBETEITE  QVTIKEiEVA emavw  OTIG €0TieG. ®  Mn
XPNOIUOTIOIEITE aTHOKABAPIOTES, OIOTI UTTAPXE! KivOuvog
nAektpomrAngiag. @ Mnv akoupmdre peTaAAIKG avTikeipeva,
OTwg payaipia, mpoldvia, KoutaAia Kol KaTmékia Tavw
otV €m@Aveld Twy eoTiwv dIOTI uTdpxel Kivduvog va
umrepBepuavBolv. e [lpotol OUVOETETE TO TIPOIGV OTO
NAEKTPIKG pelpa: eAEygTe v Tvakida pe Ta TEXVIKG
XAPAKTNPIOTIKG (OTO KATW PEPOG TOU TTPOIGVTOG) yia val
OIYOUPEUTEITE OTI N TAON Kal n 10XUG avTigTolxouv oTa
XAPAKTNPIOTIKA TOU PeUHATOS Kal OTI TO QIG oUVOEDNG Eival
Kat@AAnAo. Ze Tepimmwaon au@iBoliag, ameubuvBeite ot
évav nAekTpoAdyo.

Znuavtiko: e Metd T Xpron, OTTEVEPYOTTIOINOTE TNV E0TIC
PayEIPEUATOG UETW TOU OXETIKOU GUOTANATOG EAEYXOU Kal
un Bacileote aTov aviyveut okeloug. e Ta va unv
Eexethioel uypd Katd 10 BPAaCiyo ) To {EaTaNA, PEIWOTE TV
mapoyr| BepudtnTag. @ Mnv a@rivere aVaPPEVEG TIG EOTIEG
e GBEIEG KATTOPOAES Kal TRyavia 1) xwpig okeln. @ MOAIg
oAoKANpWaETE TO payeipepa, oPACTE TV avtigTolxn €aTia
payeIpéaTog. @ Ta T PayEipEUa Un XPNCIUOTIOIEITE TTOTE



ahoupivoxapto, kai pnv TomoBeTeiTe TOTE  KaTEUBEiav
TpoidvTa Tou eival TUAlypéva pe  ahoupivoxapto. To
ahoupivoxapto pTopel va ANIWoEl Kal va TIPOKAAEE!
avemavopBwtn ¢nuid oTo Tpoiév aag. e Mn CeoTaivere
TIOTE KOVOEPPEG ME TPOPIUA €AV TTPONYOUMEVWGS eV TIG
éxere avoi€el, 0161 pmopei  va  ekpayoOv! Auth n
Tpogidotroinon 10xUel yia OAoug TOug TUTTOUG EOTIWV
payeipéuarog. e H xpAon uwnAig 1ox00g, OTWG n
Aeimoupyia Booster, dev evdeikvutal yia 10 {EoTapa
OpIoPEVWY  UypwV  OTIWG  yia  Trapddelypa 10 AGdI
myaviopatog. H umepBoAikiy BeppdtTa pmopei va eivai
EMIKIVOUVN. ZTIG TIEPITITWOEIG QUTEG, CUOTAVOUE T Xprion
MIKPOTEPNG 10XUOG. ® Ta OKeUn TPETEN va ToTroBeTolvTal
kareuBeiav emavw TNV €0Tia Kal va gival Kevipapiopéva.
AmayopeUeTal n TOTOBETNON QVTIKEIUEVWY AvVAPETT OTO
okelog kal v €0Tio. e Xe TEPITTWON  UWnAwv
BepUOKPACIWY TO TTPOIOV EIWVEI QUTOUATA TO ETTITIEGO
10X00¢ Twv €oTiwv. e [piv amd omoladnTmoTe gpyaaia
kaBapiopol f ouvIAPNONG, aTOgUVOEDTE TO TTIPOIGV aTTd
70 nAekTpIKG pelpa Bydloviag 1o @Ig amé v Tpila
KkareBalovTag Tov YevIKG BI0KOTITN Tou OTrTIoU 0ag. @ TMa
ONeG TIG €pyacieg eykaraoTaong kai ouviipnong Ba
TIPETTEI VA XPNOIHOTIOIEITE YAVTIO Epyaciag. e To Tpoidv
pmopei va xpnoipotroinBei amd maidid nAikiag avw Twv 8
€TV KOl amé  GTOpa  PE  MEIWUPEVEG  CWHATIKEG,
aieBnmMpIakéS 1y SiavonTIKEG IKAVOTNTEG, ) ATTO GTOUA TTOU
oTepolvTal EPTEIpiaG 1) amapaitntng yvwong, Me v
TpoUTé0ean 61 autd Bpiokovial utd emiBAeyn A éxouv
AGBer 0dnyieg OXETIKA e TNV aoaAr XpAon Tou TTPoidvTog
Kal TNV KaTavonan Twv OXETIKWV KIvOUvwy. e [Mpémel va
emBePaiwvere 61l Ta TaIBIA dev TTaifouv pe To TTPoidy. @ O
kaBapiopog kal n ouviipnon dev TpEmel va ekteAolvTal
amé madid xwpic emiBAewn. e O xwpog TpEmEl va
aepifeTal €TMOPKWG, OTAV TO TIPOIGV  XPNCIUOTIOIETAl
Tautdxpova pe GAAEG GUOKEUEG Kauang aepiou i GAAwv
kaUolgwv Uhiv. e To Tpoidv Tpémer va kaBapiletal
QuyVva 1600 E0WTEPIKG 600 kal e§wTepikd (TOYAAXIZTON
MIA ®OPA TO MHNA), Thpwvtag TavTa éoa avagépoval
pnté oTig odnyieg ouviipnong. e H pn Tpnon Twv
Kavovwy KaBapiopol Tou TPOidvTog KaBwG kal TG
QVTIKATAOTAONG Kal KaBapIoPoU Twv QIATPWY eVvéxel Tov
Kivduvo TTupkayldg. e ATtrayopeUetal auaTnpd n TEXVIKA
payeipéuatog QAauTé. e H xpron owrtdag kard To
payeipeua TEETEI va ammogelyeTal oe k@B TEpITTWON
BI16TI popei va TPokaAEaer {npid aTa @iATpa 1) akdun Kai
TIUpKayIG. @ To Tnydvioua Ba TPETEl va eKTEAETal UTTO
emiBAewn 61611 uapxel kivduvog va aptdéel ewrid To
kautd Aad1. e lMpocoyr! Otav n eoTia payeipéparog eiva
o€ Aermoupyia, Ta TPOORACIYA PEPN TNG OUCKEUNG UTTOPEI
va avartigouv uwnAf Beppokpacia. e MMpogoxr! e Mn
OUVOEETE TO TIPOIOV OTO NAEKTPIKO pelua €av dev Exel
ohokAnpwBei TARpws n eykardotacn. e Ooov agopd Ta
TEXVIKA PETPOL KOl PETPO aOoQaAeiag Tou TIpETel va
AapBavovrar yia v amaywyr) Tou karmvou Ba TpéTel va
npeite auaTnpd 6aa TpoBAEToVTal T TOUG KAVOVIGHOUG
TWV apuodiwv TOTTIKWY apyxwv. e O amoppo@oUpevog
aépag Oev mpémel va dloxeTeUETal Of  aywyd TIOU
XPNOIWOTIOIEITAI yId TNV OTaywyr] Tou Kamvou Tiou

Tapdyetal amé OUOKEUEG Kauong aegpiou A GAANg
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kalaiung UAng. e Mn xpnoipoTolgiTe TOTé TO TPOIGV €QV
Oev €xel TommoBetnBei owatd n ypidial e Tia TIg epyaaieg
€YKOTAOTAONG XPNOIUOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKG TIG Bideg TTOU
mrapéxovtal padi pe 1o TPOidv 1), €dv dev TrapExovTal,
ayopdaoTe Bideg karAnAou TiTToU. Xpnoipomoleite Pideg
katdMnhou  prkoug  oUpgwva  pe  Tov - Odnyo
eykardotaong. e Otav 10 TIPOiGV  aUTO  AerToupyei
TauTOXPOVa ME GAAEG OUOKEUEG TTOU TPOMOBOTOUVTAI HE
EVEPYEIT BIAQOPETIKI TG TNV NAEKTPIKN, N APVNTIKA TTiEan
aTo dwpdrio ev Tpéel va Eemepva Ta 4 Pa (4 x 10-5 bar).
e Eival onuavtiké va QUAACOETE TO TTAPOV EYXEIPIDIO yIa
pEMOVTIKA  avagopd. X TepITTwon  TWANoNG,
TTapaxwpenong A Hetakopiong, 1o ev Adyw Eyypago Ba
TIPETTEI VO GUVODBEUEI TN GUOKEUN).

/N ATOANEIA KATA THN HAEKTPIKH
ZYNAEZH

o AmoguvdEaTe TO TIPOIGV aTTd T0 NAekTPIKG pelpa. e H
eykardoTaon Ba TPETEl va ekTeAeiTal amo emayyeAuaTIKa
€CEIDIKEUPEVO TIPOOWTTIKG TTOU YVWPICel TOUG I0YUOVTEG
KOVOVIOUOUG OXETIKA ME TNV EYKOTAOTAON Kal TV
ao@akeia. @ O KataokeuaoTg dev GEPEI Kapia eubuvn yia
TUXOV (nuiEG o€ avBpwrioug, {wa 1 avTikeipeva o€
TIEPITITWON KN TAPNONG Twv 0dNYIWV TTOU TIEPIEXOVTAI GTO
mapdv ke@alaio. @ To kaAwdio Tpogodoaiag TPEmel va
eival apkeTd pakpU waTe va eival duvarr n aeaipean g
povadag eaTiwv aTméd Tov TrayKo. e BePaiwbeite 611 n TGoN
TIOU QvayPAPETal GTNV TTIVOKIDA TWV TEXVIKWY OTOIXEIWY
010 BaBog TOU TPOIGVTOG Eival idla pe  eKeivn Tou
nAektpikoU GIKTOOU TOU XWPOU €eykaraotaong. e Mn
xpnoigotoieite  pmmaAaviéleg. @ To nAekTpikd KaAwdio
yeiwang TPETel va gival 2 K. HakpUTEPO aTTd Ta UTTGAOITIA
KoAWdIa. e e TEPITITWAN TOU TO TTPOidv Oev dIaBETel
KoAWdI0 TPOPOdOGiag, XPNOIUOTIOINCTE Eva PE EAAYIOTN
diaropr) 2,6 mm2 yia 10x0 éwg 7200 Watt, evi yia
peyahUTepn 10U n Olatopr) Ba TpEmel va eival 4 mm2. e
To kaAwdlo Oev TpEmel va QTAvel o€ Bepyuokpaaia Tou
gemepvd kard 50°C ) Beppokpaaia mepiBdAoviog. @ To
TIP0IdV TTpOOpICeTal yia pOVIUN OUVOECN OTO NAEKTPIKO
ikTuo, emopévwg n alvOean TPETEI va TIPAYMATOTIOIETl
ot o1aBepd Oiktuo péow  KatdAAnAou  TTOAUTIOAIKOU
d1akoTTTn, ToU va eéao@alidel TARpn amoalvdeon amé 1o
pelua OTIG TIEPITITWOEIG TNG kaTnyopiag utéptaong I kau
TI0U va gival E0koAa TTPOaRATINOG LETA TNV eyKaTdoTaon.
e [poooxn! H avrikardataon tou kaAwdiou diaaglvdeong
Ba mpémel va exteAeital amd v eouaiodotnpévn
uTTNPETia TEXVIKAG UTTOOTAPIENG 1} aTTd GTopo Pe TTapopola
eCeidikeuan.

e [pogoxn! MpotoU emavacuvdéaeTe 10 KUKAwHa aTnv
Tapoxr) nNAEKTpIKOU pelpatog kai eAEyGeTe T OwaTA
Aeimoupyia TnG ouokeung, Ba TPETEl va eEaKPIBWOETE OTI
70 KAAWBI0 PEUPATOG €ival TWATA OUVOESENEVO.

POWER LIMITATION: 1o Tpoidv OiaBétel T Aeimoupyia
Power Limitation Tou emmpémel ) pUBuIon Tou péyioTou
opiou karavaAwang (kw)

H pubuion Ba mpémel va dievepyeitar kard ) oOvdean Tou
TTPOIOVTOG GTO NAEKTPIKG BIKTUO A KATA TNV ETTAVACUVOEDT
70U NAEKTPIKOU BIKTUOU (EVTOG TWV ETTOUEVWV 2 AETTTWV).



AlaoTagiohoyioTe v TIpogTagia TG NAEKTPIKAG
eykardoTaong pe Baon 1o emiAeypévo emimedo Tou Power
Limitation. ZxeTikd pe Ta BApaTa pUBHIONG TOU GUCTARATOG
Power Limitation [Mepiopioudg loyxuog] oupBouleuteite Tv
evotnTa Acmoupyia Tou TAPOVTOG eyXEIPIBioU.

KIT WINDOWS: To Trpoidv gival €101 oXedIOOHEVO WOTE
va HTTOpEi VO XPNOIYOTIOIEiTalI O OUVOUOOHO pE éva
KIT aigbnthpa MopaBipou (Sev mopéxeTal amo Tov
KataokevuaoTh). Me v eykaraotaon Tou KIT aiobnmipa
MapaBupou (u6vo o€ TEPITTITWAN TTOU YiveTal XpAon o€
Aeitoupyia AMOPPO®HEZHE), n amoppdéenan Tou aépa
oTapardel va Asitoupyei KGBe @opd Tou KAeivel TO
Tap@Bupo Tou dwyartiou GTO OTTOIO ival TOTTOBETNEVO TO
KIT. H nAektpikn aUvdeon tou KIT otn guokeun mpémel
VO TIPOYUOTOTTOIEITOl OO  EKTOIBEUPEVO  Kal
e§e10Ikeupévo TeXVIkO TpoowTrik6. To KIT Ba mpémel
va @EpEl XWPIOTA TIOTOTOINON OCUHQWVO HE Ta
mPOTUTIO ao@aAEiag TTou apopolv To EEAPTNHA Kal TN
XpAon Tou 0Ot OUVOUOOMO ue T ouokeun. H
€yKOTAOTOON TPETTEI VO TIPAYHOTOTIOIEITON GUPPWVA
pe TG 10XUOUCEG KOVOVIOTIKEG PUBUicEIS yia TIG
OIKIOKEG EYKOTAOTAOEIG.

MPOZOXH: n kaAwdiwan Tou KIT Tou poopifetal yia
olUvdeon pe To TPOIOV TPETel va atroTeAei pépog evog
MOTOTTOINPEVOU KUKAWHATOG HE TTOAU XaunAf Tdon
ao@dAeiog (SELV). O KoTaOKEUAOTAG QUTAG TG
OUOKEUNG amroTroiciTanl  KGBe  €uBdvn  yia  TuXOV
avwpolieg, {nuIEG, TUPKaAYIEG TTOU o@eilovial g€
eharTwpara H/kal TpoBARuara duaAeiroupyiag H/kal
eo@alpévn eykaraaraon Tou KIT.

/N ATOAAEIA KATA THN ETKATAZTAZH

e TO0O0 n nAeKTPIKA 600 KaI N Pnxavik eykatdoTaon
TIpETEl  va  TIpaypatotololvIal - ammd  eeIBIKEUPEVO
TTPOCWTTIKG.

o [piv TNV évapén Tng eykardotaong: AQol agaipéaeTe
T0 TIPOIGV MO TN cuckeuaaia emaAnBelaTe OTI Oev ExEl
umrooTel {nuid Katd T PETAQOPA Kal OE TIEPITITWON
TPOBAAUATOG, ETIKOIVWVATTE PE TOV TTPOUNBeUTH 0ag 1 e
mv  Ymnpeoia  Ymootipigng  Mehatwv,  Tmpotol
TpoXwpAOoETE 0TV eykatdoTaon. Befaiwbeite 61 TO
TIPOiGV TToU ayopdaare xel KAaTAAANAES S1aoTATEIS yia TO
TpoeTiAeypévo  onueio  eykatdataong. BePaiwbeite 6T
péoa ot ouokeuacia Oev  umdpyouv (yia  Adyoug
METOPOPAG) GUVOBEUTIKA UAIKA (yia TTapadelypa gakeAol
pe Bideg, eyyunaeig, KTA.), kal av uTrpyouv, aQaipéaTe Ta
kal QUAGgTE Ta. Téhog, BePaiwbeite 6T TAnoiov Tou
onueiou eykardoTaong umdpyel dlabéaiun mpida pelpaTog
o [IpoETOIPOTia TOU ETTTTAOU YIO TOV EVTOIXIONO:

* H eykaraaTaon Tou TpoidvTog dev PTTOpE va yivel emavw
0e  OUOKEUEG  Wigng, TAuvTApia  TIATWY, COPTIES,
Qoupvoug,  TAUVTApIO  poUXWV — Kal  OTEYVWTAPIAL.
MpaypatomoIfoTe OAEG TIG €pyaaieg KOTMG Tou €TTiTAOU
TIPOTOU TOTTOBETATETE TN POVADA TWV EGTIWV KAI APAIPETTE
pokavidia A uTToAEiupaTa KaTepyaaiag.

+ To TIPOIGV £XEI KATAOKEUAOTE! YIA EVIOIXIONO O€ TTAYKO
KouCivag TAXouG 2-6 €K. O€ TIEPITITWON €yKATAOTAONG

TOP kai 2,5-6 ex. o€ Tepimmwon eykardotaong FLUSH.
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H eAayiomn améoTaon petagd g eaTiag payelipéparog kai
TOU TOiXOU TTPETEI va €ival TOUAGYKIOTOV 5 €K. pTTPOOTA,
TOUAdyIoTOV 4 ek. aTo TIAGI Kal Touhdyiotov 50 ek. o€
oxéon Je Ta ETavw VIOUAATTIA.

IHM.= O1 ouvioTwyEVEG OTTOOTACEIS €ival EVOEIKTIKES:
Kard Tov oedIaopd Twv XWwpwv Ba TPETTE va TNpodvTal O
0dnyieg ToU KATAOKEUAATN TNG KOugivag.

* yia T BeATioTOTTOINON TNG €YKATAGTAGNG PIATPAPITHATOG
ouvioTdral n dnuioupyia evog avoiyyarog atn Bdon yia
Vv T0TOBETNGN PIag YpiAiag EUTTOpIKOU TUTTOU.

«  INPavTikG:  XpnolhoToiNaTE  €va OQPAYIOTIKG-
OUYKOMNTIKG €vOg ouaTaTikoU (S), Tou va aviéxel o€
Bepuokpacia Ewg 250°. Tpiv v eykatdoTaon ol
emaveieg  TomoBémong G KOMag  Tpémel  va
kaBapifovtal axoAaoTikG amopakpUvovTag Kabe ouaia
TOU pTopel  va  emnpedoel TV TIPOoQUON  (TT.X.:
OTTOKOMNTIKG, — cuvinpnTikd,  Aitn,  Addia,  OKOVEG,
uTroAeippara Tahidg kOAAag, KTA.). H kOMa mpémer va
ammAWVETaI OPOIGUOPPA GE BAN TNV TEPILETPO TNG KOPVILAG.
Metd T guykOANnon agroTe TNV kGAa va oTeyvwoel yia
TIEPITIOU 24 WPEG.

o [pogoxn! Eav n tomoBémon Ttwv BIdwv Kal Twv
gToIxeiwv oTepéwang OV TIPAYHATOTIOIEITAI TUNPWVA HE
TIG 00nyieg Xpnoewg, evoExeTal va pokAnBolv kivouvol
NAEKTPIKAG QPUOEWG.

o Inpeiwon: yia T OwoTA EyKATAOTAON TOU TTPOIGVTOG
ouVIOTATal va TUNYETE TOUG OWARVEG e KOANTIKY Talvia
TIou €xel T akdGAouba XapakTnEIoTIKA: eAaaTIKA PepBpdvn
amé pahakd PVC, pe kdMa akpuhikig Bdong, Tou
ouppopewvetal pe Tov Kavoviopd DIN EN 60454,
eMPBPaduvTikd PAGYag, eCalpeTiky avroxr aTn yrpavan,
avBekTikd  oTIg  dlakupdvoelg TG Bepuokpaadiag, e
duvaréTnTa Xprong o€ XaunAég Bepuokpaaieg.

AMNOPPIWH MPOIONTOZ £TO TEAOZ THE
ZOHZ TOY

H ouokeury auti @épel orpavon cUPewva LE
E v Eupwrmaikf Odnyia 2012/19/EK - UK SI

2013 Ap.3113, AmoBAnta  HAektpikoU  Kai
B H)ckrpovikoU E¢omAhiopoU (AHHE).
BeBaiwBeite 611 n oméppiyn autol Tou TIPOIGVTOG
ekteheital owatd. O xpAoTng oupBaer atnv TPoAnWN
TWV TOAVWY apVNTIKWY ETITITWOEWY yia T0 TrepIBaAov
kar v uyeia. To oUpBolo emavw oOTO TPOiGV A OTa
OUVOOEUTIKA €yypaga UTTOBEIKVUEL OTI TO £V AOyw TTpOidv
Oev mpémel va  amoppimTeTal  padi e Ta OIKIOKG
amoppigpata aANd mpémel va Trapadidetal oe KataAAnAo
onueio oulMoyng yia v avakOkAwan nAeKTpIKOU Kal
nAektpovikoU e¢omhiopol. H amdppiyn Tou Tpoi6vTog Ba
TIPETEN va yiveTal GUPQWVA e TOUG TOTTIKOUG KavoviguoUg
81GBeang Twv amoPAfTWY. Ma TEPITTOTEPES TIANPOPOPIEG
OXETIKA We Tnv emeCepyaaia, avaknon kai avakikAwaon
QUTAG TNG GUOKEUNG, ETMIKOIVWVATTE PE To apuddio ypageio
TOU ORAMOU Tag, TNV UTTNPEaia TEPIGUANOYNG OIKIKWY
QTTOPPIMUATWY A WE TO KATACTNHA aTT' OTTOU ayopdoaTe T
OUOKEUN.



KANONIZMOI

Mpokerrar yia pia ouokeu n omoia  OXEDIAOTNKE,
SOKIPAGTNKE KAl KATAOKEUAATNKE BACEI TWV KAVOVITUWV:

* Aogakeiag: EN/IEC 60335-1, EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233. « Amddoon: EN/IEC 61591,
ISO 5167-1, ISO 5167, ISO 5168, EN/IEC 60704-1, EN/
IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO 3741, EN 50564,
IEC 62301.EN 60350-2. EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12.

OAHTIIEZ XPHZHZ

ZUMBOUAEG yia TV 0pBA XPAON TNG GUOKEUAG E OKOTIO TN
PEIWON TWV OpVNTIKWY ETITTWOEWY 0To TEPIBAAoV:
MOAIG EeKIVATETE TO payEipeUa, EVEPYOTTOINGTE T GUOKEUR
otV eAaxI10T Tax(TnTa Kal a@oTe Tn va AEIToupynael yia
HEPIKA AETITGl QKON Kl META TO TEAOG TOU LAYEIPEHATOC.
AugnoTe TV TaXUTNTG TOU HOVOV OF TEPITITWON PeYAANg
TooOTNTAG  KATVOU 1 aTHOU,  XPNOIUOTIOIWVTAG TN
Aeitoupyia booster povov o€ akpaieg karaoTaoelg. Ma m
BEATIOTN aGdOON TOU GUCTAMOTOS LEIWONG TWV OCHWY,
avTikataoTAaTe 10 @iATpo (1} Ta @iAtpa) AvBpaka otav
xpelaoTei. Mia 1n diatpnon TG amoTeAeoaTIKOTNTAG TOU
@iATpou Aimrapwv ouciwv, Ba TpémEl va To kaBapilete
TaKTIKA. [10 TN BEATIOTN am6dO0N TNG CUCKEUNG OAAG Kai
yia va Peiwaete Ta emmimeda BopUBou, XpNCIUOTIOIRGTE TN
PEYIOTN OIGUETPO QYWYWV TIOU QVAQEPETAl OTO TTOPOV
EyXeIpidIo.

2. XPHZH

XPHZH THZ ENI®ANEIAZ EXTION
MATEIPEMATOZ

H Aeimoupyia ¢ ouokeung PBacietal aTo  [QUOIKO]
QaIVOUEVO TNG HaYVNTIKAG eTTaywyng -OnA. aTnv ameubeiag
peTaPopd  evépyelag amd TV Tapox 10XU0G TNV
karoapoAa.

MAeovektApara: Xe aOykpion WE TIG KOIVEG NAEKTPIKEG
€0TiEG  payelpéarog, n  emaywyiky eoTia eivar Mo
ao@aAAg: piIkpdTEPN Beppokpaaia aTn yudAivn em@Aavela.
Mo ypAyopn: pikpdTepol Xpovol yia To (EoTapa Tou
@ayntoU. Mo akpifng: n eaTia aviamokpivetal Gueaa aTig
eviokég  oag. Mo  amodomikp: 10 90% TG
aTOPPOPOUNEVNG EVEPYEIAG UETATPETTETAI OE BepudTnTaL.
EmmAéov, pe v amopdkpuvon Tou PayeipikoUu OKEUOUg
amé TV €0Tia, n TApOYY| EVEPYEIag DIOKOTTETAl GuETT KI
£€101 ETMITUYXAVETAI EEOIKOVOUNDT).

XPHZH KEYQN MATEIPIKHZ
o Tkeln HoyeIpIKAG

m XpNoIPoTroIEiTE POVO KOTGAPOAEG TTOU QEPOUV
auTé 10 oUpBoAO.

ZNHaVTIKO:

yia TV amoQuyn
XPNOILOTIOIEITE:

* gkeun e Baan mou dev eival TeAeiwg TiTedn,

KOTOOTPOPNG TG €OTIAG, Hnv
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* peTaMiké okeln pe epayié paon,

+ Ookeln pe TpaxIG Baon yia va pnv ypardouviletal n
EMQAVEIQ TWV ETTIWV,

* Unv akouutrare ToTé (EOTEG KaTOAPOAEG kal Tnydvia
EMAVW OTOV TTIVAKA EAEYXOU TNG ETTIQPAVEIAG EOTIWV.

+ Ooa okeln eivar KataMnAa yia xpran o€ emaywyIkég
€aTieg Oev onuaiver 0TI AeIoupyolv Kal OToTEAEOUATIKG
Aoyw Tou 6T n BAcN TOUG UTTOPET VA ATTOTEAEITAI PEPIKWG
amo o1dnpopayvnTikG UAIKO!! Otav ayopalete katoapoAeg
i Myavia empPeBaiwvere TaAvTa 6TI:

* n Baon amorteAeital €& oAokApou améd aidnpopayvnTikd
UNIKO.  ZTnv avtiBeTn  TepiTTwon  PEIwveETal 1600 N
amoTeAeauaTikOTNTA TG WeT@doong Tng Bepudtnrag 6co
Kal n opolopop@ia TG, Pe amotéAeaua n Beppokpacia g
em@aveiag Tou Tnyaviol/katoapdhag va  pnv - eivai
karaMnAn yia payeipepa

* n PBdon Oev mepiéxel aloupivio: To OKeUoG dev
Beppaiverar Kar miong evaEXETal va pnv avayvwpicetal
aTé Toug ETTAYWYEI.

+ Bdoeig mou eivar pn emimedeg i Tou Exouv TpayId
EMQAVEIQ.

* Meiwvetar n em@aveia emagng PeTagu Tou emaywyéa kai
TOU OKEUOUG UE ATTOTEAEOHO VO PEIWVETAI N ATTOd00N KAl
va dUOKOAEUEI TO payeipepa.

e[lpolrapyxovTa oKeun

MNa va Pefaiwbeite 611 T0 OKeLOG eival kat@AAnAo yia
ETMAYWYIKEG €OTIEG, XpnolhomoIaTe évav payvAt: Ta
akar@AAnAa okeln dev éAkovral améd Tov payvit. Kai o€
QUTA TV TTEPITITWOT) 10XUOUV 01 08Nyieg TTOU AvaPEPOVTAI
OTNV TTPONYOULEVN TTaPAypaQo.

® TuvIoTWHEVES SIdpETPOI BAONG TKEUWV

ZHMANTIKO: av o1 kargapoAeg Sev €xouv 10 OwOTO
péyedog ol eoTieg payeipéparog dev avdpouv. MNa va
Oeite TNV EAAKIOTN BIGPETPO TNG KATGAPOAAG TTOU PTTOPEITE
va  xpnolgomoifoete ot k@B  eoTia  GexwploTd,
OUBOUAEUTEITE TIG EIKOVEG TOU TIAPOVTOG EYXEIPIDIOU.

e ESoikovopnon evépyeiag



Xpnaoiyomolgite mydvia kai katoapdAeg pe  didueTpo
Baong idia pe ekeivn TG €O0TiAG  payelpépaTOG.
XpnaolyoTolgite povo KAToapOAES Kal Tyavia e ETTITESEG
Baoeig. - Epooov ivar duvatd, apAaTE TO KATTAKI ETAVW
oTIG KaToapOAeG KaTA T SIGPKEI TOU HAYEIPENATOG.
Mayelpevete 1o Aayavikd, TIG TOTATES, KTA. Me MIKPA
T00OTNTA VEPOU TTPOKEINEVOU O XPOVOG HAYEIPENATOS Va
eival pelwpévog. H xpAon xUtpag TaxutnTag HEIWVEI
TIEPQITEPW TNV KATAVAAWOT EVEPYEIOG KAl TOV XPOVO
payeipéuarog. TomoBereite TAVIA TNV KATOOPOAQ OTO
KEVTPO TNG ECTIAG TTOU €ival OXEDIOTUEV.

XPHZH TOY AOPPOOHTHPA

To gUoTnua amopPAPNANG UTTOPET va TipayuaToTToINGEi e
dUo TpOTIOUG, EiTE PE aTTOPPOPNAN ELWTEPIKAG EKKEVWONG
€iTe e QIATPAPIoHA ETWTEPIKAG AVAKUKAOQOPIAG.
EmokepBeite TG 10T00ENiIBEG  www.elica.com  kal
www.shop.elica.com yia va deite Tv TAfpn oeIpd Twv
SI06ETIPWV KIT, WOTE VA UTTOPETETE VA TIPAYHATOTIONTETE
TIG  OIGQOPEG  EYKATAOTAOEIG, TOOO Of  TEPITITWAN
@INTpapiouaTog 600 Kal amoppoPenong.

° d ‘Ex8oan Amoppopnong:

Or artyoi ekkeviovovtal Tpog Ta é&w péow pia OeIpdg
owAjvwy (Ba TpéTel va ayopadovtal XwpioTd). ZuvdEaTe
T0 TIPOIOV OE OWAMVEG KaI ETTITOIXIEG OTTEG EKKEVWONG HE
dlGuetpo ion pe exeivn NG [ypapung] €¢odou aépa
(pAaviCa ouvdeong). Tia TepioodTepeg  TANpopopieg
OXETIKA HE TOUG OwAfveg Kal 1o PéyeBog Toug Oeite T
oehida Tou eyyelpIdiou eykatdaTaong pe Ta eaptipaTa -
‘Exdoon amoppdenang. H xpron cwAjvwy Kai emToiyiwv
oWV  eKKEVWONG  MIKPOTEPNG  OlOPETPOU  PTTOpEi  va
TIPOKaAEDE! peiwan Twy emddoewv amoppdenong Kadwg
kar dpaoTiky alénon Twv emmédwv BopUBou. ZTnv
TOPOTIAVW  TIEPITITWON  ATTOTTOIOUNACTE  OTTOINBNTTOTE
€ubovn.

la va emteuxBei n Péyiomn amédoon g amoppoPnang:
To péyioTO OUVIOTWWEVO WAKOG Twv CWAfvwv eivar 7
YPOUIKG  pétpa. * EVIOG Twv 7 ypappIKWV ETPWY
ouvigTdral n xpion dUo kaptuAwv 90° 10 péyioTo * Oa
TIPETEl VO amoQelyovTal  ONUAVTIKEG PETABOAEG OTn
dlatoury Tou aywyou, emAéyoviag Tavia SlaTopr) ToU
avriaTolxei o€ @ 150 mm (1} opBoywvia 222 x 89 mm).

LY "Ekdoon ®iATpapioparog:

O amoppogoupevog agpag GIATpApETal péoa amod eIdIkd
@QiATpa KaTakpaTNONG  AITapWV  oudiwv  Kal  @iATpa
karakpdmmaong oouwv TIpIV eTavatrpowdnBei oTov Xwpo.
To Tmpoidv ouvodeletal amé OAa Ta  amapaithTa
€COpTANATA YIO KAVOVIKF EyKaTAOTOON, ME TV £6000 TOU
aépa gTO UTPOCTIVO TUAWA TG Baong Tou emimhou. To
mpoidv SlabéTel éva oeT QIATPWY kat@ Twv oopwv. Ma
TEPIOTOTEPES TTANPOPOpieg avatpésre atn aehida e Ta
eCapmuata TG €kdoong  @IATpapiouatog  (oTO
€IKOVOYPAPNUEVO TUAWA TOU TTAPOVTOG EYXEIPIDiOU).
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3. AEITOYPTIA

MINAKAZ EAEMXOY

T.  Aertoupyia

1 ©fon pndév 0 koupTwv

2 066vn eaTiwV PayelpéuaTog
3 066vn Temperature manager
4 066vn Amoppognipa




066vn diayeipiong iATpwv

‘Evdeign Autépatou ZuoTuarog ATroppoenong

‘Evdeign avoiyuarog Mrepuyiou (Flap)

Residual Heat Indicator [Agiktng Ocpprig
Emeoaveiag]

g

Iz

Pot Detector [ZUoTtnua EviomopoU Zkeuwy]

©¢an yia evepyotroinan Booster Mayeipéuatog

O¢on yia evepyotroinan Temperature Manager

©¢an yia evepyotroinan Bridge

©O| 0| o Nl »

©¢éan yia evepyotoinan Automatic Heat up

10  ©¢on yia evepyotroinan Booster Amoppogntipa

©¢on yia evepyotoinan AuTOMOTOU  XUGTAUATOG
Arroppognang
12 Meragotutria Temperature manager

1

13 Meragotutria Automatic heat up

14 Meragotutria Bridge
15 Meragotumia Child Lock

TI NPENEI NA TNQPIZETE NMPOTOY
ZEKINHZETE

'OAeg o1 AeiToupyieg TG TTaPoUC g ETIQAVEIAG ETTAYWYIKWY
€0TIWV £XOUV PUBUIOTE oUNQWVA PE TOUG TTIO QUaTNPOUG
Kavoviopoug acgaeiag. Etor Aoimév:

o Opiopéveg Acitoupyieg Oev  evepyotroiolvral, A
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI QUTOATA, EGV SEV UTTAPXEI KATTOI0
OKEUOG TOTTOBETNEVO ETAVW O€ QUTA ) GV aUTO dev
€xe1 ToroBeTnBei owaTA.

o X OMeg  TepIMTWOEIG O evepyég  AeiToupyieg
QTIEVEPYOTTOIOUVTAI  QUTOHATWG  PETA  amd  pepikd
SeutepOAeTTTa OTaV N AeiToupyia TTou ExeTe eMAELE! amaitel
kamoia GAn puBuion Tnv omoia Oev Exete oAokAnpwaotel
(m.x.: «Evepyormoinon em@Aveiag 0TIV HaYEIPEPATOGH
xwpig «EmiAoyn eaTiag payeipéuartogy Kar «Oeppokpaaia
Aeimoupyiagy, fi «Aeimoupyia Lock [KAeidwpal» A «Timer
[XpovodiakoTTng]»).

Mepipévere éwg 6Tou amevepyotroinBei 1o ev Adyw aUPBoA0
0NV 086vn TTPIV OKOUPTIACETE TIG EOTIEG.

Mpoooxn! Ze mepimmwon, yia mapddeiypa, Tou yiveral
TapateTapévn  xpion  TNG  €0TIOG  HaYEIPEMATOS, N
QTTEVEPYOTTOINGT TNG MTTOPET Va NV eKTeAETal Gpeaa, SI16TI
Bpioketal og 0TAGI0 WUENG. ZTNV TTPOKEIEVN TIEPITITWON,

otnv 086vn Twv €oTIWV epgaviletal 1o oupBolo Hnou
emonuaivel 0TI N €oTia PPIOKETAI GTO  TUYKEKPILEVO
01ad10. Mepipévete Ewg 6TOU amevepyoTroinBei To ev Adyw
oUpBoAo oTnv 0B6VN TIPIV AKOUTIATETE TIG EOTIEG.

OOONH EXTIAZ MATEIPEMATOZX
0TI  QVTIOTOIXEG 0BOVEG Twv €OTILV  HOYEIPEUATOG
epgavidovral Ta €A

Aerroupyia TipA
Earia payeipéuarog evepyotmoinuévn 8

Aerroupyia Bridge Zone [Zwvn Tégupag] 8
EVEPYOTTOINPEVN

Aeitoupyia Temperature Manager
[Aiaxeipiong Oeppokpaaiag] !
EVEPYOTTOINKEVN

Aermoupyia  Child  Lock  [KAeidwpartog
avnAikwv] evepyotroinuévn

Aermoupyia Madong ;’ ;’

Nermoupyia Automatic Heat UP [Autépatng g
O¢ppavong]

Inpeiwon: Edv o pia 1) epIoo6TeEPeg 080veS EPPaVIOTE]

i KOUKKida TTou avaBoarvel -« anpaivel 611 TPETEl va
yivel emavagopd Tou OTOIXEIOU €AEYXOU TTOU QVTIOTOIXE
07N OXETIKA 086V GépvovTag To KoupTri atn Béon Mndév.

XAPAKTHPIZTIKA THZ EMIQANEIAZ
EXZTION

o Safe Activation [Ac@aAig Evepyotroinon]

To Tpoidv evepyoTTolital YOVOV [E TNV TTAPOUGTT OKEUWY
ETAVW OTIG €0TiEG payelpéparog. H diadikaaia Béppavang
Oev GekIvael €Gv Oev TOTTOBETAOETE TIPWTA KATTOIO OKEUOG
emMavw OTIG €0Tieg | OlakoTITETAl €AV AQAIPETETE TO
OKEUOG.

o Pot Detector [Z0oTnua Evromiopol Zkevoug]

To Tpoidv aviyvelel autoudTwg TNV TTapoUCia OKEUWY
OTIG €0TiEG PaYEIPEUATOG.

o Safety Shut Down [Amevepyotroinan Ac@dAeiag]

lMa Aoyoug ao@aAeiag o1 €0TIEG TTAPAPEVOUV OVOPUEVEG
yia €va  OUYKEKPIPEVO XPOVIKO O1a0TnNua TO  OToi0
e€aptaTal amo 1o €TITESO 10XUO0G TIOU £XETE ETIAECEL.

e Residual Heat Indicator [AcikTng YmoAeimouevng
OeppdTnTag

Me v amevepyotroinon pIag i MEPICTOTEPWY ECTIWV N
TTapouaia UTTOAEITTOpEVNG BepUOTNTAG ETIONUAIVETAI PECW
€101koU OTITIKOU GAUATOG TToU gavideTal atnv 086vn TG

avTioToIxng €0Tiag, HEoW Tou GUPPOAOU H .

OAHTIIEZ NEPIZTPO®HZ KOYMMIQN

O mivakag autdg TEPIYPAQE! e TToIoV TPOTIO TTPETTE Val
TIEPIOTPEQETE TA KOUPTTIA GTav UTIApYXOUV Ta avTioTolxa
oUppoAa.

R

OWR!

Be§16aTPOPN TTEPITTPORH

Oeg160TPOPN TTEPITPOPN TIEPAV TOU ETTITTEDOU
9, @épvoviag TO KOUUTI OTO TéEPHO NG
d1adpopng.

Power Level [Z166pn loxUog]
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J

apIaTEPOOTPOPN TTEPIOTPOPH




apIgTEPOOTPOPN  TIEPITTPOQPH  TIEPAV  TOU
QWLb emmédou Undév (1), eépvovtag To koupTri aTo
TéPHA TNG SIAdPOIG.

XPHZH THZ EMIGANEIAZ EXTION
MATEIPEMATOZ

H povada diabérer Téaoepig eaTieg payeipéparog FL G

RL S RR G FR G Autég  pmmopolv  va

evepyomoinBolv  pepovwpéva i va  xpnaipotoinfouv
ouvduaoTikd FL+RL fj FR+RR. Kdabe cotia diabéter 9

emimeda 10x00g ouv éva poabeto miTedo booster.
e Evepyomoinon /| Amevepyomoinon  €oTiag
HayelpépaTog

Evepyomoinon:

Ao T Béon undév(1), Rb 70 KoupTri (FL- RL- RR - FR ),
kGBe Béon augdvel aTadiokd TV I0XU HayEIpEUATOG. 2TV
086vn epgaviletal To evepyd emimedo 100G TV TpExouTa

OTIyUA oo S €wg 9
Amevepyomoinan:

Am6 omoiadAmote Béon extdg amd pndév (1), Lo T0
koupti (FL- RL- RR - FR ), emavagépovtdag 1o ot Béon

undév (1). H 066vn Ba epgavioer amd géwg Q

e Booster
Evepyomoinon:

OWR C’ 10 kouutti (FL- RL- RR - FR ), amv 066vn

epgavicetal To aUpBoo P .

AuTég 0 TpOTIOG AcIToupyiag aglotrolei T uéyioTn 10X0 Tou
emaywyéa, eivar xpovikd pubuiopévog kar diapkei 10
Aemrd. Eva nynrikd ofua Ba emonudvel ™ Ajgn Tou
OUYKEKPIPEVOU XpOvou Kal ETerma n 10XUG EMIOTPEQEI

auTépaTa oTO ETITTEDD 9
Amevepyomoinan:
Mropeite va amevepyotroiioete 10 booster otoladAToTE

aTIyuA, Ld TO KOUTT OTO €TMiTTEDO 8 n OWR eénwg
KAvVaTE yIa TV EvepyoTToinan.

e Temperature Manager [XUothua Aiayeipiong
O¢ppokpaaiog]

To Temperature Manager eival pia Aermoupyia Tou
emiTpémel T pUBUION TG KatahnAdTepng Bepuokpaaiag
TIPOKEIUEVOU va eTTITEUXBET TO EMBUUNTS amoTéAeopa.
Evepyomoinon:

OWL ‘\5 10 koupTi (FL - RL- RR - FR) kai kpathoTe T0
o€ autr T Béon yia 1 deut. L1y 086vn (2) Ba epgavioTei

g€ auTé TO Oneio T0 = To otroio Ba avaBoaprvel Rb
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0€ pia amo TIG TPEIS TPWTEG BETEIG TOU KOUPTTIOU, yia va
emAEGeTe  TO  KaTOMNAGTEPO  €miTedo  peTagy  Twv
S106¢o1pwy. Ze KaBe Béan n 086vn(2) Ba epgaviel kai Eva

oUppoAo OTTWG Qaivetal TapakaTw, padi yetoled  (3):

= Avmotoigei o€ éva emimedo 1oxUog TOU  Eival
karéAnAo yia 1o apyd Aikoipo eutraBwv TPOIOVTWY Xwpig
va emmpeadovtal Ta opyavoAnTITIKA XapaKTNPICTIKA TOUG
(ookoAdra, BouTupo, KTA.).

Z AvrigTolyei ot éva emiTedo 10X00G TToU ival KatGAAnAo
yla TV TIPOCEKTIKA dlatipnan Tng Beppokpaaiag Twv
QaynTwv oag, Xwpig va emruyxavovial Bepuokpaaieg
Bpaopou.

Z AvrigToiyei ot éva eTiTedo 10X00G ToU ival KatdAAnAo
yia 10 glyoBpdoIko @aynTwy yia TIAPATETAPEVO XPOVIKO
d100Tnpa.  KatdMnho yia va  payelpelete  0OATOEG
VIOuaTag, payoU, OOUTTEG, HIVEGTPOVE,  dIATNPWVTAG
eAeyxopevo 10 emimedo  payelpépartog  (10avikd  yia
payeipepa oe pmev papi). Me autév Tov TpOTIO TO QayNTO
oag dev yOvetal kai 6ev Kaiyetal, KAt Tou eival glvnBeg
o€ TETOI0U €iBOUG TTOPACKEUEG. XPNOIMOTIOINGTE AUTA TN
Aeimoupyia a@oU TpwTa QEPETE O€ Onyeio Ppacuol To
@aynTé Tmou eToINGdETE.

Amevepyomoinan:

La ot Béon pndév (1), 4 Rb Tépav TG TpitNg Béong
TOU KOUTTIOU.

o Bridge [[égupal:

H Aerroupyia auth emTpémel T ouvduacTikh Acioupyia
NG eaTiag payeipéparog FL pe v eaTia payeipéparog RL
Kai TG oTiag payeipéuarog FR pe v oTia payeipéuatog
RR dnuioupywvrag pia eviaia eatia pe 1o idlo emimedo
10x00¢. H Aeitoupyia aut €mITPETTEl TO OHOIOUOPPO
payeipepa ae Tagid kal katoapoAeg peyahou peyéBoug.
Evepyomoinon:

OWR C’ 1o koupmid (FL kai RL) Tautéypova kai
KpataTe Ta o€ auTh T Béon yia 2 deut. . H 0B6vn (2-FL)

Ba deicel 9 kai n 086vn (2-RL) Ba deiel 8

MNa va evepyoroifoete Tn yépupa otn OeQd pepIa
EKTEAEDTE TIG iDIEG EVEPYEIEG TTOU TrepIypdovTal yia Tn
vépupa OTnV  dPIOTEP HEPIA.  XPNOIUOTIOIWVTAG Ta
kouptid (FR + RR).

Amevepyorroinon:

LGTO koupti (FR kai FL) A/kar (FR kai RR) om 6¢on
undév (1) avéhoya pe TG vEQUPeG Tou BéAeTE va
QTTEVEPYOTIOINOETE.

o Power Limitation [Mepiopiouég loxvog]:

H Aerroupyia  Power Limitation [Mepiopiopds loxUog]
emTpémel TN PUBUION TG AeiToupyiag Tou TIPOIGVTOG
meplopidoviag T péyiotn  amoppdenany  Tou  (KW).
AkohoUBwg o1 dlabéaipeg pubyioeig.



TipA loxug (KW)
B 7.4Kw (mpoemeyuévn pudpion)
B askw

Kardaraon ekkivnong rou emiméSou yia 1 pubuion Tou
Power limitaton:

Emodvela  payeipéuatog  amoouvdedepévn  amd 1o
nAektpiké Oiktuo, Kouuti RR oe B¢an undév, Kouptmi FR
o€ Béon 9.

PU46uion mepiopiapou 10xU0G:

YuvdéaTe fava TV em@daveld  payelpépatog  OTnv
Tp0P0dOCia EVIOG 2 AETMTWYV. TPOXWPNHOTE O QUTH TN
diadikaaia:

ATo6 TV em@aveia ofnoT, To KOUPTT OWL‘S RR kai
dlatnprioTe 0¢ auth TN Béom, Ba akouoTel Eva nYNTIKG
onua peta amé 1sec. kar o 086vn RR-2 Ba epgavioTei

Fil. Ailampwvtag T AaBh RR oTo 1€Aog g Siadpopn,
TPOXWPAOTE Ypryopa o€ auth Tnv aAAnAouyia pe Tn Aapr
FR:

OWR evla 1 sec. péxpl 10 OKouoTIKO Onua, OTN
ouvéxela apraTe To KoupTri ou Ba emoTpéyel oTn Béan 9

TpEIS Qopég. (0 Béan OWR Ba eupavioTei eviw Kabe P
@opd oTn Béan 9 To aupPoAo autd Ba eGagaviaTei.) . Mévo
0€ QUTO TO ONEI0 PTTOPEITE VOl AQATETE Kal T KoupTri RR.
Auté 1o Tpwro WEPOG TNG Sladikaciog Ba Tpémel va
yivel eviog Twv TPWTWV 5sec. amd TNV apxn g
Sladikaaoiag.

lMpog emBepaiwon e106d0u oto Mevol Power Limitation,

oty 066vn RR-2 Ba epgaviaTei E Kai B Ba evahhaybei,

[x]
evw atnv 086vn RL-2 Ba epgavioTei Lt aTaBepd.
Twpa pmopeite va puBpioere pia améd TG 600 emAoyEg
lox0og TTOU PTTOPOUV Va ETTIAEYOUV PE QUTOY TOV TPOTTO:

OowL ‘3 kouptri RR diampnaTe ag auth ) B¢on v 10
koupuri FR Ba épBel oe Béan Mndév. Amo auth T Béon yia
v emAoyr 10XU0G OIOQOPETIKAG OTO  €Keivy NG

mpoeTIAoyig, T b Ao FR karé éva kAIK gépvovTag

ot 8éan 1, n 066vn FR-2 Ba umrodeiel Q Mévo ae autd
70 oneio ptopeite va agroete Kal 1o kouptti RR tou Ba
emoTpéyel atn 6éan Mndév. Pépte kai 10 KoupTi oTo FR
oTn 8éan Mndév.

lNa va emBeBaiwoete Ty emAeypévn puBpion, OWL ‘3
Ta koupmia FR kar RR tautdxpova yia 1 SeutepdAemTo.
Or obéveg RR-2 kai RL-2 epgpavifouv pia Siadoxn
YPOHWY kai aTn ouvéxela OAeg TIG 0Bovng
QuriCovTal yia PEPIKA BEUTEPOAETTTA, UTTOBEIKVUOVTAG OTI N
diadikaaia €xel yivel Kal Exel amoBnKeuTel e EITUYia.
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o Automatic heat up [Autéparn 8éppavan]

H Aemoupyia  Automatic Heat UP  emmpémer v
ypnyopoTepn €TiTEUEN TG PUBPITUEVNG 10XUOG. Me auTh T
Aertoupyia Exoupe TO TIAEOVEKTNUA €VOG TTIO YPryopou
payeIpéUaTog, Sixwg OUWS va UTTAPXE! O KivOUvVOg va Kaei
10 Qaynto, dI16TI n Beppokpacia Oev Eemepva ekeivn Tou
pubuiopévou emmédou. H Aeioupyia autr OlatiBeTal yia

10 eMiTeda 10XU0G aTmd Q fwg 9
Evepyomoinon:

OwWL b 70 KoupTri (FL- RL- RR - FR ) kai kpataTe 10 o€
autr T Béon yia 3 Seut. Eva nynriké orjya Ba emonuavel
TV evepyotroinon autig TG Aeiroupyiag. H 0Bévn (2) Ba

eupavioel auto 1o aluBoAo Fll 70 OTT0i0 B AvaBOTPrvEL
Ev1dg 10 Beur. Rb T0 EMIAEYPEVO KOUNTTT GTO €MIBUUNTO

€mimedo, yia Tapadelyua ﬂ Kal TiEpIpéveTe 5 BeUT. Xe
auté To onueio Ba apyioouv va avapooprivouv diadoyikd

10 aUpBoAa Fll Kal ﬂ

Armevepyorroinan:
MepiaTpéwTe TO KoupTri a€ KAToIa AAAN Béan.

o Child Lock [KAcibwpa AvhAikwv]

H Aeiroupyia auth ptropei va evepyotroindei povo eav
1a koupmid (FL-RL-RR-FR) eivai otn 8éon undév (1).

Me 1a koupmd otn 6éan undév (1) OWLa 0 KOUWTTIA
(RR kar RL) Tautéxpova, Kai KpatiaTe Ta o€ auth T B€an
yia 3 deut. H 0Bévn (4) 6a deifer aut v akolouBia

OUPBOAwv emavahapBavopevn €T 4 Qopég. 10
T1éA0G TG akohouBiag Ba evepyotroinBei To “child lock”.
Inueiwon: H kardotaon auth Oev  emTpémel TV
gvepyotroinon  Kkapiag  Aertoupyiag  mépav NG
amoppoéenong n omoia Ba pmopei va  evepyotroinbei
KQVOVIKAL.

Inueiwon: ExreAwvrag m Siadikaaia evepyotoinong Tou
“child lock” éxovtag éva f TEPIOTOTEPA KOUNTTIA O€ BEON
Sl0gopeTIK amd 10 undév, atnv 0Bévn (4) n akolouBia

oUpPBOAwv Ba emavaAn@bei povo 2 @opé,
emonuaivovrag 611 dev eival duvaT n evepyotroinon Tou
“child lock”.

XPHZH AMTOPPOOHTHPA

o [1epuyio (Flap) Tou Aroppopntipa:

H {wvn amoppdenaong S1aBETel pnyaviko TEPITPEPOLEVO
MTEPYTIO [FLAP]. Eivai amapaitnto va avoi§ete 1O
MrepOyio  (FLAP) mpotol  evepyoTmoIfOETE  TOV
amoppoPNTAPA yia va evepyorroindei To cUOTNHA
amoppognong. O amoppogntipag dlabétel aiobnrpa
TOU, O€ TIEPITITWON TOU KOTd TN Aeitoupyia  Tng
amoppdéenang 1o MTEPYFIO [FLAP] kAeioel evreAw,
oTapaTé autépata Tov kivampa. O efaepiopdg Eekiva Kal
éAI pévo 61av avoiter Lavé To Treplyio [FLAP).

EaGv emyeiproete va  evepyomoinoere 10 oUOTNUA




amoppdenaong pe 1o Treplylo (FLAP) kAeiaTd, n évdeign
(5) kar To LED “OPEN” 6a apyioouv va avapoafrvouv
Kai 10 Potép Ba TTapapeivel aBnauévo.

o TaxdmnTa omopp6PNONG:
H povada diabéter 9 emimeda TayumTag amoppdenong

amo Q £wg gcuv éva poobeto emimedo Booster P .

o Evepyomoinon / AmevepyoTtroinon amoppo@nripa:
Evepyomoinon:
Avoitre 1o TrTeplyio (FLAP) aTo kévipo Tng povadag. Ao

m 6éon undév (1), Rb 10 kouuti HOOD, kabe Béon
augdver oTadlaka Ty 10XU TG aToppdenang.

Ty 086vn(2) eupavietar 1o eTmimedo 10%U0G TOU Eival
EVEPYO TNV TPEXOUTA OTIVWA.

Amevepyomoinan:

Amd omoladimote AMn Béon ekTog ammd undév, Lo 0
kouutri HOOD emavagépovtdg 1o atn Béon undév(1). H

006vn eupavicel S .

e Booster Amoppognripa:
Evepyomoinaon:

OWR 0 10 koupti HOOD, amv 08évn epgaviletal To

oUpBoAo P IoU avaBoaPAvel.

Autdg 0 TpOTIOG AEIToupyiag aglotrolei T PéyioTn 10XU Tou
amoppo@nTPa, €ival XpovIKa pUBpITUEVOG Kal Slapke 5
Aemrra. Eva nynrikd ofua Ba emonudver ™ Ajgn Tou
OUYKEKPIPEVOU XPOVOU Kal £TTEMa N 10XUG ETIOTPEPE!

auTéuaTa aTo TiTedo 9
Amevepyomoinon:
Mmopeite va amevepyotroifoete 1o booster omoiadAmore

aTIYHI, TIEPIOTPEPOVTAG TO KOUWTTI OTO ETTITIESO 8 .

o Autéuarn Asitoupyia

O amoppognmpag miAéyel autdpara v kataAAnAdTepn
Tax0TTa, TTPOCapUOlovTIag TV IKaveTTa amoppdenang
010 PéyioTo  EMiMESO  payelpéPaTog,  TO  OTI0i0
XPNOIUOTIOIEITAI OTIG EOTIEG HAYEIPEUATOG.

Orav o1 coTieg payeipéuarog oproouv, 10 CUOTNUA
e¢aepiopol pooappdel TV TaxdTnTa ATTopPPOPNONS TOU,
PEIWVOVTAG TNV OTAdIAKA, TIPOKEIUEVOU VA EEAQPaVIGTOUV
UTTOAEIMOTA OTHWY KOl JUPWSIWV.

Evepyomoinon:

OWL 3 10 KoupTri HOOD kai KpatAoTe TO O€ QUTH TN
6éon yia 1 8eut. To led (6) avaBer kai éva nynTikd

onHa €100TTOIEI OXETIKG PE TNV EVEPYOTIOINGN QUTAG TNG
Aeitoupyiag.
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Amevepyorroinon:
la va ammevepyoTIoIRaETe auTr Tn AciToupyia emavaAdpere
T dladikacia Tng evepyotoinong.

Inueiwon:Edv eugavioTei n €1domoinon ouvTipnong Twv
@iATpwY, N Aermoupyia auth Sev pTropei va evepyotroin6ei.

e Evepyotoinon / amevepyotroinon deiktn kopeauou
@iATpou AiTroug Kal 0opwWY

Inpeiwon: Autég o  deiking  ouvABwg  eival
QTTEVEPYOTTOINPEVOG.
MNa va amokrioste mpéaBaon aT0  pEvoU

evepyorroinang / amevepyomoinong giAtpwv:

‘Exovrag OAeg Tig oBoveg ofnouéveg, OWL ‘b 0
kouptri HOOD kai kparAaTe To 0 auTh T Béon yia 8 Beur.
Inueiwon: Tnv mpwm @opd Tou Ba pmeite aT0 pEVOU
autd Ba Bpebeite otn puBuIon Tou @iAtpou AiTToug Kai

[l
otnv 086vn (5) Ba eugavioTei 10 oUPBoAO . Eav BéAere

va UTiEite aTo pevoU Tou @iATpou oopwv OWL ‘b 0
kouptri HOOD kai kpatrioTe 10 o€ auTh T Béon yia 2 SeuT.

H oB6vn (5) Ba eupavider mAéov 1O GUMBOAO 8
emonuaivovrag 61 £xeTe Umel oTo pevou pUBPIoNG Tou
QIATPOU OOHWV.
la va evepyormoijoere T1ov OeiKTn KOPEOHOU TOU
@iAtpou Airoug:

AT6 T puBpion Tou GiATpou AiTroug, Rb TO KOUWTTi
HOOD, kai kovtéd oto oUuBoro G Ba eugavioTei pia

KOUKKida EMONUAivovTag 0Tl 0 OUYKEKPIPEVOS
OeikTng éxel evepyotroinei. Emeita mepIOTPEWTE TO OTN
Béon undév.

la va amevepyomoioere Tov OeikTn KopeouoUu Tou
@iAtpou Airoug:

1510 S1081KaTia e ekeivn NG EvepyoTToinang.

lNa va evepyormroioere Tov O¢ikTn KOpEOUOU TOU
@iATpou oouwv:

A6 10 pevou pUBUIONG TOu QIATPOU OCUWY, Rb 10
kouptri HOOD, kai kovié ato oUUBoro F Ba eupavioTei

pIa KOUKKida €MONUAivovTag 0TI 0 GUYKEKPIPEVOG
Oeikmg Exel evepyotroinei. Emerta mepIOTPEYTE TO OTN
Béan undév.

lNa va amevepyomoijoste Tov O&ikTn) KOpPEGUOU TOU
@iATpou oguwv:

1310 1081KaTia e ekeivn TNG EvepyoTToinaNg.

Inueiwon: MNa va emKUpWOETE TIG EMAEYPEVEG PUBITEIG,
Ba mpémel va Pyeite amd 10 pevol evepyotroinong /

amevepyotroinang @iAtpwv: OWL ‘3 10 Koupti HOOD
Kal KpathaTE TO O€ aUTA T Béan yia 8 BeuT.

o AcikTng KOpEoPoU PiATpwWY
Inueiwon: n Aeiroupyia auTh eivar amevepyotoinpévn amd
TIPOETTIAOYT, EVEPYOTTOIEITAI GTAV OI dEIKTEG KOPETHOU TOU




@iATpou  AiTroug  f/kar  oopwv  evepyotrololvtal  (deiTe
mapamavw Sladikaaia)

Orav @1a0€l N OTIyU G avTikatdaTaong Tou @iATpou
Nioug f/kar oopwv, oty 0Bovn (5) epgavifovial Ta
akoAouBa aUppoAa:

-
®iktpo oopwv: LI AvaBooprvel yia 10 deur.
®iktpo Airoug: F AvaBoapriver yia 10 deut.

Kai Ta 800 @iAtpa: Ta 5 Kal F avaBoaprivouv evaag
yia 10 deurt.

Inpeiwon: 6tav eppavifovial autég ol IBOTOINCEIG, N
povada payeIpEPaTog Kal 0 aTopPOPNTAPAG GUVEXi(ouv
va Aeiroupyolv KavoviKA woTéoo, dev eival duvarh n
gvepyotroinon  TNG  «autduarng  Asimoupyiagy - Tou
amoppoPnTHEA.

Merd TV ektéAeon TG aVTIKATAOTAONG TWV QIATPWV
AiTroug  f/kai  oopwv, Ba TpPémEl va  ekTeAgiTal

NINAKAZ PYOMIZEQN IZXYOZ

emava@opd Tou deikTn KopeopoU Twv QIATpwV. Autd
TIPETTEI va YiVETal TTPOKEIPEVOU VO UNdEVICETal O PETPNTAG
Kai va egagpavicovtai ol gidomoifoelg G f/kai F.

o Emavag@opd Tou SeikTn KopeopoU QiATpwv:

MpoxwprioTe wg €gAg: OWL‘b 10 Koupti HOOD «ai
KpaTACOTE TO O€ aUTA T Béon yia 3 Beur.

xmv 086vn (5) eCagavicetal n évdeign G A F kai kdtw Oegid
egavifeTal yia koukkida Tou avaBoafrivel yia 2 Oeur.

[N RN " , .
[ gl W} . kai n omoia guvodeUeral amo éva
NXNTIKG OAua, EMONUaivovTag OTI eKTEAETTNKE ETTavapopd
TOU dEiKTN.

Inueiwon: Otav epgavifovial kai ol 600 €I50TIOIATEIG
padi, n diadikaaio auth Ba Tpémel va ekTeAeiTal 500 QOpPES
WaTe va yivetal TTpwra emavagopd g piag eidomoinong
Kail €TeITa g AAANG.

. . i . Xpfion (Baoer TG epmepiog Kol TOU TPOTIOU
Emimedo 10x00g TpoTtrog payeipéparog uayeipéparog)
Al¢non oe alvtopo xpovikd didoTnua Tng Beppokpaaiag
F" Ipriyopo (¢atapa TOU @ayntoU yia ypryopo BpAaciyo vepol A ypryopo
Mey. 10%0g CeoTapa uypwv
8- 5: Thyévioya - Botoipo ioélcuq,, svapﬁrl]” T0U 'pavalpsp’arog, Tyaviopua
ATEWYUYHEVWY TIPOIOVTWY, YPryopo BPaadiyo
=3 8 Pédiopa - gotépioya - Ppaoigo -|gotdpioua, Slathpnon éviovou BPaciou, payeipepa Kai
— - YNHoIlo whaio (yia alvropo didatpa 5-10 AeTTov)
YnAn . X . . :
? X . . ootépiopa, diaripnon xaunAou Bpacpol, payeipepa Kai
] . _ _
xos 5 . "i Poé!cua IJGV’EZIpEI.IC( oyoBpdaiyo phoigo  (yia  pérpio  Gidotnua 10-20  AeTrtwov),
00TAPIOHA - WATIHO ) ,
TPOBEPHAVAT TKEUWY
g_{ S Mayeipepa - alyoBpdaoiyo -cotdpioua -|alyoBpdaiyo, diamipnon  TOoAU  xaunAoU  Bpacpoy,
° Ynoipo payeipepa (yia peyaho S1a0Tnua), avakdarepa (UUapiKwy
] _ A A _|Hayeipepa peyaAng  Sidpkeiag (pudl, odAToeg, ynd,
Mérpia 3 - Lf Muya!pspu apyo Ppdaipo — Beorpo whpia) pe uypd (mYX. vepd, kpaoi, Cwpog, yaAa),
3 avakdarepa . ,
10XUg avakdTepa CUPapIKWY
Mayelpeyia — apyd Bpdoio — Staijio - Nlluvau')spg pevq)\ng 6|apK5|gg (u§ oyko lepOTIEpO TOU qug
,_3 . 3 AVaKATELD Nitpou: pUQI, oaGAToEG, wntd, Wapia) pe uypd (T.x. vepd,
u kpaai, {wpog, yaAa)
i koo 3 §£naywp’a ) 6|um,pr]0n Aiwoipo  Boutlpou, ANiWOIPO  OOKOAATaG,  Eemdywya
;_,_J Bepuokpaciag  (eaTwyv  QaynTwv - ., o
i TIPOIOVTWY PIKPOU peyEBoug
XapnAf avakdrepa
1oxUg Alwoipo - Emaywpa - diampnon |dlathpnon G Bepuokpadiag IKpwy Pepidwy gayntou
;' Bepuokpacias  (eaTwv  @ayntwv  -|Tou WOAig payeipéware 1 diatipnon TG Beppokpadiag
avakdrepa oKeuwv oepPIpiouaTog kai avakarepa pigoto
H povada eoTiwv Bpioketal oe KatGoTaon avauovAg f
AMENEPIO| 1 . , gival  omevepyotoinuévn  (UTTopEl  va UTIAPXEI
MOIHEZH Lt |Emoaveia oTpitng uTroAeImpevn BepudTTa OTO TEAOG TOU PAYEIPEATOG TIOU
utrodeikvUeTal amod v évdeign H-L-0)
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4. ZYNTHPHZH

Mpoooxn! Mpiv fekivijoete otroladAoTe Siadikacia
kaBapiopol 1 ouvtipnong, PePaiwbeite OTI 01 €OTiEG
ivar ofnoTég kai 0T N évdeIgn Tapouciag BeppoTNTOG
éxel opnoel.

lNa 1 ouvtipnon Tou Tpoidviog deite TIG €IkOVEG
TIOU akoAouBoUv WETA TV €yKATAOTAGN Kal ToU
emaonuaivovtal Je auté 1o oUPoAO.

LYNTHPHZH MONAAAZ EXTION

o KaBapiopog Twv ETaywYIKWV EOTIWV

H emdaveia payeipéparog mpémel va kabapiletal Yerd amd
KG6e xprion.

ZNHaVTIKO:

* Mn xpnoipotoigite AciavTikG gpouyyapia kadapiopol f
olpuara. H xpAhon Toug, pe TOv KaIpd, WTmopEl va
KaraoTpEWEI TO TCAUL.

* Mn xpnaoiyotolgite nuikG kaBapioTIKG TTOU TTPOKAAOUV
epeBigpolg, 6TIWG OTIPEI OUPVOU 1 TTPOIGVTA apaipEaNS
Aekédwv.

* MH XPHZIMOMOIEITE ATMOKAGAPIZTEZ!!!

AQAOTE TNV €0TIO VO KPUWOEI [HETA aTTd KABe xprion] ki ev
guveyeia kaBapioTe TV, AAIPWVTAS UTTOAEiUPATA TPOPIG
1} GAAoug Aekédeg. H {ayapn kar yevikotepa Ta TPO@INA HE
UgnAR - TIEPIEKTIKOTNTA  oaKXApwy  Ba  TpéTEl  val
kaBapifovtal Gueca dIOTI PTTOPEl va KATAOTPEPOUV TNV
€oTia payeipéparog. To aAdm, n Caxapn Kai n aupog
pmopei va xapagouv T yudAivn em@aveia [Tng GUOKEUNG).
Mo Ttov  kaBapiopd TG €mMQAVEING TWV  ECTIWV
XPNOIWOTIOINOTE  MOAGKG — TTavi,  aTTOPPOPNTIKG  XapTi
kouCivag 1§ €1dika kaBapioTiké (akoAoubnoTe TIg 0dnyieg
Tou Karaokeuaatn).

° KaBapiopog Tng Aekdvng cuAAoyng uypwv :
Te mepimwon Tou XuBei uypd amd TIG KATOOPOAEG
PTTOPEITE Va ¥pnaolyomoiaete ™ BaABida exkkévwaong, n
omoia  BpiokeTal  OTO  KATW  WEPOG  TOU  TTPOIGVTOG,
TIPOKEIYEVOU VO OTTOMAKPUVETE  TUXOV  UTTOAEippaTa
€€aopaAifovTag ueyiotn ac@aAeia uyIeIvAg.

Ma évav mo olokAnpwuévo kai €1 BaBog kabBapioud
UTTOPEITE VO a@aIpéTETe EVIEAWG TV KATW Aekdvn.

° KaBapiopog Tng peTaAAikng ypikiag:

H ypihia mpémel va mAévetal aTo Xépl pe (eaTO vePO Kal
0UBETEPO ATTOPPUTIAVTIKG KOl VO OTEYVWVEI KAAG WOTE va
amo@elyovTal Qaivopeva oggidwang.

° KaBapiopog KoupTriwv:

[ 10 oX0AaaTIKO KABAPIOWS, UTTOPEITE Va AQaIPETETE TO
KOUMTTICI, Ta OTTOia GUVOEOVTAI HETW MayVATN OTn povdda,
amAwg onkwvovTag Ta. Mpémer va TAévovTal aTo XEpI WE
(eaT6 vepd Kal OUdETEPO ATTOPPUTIAVTIKG, Bixwg T Xprion

ggouyyapiol f Taviwy.
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LYNTHPHZH AMTOPPOOHTHPA

o KaBapiopdg Tou amroppo@nTipa :

lNa Tov kaBapioyd [Tou amoppo@ntipa] XENCILOTIOIEITE
ANOKAEIZTIKA éva Ppeyuévo Tavi pe oudétepo Uypod
oamolvI.

MHN XPHZIMOMOIEITE EPrAAEIA 'H AAAOY EIAOYZ
ANTIKEIMENA A TON KAGAPIZMO [THZ LYZKEYHZ]!
ATToQUYETE T XPAON TTPOIOVTWY TTOU TTEPIEXOUV AEIQVTIKES
[ouaieg] MHN XPHZIMOTOIEITE OINOMNEYMA!

° Zuvtipnon QiAtpwv Aitroug:

Katokparé 1o owpatidia Airoug Trou TpoépyovTal
oo TO payeipepa.

To [piATpo] Ba Tpémel va kaBapideral pia @opd Tov pAva
(R k@Be @opa Tou 0 OeikTNG KOPETMOU Twv QIATPWY
uTIodEIKVUEI KATI TETOIO), PE ATTIAN OTTOPPUTTAVTIKG, OTO XEPI
i aT0 TAUVTAPIO TTIATWY, OE XaunAéS Bepuokpaaieg kal
oTov  oUviopgo KUkAO TAUONG. To WETAAAIKO  @iATpO
[katakpdmnong Aimapwy ougiwv] otV TEPITITWON TIOU
pmel o1o TAuvTApio mdTwy ptmopei va gefawel. Map’ dha
QUTA TO XOPAKTNEIGTIKA QIATPAPICUATOS TOU TIAPAMEVOUV
avaMoiwra.

° Zuvtipnon ®iktpou evepyol avBpaka -
Kepapika (Mévo yia ‘Ekdoon @iAtpapiopartog):
Katokpard Tig duadipeoTeg 0OpEG TTOU O@pEiAOvVTal GTO
payeipepa. To wPoiov Si1aBETel Eva OET PIATPWY OCHWV.
O Kopeapds Twv QIATPWYV OOPWV ETIEPKETAI META aTTO
vevika Traparetapévn xpion avéhoya pe Tov TUTIO TnG
kougivag kai T ouyvétnTa kaBapiouol Tou @iATpou
NTapwv  oudiwv. Ta  @iATpa  0Opwv  PTopoUvV  va
amokaragTabolv  Bepuika  kabe 2/3 Tou prAva  oe
TpoBeppaapévo @olpvo atoug 200°C yia 45 Aemrd. H
owoTh aToKaTAOTOON eao@ahilel OUVEXES
amoTeAeaUaTIKO QIATpApIoUa yia 5 xpoévia.

Mpoaooyn! Mnv TomoBeTeite Ta QiATpa 0TO KATW PEPOG TOU
@oUpvou, MG BaATe Ta péoa ae éva Tayi kal TOTToBETAOTE
70 O€ EVOIANETD UYOG.



5. YNOZTHPIZH

MINAKAZ ANAZHTHZHZ BAABQN
Kwdikog avagpopdg Mepiypagn MBavég aiTieg Noon
O ivakag xeipiopou . , ; i
,,,,,, . ) oAU uwnAY eowTepIKn Mpiv emavaypnaoiyoTIoINoETE
Enc agf_:lspggﬂ E(!:LTOI )quw Beppokpaaia aTa nAekTpoviKa | TNV e0Tia [payeipéuaTog],
ep WnAnS pépn TIEPIMEVETE VOl KPUWOEI
EpLOKpaaiag
A , , ENéyére edv umdpyouv
VIKVEUETAl OUVEXTI To KoupTTi €Xel HTTAOKAPEL. uTTOAEiupaTa 1) QVTIKEIUEVA
+ Evepyormoinan (“0\3!] U ,va OWL A OWR yia xpovikn o euTodifouv TNV
NXNTIK e18oTroinon KoukTmi@v 0T SEOT: diéipkela Tou Eemepva Ta 30 | emavagopd Tou KOUPTIoU Kal
owL is f OWR C’ Seur. QQaIPETTE TO ETTAVAPEPOVTAG
F' T0 KOUPTTi 0N Béon Pndév.
l'a 6Aeg TIg uTTOAOITTEG , . . , , .
ONUAVOEIC O@aAaTOC EmikoIvwvAaTe pe To kévtpo eEUTIPETNONG TIEAQTWV KOl KOIVOTIOIROTE TOV KWAIKO GOAAUATOG

YMHPEZIA YNOZTHPI=

HZ

[Mpiv emikoIvwvAaeTe Pe TRV Texvikn YToaTApIgn
1. BeBaiwBeite 611 dev umropeite va AUTeTe amd pévol aag 1o TpoOBANHa oUuewva e Tig 0dnyieg Tng evotntag «Eviomopds

BAaBwv.

2. ATIEvEPYOTIOINGTE Kl EVEPYOTTOINATE €K VEOU T GUOKEUN yia va BeBaiwbeite 611 To TPORANUA Exel AUBE.
TNV TEPITITWAON TToU N BAARN Trapapével -PeTd T SIEVEPYEIN TWV TTAPATIAVW EAEYXWV- ETTIKOIVWVACTE [E TO
mAnoiéatepo Tpnpa TexvikAg YmooTnpigng.
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F6lj noga instruktionerna i denna handbok. Tillverkaren
fransager sig allt ansvar for eventuella funktionsfel, skador
eller brander som uppstar pa apparaten pa grund av att
instruktionerna i denna handbok inte har respekterats.
Apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk for tillagning
av livsmedel och utsugning av rok fran sjalva tillagningen.
Andra typer av anvandning &r inte filatet (tex.
rumsuppvarmning). Tillverkaren fransdger sig allt ansvar
for olamplig anvandning eller felaktiga instéliningar av
reglagen.

Apparatens utseende kan skilja sig fran illustrationen i
ritningarna i denna handbok men alla anvisningar for

anvandning, underhall och installation forblir
desamma.
e L3 igenom instruktionerna noggrant: dessa

tillhandahaller viktig information betraffande installation,
anvandning och sékerhet.

o Utfor inte elektriska &ndringar pa apparaten.

e Innan installation av apparaten pabdrjas, kontrollera att
inga skador har uppstatt pa komponenterna. Kontakta i
annat fall aterforsaljaren innan installationen utfors.

e Kontrollera att apparaten ar intakt innan du gar vidare
med installationen. Kontakta i annat fall aterforséljaren
innan installationen utfors.

@: detaljer som &r markerade med denna symbol kan
kopas separat hos specialiserade aterforsaljare.

*: detalier som ar markerade med denna symbol &ar
valfria tillbehdr som endast levereras pa vissa modeller och
kan kopas pa webbsidorna www.elica.com och
www.shop.elica.com.

1. SAKERHET OCH
FORORDNINGAR

N ALLMAN SAKERHET

Varning! Fdlj instruktionerna nedan noga: e Produkten
maste vara bortkopplad fran elndtet innan nagra
installationsatgarder utfors. e Installation och underhall ska
utféras av en behdrig tekniker i enlighet med tillverkarens
instruktioner och i enlighet med géllande lokala
sakerhetsforeskrifter. Reparationer och byten av delar pa
apparaten som inte ar sérskilt angivna i handboken &r inte
tillatna. @ Jordanslutning av produkten &r obligatorisk enligt
lag. e Elkabeln ska vara tillrdckligt lang for att ansluta den
monterade produkten till elndtet nar den &r inbyggd i
koksmdbeln. e | syfte att utfora en korrekt anslutning i
enlighet med géllande sakerhetsstandarder skall en
godkand enpolig strémbrytare installeras, enligt gallande
installationsforeskrifter, ~som  garanterar en total
frankoppling fran elnatet enligt dverspanningskategori lll. ®
Anvand inte grenuttag eller forlangningssladdar. e Efter
avslutad installation ska samtliga elektriska komponenter

vara placerade sa att de inte ar tillgangliga for anvandaren.
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e Produkten och atkomliga delar blir upphettade i samband
med anvandningen. Var darfér uppmarksam och undvik att
vidréra varmeelementen. e Kontrollera att barn inte leker
med apparaten. Barn ska vistas pa sakert avstand fran
apparaten och hallas under uppsikt eftersom vissa delar
blir mycket heta i samband med anvandningen. e Det ar
viktigt att personer med hjartstimulatorer och aktiva
implantat kontrollerar att stimulatorn &r kompatibel med
produkten innan induktionshéllen anvénds. e Undvik att
vidréra produktens vérmeelement under och efter
anvandningen. e Undvik kontakt med trasor eller annat
brandfarligt material tills apparatens alla komponenter har
svalnat, risk for eldsvada. e Placera inte brandfarligt
material pa produkten eller i narheten av denna. e
Upphettat fett eller olja kan latt fatta eld. Matlagning med
livsmedel som innehaller mycket fett och olja ska ske under
uppsikt. @ Om en spricka uppstatt pa ytan ska produkten
stangas av for att undvika risken for elektriska stotar.
Produkten &r inte avsedd att kontrolleras med en utvéndig
timer eller en extra fristaende fidrrkontroll. @ Matlagning
utan uppsikt med olja eller fett pa spishéllen kan medféra
risker och orsaka brander. e Matlagning ska ske under
uppsikt. Snabb matlagning ska ske under standig uppsikt.
e Eldsvador ska ALDRIG slackas med vatten. Sting
istallet av produkten och kvav eldslagorna till exempel med
ett lock eller en brandfilt. @ Brandfara: spishallen ska inte
anvandas som avstéliningsyta. e Anvénd inte
angrengorare, risk for elektriska stotar. @ Placera aldrig
metallféremal, sasom knivar, gafflar, skedar och lock pa
spishallens yta da de kan bli mycket heta. e Innan
apparaten ansluts till elnatet: kontrollera att spanningen
och effekten som anges pa markplaten (placerad nedtill pa
produkten) dverensstammer med elnétets natspanning och
att anslutningskontakten &r lamplig. | handelse av tvivel,
kontakta en behdrig elinstallator.

Viktigt: @ Efter anvandning ska spishallen stangas av med
hjalp av kontrollpanelen, vilket innebér att kastrullsensorn
inte langre fungerar korrekt. ® Undvik att vatskor kokar
dver, sank darfor véarmen for att koka och vérma vatskor. e
Ldmna inte varmeelementen paslagna med tomma
kastruller och stekpannor, eller utan kokkarl. e Stang av
kokzonen nar matlagningen har avslutats. ® Anvéand aldrig
aluminiumfolie vid matlagningen och stéll aldrig produkter
som har forpackats med aluminium direkt pa spishallen.
Aluminiumet riskerar att smélta och orsaka permanenta
skador pa produkten. e Varm aldrig konservburkar som
innehaller livsmedel utan att Oppna burken: de kan
explodera! Denna varning géller alla typer av spishéllar. ®
En hog effekt som till exempel Booster-funktionen ar inte
lamplig for att varma vissa vatskor, till exempel frityrolja. En
alltfér hdg varme kan utgdra fara. En lagre effekt ar att
foredra vid denna typ av matlagning. e Kokkarlen maste
placeras direkt pa spishallen och mitt Gver kokzonen.
Andra foremal far under inga omsténdigheter foras in
mellan kokkarlet och spishallen. e Vid mycket hdga
temperaturer minskar produkten automatiskt effektnivan pa
kokzonerna. e Innan nagon typ av rengorings- eller
underhallsatgéarder utfors, ska produkten frankopplas
natforsorjningen genom att kontakten dras ur eller



huvudstrombrytaren kopplas fran i bostaden. e Anvénd
arbetshandskar for alla typer av installations- och
underhallsmoment. @ Produkten far anvandas av barn fran
8 ars alder och av personer med nedsatt fysisk
rorelseformaga, sensorisk eller mental kapacitet, eller
personer som saknar erfarenhet och kannedom om
produkten, under forutséttning att anvandandet vervakas
eller instruktioner ges angaende ett sakert anvéndande av
produkten samt att anvéndaren &r medveten om de risker
som den medfor. @ Barn maste kontrolleras sa att de inte
leker med produkten. e Rengdring och underhall far
utféras av barn endast om de ar under uppsikt. * Lokalen
maste ha tillracklig ventilation, nar den anvands samtidigt
med andra apparater med forbranning av gas eller andra
branslen. e Apparaten ska rengdras regelbundet bade
invandigt och utvandigt (MINST EN GANG | MANADEN),
iaktta i alla handelser vad som uttryckligen anges i
underhallsinstruktionerna.  +  Underlatenhet att  folja
bestammelser om rengdring av produkten och utbyte och
rengoring av filtren medfér brandrisk. e Flambering ar
strangt forbjuden. e Anvéndningen av Oppen laga ar
skadlig for filtren och kan leda till brand och maste darfor
alltid undvikas. e Fritering ska géras under kontrollerade
former for att undvika att den uppvarmda oljan fattar eld. ®
Varning! Nar spishallen ar pa, kan atkomliga delar pa
apparaten bli varma. e Varning! Anslut inte produkten till
elnatet forran installationen &r helt klar. @ Vad galler de
tekniska atgarder och sékerhetsatgarder som ska vidtas for
rokgasavledning ska bestdmmelser som faststéllts av
lokala behdriga myndigheter strikt iakitas. ® Franluft far
inte avledas i ett rér som anvands for avledning av
rokgaser som  produceras av  apparater med
gasforbranning eller andra branslen. e Anvand aldrig
produkten utan korrekt monterat galler! @ Anvand endast
de féastskruvar som medfdljer produkten for installationen,
eller kdp lampliga skruvar om de inte medfljer apparaten.
Anvand skruvar av korrekt langd som identifieras i
Installationshandboken. e Né&r denna apparat och andra
apparater som matas med icke elektrisk energi, fungerar
samtidigt, far det negativa trycket i lokalen inte dverskrida 4
Pa (4 x 10-5 bar). e Det &r viktigt att spara denna handbok
sa att den ndr som helst ar fillganglig for framtida
konsultationer. | héndelse av forséljning, dverlatelse eller
flytt ska handboken alltid folja med produkten.

/N SAKERHET FOR ELANSLUTNING

e Koppla ur produkten fran elnétet. elnstallationen ska
utféras av behorig, erfaren personal som kénner il
gallande foreskrifter angaende installation och sakerhet .
eTillverkaren fransdger sig allt ansvar gentemot personer,
djur och foremal om foreskrifterna i detta kapitel inte
iakttas. @Elkabeln ska vara tillrackligt lang for att spishallen
ska kunna tas ur bankskivan. eKontrollera att den
spanning som anges pa markplaten, som ar placerad pa
produktens undersida, Overensstimmer med elnétets
spanning i hemmet. ®Anvand inte forlangningskablar. e
Jordkabeln ska vara 2 cm langre an 6vriga kablar. @ Om
produkten inte ar utrustad med en elkabel, anvand en kabel
med ett tvarsnitt pa minst 2,5 mm2 for en effekt pa upp il
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7 200 Watt, medan ett tvarsnitt pa minst 4 mm2 behovs vid
hogre effekt. e Ingen del av kabeln far uppna en
temperatur som &verskrider lokalens temperatur med
50°C. e Produkten kommer att vara permanent ansluten till
elnatet, darfor ska anslutningen med elnatet utféras med
en godkand flerpolig strdmbrytare som garanterar en total
frankoppling fran nétet i handelse av dverspanning enligt
klass Ill. Strombrytaren ska vara lattillgénglig efter avslutad
installation.

e Varning! Utbyte av anslutningskabeln méaste utféras av
var auktoriserade tekniska support eller av nagon med
liknande behdrighet.

e Varning! Kontrollera innan flaktens krets ansluts med
natspanningen att den fungerar korrekt och att elkabeln ar
korrekt monterad.

POWER LIMITATION: produkten ar utrustad med funktionen
Power Limitation (effektbegransning), vilket gér det méjligt
att stélla in en grans for maximal strémupptagning (kw).
Instéliningen ska goras vid anslutningen av produkten il
natférsorjningen (senast 2 minuter darefter). Dimensionera
skyddet till elsystemet beroende pa den valda nivan for
effektbegransning. For instaliningssekvensen av Power
Limitation (effektbegransning), se avsnittet Funktion i
denna handbok.

WINDOWS-KIT: Produkten ar avsedd att anvéndas i
kombination med ett Window Sensor-KIT (levereras
inte fran tillverkaren). Nér detta Window Sensor-kit har
installerats (endast vid anvandning i laget FRANLUFT),
sa slutar franluften att fungera varje gang fonstret i rummet
dar KITET appliceras, ar stangt. Elanslutningen av KIT:et
till apparaten ska utféras av kompetent och
specialiserad personal. Detta KIT ska vara certifierat
separat i enlighet med sdkerhetsbestdmmelserna for
komponenten och dess anvdndning med apparaten.
Installationen ska goras i Overensstimmelse med
gallande férordningar for bostadsinstallationer.
VARNING: kabelldggningen av detta KIT som ska
anslutas till produkten ska utgora del av en certifierad
krets med mycket lag séker spanning (SELV).
Tillverkaren av denna apparat fransager sig allt ansvar
for eventuella oldgenheter, skador, brénder orsakade
av fel ochleller problem med funktionsfel och/eller
felaktig installation av detta KIT.

/N INSTALLATIONSSAKERHET

e Saval den elektriska som den mekaniska installationen
maste utforas av behdrig personal.

e Innan installationen paboérjas: Efter att du har packat
upp produkten, kontrollera att den inte har skadats under
transporten och kontakta vid problem aterforséljaren eller
Kundtjdnst innan du fortsatter med installationen.
Kontrollera att den inkdpta produkten har ratt matt for den
valda installationsplatsen. Kontrollera om det finns tilloehor
(som pasar med skruvar, garantier 0.s.v.) som pa grund av
transporten placeras inne i forpackningen. Ta i sa fall ut
och férvara dem pa ett sakert stélle. Kontrollera dessutom
att det finns ett eluttag i narheten av installationsplatsen.



o Forberedelse av koksmobeln for inbyggnad:

* Produkten far inte installeras ovanpa kylanordningar,
diskmaskiner,  kaminer, ugnar, tvattmaskiner eller
torktumlare. Utfor all sagning av mébeln innan spishéllen
fors in och avldgsna noggrant sagspan och rester efter
sagningen.

e Produkten har utformats for att byggas in i en bankskiva
med en tjocklek pa 2-6 cm vid installationen TOP; 2,5-6
cm vid installationen FLUSH.

Det minsta avstandet mellan spishallen och vaggen maste
vara minst 5 cm frontalt, minst 4 cm pa sidorna och minst
50 cm i forhallande till de dvre vaggskapen.

OBS = De avstand som rekommenderas ar ungefarliga: vid
utformning av utrymmena maste man folja anvisningarna
fran kokets tillverkare.

+ vi rekommenderar att du for att optimera installationen av
filtret skapar en dppning i sockeln, dar du for in ett galler
som kan kdpas i handeln.

« Viktigt: anvand ett (S), temperaturbestandigt
enkomponentstéatningsmedel, upp il 250°.  Innan
installationen ska de bankytor som ska limmas rengéras
noggrant for att ta bort alla &mnen som skulle kunna
motverka ett bra faste (tex.. avstrykningsmedel,
konserveringsmedel, fetter, olja, damm, rester av aldre
tatningsbelaggningar osv.). Limmet ska fordelas enhetligt
odver hela ramens omkrets. Efter limningen ska du lata det
torka i ungefar 24 timmar.

* Varning! Det kan uppsta elektriska risker om skruvar och

fixeringsanordningar inte  installeras  enligt  dessa
instruktioner.
e Obs.: for en korrekt installation av produkten

rekommenderar vi att réren tejpas med en tejp som har
foljande egenskaper: mjuk, elastisk PVC-film med ett
akrylbaserat bindemedel, som uppfyller standarden IEC
60454; flamskyddsmedel; ar mycket slittaligt; tal
temperaturvaxlingar, kan anvéndas vid laga temperaturer.

BORTSKAFFNING VID LIVSCYKELNS SLUT

Denna apparat ar markt i Gverensstammelse
E med Europadirektivet 2012/19/EG - UK SI 2013

Nr.3113, Avfall av elektrisk och elektronisk
I\ trustning (WEEE).

Se fill att denna produkt bortskaffas pa ratt satt.
Anvandaren bidrar till att forhindra potentiella negativa
effekter for miljo och halsa. Symbolen pa produkten, eller i
medfdljande dokumentation, visar att denna produkt inte far
behandlas som vanligt hushallsavfall. Den ska i stallet
lamnas in pa lampligt uppsamlingscenter for atervinning av
elektrisk och elektronisk utrustning. Produkten ska
bortskaffas  enligt  lokala ~ miljdbestdmmelser  fér
avfallshantering. Fér mer information om hantering,
ateranvandning och atervinning av denna produkt, var god
kontakta lokala myndigheter, ortens hanteringstjanst for
hushallsavfall eller butiken dar produkten inhandlades.

FORORDNINGAR

Utrustning som har utformats, testats och konstruerats i

enlighet med standarderna for:
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+ Sékerhet: SS-EN 60335-1, SS-EN 60335-2-6, SS-EN
60335-2-31, SS-EN 62233.  Prestanda: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

ANVANDNINGSFORSLAG

Forslag il en korrekt anvandning i syfte att reducera
miljokonsekvenserna: Nar du bérjar laga mat ska
apparaten slas pa och stéllas pa minimihastigheten. Lamna
den dessutom pa i ett par minuter efter att matlagningen
har avslutats. Oka endast hastigheten i handelse av stora
mangder rok och anga, och anvand endast booster-
funktionen i  extrema fall. For att halla
luktreduktionssystemet effektivt ska kolffiltret/ kolfiltren
bytas ut nér sa ar nodvandigt. For att fettfiltret ska fungera
effektivt ska det rengdras, om nédvandigt. For att optimera
och  reducera bullret till ett minimum, ska
kanaliseringssystemets maximala diameter som indikeras i
denna handbok anvéndas.

2. ANVANDNING
ANVANDNING AV SPISHALL

Induktionshallens system grundar sig pa det fysiska
fenomenet med magnetisk induktion. Det har systemets
grundlaggande egenskap ar att det overfor energin fran
generatorn direkt till kastrullen.

Fordelar: Jamfort med en elektrisk spishall ar
Induktionshallen: Sékrare: lagre temperatur pa glasytan.
Snabbare: kortare tider for uppvarmning av mat. Exaktare:
héllen reagerar omedelbart pa dina kommandon.
Effektivare: 90 % av den upptagna energin forvandlas il
varme. Nar kastrullen tas av hallen, bryts dessutom
varmeodverforingen omedelbart vilket eliminerar onddig
varmedispersion.

ANVANDNING AV KOKKARL
* Kokkarl

m Anvand endast kastruller som ar markta med
denna symbol.

Viktigt:

for att undvika bestaende skador pa héllens yta ska
foljande kokkérl inte anvéndas:

+ karl med botten som inte &r helt plan;

+ metallkérl med emaljbotten;

+ karl med skrovlig botten, for att undvika att repa hallens
yta;

+ stall aldrig kastruller eller stekpannor som &r varma pa
ytan pa héllens kontrollpanel.

* Inte alla kastruller som ar l&ampliga for induktionshallar
arbetar pa ett effektivt sétt pa grund av att bottnarna delvis
utgdrs av ferromagnetiskt material!! Vid inkép av kastruller
eller stekpannor, kontrollera att:




+ botten ar helt av ferromagnetiskt material. | annat fall
sénks bade effektiviteten for varmedverforingen och dess
enhetlighet, med temperaturer pa stekpannans/kastrullens
yta som inte &r lampliga for kokning.

+ Botten inte innehaller aluminium: kérlet varms inte och
kanske inte igenkénns av induktorerna.

+ Bottnar som inte &r plana eller har skrovlig yta.

+ Kontaktytan mellan induktor och kérl minskar och sénker
dess effektivitet och forsamrar matlagningsupplevelsen.

eBefintliga kokkarl

Kontrollera med en vanlig magnet om kastrullen innehaller
jam. Kokkarl som inte & magnetiska ar inte lampliga for
denna typ av matlagning. Aven i detta fall galler
anvisningarna i féregaende avsnitt.

o Lamplig bottendiameter

VIKTIGT: om kokkarlen inte har korrekta diametrar
aktiveras inte kokzonen. For att se den minimala
diametern pa kokkérlet som ska anvandas pa varje kokzon,
se den illustrerade delen i manualen.

o Energibesparing

Anvénd grytor och kokkarl som har en bottendiameter som
ar lika stor som kokzonen. Anvand endast grytor och
kokkarl med en flat botten. Anvand om mdjligt lock pa
kokkarlen under matlagningen. Koka gronsaker, potatis
osv. med en liten mangd vatten for att sénka
tillagningstiden. Energiférbrukningen och tillagningstiden
sénks ytterligare vid anvandning av tryckkokare. Placera
grytan mitt pa kokzonen som markerats pa spishallen.

ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT
Franluftssystemet kan anvandas i franluftsversion med
extern avledning eller filtrering med inre atercirkulation.

Las webbsidorna www.elica.com och
www.shop.elica.com fér att kontrollera hela serien med
tillgangliga kit, for att kunna utfora olika installationer, bade

med filtrering och franluft.
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° d Franluftsversion:

Angan t8ms ut utdt genom en rad rorledningar (inkdps
separat). Anslut produkten till utloppsrér och -Gppningar i
vaggen med en likvardig diameter som luftutioppet
(fkopplingsflans). For mer information om rdr och deras
dimension se sidan for tillbehdr i installationsbroschyren -
Franluftsversion. ~ Anvandning av  utloppsrér  och
luftéppningar i vaggen med en mindre diameter leder till en
minskad franluftskapacitet och en drastisk dkning av buller.
Vi franséger oss allt ansvar vad betraffar detta.

For att fa storsta sugeffekt: « Vi rekommenderar en
maximal stracka med rorledningar pa 7 linjara metrar. ¢+ Vi
rekommenderar att man pa totalt 7 meter anvander max
tva kurvor pa 90° « Undvik rorsektioner med drastiska
forandringar, och prioritera alltid sektioner med @ 150 mm
(eller rektangular pa 222 x 89 mm).

o (- Y Filtrerande version:

Franluften kommer att filtreras via sarskilda fett- och
luktfilter innan den aterleds in i rummet. Produkten
levereras med alla nddvandiga delar for en
standardinstallation med luftavledning i den framre delen
av mobelsockeln. Produkten &r utrustad med ett set
luktfilter. For ytterligare information, se sidan om den
filtrerande versionens tillbehor i avsnittet med illustrationer i
denna handbok.



3. FUNKTION
KONTROLLPANEL

T.  Funktion

Position noll 0 vred

2 Kokzonsdisplay

° Display Temperature
(temperaturhanterare)

Manager

Display Franluftssug

Display for filterhantering

Indikator for automatisk franluftsflakt

Indikator for 6ppning av flap (klaff)

0 N | o o

Position for aktivering av matlagning med booster

Position for aktivering av Temperature Manager
(temperaturhanterare)

8  Position for aktivering av bridge-funktion

Position for aktivering av Automatic Heat up

S (automatisk uppvéarmning)

10  Position for aktivering av franluftsflakt med booster

11 Position for aktivering av automatisk franluftsflakt

Screentryckta symboler for Temperature manager

12 (temperaturhanterare)

Screentryckta symboler for Automatic heat up

3 (Automatisk uppvarmning)

14 Screentryckta symboler for bridge-funktion

15  Screentryckta symboler for child lock (barnlas)

DETTA BOR DU VETA INNAN DU BORJAR
Spishallens samtliga funktioner har designats i enlighet
med mycket stranga sékerhetsnormer. Darfor:

¢ Vissa funktioner aktiveras inte, eller inaktiveras
automatiskt nar kokzonerna saknar kokkarl eller nar
dessa ar felplacerade.

+ | andra fall inaktiveras de aktiverade funktionerna
automatiskt efter nagra sekunder nér den valda funktionen
kraver en ytterligare installning som uteblivit (t.ex.: “Sla pa
spishallen " utan “Val av kokzon” och “Arbetstemperatur”,
eller “Lasfunktion” eller “Timer").

Vénta tills displayen slacks innan du nérmar dig kokzonen.
Varning! | det fall (il exempel) spishallen anvands under
en lang tidsperiod kan avstangningen av kokzonen
fordrojas pa grund av restvarmen. Pa kokzonernas display

visas symbolen Hsom indikerar att avsvalningsfasen
pagar. Vanta tills displayen slacks innan du narmar dig
kokzonen.

KOKZONERNAS DISPLAY

pa displayerna for kokzonerna indikeras foljande:

Funktion Vérde
Kokzonen &r paslagen 8
Effektniva

Residual Heat Indicator (Indikatorlampa for
restvarme)

Pot Detector (Kokkarlsdetektor)

buin TR i R

Funktionen Bridge Zone &r aktiv
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Funktionen Temperature Manager I
(Temperaturhantering) ar aktiv
Barnlasfunktionen &r aktiverad
Pausfunktion ;’ :’

Funktion Automatic Heat UP (Automatisk
uppvarmning)

A

Obs: Om en blinkande punkt . visas i en eller flera
displayer sa maste denna displays kommando aterstéllas
genom att vrida vredet till positionen Noll.

HALLENS FUNKTIONER

o Safe Activation (Aktivering av sakerhetsavsténgning)
Produkten aktiveras endast om det finns kokkarl pa
kokzonerna: uppvéarmningsprocessen aktiveras inte eller
avbryts om det inte finns nagra kastruller eller om de tas
bort fran hallen.

o Pot Detector (Kokkarlsdetektor)
Produkten avlaser automatiskt narvaron av kokkarl pa
spishéllen.

o Safety Shut Down (S&kerhetsavstangning)
Av sakerhetsskal har varje kokzon en maximal funktionstid
som beror pa den installda effektnivan.

e Residual Heat Indicator (Indikatorlampa for
restvdrme)

Om en eller flera av kokzonerna stangs av, signaleras
kvarvarande restvarme med en lampa for motsvarande

omrade pa displayen, genom symbolen H

INFORMATION OM HUR VREDEN SKA
VRIDAS

Denna tabell beskriver hur vreden ska vridas nar vissa
symboler visas.

R
OWRe
9
OWLb

ANVANDNING AV SPISHALL

°
Héllen ar utrustad med fyra kokzoner FL m RL tj

L)
RR L FR G Dessa kan aktiveras separat eller
anvandas i kombinationen FL+RL eller FR+RR. Varje zon
har nio effektnivaer plus en extra booster.

medsols rotation

medsols rotation bortom niva 9, vilket vrider
vredet sa langt det gar.

motsols rotation

motsols rotation bortom niva noll (1), vilket
vrider vredet sa langt det gar.

e Aktivering/avstangning av kokzon
Aktivering:

Fran position noll(1) Rb vredet (FL- RL- RR - FR ). Varje
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hack okar gradvis tillagningens effekt. P& displayen visas

i |
den aktuella aktiva effekinivan fran 7 till 9
Inaktivering:

Fran vilken position som helst forutom noll, (1), Lo vredet
(FL- RL- RR - FR ) vilket aterfor det till position noll (1).

i
Displayen visar fran 9 till (7.

e Booster
Aktivering:

OWR C’ vredet (FL- RL- RR - FR). Pa displayen visas

symbolen P .

Detta lage utnyttjar induktionens maximala effekt vilken ar
tidsinstalld och varar i 10 min. En ljudsignal aviserar nar
tiden har gatt ut, sedan atergar effekten automatiskt till niva

=1

Inaktivering:

Boostern kan inaktiveras nér som helst genom att La

vredet till niva 8 eller OWR esom vid aktivering.

o Temperature Manager

Temperature Manager (temperaturhanteraren) &r en
funktion som gor det mgjligt att stélla in den lampligaste,
forhandsinstallda temperaturen, for att erhalla resultatet
som du onskar.

Aktivering:
owL 3 vredet (FL - RL- RR -FR ) och bevara denna
position i 1 sek. Displayen (2) visar en blinkande —', nu R

b till en av vredets forsta tre positioner, for att valja den
mest lampliga nivan av dem som finns tillgangliga. Pa varje
niva visar displayen (2) en symbol i enlighet med vad som

anges nedan, samt LED-lampan  (3):

~ |dentifierar en lamplig effektniva for att smalta kansliga
produkter langsamt utan att dventyra de organoleptiska
egenskaperna (choklad, smér 0.s.v.).

ZIdentifierar en lamplig effektniva som gor det mdjligt att
hélla dina matratters temperatur pa en skonsam niva, utan
att na kokpunkten.

Zldentifierar en lamplig effektniva for att lata matratter
sjuda under en langre tid. Lamplig for att tillaga tomatsas,
raguer eller soppor da den bevarar en kontrollerad
tillagningsniva (perfekt for tillagning med vattenbad).
Undvik otrevlig éverkokning av maten eller att det branns
vid i botten vilket ofta hénder under den har typen av
matlagning. Anvand den har funktionen efter att matratten
har kokat upp.



Inaktivering:

Ld till position noll (1), eller Rb bortom position tre pa
vredet.

o Bridge-funktion:

Denna funktion gor det mdjligt att kombinera kokzon FL
med kokzon RL och kokzon FR med kokzon RR och pa sa
sétt skapa en enda zon med samma effektniva. Detta
méjliggér en homogen tillagning med stora langpannor och
kokkarl.

Aktivering:

OWR C’ vreden (FL och RL) samtidigt och bevara denna
position i 2 sek. .Displayen (2-FL) visar 9 och displayen
(2-RL) visar 8 .

Aktivera bridge-funktion till hdger genom att utféra samma
atgérder som indikeras for bridge-funktion till vanster.
Anvénd vreden (FR + RR).

Inaktivering:

Lovreden (FR och FL) och/eller (FRoch RR) till position
noll (1) beroende pa vilken bridge-funktion som du vil
inaktivera.

o Power Limitation (Effektbegrdnsning):

Funktionen Power Limitation tillater instéllning av
produktens funktion och begransar maximal absorption
(KW). Nedan aterges tillgangliga instaliningar.

Vérde  Effekt (KW)
8 7,4 kW (standardinstallning)
B askw

Héllens startforhallanden fér instéllning av Power
limitation (effektbegrdnsning):

Spishallen som frankopplats elnatet; Vred RR pa noll; Vred
FRpao.

Instéllning av Power limitation (effektbegrénsning):

Koppla ater spishallen till elnatet, inom 2 min. darefter
utfors foljande procedur:

Fran avstangd spishall, OWLb vred RR och hall i detta
lage, en ljudsignal hérs efter 1sek. och pa displayen RR-2

visas Fil Genom att halla kvar vredet RR i slutiage, utfors
snabbt denna sekvens med vredet FR:

OWR ei 1 sek. tills ljudsignalen hors, slapp darefter
vredet som gar tillbaka till 9 tre ganger; (i laget OWR visas

P medan denna symbol forsvinner varje gang du slépper i
laget 9.) . Forst nu kan du ocksa slappa vred RR. Denna
forsta del av proceduren ska utféras inom de forsta

fem sekunderna fran procedurens bérjan.
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Som bekraftelse att vi kommit in i menyn Power Limitation,
visas vaxelvis pa display RR-2 E och S medan pa

(]
display RL-2 fast L. visas.

Nu ska det ga att stélla in ett av de tva alternativen for
valbar effekt i pa detta satt:

OowL ‘3 vred RR halls i detta ldge medan vred FR fors pa
noll; fran detta lage och for att vélja en annan effekt an

standardeffekten, b fors vred FR med ett steg pa 1,

displayen FR-2 indikerar g Forst nu kan du ocksa slappa
vred RR. som gar tillbaka pa noll. For dven vred FR pa noll.

For att bekrafta den valda installningen, halls OWL‘S i1
sek. med bade vred FR och RR samtidigt in. Display RR-2

och RL-2 visar en sekvens med linjer och sedan
tands alla displayer i nagon sekund for att indikera att
proceduren skett och har sparats.

o Automatic heat up (Automatisk uppvérmning)

Funktionen Automatic Heat UP (automatisk uppvarmning)
gor det mojligt att na den instéllda effekten snabbare.
Fordelen med denna funktion &r en snabbare tillagning,
men utan risk att branna vid livsmedlen, eftersom
temperaturen inte overskrider den installda nivan. Denna

funktionen ar tillganglig for effektnivaer fran L0 till 1.
Aktivering:

owL .\5 vredet (FL- RL- RR - FR ) och bevara denna
position i 3 sek. En ljudsignal aviserar att denna funktion

har aktiverats. Displayen (2) visar denna symbol Fil
blinkande. Inom 10 sek. Rb det valda vredet till 6nskad
niva, exempelvis g och vénta i 5 sek., nu borjar i tur och

ordning symbolerna Fll och ﬂ att blinka.
Inaktivering:
Rotera vredet till en annan position.

o Child Lock (barnlas
Denna funktion kan endast aktiveras om vreden (FL-
RL-RR-FR) &r i position noll (1).

Nar vreden &r i position noll (1) OWLa vreden (RR och
RL) samtidigt, och bevara denna position i 3 sek..

Displayen (4) visar denna sekvens av symboler ,
upprepad 4 ganger. Nar sekvensen har avslutats aktiveras
"child lock” (barnlaset).

Obs: | detta lage gar det inte att aktivera nagon funktion,
med undantag for utsugsflakten som kan aktiveras som
vanligt.

Obs: Om proceduren for att aktivera "child lock” (barnlas)
utfors da ett eller flera vred har en position som inte ar noll



s& visas en sekvens av symboler i displayen (4).
Detta upprepas bara tva ganger for att avisera att det inte
ar mojligt att aktivera "child lock” (barnlas).

ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT
o Franluftsflaktens Flap (klaff):

Franluftsomradet ar forsett med en mekanisk roterande
KLAFF. KLAFFEN maste dppnas innan flakten slas pa
for att aktivera franluftssystemet. Flakten har en sensor,
som nar franluftssugen aktiverats, och om KLAFFEN
stangs helt, stoppar motorn automatiskt. Franluftssuget
startar igen endast om FLAPPEN 6ppnas.

Om du forsoker aktivera franluftssuget med stangd FLAP
(KLAFF) s& borjar displayen (5) och LED-lampan
"OPEN” (OPPNA\) att blinka och motorn férblir avstangd.

o Franluftshastighet:

Hallen ar utrustad med 9 nivaer av franluft, fran Q till 9
plus en Booster-niva P .

o Aktivering/avstangning av franluftsflakt:

Aktivering:
Oppna FLAP (KLAFFEN) mitt pa hallen. Fran position noll

(1), Rb vredet HOOD (FLAKT), varje hack okar gradvis
flaktens effekt.

Pa displayen(2) visas den aktuella aktiva effektnivan.
Inaktivering:

Fran vilken position som helst forutom noll, Ld vredet
HOOD (FLAKT) genom och aterfor det till position noll(1).

Displayen visar 8

o Franluftsflakt med booster:
Aktivering:

OWR 6’ vredet HOOD (FLAKT). P4 displayen blinkar

symbolen P .

Detta lage utnyttiar flaktens maximala effekt vilken ar
tidsinstalld och varar i 5 min. En ljudsignal aviserar nar
tiden har gatt ut, sedan atergar effekten automatiskt till niva

5

Inaktivering:
Boostern kan inaktiveras nar som helst genom att rotera

vredet till niva 8

o Automatisk funktion

Flékten valjer sjalv den lampligaste hastigheten genom att
anpassa  utsugskapaciteten  till  den  maximala
tillagningsnivan som anvands pa kokzonerna.

Nar kokzonerna stédngs av anpassar koksflakten sin

97

sughastighet och minskar den gradvis, for att eliminera
kvarstaende anga och lukt.
Aktivering:

owL ‘b vredet HOOD (FLAKT) och bevara denna

position i 1 sek. LED-lampan (6) tands och en
ljudsignal aviserar att denna funktion har aktiverats.
Inaktivering:
Inaktivera  denna
aktiveringsatgarderna.

Obs:Om avisering om filterunderhall visas sa kan denna
funktion inte aktiveras.

funktion genom att repetera

e Aktivering/inaktivering av indikator for méattade fett-
och lukffilter

Obs: Denna indikatorlampa ar normalt sett avaktiverad.

Kom &t menyn for aktivering/inaktivering av filtren
genom att:

Nér alla displayer &r avstingda, OWL 3 vredet HOOD
(FLAKT) och bevara denna position i 8 sek.

Obs: Forsta gangen du kommer till denna meny sa
befinner du dig pa instéllningssidan for fettfilter och i

[ i
display (5) visas symbolen £. Om du vill g4 till menyn for

luktfilter, OWL 3 vredet HOOD (FLAKT) och hall kvar
denna position i 2 sek. Displayen (5) vaxlar till symbolen

8 for att indikera att du har kommit till menyn for
instéllning av lukffilter.
Aktivera indikatorn for mttat fettfilter genom att:

Fran instéliningen av fetffiltret, Rb vredet HOOD

(FLAKT) Néra symbolen G visas en punkt for att
indikera att denna indikator har aktiveras. Vrid darefter il
position noll.

Inaktivera indikatorn for méttat fettfilter genom att:
Utféra samma procedur som vid aktivering.

Aktivera indikatorn for mattat luktfilter genom att:

Fran instéliningsmenyn for fettfiltret Rb vredet HOOD

(FLAKT) Néra symbolen F visas en punkt for att
indikera att denna indikator har aktiveras. Vrid darefter il
position noll.

Inaktivera indikatorn for méttat luktfilter genom att:
Utfora samma procedur som vid aktivering.

Obs: Du maste ga ur menyn for aktivering/inaktivering av

filter for att bekréfta de valda instdliningarna: OWL 3
vredet HOOD (FLAKT) och bevara denna position i 8 sek.

o Indikator for filtermattnad

Obs: denna funktion &r inaktiverad som standard.
Funktionen aktiveras nar indikatorerna for mattnad av fett-
och/eller lukffilter aktiveras (se procedur ovan)



Nér det ar dags att byta ut fett- och/eller lukffilter visas
foljande symboler i displayen (5):

Lukffilter: ﬁ Blinkar i 10 sek.
Fettfilter: 8 Blinkar i 10 sek.

Bada filtren: S och 8 blinkar véxelvis i 10 sek.

Obs: nar dessa aviseringar visas fortsétter hallen och
flakten att fungera normalt men det ar inte mojligt att
aktivera flaktens "automatiska funktion”.

Efter att fett- ochleller luktfiltren har bytts ut ar det
nodvandigt att utfora proceduren for aterstéllning av
indikatorn for mattade filter. Detta tjanar till att aterstalla
raknaren och aven till att avlagsna aviseringarna G och/

eller F.

e aterstllning av indikator for filtermattnad:

Gor sa har: OWLa vredet HOOD (FLAKT) och bevara
denna position i 3 sek.

Pa displayen (5) visas aviseringen G eller F och langst ner

visas en blinkande punkt i 2 sek. eller

folit av en ljudsignal, vilket aviserar att indikatorn har
aterstallts.

Obs: Om bada aviseringarna visas ska denna procedur
utféras tva ganger for att aterstalla forst den ena och sedan
den andra aviseringen.

EFFEKTTABELL
Effektniva Typ av matlagning A.«nvan.dmng (beroende  pa  erfarenhet och
tillagningsvanor)
—— Hoj snabb matens temperatur till snabb kokning i fall av
P Snabb uppvarmning . . . .
vatten eller varm snabbt upp tillagningsvatskor
Maxeffekt bryn, pabora filagning, steka f dukter, kok
8- 9 Fritering — kokning ryn, paborja tillagning, steka frysta produkter, koka upp
snabbt
g_ 8 Bryning — stekning — kokning — grilning :ienkdtéar)t koka kraftigt, koka och grilla (fr kort tid, 5-10
Hag effekt - - - - . - ” - -
5 ﬂ Brymng—koknlng—stumlng — stekning | stek, I?t kpka pa svag varme, koll(a oc.‘th grilla (for
. - grillning medellang tid, 10-20 minuter), forvarm tillbehor
8 S Kokning - stuvning - stekning -|stuvning, forsiktig kokning, kokning (under lang tid),
” griliering omrdrning av pasta
) _— ) langre kokningar (ris, saser, ugnsstekar, fisk) med vatska
8 9 Kokning sjudning -~ redning “|fér tillagning (t.ex: vatten, vin, buljong, mjdlk), omréming
Medeleffekt . omrdrning - T ' ’
av pasta
. Kokning sudning — redning — langre kokningar (mln.dre yolym“ per Ilter:. ris, sasgr,
8 8 L ugnsstekar, fisk) med tillagningsvétska (t.ex.: vatten, vin,
omrdrning )
buljong, mj6lk)
= Smaltning — upptining — varmhallning —|smélta smdr, forsiktigt smalta choklad, och tina sma
i o- omrorning produkter
Lag effekt P — e . . . — .
Q Smaltning — upptining — varmhallning —|Halla sma matportioner som just tillagats varma eller halla
omrdrning serveringsfat varma och rdra ihop/laga risotto
i~ - Spishéllen star pa Standby eller &r avstangd (restvarme
OFF s |Uppstaliningsplats kan forekomma vilket indikeras med H-L-O)

4. UNDERHALL

Varning! Innan nagon typ av rengorings- eller
underhallsingrepp inleds maste du kontrollera att
kokzonerna &r avstidngda och restvarmeindikatorn ar
sldckt.

Se bilderna som markerats med denna symbol for
x information om underhall av produkten efter
installationen.

98

UNDERHALL AV SPISHALL

e Rengoring av induktionshéllen

Spishallen ska rengoras efter varje anvandning.

Viktigt:

e Anvand inte svampar med slipeffekt eller skurbollar. De
kan med tiden ndta och skada glaset.

+ Anvand inte irriterande kemiska rengéringsprodukter, som
sprayer for ugnsrengoring eller flackborttagningsmedel.

* ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!



Lat spishallen svalna efter varje anvandningstillfalle och
rengor den dérefter fran matrester och flackar pa grund av
Overkok. Socker och sockerhaltiga livsmedel skadar
spishéllen och ska darfér avldgsnas omedelbart. Salt,
socker och sand kan orsaka repor pa glasytan. Anvand en
mijuk trasa, hushallspapper eller sarskilda rengdringsmedel
for spishallar (folj Tillverkarens instruktioner).

° XD Rengoring
vatskeuppsamling :

Vid oavsiktligt spill och for mycket vatska fran kokkérlen
kan du ingripa genom avtappningsventilen som sitter pa
produktens nedre del, for att f& bort alla rester och
sakerstalla storsta hygieniska sakerhet.

For en mer genomgaende rengdring gar det att ta bort den
nedre behallaren helt.

av  behallaren  for

° X E Rengoring av metallgallret:

Gallret ska diskas for hand med varmt vatten och neutralt
diskmedel och torkas ordentligt for att undvika
oxideringsfenomen.

.X F Rengoring av vreden:

Det gar att gora en noggrannare rengdring av vreden
genom att demontera dem. Vreden sitter fast pa héllen
med hjélp av en magnet och darfor racker det att lyfta upp
dem. Vreden ska rengodras fér hand med varmt vatten och
neutrala rengéringsmedel, utan anvéndning av eller
rengoringssvampar eller dukar.

ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT

® Rengoring av franluftsflakt:

For rengdring anvand ENDAST en duk som fuktats med milt
flytande rengdringsmedel.

ANVI"\N_D INTE REDSKAP ELLER
RENGORING!

Undvik anvandning av produkter som innehaller slipande
medel. ANVAND INTE RENGORINGSSPRIT!

INSTRUMENT  FOR

° XA Underhall av fettfiltret:

Haller kvar fettpartiklarna fran matlagningen.

Det ska rengdras en gang i manaden (eller nar systemet
som anger filterméattnad indikerar att det finns ett behov),
med icke aggressiva rengdringsmedel, for hand eller i en
diskmaskin pa lag temperatur och kort diskcykel.
Metallfetffiltret kan blekna vid diskning i diskmaskin men
dess filtreringsegenskaper andras inte alls.

° XB Underhall av filter med aktivt kol - Keramiska
(Endast for filtrerande version):

Haller kvar obehagliga lukter fran matlagningen.
Produkten ar forsedd med ett set av lukffilter.
Mattnaden pa luktfiltren uppstar efter en mer eller mindre
lang anvandning beroende pa typen av spis och hur ofta
fettfiltren rengérs. Luktfiltren kan regenereras pa termisk
vag var 2/3 manader i forvdrmd ugn vid 200 °C i 45
minuter.  Korrekt  regenerering  forsakrar  konstant
filtreringseffektivitet i fem ar.

Varning! Placera inte filtren pa ugnens botten, utan lagg

5. ASSISTANS

dem i en ugnsform och placera den pa mellanniva.

FELSOKNINGSTABELL
Informationskod Beskrivning Majliga orsaker Losning
...... " R De elektroniska a o
Eap Kontrollpar_l_eleq stangs av pa komponenternas invandiga Vgnta tills sp|sha_!|en s_valnat
T grund av for hdg temperatur ¢ AP innan den anvands igen
emperatur ar for hog
En kontinuerli rmanent Kontrollera om det finns
ontinuertg (permanent) « . eventuella rester eller objekt
+ aktivering detekteras av Vredet ar blockerat i som blockerar vredets
o vreden i position: positionen OWL eller OWR ateraana. Nér dessa
ljudsignal langre &n 30 sek. gang.

OWL ‘3 eller OWR C’

-

avlagsnas atergar vredet il
position noll.

For alla andra felsignaler Kontakta det

tekniska servicekontoret och ange felkoden

SERVICEKONTOR

Innan ni kontaktar servicekontoret

1.Kontrollera att problemet inte gar att I16sa med hjalp av indikationerna i “Felsékning’”.
2.Sténg av och sla pa apparaten for att kontrollera om problemet kvarstar.
Kontakta narmaste Servicekontor om dessa kontroller inte leder till att felet atgardas.
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Noudata tarkasti tdssa ohjekirjassa annettuja ohjeita.
Valmistaja ei vastaa ohjekirjassa annettujen ohjeiden
noudattamatta  jattdmisestd laitteelle  aiheutuneista
haitoista, vahingoista tai tulipaloista. Laite on tarkoitettu
ainoastaan elintarvikkeiden kypsentamiseen kotitaloudessa
sekd kypsennyksesta syntyvien savujen imuun. Miké
tahansa muu kayttd (esimerkiksi huoneen lammittdminen)
on kielletty. Valmistaja ei vastaa vaarastd tai ohjeiden
vastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Laite saattaa olla erindkdinen kuin kayttoohjeen
kuvissa nakyvd malli. Kayton, asennuksen ja huollon
ohjeet ovat kuitenkin samat.

o Lue kayttdohjeet huolellisesti: ne sisaltavat tarkeaa tietoa
laitteen asennuksesta, kaytosta ja turvallisuudesta.

o Ala tee muutoksia laitteen sahkaliitantsihin.

e Ennen laitteen asennusta tarkista, ettd kaikki osat ovat
ehjid. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaan ja keskeyté asennus.

e Tarkista laitteen eheys ennen kuin asennukseen
ryhdytdan. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaan ja keskeyta asennus.

@: osat, joissa on tdma symboli, voidaan ostaa erikseen
erikoistuneista jalleenmyymalista.

*. osat, joissa on tamé symboli, ovat valinnaisia
lisévarusteita, jotka toimitetaan vain joitakin malleja varten
ja jotka voidaan ostaa sivustoilla www.elica.com ja
www.shop.elica.com.

1. TURVALLISUUS JA
MAARAYKSET

/N YLEINEN TURVALLISUUS

Varoitus! Noudata huolellisesti seuraavia ohjeita: ® Tuote
tulee  kytked i  séhkdvirrasta ennen  mitaéan
asennustoimenpidettd. e Asennuksen tai huollon saa
suorittaa vain ammattitaitoinen asentaja  valmistajan
ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
turvallisuusmaaraysten mukaisesti. Ala korjaa tai vaihda
mitdan tuotteen osaa, ellei ohjekifjassa nimenomaan
neuvota tekeméan niin. e Tuote tulee maadoittaa lain
mukaisesti. ® Virtajohdon tulee olla riittdvan pitka, jotta
kalusteeseen upotettu laite voidaan kytked sahkovirtaan. @
Asennus on voimassa olevien turvallisuusméardysten
mukainen vain, jos jarjestelmdssa on maéardysten
mukainen moninapainen verkkokytkin, jolla varmistetaan,
etté laite on kytketéan taysin irti sahkdverkosta ylijannite Ill
-tilanteessa, asennusmaaraysten mukaisesti. ® Ala kayta
monipistorasioita tai jatkojohtoja. ® Kun asennus on tehty,
sahkdosat eivat saa enaa olla kayttdjan ulottuvilla. e Tuote
ja sen kosketettavissa olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Varo koskemasta kuumeneviin osiin. e On
varottava, etteivat lapset paase leikkimaan tuotteella.
Lapset on paras pitad turvallisen vélimatkan paéssa, silla

100

tuotteen kosketettavissa olevat osat voivat kuumentua
rajusti kayton aikana. e Sydamentahdistimien ja aktiivisten
implanttien kayttajien on tarkistettava, ettd tahdistin on
yhteensopiva  tuotteen  kanssa  ennen  tuotteen
kéyttoonottoa. e Ald koske tuotteen ldmpdvastuksiin
kéyton aikana tai sen jalkeen. @ Valta kosketusta liinoihin
tai muihin syttyviin materiaaleihin, kunnes kaikki tuotteen
osat ovat jaghtyneet riittavasti, tulipalon vaara. - Al& laita
tulenarkoja materiaaleja  tuotteen paadlle tai sen
laheisyyteen. e Ylikuumentunut rasva tai oliy syttyy
helposti palamaan. Valvo kypsymistd, jos ruoka siséltaa
paljon rasvaa tai 6ljya. e Jos pinta on haljennut, sammuta
tuote estédksesi sahkoiskujen vaaran. e Tuote ei ole
tarkoitettu kaytettdvéksi ulkopuolisen ajastimen tai erillisen
kauko-ohjauksen kanssa. e Rasvassa tai Oljyssa
kypsentdminen keittotasolla ilman valvontaa voi olla
vaarallista ja aiheuttaa tulipalovaaran. e Al jat4
keittotasoa ~ toimimaan  ilman  valvontaa. ~ Nopeaa
kypsennysté on valvottava koko ajan. @ ALA KOSKAAN
yritd sammuttaa tulipaloa vedella. Kytke sen sijaan tuote irti
sahkoverkosta ja peitd liekit esimerkiksi kannella tai
sammutushuovalla. e Tulipalovaara: &la jata esineita
keittotasojen pédlle. e Ald kdytd hoyrypuhdistuslaitteita,
sahkdiskuvaara. e Ala laita metalliosia, kuten veitsia,
haarukoita, lusikoita ja kansia keittotasolle, silla ne
saattavat ylikuumentua. e Ennen kuin laite kytketaan
sahkoverkkoon, tarkista tuotekilvestd (joka sijaitsee
tuotteen alaosassa), ettd sahkdverkon jénnite ja teho
soveltuvat tuotteeseen, ja varmista litantapistorasian
soveltuvuus. Epaselvissd tapauksissa ota yhteyttd
patevaan séhkoasentajaan.

Tarkeda: e Kytke keittotaso pois paalta kayton jalkeen sen
omasta kytkimesta. Al luota puuttuvista Kattiloista kertoviin
merkkivaloihin. e Valta nesteiden ylikiehumista. Kun keitat
tai lAmmitét nesteitd, alenna 1&mpda. e Al jat keittotasoa
paalle kayttamattomana, &lakd myoskaan jata tyhjia
keittoastioita kuumalle keittotasolle. ® Kun kypsennys on
valmis, sammuta siihen liittyva keittoalue. e Ald kayta
kypsennyksessa koskaan alumiinifoliota aléka aseta tasolle
koskaan suoraan alumiiniin kaarittyja tuotteita. Alumiinin
sulaminen vaurioittaa tuotteen korjauskelvottomaksi. @ Ald
koskaan lammita ruokaa sisaltavaa suljettua peltitdlkkia tai
sailykepurkkia: se voi rajahtaal Taméa varoitus koskee
kaikkia keittotasomalleja. ® Korkean tehon kayttd, kuten
Booster-toiminto, ei sovellu joidenkin nesteiden, kuten
friteerausoljyn, kuumentamiseen. Liiallinen kuumuus voi
olla vaarallista. Naissa tapauksissa on suositeltavaa
kayttaa pienempaé tehoa. e Keittoastiat tulee asettaa
keittotasolle, ja niden on oltava tason keskelld. Ala
missaan tapauksessa aseta muita esineitd kattilan ja
keittotason véliin. e Korkeissa lampétiloissa tuote vahentaa
keittoalueiden ~ tehoa  automaattisesti. e  Ennen

huoltotoimenpiteiden  aloittamista ~ kytke  laite irti
sahkoverkosta irrottamalla  pistoke tai  kytkemalla
huoneiston  paakatkaisin pois paalta. e Kaikkien

asennukseen ja huoltoon liittyvien toimenpiteiden aikana
suojaa kédet tyokasineilld. e Tuotteen kéyttd on sallittu
vahintaan 8-vuotiaille lapsille ja sellaisille henkildille, joiden
fyysinen, aisteihin liittyva tai henkinen toimintakyky on



rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta tai tietoa tuotteen
kaytosta silld ehdolla, ettd heita valvotaan ja opastetaan
tuotteen turvalliseen k&yttdon liittyen ja etté he tuntevat sen
kayttoon liittyvat vaarat. @ Lapsia tulee valvoa, etteivat he
leikkisi tuotteella. ® Lapset eivét saa suorittaa puhdistusta
ja huoltoa ilman valvontaa. e Tilassa tulee olla riittdva
tuuletus, kun tuotteen kayttohetkellad kéytetd&n myds muita
laitteita, jotka toimivat kaasulla tai muilla polttoaineilla. ®
Tuote tulee puhdistaa usein seké sisa- ettd ulkopuolelta
(VAHINTAAN KERRAN KUUKAUDESSA), noudattamalla
joka  tapauksessa  huolto-ohjeessa  nimenomaisesti
annettuja aikoja. e Jos suodatinten vaihtoa/puhdistusta ja
tuotteen puhdistusta koskevia ohjeita ei noudateta, vaarana
on tulipalo. e Ruokien liekittdminen on ehdottomasti
kiellettyd. ® Avotulen kéyttd on vahingollista suodattimille
ja voi aiheuttaa tulipaloja. Nain ollen sen k&yttd&d on
valtettava joka tapauksessa. e Friteerausta on valvottava
jatkuvasti, jotta voidaan valttaa ylikuumentuneen oljyn
syttyminen. e Varoitus! Kun keittotaso on toiminnassa,
laitteen kosketettavat osat voivat tulla kuumiksi. e Varoitus!
Ala liitd tuotetta sahkdverkkoon ennen kuin asennus on
suoritettu  kokonaan. e Mitd sovellettaviin teknisiin
turvallisuusméaarayksiin tulee, noudata paikallisten patevien
viranomaisten antamia maarayksia. e Imettya iimaa ei saa
ohjata kanavaan, jota kéytetddn kaasua tai muita
polttoaineita kayttavien laitteiden savun poistoon. e Ald
kayta tuotetta koskaan ellei ritild ole kunnolla asennettuna!
e Kaytd ainoastaan tuotteen mukana toimitettuja
kiinnitysruuveja asennuksessa. Jos niitd ei ole toimitettu,
hanki vastaavia ruuveja. Kaytd pituudeltaan oikean
kokoisia ruuveja, jotka on osoitettu asennusohjeessa. ®
Kun tata tuotetta ja muuta kuin s@hkoenergiaa kayttavia
tuotteita kéytetddn samanaikaisesti, huoneessa syntyvé
negatiivinen paine ei saa ylittag 4 Pa:ta (4 x 10-5 bar). @
On térkeaa sailyttaa tata ohjekirjaa tulevaa tarvetta varten.
Mikali laite myydaan tai luovutetaan uudelle omistajalle tai
jos laitteen kayttdjd muuttaa, on varmistettava, ettd
ohjekirja kulkee laitteen mukana.

/N TURVALLISUUS SAHKOLITANTAA
VARTEN

o Kytke tuote irti sa@hkdverkosta. eAsennuksen saa
suorittaa ainoastaan ammattitaitoinen sahkdasentaja, joka
tuntee voimassa olevat asennusta ja turvallisuutta koskevat
maaraykset. eValmistaja ei vastaa minkaanlaisista
ihmisille, ~ eléimille tai omaisuudelle aiheutuneista
vahingoista, jos vahinkoon on syyna naiden maaraysten
noudattamisen laiminlydminen. eVirtajohdon on oltava
riittdvéan pitka, jotta keittotaso voidaan poistaa ty6tasolta.
eVarmista, ettd tuotteen pohjassa olevaan arvokilpeen
merkitty jannite vastaa asuntosi jannitettd. eAld kayta
jatkojohtoja. e Maadoitussahkdjohdon tulee olla 2 cm
pidempi kuin muut johdot. @ Mikali tuotteen mukana ei ole
toimitettu kaapelia, kayta kaapelia, jonka poikkileikkaus on
vahintdan 2,5 mm2 tehoille 7200 Watt. Taméan ylittaville
tehoille sen tulee olla vahintddn 4 mm2. e Kaapelin
lampdtila ei saa ylittdd missaan kohdassa 50°C ympaériston
lampdtilaa. @ Tuote on tarkoitettu kytkettavaksi pysyvéasti
sahkoverkkoon. Taman vuoksi suorita kytkentd kiintedan
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verkkoon saantdmaaraisen yleiskatkaisimen kautta, joka
takaa taydellisen irtikytkennan ylijanniteluokassa Il ja
varmista, ettd se on helppopadsyisessa paikassa
asennuksen jalkeen.

e Varoitus! Liitintdjohdon saa vaihtaa ainoastaan
valtuutettu tekninen huoltopalvelu tai henkild, jolla on
vastaava patevyys.

e Varoitus! Tarkista aina, ettd verkkojohto on asennettu
oikealla tavalla ennen kuin yhdistat laitteen séhkoverkkoon,
ja tarkista etta se toimii oikein.

POWER LIMITATION: tuote on varustettu Power Limitation -
toiminnolla, jonka avulla (kilowattien) maksimaalinen
absorbointiraja voidaan asettaa

Asetus on tehtdva kun tuote kytketdan sahkdverkkoon tai
kun sahkoverkko kytketddn uudelleen (2 seuraavan
minuutin sisélld). Mitoita sahkojarjestelman suojaus valitun
Power Limitation -tason perusteella. Tutustu tamén
ohjekirjan Toiminta-osaan Power Limitation -asetussarjaa
varten.

WINDOWS-SARJA: Tuotteessa on asennusvalmius
Window-anturisarjan kanssa kayttoa varten (valmistaja
ei toimita sarjaa). Kun asennetaan Window-anturisarja
(vain IMU-tilassa kdyton tapauksessa), iman imu lakkaa
aina toimimasta, kun huoneessa oleva ikkuna, johon sarja
on kiinnitetty, on kiinni. Ainoastaan pateva ja erikoistunut
tekninen henkilokunta saa liittdd sarjan sahkoisesti
laitteeseen. Sarja on tyyppihyvéksyttidvd erikseen
komponenttiin ja tdman laitteen kanssa kayttoon
liittyvien turvallisuusmaaraysten mukaisesti.
Asennuksen on vastattava voimassa olevia
kotitalousjarjestelmié koskevia maarayksia.
VAROITUS: tuotteeseen liitettdvdn sarjan johdotuksen
on kuuluttava piiriin, jolla on pienoisjannitesertifikaatti
(SELV). Taman laitteen valmistaja ei ole vastuussa
mistadn hairidistd, vahingoista ja tulipaloista, joihin
ovat syyna sarjan virheellinen asennus jaltai
toimintahdiriot ja/tai viat.

/N ASENNUSTURVALLISUUS

e Sahkd- ja mekaanisen asennuksen saa tehda
ainoastaan asiantunteva henkilg.

e Ennen asennuksen aloittamista: Kun tuote on purettu,
varmista, ettd se ei ole vaurioitunut kuljetuksen aikana. Jos
ongelmia on, ota yhteyttd jalleenmyyjaén tai huollon
asiakaspalveluun ennen asennuksen tekemista. Tarkista,
eftd hankitun tuotteen mitat soveltuvat valittuun
asennusalueeseen. Tarkista, ettd pakkauksen sisélla ei ole
(kuljetussyista) lisamateriaalia (esim. ruuvipusseja,takuita
jne). Jos niitd on, ne tulee poistaa ja sailyttdd. Tarkista
lisaksi, ettd asennusalueen lahelld on pistorasia

o Upotuskalusteen valmistelu asennusta varten:

+ Tuotetta ei saa asentaa jadhdytyslaitteiden,
astianpesukoneiden, liesien, uunien, pesukoneiden ja
kuivainten paélle. Tee kaikki kalusteen
leikkaustoimenpiteet ennen keittotason asennnusta ja
poista lastut tai sahanpurut huolellisesti.

* Tuote on suunniteltu upotettavaksi 2-6 c¢cm paksuun
tydtasoon TOP-asennuksen tapauksessa ja 2,5-6 cm



paksuun tasoon FLUSH-asennuksen tapauksessa.
Keittotason ja seinan vélissa tulee olla vahintdan 5 cm tilaa
edessa, 4 cm sivussa ja 50 cm ylapuolella.

TARKEAA = Ehdotetut etdisyydet ovat suuntaa antavia.
Tilojen suunnittelussa tulee noudattaa keittion valmistajan
antamia ohjeita.

+ suodattavan mallin  asennuksen  optimoimiseksi
suosituksena on tehda listaan aukko, johon kaupallisesti
saatavilla oleva ritilé voidaan asentaa.

*Tarkead: kayta yksikomponenttista lima- ja tiivisteainetta
(S), joka kestdd 250°:n lampdtilan; ennen asennusta
limattavat pinnat tulee puhdistaa huolellisesti ja kaikki
tarttumista  haittaavat aineet tulee poistaa (esim.
irrotusaineet, sailytysaineet, 6ljy, poly, vanhat limajaamat
tms.). Liima-aine tulee levittda tasaisesti koko kehyksen
ympérill olevalle alueelle; anna lima-aineen kuivua noin
24 tunnin ajan limauksen jalkeen.

e Varoitus! Jos ruuveja ja kiinnitystarvikkeita ei ole
asennettu ohjeiden mukaisesti, olemassa on sahkéiskun
vaara.

e Huomio: tuotteen oikeaoppista asennusta varten
suosituksena on teipata putket teipilld, jonka ominaisuudeet
ovat seuraavat: joustava kalvo pehmedsta PVC:sta,
akryylipohjainen liima-aine, vastaa standardia DIN EN
60454, palonsuoja-aine; erinomainen
vanhenemisenkestavyys,  kestdd  lampdtilavaihteluita,
voidaan kayttaa alhaisessa lampdotilassa.

HAVITTAMINEN KAYTTOIAN PAATTEEKSI

Tama laite on merkitty Euroopan direktiivin
:g 2012/19/EY mukaisesti - UK SI 2013 No.3113,

Waste Electrical and Electronic Equipment
. (\VEEE).
Varmista, ettd tdmé tuote havitetddn oikeaoppisesti.
Kayttaja huolehtii siita, ettd ymparistolle ja terveydelle ei
koidu mahdollisia seurauksia. Symboli tuotteessa tai
tuotteen mukana toimitetuissa asiakirjoissa osoittaa, ettd
tata tuotetta ei tule kasitelld tavallisena kotitalousjatteend
vaan se tulee toimittaa sopivaan kerdyspisteeseen, jossa
sahkd- ja elektroniikkalaitteet kierratetdan. Havita laite
noudattamalla  paikkakuntasi  jatehuoltoa  koskevia
saadoksia. Jos tahdot lisdtietoja laitteen kerdyksesta,
késittelysta ja kierratyksestd, ota yhteys paikkakuntasi
jatehuoltoon,  talousjatteiden  kerdyspisteeseen  tai
likkeeseen, josta laite on hankittu.

MAARAYKSET

Laite on suunniteltu, testattu ja valmistettu noudattamalla
seuraavia standardeja:

* Turvallisuus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; « Suorituskyky: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.
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EHDOTUKSET KAYTTOA VARTEN

Neuvoja  oikeaan  kayttdon  ymparistovaikutuksen
vahentamiseksi: Kun aloitat ruokien kypsennyksen,
kéynnista laite miniminopeudelle. Jata se paalle viela
muutamaksi - minuutiksi  kypsennyksen jélkeen. Lis&a
nopeutta vain kun paikalla on suuri maéra savua ja hoyrya:
kéytd booster-toimintoa vain &aritapauksissa. Vaihda
tarvittaessa hiilisuodatin/suodattimet hajujen
vahennysjérjestelmén tehokkuuden sailyttamiseksi. Jotta
rasvasuodattimen tehokkuus séilyisi, puhdista se tarpeen
vaatiessa. Tehokkuuden ja melutason vahentdmiseksi
kayta tassa ohjekirjassa osoitettua  kanavoinnille
tarkoitettua maksimaalista halkaisijaa.

2. KAYTTO
KEITTOTASON KAYTTO

Induktioperiaate  perustuu  fyysiseen  magneettivuon
tiheysilmioon. Paaasiallisesti tdma ilmid mahdollistaa
|@mmittavan energian suoran siirtymisen generaattorista
keittoastiaan.

Edut:  Séhkdliesiin  verrattuna  induktiotaso  on:
Turvallisempi: lasipinnan [ampétila on  alhaisempi.
Nopeampi: ruokien ldmmitysajat ovat Iyhyemmét.

Tarkempi: taso reagoi valittdmasti annettuihin ohjauksiin.
Tehokkaampi: 90 % saadusta energiasta muuttuu
lammaksi. Lisaksi kun kattila on poistettu tasolta, [dmmaén
siirto keskeytyy valittdmasti estden turhaa [ammdnhukkaa.

KEITTOASTIOIDEN KAYTTO

o Keittoastiat

Kayta vain kattiloita, joissa on tima symboli.

Térkeaa:

Keittotason vahingoittumisen estdmiseksi &la kayta:

+ keittoastioita, joiden pohja on epétasainen;

+ metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu;

+ keittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut, nain
keittotason pinta ei naarmuunnu;

+ 8la koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason
kéyttopaneelin paalle.

+ Kaikki induktiokdyttdon soveltuvat kattilat eivat toimi
tehokkaasti, silla niiden pohjat on valmistettu vain osittain
ferromagneettisesta ~ materiaalistal ~ Kattiloiden  tai
paistinpannujen ostovaiheessa kannattaa tarkistaa, etta

+ Pohja on valmistettu kokonaan ferromagneettisesta
materiaalista. Pdinvastaisessa tapauksessa seké lammén
valitystehokkuus ~ ettd tasaisuus heikkenevat, eika
paistinpannun/kattilan pinnan l&ampdtila sovellu
kypsennykseen




+ Pohja ei sisdlla alumiinia: astia ei lampene eivatka
induktorit valttamatta tunnista sita.

+ Pohjat eivat tasaisia tai pinta naarmuuntunut.

+ Véhentavat kosketuspintaa induktorin ja astian valilla,
jolloin tehokkuus heikkenee ja kypsennystulos samoin.

oEntisten kattiloiden tarkistaminen

Pienelld  magneetilla voit helposti tarkistaa onko
keittoastiasi magnetoituva. Kattilat eivat ole sopivia, ellei
magneetti havaitse niitd. Tassakin tapauksessa edellisen
kappaleen ohjeet pétevét.

o Keittoastian pohjan suositeltavat lapimitat
TARKEAA: Keittoalueet eivat kytkeydy toimintaan, jos
kattilat eivat ole oikean kokoisia. Jos tahdot nahda
kullakin alueella kéytettdvan kattilan vahimmaishalkaisijan,
tutustu tdman oppaan kuvaosioon.

o Energian saasto

Kayta pannuja ja kattiloita, joiden pohjan lapimitta vastaa
keittoalueen lapimittaa. Kaytd ainoastaan kattiloita ja
pannuja, joiden pohja on tasainen; - Jos mahdollista, pida
kansi kattiloiden paallda kypsennyksen ajan. Kypsenna
vihanneksia, perunoita jne. pienelld maarélla vettd
keittoajan vahentdmiseksi. Kéytd painekattilaa, silld se
vahentdd energian  kulutusta ja  kypsennysaikaa
entisestaan. Aseta kattila tasoon piirretyn keittoalueen
keskelle.

IMULAITTEEN KAYTTO

Imujérjestelmaa voidaan kayttda imevana mallina, joka
poistaa imetyn ilman ulos, tai suodattavana
ilmankiertojarjestelmana.

Tutustu sivustoihin www.elica.com ja
www.shop.elica.com néahdaksesi saatavilla olevien
sarjojen koko valikoiman ja voidaksesi tehda eri
asennukset: seka suodattavan ettd imevan.

° d Imeva malli:

Hoyryt poistetaan ulos eri putkien kautta (putket on
ostettava erikseen). Liitd tuote putkiin ja seindssa oleviin
poistoaukkoihin, joiden halkaisija vastaa ilman ulostuloa
(liitoslaippa). Jos tahdot lisétietoa putkista ja niiden
mitoista, tutustu Imevdn mallin  asennusvihkosen
lisdvarustesivuun. Jos kaytetdan halkaisijaltaan pienempia
putkia ja seindssa olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee
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ja melu lisdantyy huomattavasti. Nain ollen kaikki siihen
liittyva vastuu hylataan.

Parhaimman imutehon saavuttamiseksi: « Suosituksena on
enintadn 7 metrid pitkd suora putkisto. * Suosituksena on
yhteensa 7 metrié pitka suora putkisto, jossa on enintdén
kaksi  90°:een  mutkaa ¢ Valtd  voimakkaita
poikkileikkauksen muutoksia, suosi aina poikkileikkausta,
joka on @ 150 mm (tai suorakulmiota, joka on 222 x 89
mm).

° Suodattava malli:

Imetty ilma suodatetaan tarkoituksenmukaisia
rasvasuodattimia ja hajusuodattimia k&yttamalla ennen
kuin se ohjataan takaisin huoneeseen. Tuote toimitetaan
kaikilla tarvittavilla varusteilla vakioasennusta varten ilman
ulostulo edessa kalusteen jalkalistassa. Tuote on varustettu
hajusuodatinsarjalla. Lisatietoja varten, ks. suodattavan
mallin lisdvarusteita koskeva sivu (t&man ohjekirjan
kuvitetussa osassa).



3. TOIMINTA

OHJAUSPANEELI

T. Toiminto

1 Nuppien nolla-asento 0

2 Keittoalueiden nayttd

3 Temperature Managerin néyttd
4 Imurin nayttd

Suodatinten hallinnoinnin naytté

Automaattisen imurin osoitin

Flapin avauksen osoitin

Temperature Managerin aktivointiasento

Bridgen aktivointiasento

5
6
7
8  Kypsennyksen Boosterin aktivointiasento
8
8
9

Automatic Heat upin aktivointiasento

10  Imun Boosterin aktivointiasento

11 Automaattisen imurin aktivointiasento

12 Temperature Managerin painatus

13 Automatic Heat Upin painatus

14 Bridgen painatus
15  Child Lockin painatus

HYVA TIETAA ENNEN KAYTON
ALOITTAMISTA

Kaikki keittotason toiminnot on suunniteltu tiukimpien
turvallisuusméaaraysten mukaisesti. Tasta johtuen:

o Tietyt toiminnot eivat kaynnisty, tai ne menevét
automaattisesti pois pailtd, jos liedelld ei ole kattiloita
tai jos kattilat eivt ole kunnolla paikoillaan.

+ Muussa tapauksessa kaynnistetyt toiminnot menevat
automaattisesti pois paalta muutama sekunti sen jalkeen
kun valittu toiminto olisi sdadettéva uudestaan (esimerkiksi:
"Keittotason kytkeminen toimintaan" jos ei ole valittu
"Valitse keittoalue" ja "Kéyttoldmpétila" tai "Lock-toiminto”
tai "Timer").

Odota, ettd nayttd sammuu ennen kuin kosket
keittoalueeseen.

Varoitus! (Esimerkiksi) pitkaaikaisen kayton jalkeen
keittoalueen merkkivalo ei sammu heti, koska alue ei ole

vield jaahtynyt; keittoalueiden naytélla nakyy symboli H
joka ilmoittaa tasta vaiheesta. Odota, ettd nayttd sammuu
ennen kuin kosket keittoalueeseen.

KEITTOALUEEN NAYTTO

keittoalueiden naytéilla nakyy seuraavat tiedot:

Toiminto

Keittoalue toiminnassa

£33

Power Level (tehotaso)

Residual Heat Indicator (jaljelld olevan
[dmmon iimaisin)

Pot Detector (kattilan tunnistus)

Bridge Zone -toiminto paalla

Temperature Manager (lampétilanhallinta) -
toiminto paalla

C Qoo o




Child Lock (lapsilukko) -toiminto paéalla

Taukotoiminto ;’;’
Automatic  Heat UP

lammitys) -toiminto

(automaattinen Ej

Huomio: Jos yhdessd tai useammassa néytdssa on

vilkkuva piste ., kyseisen néyton ohjaus on nollattava
tuomalla nuppi nolla-asentoon.

KEITTOTASON OMINAISUUDET
o Safe Activation (turvallinen aktivointi)

Tuote kytkeytyy paalle vain jos keittotasolla on kattiloita:
[ammitysmenetelmé@ ei kaynnisty tai se keskeytyy jos
kattiloita ei ole paikalla tai ne poistetaan.

o Pot Detector (kattilan tunnistus)

Tuote havaitsee kattilat automaattisesti keittoalueilla.

o Safety Shut Down (turvallinen sammutus)
Turvallisuussyista jokaisella keittoalueella on
maksimaalinen toiminta-aika, joka riippuu asetetusta
tehotasosta.

e Residual Heat Indicator
ilmaisin

Kun yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jaljelle
jaavasta lampotilasta ilmoitetaan vastaavan keittotasolla

jalielld_olevan lammadn

symbolin H avulla.
NUPPIEN KIERRON OSOITUS

Tamé taulukko kertoo, miten nupit kadnnetdan tiettyjen
symbolien lasndollessa.

Rb kierto myotapaivaan

kierto myotapaivaan tason 9 yli siten, ettd
OWRe nuppi on raja-asennossa.

Ld kierto vastapaivaan

kierto vastapaivaan nollatason (1) yli siten, etta
OWLQ nuppi on raja-asennossa.

KEITTOTASON KAYTTO

* L)
Tasossa on nelja keittotasoa FL m RL lj RR L

FR G ne voidaan laittaa paalle erikseen tai niita voidaan
kayttaa yhdistelména FL+RL tai FR+RR. Kullakin alueella
on 9 tehotasoa ja liséksi lisé-booster.

o Keittoalueen kytkeminen paalle/sammutus
Toiminnon kytkeminen péalle:

Nolla-asennosta(1), Rb nuppia (FL- RL- RR - FR );
jokainen napsautus lisaa keittotehoa asteittain. Naytdssa

nakyy tehotaso, joka on paalla kyseisella hetkelld valilla Q

==
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Kytkeminen pois péélta:

Kaikista muista kuin nolla-asennoista (1), Ld nuppia (FL-
RL- RR - FR) ja tuo se nolla-asentoon (1). Naytdssa nakyy

5.8

o Booster
Toiminnon kytkeminen péélle:

OWR C’ nuppia (FL- RL- RR - FR ); naytdssa nakyy

symboli P .

Téma hydyntaa induktorin enimmaistehoa, se on ajastettu
ja sen kesto on 10 min. Adnimerkki iimoittaa tdman ajan
umpeutumisesta, minka jalkeen teho palaa automaattisesti

tasolle 9

Kytkeminen pois péalta:
Booster voidaan kytkea pois paaltd milloin tahansa Lo

nuppi tasoon 8 tai OWR, c’kuten paélle laiton
tapauksessa.

o Temperature Manager

Temperature Manager on toiminto, jonka avulla voidaan
asettaa paras esiasetettu lampétila, haluamasi tuloksen
saamiseksi.

Toiminnon kytkeminen péélle:

OwWL b nuppia (FL - RL- RR - FR ) ja pida se tdssa
asennossa 1 sekunnin. Naytossa (2) nakyy = vilkkuvana:

nyt Rb yhteen ensimméisesta kolmesta nupin asennosta
valitaksesi  soveltuvimman tason saatavilla olevista.
Jokaisen asennon kohdalla naytt6(2) nayttad seuraavassa

osoitetun symbolin seké led-valon  (3):

-~ Maarittad sopivan tehotason herkkien tuotteiden
hidasta sulatusta varten ilman, ettd niiden aistinvaraiset
ominaisuudet heikkenevét (suklaa, voi jne.).

Z Maarittaa soveltuvimman tehotason, jonka ansiosta
ruokien lampétilaa yll&pidetddn helldvaroen ilman, ettd
kiehumislampétila saavutetaan.

= Maarittaa sopivan tehotason ruokien hiljaa ja pitkaan
tapahtuvaan kiehumiseen. Soveltuu tomaattikastikkeiden,
jauhelihakastikkeiden, keittojen ja minestrone-keittojen

kypsentémiseen yllapitaen hallittua keittotasoa
(ihanteellinen  vesihaudetta varten). Estdd  ruoan
epamiellyttavat  laikkymiset tai mahdolliset pohjaan

palamiset, joita ndissé valmistuksissa usein esiintyy. Kayta
tata toimintoa, kun ruoka kiehuu.

Kytkeminen pois péélta:

La nolla-asentoon (1), ftai Rb nupin kolmannen
asennon yli.



o Bridge:

Tamén toiminnon avulla voidaan kéyttdd yhdistelmana
keittoaluetta FL keittoalueen RL kanssa ja keittoaluetta FR
keittoalueen RR kanssa siten, ett& syntyy yhtendinen alue,
jolla vallitsee sama tehotaso. Tdmén ansiosta kypsennys
on tasainen, kun kdytetdan suurikokoisia vuokia ja
kattiloita.

Toiminnon kytkeminen péélle:

OWR C’ nuppeja (FL ja RL) samanaikaisesti ja pida ne
tassa asennossa 2 sekuntia, jolloin nayttd (2-FL) nayttaa

gja nayttd (2-RL) nayttaa 8 .

Oikeanpuoleisen  bridgen  aktivoimiseksi tee samat
toimenpiteet kuin vasemmanpuoleisen bridgen kohdalla.
Kayta nuppeja (FR + RR).

Kytkeminen pois paélté:

Lonuppi (FR ja FL) ja/tai (FR ja RR) nolla-asentoon (1)
sen perustaalla, mita bridgeja halutaan kytkea pois paalta.

o Power Limitation (tehon vdhennys):

Power Limitation (tehon vahennys) -toiminnolla voidaan
asettaa tuotteen toiminta siten, ettd maksimitehonotto (KW)
on alhaisempi. Seuraavassa on saatavilla olevat asetukset.

Arvo  Teho (KW)
8 7,4 KW (oletusasetus)

B askw

Tason alkutilanne Power limitationin asetusta varten:
Keittotaso kytketty irti sahkovirrasta; Nuppi RR nolla-
asennossa; Nuppi FR asennossa 9.

Power Limitationin asetus:

Kytke Keittotaso virransy6ttdon ja suorita seuraava
menetelma 2 minuutin kuluessa:

Kun taso on sammuksissa, OWL‘S nuppia RR ja ja pida
se siind asennossa: 1 sekunnin jalkeen kuuluu &&nimerkki

ja naytossd RR-2 nakyy Fll Pidd nuppi RR yha
loppuasennossa ja suorita seuraavat toimenpiteet nopeasti
nupista FR:

OWR C’ 1 sekunnin ajan, kunnes kuuluu aanimerkki.
Vapauta sitten nuppi, joka palaa asentoon 9, kolme

kertaa; (asennossa OWR nakyy P , kun taas aina kun
vapautetaan asennossa 9, tama symboli katoaa.) . Vasta
nyt myds nuppi RR voidaan vapauttaa. Tama
ensimmainen menetelma tulee suorittaa ensimmaisten
5 sekunnin ajan menetelmén alkamisesta.

Vahvistuksena siitd, ettd olemme siirtyneet Power

Limitation -valikkoon, ndytdssé RR-2 nakyvat E ja 3
vuorotellen, kun taas naytdssa RL-2 nakyy yhtéjaksoisesti
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Nyt voidaan asettaa toinen kahdesta valittavissa olevista
Tehovaihtoehdoista seuraavasti:

OowL ‘3 nuppia RR ja pida tassa asennossa, kun taas FR
tulee saattaa nolla-asentoon. Tasta asennosta jonkin muun

kuin oletustehon valitsemiseksi b nuppia FR yhden
naksahduksen verran asentoon 1, jolloin néytdssa FR-2

nakyy Q Vain nyt myés nuppi RR voidaan vapauttaa, ja
se palaa nolla-asentoon. Saata myds nuppi FR nolla-
asentoon.

Valitun asetuksen vahvistamiseksi OWLa 1 sekunnin
ajan nuppeja FR ja RR samanaikaisesti. Naytoissé@ RR-2 ja
RL-2 nékyy viivoja , minka jalkeen kaikki naytot
syttyvat muutamaksi sekunniksi osoittaen nain, ettd
menetelma tapahtui ja tallennettiin onnistuneesti.

© Automatic Heat UP

Automatic Heat UP -toiminnon avulla asetettu teho
saadaan nopeammin oikealle tasolle; tdmén toiminnon
avulla  kypsennyksestd saadaan nopeampi, ruokia
kuitenkaan polttamatta, silld lampdtila ei ylitd asetettua

tasoa. Tama toiminto on saatavilla tehotasoille £=F - 2.
Toiminnon kytkeminen péélle:

owL *® nuppia (FL- RL- RR - FR ) ja pid se tasss
asennossa 3 sekuntia. Aanimerkki kertoo tdman toiminnon
paélle laittamisesta. Naytdssa (2) nakyy tama vilkkuva

symboli Fil 10 sekunnin sisélla Rb valittua nuppia
halutulle tasolle, esimerkiksi g ja odota 5 sekuntia. Nyt

symboli Fll ja 8 alkavat vilkkua perakkain.
Kytkeminen pois péélta:
Kaannéa nuppi toiseen asenton.

o Child lock
Téma toiminto voidaan laittaa paalle vain jos nupit (FL-
RL-RR-FR) ovat nolla-asennossa (1).

Kun nupit ovat nolla-asennossa, (1) OWL'S nuppeja (RR
ja RL) samanaikaisesti ja pida ne tdssad asennossa 3
sekuntia. Naytossd (4) nékyy tdma symbolien jarjestys

4 kertaa toistettuna. Taman toimenpiteen jéalkeen
“child lock” kytketaan paélle.
Huomio: Tdma tila ei mahdollista mink&&n toiminnon
laittoa paalle, poikkeuksena imuri, joka voidaan laittaa
normaalisti paélle.
Huomio: Kun “child lock” -toiminnon paalle laiton
menetelma tehdaan yhden tai useamman nupin ollessa
jossakin  muussa kuin nolla-asennossa, nayton (4)

symbolien jarjestys toistuu vain 2 kertaa, mika



osoittaa, ettd "child lock” -toimintoa ei voida laittaa paalle.

IMULAITTEEN KAYTTO

e Imurin Flap:

Imualueella on mekaaninen pyorivda FLAP. FLAP tulee
avata  ennen liesituulettimen  kdynnistamista
imujarjestelman aktivoimiseksi. Liesituulettimessa on
anturi, joka imun aktivoiduttua pysayttdéd moottorin
automaattisesti, mikali FLAP suljetaan kokonaan. Imu
kéynnistyy uudelleen vasta kun FLAP avataan uudelleen.

Kun imu yritetdan ottaa kayttdén FLAP kiinni, naytto (5) ja
LED-valo "OPEN” alkavat vilkkua ja moottori pysyy
sammuksissa.

® Imunopeus:
Taso on varustettu 9 imunopeudella valilla =F - Zrsekd

Booster-tasolla P .

o Imurin laitto paalle / sammutus:
Toiminnon kytkeminen péélle:

Avaa FLAP tason keskelld; nolla-asennosta (1), Rb
nuppia HOOD, jolloin jokainen napsautus lisaa asteittain
imutehoa.

Néytossa(2) nakyy kyseiselld hetkellda paalla oleva
tehotaso.

Kytkeminen pois paélté:
Missé tahansa muussa kuin nolla-asennossa La nuppia

HOOD ja tuo se nolla-asentoon (1): ndytdssa nakyy B

o Imurin Booster:
Toiminnon kytkeminen péélle:

OWR C’ nuppia HOOD, jolloin nayttéon ilmestyy vilkkuva

symboli P .

Tama tila hyodyntéa imurin enimmaistehoa, se on ajastettu
ja sen kesto on 5 min. Aanimerkki ilmoittaa tdman ajan
umpeutumisesta, minka jalkeen teho palaa automaattisesti

tasolle 9

Kytkeminen pois péélta:
Booster voidaan kytked pois paalta milloin tahansa

kaantamalla nuppi tasoon 8

o Automaattinen toiminta

Liesituuletin  valitsee  automaattisesti ~ soveltuvimman
nopeuden sopeuttaen imutehon enimmaéiskeittotasoon, jota
keittoalueilla kaytetaan.

Kun keittoalueet sammutetaan, liesituuletin  sopeuttaa
imunopeuttaan vahentden sitd asteittain jaljelle jadneiden
hdyryjen ja tuoksujen poistamiseksi.

Toiminnon kytkeminen péélle:
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owL 3 nuppia HOOD ja pida se tdss& asennossa 1

sekunnin. Led-valo (6) syttyy, ja aanimerkki kertoo
tdman toiminnon paélle laittamisesta.

Kytkeminen pois péalta:

Tama toiminto voidaan ottaa pois paalta toistamalla paalle
laiton toiminnot.

Huomaa:Jos suodatinten huollon merkinanto nakyy, tata
toimintoa ei voida ottaa kayttoon.

e Rasva- ja hajusuodattimen kylldstymisen osoittimen
laitto paélle / pois

Huomio: Tama osoitin on yleensa pois paalta.
Suodatinten pdélle / pois pééltd laiton valikkoon
pééseminen:

Kun kaikki ndytot ovat sammuksissa, OWL ‘3 nuppia
HOOD ja pida se kyseisessa asennossa 8 sekuntia.

Huomio: Kun tdhan valikkoon siirrytddn ensimmaista
kertaa, ollaan rasvasuodatinten asetuksessa ja naytossa

(5) nakyy symboli U Jos hajusuodatinten valikkoon

halutaan menna, OWL ‘3 nuppia HOOD ja pida se
kyseisessa asennossa 2 sekuntia. Nyt nayttd (5) siirtyy

symbolin E kohdalle osoittaen néin, ettd on siirrytty
hajusuodattimen asetusvalikkoon.

Rasvasuodattimen kylldstymisen osoittimen laitto
péélle:

Kun ollaan rasvasuodattimen asetuksissa, Rb nuppia

HOOD , jolloin symbolin G Iahelle iimestyy piste
osoittaen nain, ettd tdma osoitin on laitettu paalle. K&anna
nolla-asentoon.

Rasvasuodattimen kylldstymisen osoittimen laitto pois
péaélta:

Sama kuin aktivointimenetelma.
Hajusuodattimen  kylldstymisen
péille:

osoittimen  laitto

Kun olet hajusuodatinten asetusvalikossa, Rb nuppia

HOOD, jolloin symbolin F lahelle ilmestyy piste
osoittaen, ettd tdma osoitin on laitettu paalle. Kaanna nolla-
asentoon.

Hajusuodattimen kylldstymisen osoittimen laitto pois
péaalta:

Sama kuin aktivointimenetelma.

Huomio: Valittujen asetusten vahvistamiseksi tulee poistua

suodatinten paalle / pois paalté laiton valikosta: OWL 3
nuppia HOOD ja pysy t&ssé asennossa 8 sekuntia.

o Suodattimien kyllastymisen osoitin
Huomaa : tdma toiminto on oletusasetuksena pois
kéytosta; se aktivoituu, kun haju- ja/tai rasvasuodattimen



kyllastymisen osoittimet aktivoidaan (katso menetelma ylla)

Kun on tullut aika vaihtaa rasva- ja/tai hajusuodatin,
naytdssa (5) nakyvat seuraavat symbolit:

Hajusuodattimet: G Vilkkuu 10 sekunnin ajan.
Rasvasuodatin: 8 Vilkkuu 10 sekunnin ajan.

Molemmat suodattimet: S ja 8 vilkkuvat vuorotellen 10
sekunnin ajan.

Huomaa : ndiden merkinantojen lasnéollessa keittotaso ja
imuri jatkavat toimintaansa normaalisti, mutta imurin
"automaattinen toiminto” ei ole aktivoitavissa.

Kun rasva- jaltai hajusuodattimet on vaihdettu,
suodatinten kylldstymisen osoitin tulee nollata. Nain
laskuri voidaan nollata ja merkinannot G ja/tai F voidaan

TEHOTAULUKKO

saada pois nakyvista.

e suodattimien kyllastymisen osoittimen nollaus:

Toimi seuraavasti: OWL ‘3 nuppia HOOD ja pida se
kyseisessa asennossa 3 sekuntia.
Naytossa (5) katoaa ilmoitus G tai F ja nakyviin oikealle

alas tulee piste, joka vilkkuu 2 sekuntia, tai

, minka jalkeen kuuluu &animerkki osoittaen nain,
etté osoitin on nollattu.
Huomio: Molempien merkinantojen lasndollessa tdma
menetelmé tulee tehdé kaksi kertaa ensin yhden ja sitten
toisen merkinannon nollaamiseksi.

Tehotaso Keittotapa :a(t;:n) (kokemuksen ja  kypsennystottumusten
nosta ruoan lampétilaa Iyhyessé ajassa nopeaan
o P Nopea kuumentaminen kiehumiseen veden tapauksessa tai kypsennysnesteiden
Maksimiteh nopeaa kuumennusta varten
0
— . ruskistaminen, kypsennyksen aloittaminen,
89 Paistaminen- keittdminen . . I
pakastetuotteiden friteeraus, nopea keittdminen
N . kuullottaminen,  keitosten voimakkaan kypsennyksen
g 8 Ruskistaminen - kuullottaminen | /.. . . S ) .
- s . . yllapitdminen, kypsennys ja grillaaminen (lyhyen aikaa, 5-
keittdminen - grillaaminen ) )
Korkea 10 manUttla)
teho Ruskistaminen - kypsentdminen -—|kuullottaminen,  keitosten ~ kevyen  kypsennyksen
8 Q hauduttaminen - kuullottaminen —|yll&pitdminen, kypsennys ja grillaaminen (keskipitkan
grillaaminen aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden esildmmitys
Kypsentiminen —  hauduttaminen- haydltﬁtarnlnen, keitosten erittéin ke\./yelzlrl kypsennyksen
8 R 8 ) . . yllapitaminen, kypsennys (pitkaan), pastan
kuullottaminen - grillaaminen .
kuohkeuttaminen
Keskitason Kypsennys ) keittaminen | pitkat kypseqnykset (r.||5|, k“asltlke,l pallstl, ka!a) nesteiden
teho 88 ) . kanssa (esim. vesi, viini, liemi, maito), pastan
sakeuttaminen - kuohkeuttaminen .
kuohkeuttaminen
8 8 Kypsennys - keittdminen -| pitkat kypsennykset (alle litran maarat: riisi, kastike, paisti,
) sakeuttaminen - kuohkeuttaminen kala) nesteiden kanssa (esim. vesi, viini, liemi, maito)
= 8 Pehmentdminen - sulattaminen —|sulata voi, sulata suklaa varoen, sulata pienikokoiset
Alhai - lampiméanépito - kuohkeuttaminen pakastetuotteet
ainen - - - —
teho Pehmentdminen - sulattaminen _v"astal .va.‘.lmISt?ﬁuJen plentep rlquamaafllen « plltamlnefn
Q T X [dmpimind tai annosten I&mpdtilan  séilyttdminen ja
ldmpimanépito - kuohkeuttaminen . . .
risottojen kuohkeuttaminen
i~ Keittotaso valmiustilassa tai sammutettu (mahdollinen
OFF L |Alustaso jalkilampd, jonka iimaisee H-LO)

4. HUOLTO

Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai
huollon alkamista, ettd keittoalueet on sammutettu ja
ettd Iammon ilmaisin ei ole nakyvissa.
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Tuotteen huoltoa varten tutustu valmiin asennuksen
kuviin, joissa on tdma symboli.




KEITTOTASON HUOLTO

o Induktiotason puhdistus

Keittotaso on puhdistettava aina kayton jalkeen.

Tarkeaa:

+ Ala kdytd hankaavia sienia, terasvillaa. Niiden kayttd
saattaa ajan my6ta vaurioittaa lasia.

 Ala kéyta voimakkaita kemiallisia puhdistusaineita, kuten
uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita.

+ ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!!

Jaadhdyta keittotaso aina kayton jalkeen ja poista silta kaikki
tahrat ja ruokajaédmat. Sokeri ja runsaasti sokeria siséltavat
ruoat vahingoittavat keittotasoa ja ne on poistettava heti.
Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa. Kayta
pehmedd liinaa, imukykyistd keittibpaperia tai erityista
lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan ohjeita).

° X D Nesteiden kerdysastian puhdistus :

Jos kattiloista tulee ulos vahingossa suuria maaria nestetta,
nama voidaan poistaa tuotteen alaosan poistoventtiilista
siten, ettd kaikki jadméat poistuvat ja maksimaalinen
hygienia saavutetaan.

Taydellista ja perusteellista puhdistusta varten irrota alempi
allas.

° X E Metalliritilan puhdistus:

Ritilé tulee pestd kasin l1ampimalla vedelld ja neutraalilla
pesuaineella. Se tulee kuivata huolellisesti hapettumisen
vélttdmiseksi.

.X F Nuppien puhdistus:
Tarkempaa puhdistusta varten nupit voidaan purkaa: ne on
kiinnitetty magneetilla tasoon, joten riittaa, ettd ne nostaa.

5. PALVELU

Ne tulee pestd kuumalla vedelld ja neutraaleilla

pesuaineilla, iiman sienten tai linojen kayttoa.

IMURIN HUOLTO

o Imurin puhdistus :

Puhdistusta varten kéytd YKSINOMAAN neutraaleihin
pesuaineisiin kostutettua liinaa.

ALA KAYTA PUHDISTUKSESSA TYOKALUJA TAI VALINEITA!
V&ltd hankaavien tuotteiden kayttoa. ALA KAYTA
ALKOHOLIA!

° XA Rasvasuodattimen huolto:

Pidattaa paiston aikana syntyvia rasvahiukkaset.

Se on puhdistettava kerran kuussa (tai kun suodattimien
kyllastymisestd ~ osoitetaan)  mietoja  pesuaineita
kayttamalla, kasin tai astianpesukoneessa, alhaisessa
ldmpdtilassa ja lyhyessé jaksossa. Kun pesu suoritetaan
astianpesukoneessa, metallisen rasvasuodattimen véri voi
haalistua, mutta se suodatusominaisuudet eivat muutu
millaan tavoin.

° XB Aktiivihiilisuodattimen huolto - keramiikka
(vain suodattava malli):

Pidattaa paiston aikana syntyvat epamiellyttavat hajut.
Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla.

Suodatinten kyllastyminen tapahtuu melko pitkan kayton
paatteeksi keittiotyypin ja rasvasuodattimen puhdistusvalin
perusteella. Hajusuodattimet voidaan regeneroida lammén
avulla 2-3 kuukauden vélein asettamalla ne 200°C:iseen
uuniin 45 minuutiksi. Oikeaoppinen regenerointi takaa
jatkuvan suodatustehon 5 vuodeksi.

Varoitus! Al4 aseta suodattimia uunin pohjalle, vaan aseta

ne pellille ja pelti keskikorkeudelle.

VIANMAARITYSTAULUKKO
Tietokoodi Kuvaus Mahdolliset syyt Ratkaisu
E’E’ Kayttopaneeli sammuu liian | Sisaisten elektronisten osien Odoéﬂ’n:gakﬁ:tgaé? Js?;htyy
korkean lampétilan vuoksi lampdtila on liian korkea uw delleeyn
Havait ien iatk Tarkista, onko paikalla
+ aval aal?t_nup;:_len Jatkuva | Nuppi on lukittuna asentoon mahdollisia ja&mia tai
o (pysyva) aklivointi asennossa: | "o 15i OWRy1i30 | esineits, jotka estavat nupin
aanimerkki owL Ouiowr @ sekunnin ajan. paluun, ja poista ne tuoden
’_l nupin nolla-asentoon.
Kaikkia muita o .
vitheilmoituksia varten Ota yhteys huoltopalveluun ja ilmoita virhekoodi

HUOLTOPALVELU

Ennen kuin otat yhteytta huoltoon

1. Kokeile voitko korjata vian itse kohdan “Vianetsinta” ohjeiden mukaan.
2. Sammuta keittotaso ja kytke se uudelleen paalle nahdaksesi onko vika poistunut.
Jos ongelma ei poistu edelld mainittujen tarkistusten jalkeen, ota yhteytta valtuutettuun tekniseen tukeen.
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Folg alle instruksjonene som er oppfert i denne
handboken ngye. Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar for eventuelle problemer, skader eller antennelser
som oppstar grunnet en manglende overholdelse av
instruksjonene i denne handboken. Apparatet er tiltenkt
brukt i husholdninger, og brukes il tilberedelse av matvarer
og avirekk av matos og rayk/damp fra matlaging. All annen
bruk er forbudt (f.eks. oppvarming av rom). Produsenten
fraskriver seg ethvert ansvar for en uegnet bruk eller for
feilaktige innstillinger av kontrollene.

Apparatet kan inneha estetiske egenskaper som
avviker fra illustrasjonene i denne handboken, men
instruksjonene angadende bruk, vedlikehold og
installasjon vil fortsatt forbli de samme.

e Lles instruksjonene ngye. De inneholder viktig
informasjon angaende installasjon, bruk og sikkerhet.

o |kke foreta elektriske endringer pa apparatet.

e For apparatet installeres ma man kontrollere at ingen av
dets komponenter er blitt skadet. Hvis dette ikke er tilfelle,
stopp installasjonen og ta kontakt med selger.

o Kontroller at apparatet er helt intakt for installasjonen
iverksettes. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp installasjonen
og ta kontakt med selger.

@: Deler merket med dette symbolet kan kjgpes separat
hos spesialiserte forhandlere.

* : Deler merket med dette symbolet er tilleggsutstyr som
kun medfelger pa visse modeller og kan kjapes direkte fra
sidene www.elica.com og www.shop.elica.com.

1. SIKKERHET OG
FORSKRIFTER

/N GENERELL SIKKERHET

Var oppmerksom! Folg noye alle instruksjoner som er
oppgitt herunder: e Produktet ma veere frakoblet
stromnettet nér installasjonen utferes. o Installasjonen
eller vedlikeholdet ma utferes av en kvalifisert tekniker, i
samsvar med produsentens instruksjoner, og i
overensstemmelse med lokale forskrifter angaende
sikkerhet. Ikke reparer eller bytt ut deler pa produktet hvis
dette ikke er spesifisert i bruksanvisningen. e Jording av
apparatet er pabudt i henhold til gjeldende teknisk
lovgivning. e Stremledningen ma veere tilstrekkelig lang
slik at det innebygde produktet kan kobles til strgmnettet
nar det er blitt montert. e For at installasjonen skal
overholde gjeldende sikkerhetskrav, har man behov for en
forskriftsmessig montert enpolet bryter, som garanterer en
fullstendig frakobling fra stremnettet etter betingelsene i
overspenningskategori Ill, i overensstemmelse med
installasjonreglene. e Ikke bruk grenuttak eller
skjoteledninger. e Nar installasjonen er ferdig utfert, skal
det ikke veere mulig for brukeren & fa tilgang ftil de
elektriske komponentene. e Produktet og de enkelte
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delene blir sveert varme under bruk. Ver oppmerksom og
pass pa at ingen bergrer varmeelementene. e Pass pa at
barn ikke leker med produktet. Serg for at de holder seg pa
god avstand, og hold dem under oppsyn hele tiden.
Maskindeler kan bli sveert varme under bruk. e Hvis
personer med pacemaker eller lignende medisinske
apparater skal bruke induksjonstoppen, ma de ferst
kontrollere at hjertestimulatoren er kompatibel med
produktet. e Ikke ta pa produktets varmeelementer under
og etter bruk. @ Unnga kontakt med teyfiller eller andre
antennelige materialer fer alle komponenter i produktet er
blitt tilstrekkelig nedkjelt. Fare for brann. e Ikke plasser
brennbare materialer pa produktet eller i neerheten av
dette. ® Overopphetet fett eller olje kan lett ta fyr. Veer
oppmerksom nar det kokes matvarer som er rike pa fett og
olie. @ Hvis overflaten er sprukket, sla gyeblikkelig av
produktet for & unnga risiko for elektrisk stot. @ Produktet
er ikke laget for & starte ved hjelp av en ekstern
tidsinnstiller eller et system med fiernkontroll. @ Manglende
tilsyn nar man lager mat med olje eller fett, kan vaere farlig
og forarsake brann. e Kokeprosessen ber overvakes. En
kort kokeprosess ma overvakes hele tiden. e Prgv ALDRI
a slukke flammer med vann. Sla heller av produktet og kvel
flammene med for eksempel et lokk eller et brannteppe. ®
Brannfare: ikke plasser gjenstander pa kokeflatene. o Ikke
bruk damprensere: risiko for elektriske stot. ® lkke plasser
metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer eller lokk pa
platetoppens overflate, da disse kan overopphetes. ® For
man kobler produktet til stremnettet ma man kontrollere
merkeskiltet (plassert nederst pa produktet) for & veere
sikker pa at spenning og effekt tilsvarer stromnettets
verdier, samt at ogsa stikkontakten er egnet. Ta kontakt
med en fagleert elekiriker hvis du er i tvil.

Viktig: e Sla av platetoppen efter bruk ved a benytte
kontrollsystemet og ikke stol pa gryte-detektoren. e Ikke
sgl med veeske og reduser varmen under koking og
oppvarming av vaesker. e lkke la varmeelementene sta pa
uten gryter eller med tomme gryter og panner. ® Nar man
er ferdig med matlagingen ma den aktuelle kokesonen slas
av. @ Man ma aldri bruke aluminiumsfolie i forbindelse med
matlagingen, og man ma aldri legge matvarer som er
pakket i aluminium pa platetoppen. Aluminiumen kan
smelte og forarsake uopprettelige skader pa produktet. e
Ikke varm opp en boks eller en blikkboks med mat uten &
ha é&pnet den forst. Disse kan eksplodere! Denne
advarselen gjelder for alle andre typer kokeplater. e
Bruken av en hgy effekt, som funksjonen Booster, er ikke
egnet for & varme opp enkelte veesker som for eksempel
frityrolje. For hay varme kan veere farlig. | felgende filfeller
anbefaler man & bruke en lavere effekt. @ Beholderne ma
settes rett pa platetoppen og midt pa kokesonen. Plasser
aldri noe mellom gryten og platetoppen. e Ved haye
temperaturer reduserer apparatet kokeplatens effektniva
automatisk. « Fer man utferer rengjering eller vedlikehold
ma man koble produktet fra stromnettet ved & dra ut
stapslet eller eventuelt koble fra hovedbryteren. e For alle
installasjoner og vedlikeholdsinngrep m& man anvende
arbeidshansker. « Produktet kan anvendes av barn over 8
ars alder og av personer med nedsatt fysisk, sanselig eller



mental funksjonsevne, samt personer uten erfaring eller
med manglende kunnskap, gitt at disse holdes under
oppsyn eller har veert gjenstand for oppleering i sikker bruk
av produktet, og har forstatt de farer og risikoer som er
forbundet med bruken av dette. « Barn ma kontrolleres slik
at de ikke leker med produktet. « Rengjering og vedlikehold
mé ikke utferes av barn hvis disse ikke holdes under
oppsyn. * Lokalet ma veere utstyrt med en tilstrekkelig
ventilasjon nar produktet brukes samtidig med andre
apparater som forbrenner gass eller andre typer
brennstoffer. « Produktet ma rengjeres regelmessig bade
innvendig og utvendig (MINST EN GANG | MANEDEN) og
alltid i samsvar med det som er blitt uttrykkelig oppgitt i
vedlikeholdsinstruksjonene. ¢ Manglende etterfolgelse av
standardene for rengjering av produktet og skifte/rengjaring
av filter medferer risiko for antennelser. ® Flambering er
strengt forbudt. e Apne flammer er skadelige for filtrene og
kan medfere antennelser. Dette ma derfor alltid unngas. e
Frityrsteking ma gjeres med starste forsiktighet, slik at ikke
den varme oljen antennes. « OBS! Nar platetoppen er i
funksjon kan alle de tilgjengelig delene i apparatet bli
varme. « OBS! Ikke koble produktet til stremnettet for
installasjonen er helt ferdig. < Hva angar tekniske og
sikkerhetsmessige forholdsregler som ma tas i forbindelse
med avtrekk av rgyk og matos, henvises det til lovgivning
og regelverk fra lokale myndigheter. « Luft som trekkes ut
ma ikke fores i ror som brukes til @ temme royk fra
gassdrevne eller brennstoffbaserte apparater. « Man ma
aldri bruke produktet uten at risten er blitt montert korrekt!
Bruk kun de medfalgende skruene i forbindelse med
installasjonen, eller ga il innkjep av korrekte skruer. Bruk
skruer med korrekt lengde i henhold til informasjonen i
installasjonsveiledningen. « Nar dette produktet brukes
samtidig med andre typer apparater som driftes med energi
som ikke er elektrisk, ma det negative trykket i rommet aldri
overskride 4 Pa (4 x 10-5 bar). * Det er viktig a ta vare pa
denne handboken slik at den er tilgjengelig ved senere
behov. Serg for at den felger med produktet hvis det
selges, overfgres eller flyttes.

/N SIKKERHET VED ELEKTRISK
TILKOBLING

+ Koble produktet fra stremforsyningen. ¢ Installasjon ma
utferes av fagleert og kvalifisert personell, som kjenner til
gjeldende regler for installasjon og sikkerhet.
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader pa
personer, dyr eller gjenstander som oppstar grunnet en
manglende overholdelse av retningslinjene som er oppfert i
dette kapittelet. » Stremledningen ma veere lang nok il at
platetoppen kan fiernes fra benkeplaten. « Se il at
spenningen, som er oppfert pa merkeplaten nederst pa
apparatet, tilsvarer den som befinner seg i huset hvor
produktet installeres. ¢ lkke bruk skjeteledninger. « Den
elektriske jordledningen ma veere 2 cm lengre enn de
andre ledningene. * Hvis produktet ikke er utstyrt med
stromledning, ma det brukes en med et tverrsnitt pa 2,5
mm2 for effektverdier pa opptil 7200 Watt, mens hayere
effektverdier trenger et tverrsnitt pa 4 mm2. « Ledningen
ma ikke, langs hele dens lengde, komme opp i en

111

temperatur som overgar romtemperaturen med mer enn
50°C. « Produktet er laget for a veere konstant tilkoblet
stremnettet. Foreta derfor koblingen til det faste nettet ved
hjelp av en godkjent enpolet bryter, som garanterer
fullstendig frakobling fra nettet ved en overspenning i
kategori IIl, og som er lett tilgjengelig etter at installasjonen
er fullfart.

+ OBS! Skifte av forbindelsesledningen méa utfgres av var
autoriserte teknisk kundeservice, eller eventuelt av en
person med lignende kvalifikasjoner.

+ OBS! For kretsen kobles il nettstremmen igjen, ma man
kontrollere at den fungerer riktig og at stremledningen er
riktig montert.

POWER LIMITATION: produktet er utstyrt med funksjonen
Power Limitation, slik at man kan stille inn en grenseverdi
for maksimal effektforbruk (kw)

Innstillingen ma utferes nar man kobler produktet til
stromnettet, eller nar man kobler inn selve
stremforsyningen (innen 2 minutter). Foreta dimensjonering
av vernet til det elektriske anlegget basert pa valgt
effektbegrensningsniva (Power Limitation). For innstilling
av  Power Limitation henvises det til seksjonen
Maskinfunksjon i denne handboken.
WINDOWS-MONTERINGSSETT Produktet er utviklet for a
brukes sammen med et monteringssett for Window-
sensor (ikke levert av produsenten). Nar Window-
sensoren installeres (og kun nar apparatet brukes med
avtrekksfunksjonen aktivert), vil luftavtrekket slutte &
fungere hver gang vinduet i rommet hvor sensoren er blitt
montert er lukket. Tilkobling av monteringssettet pa
apparatet ma gjeres av en faglert og spesialisert
tekniker. Monteringssettet ma ha separat sertifikat i
henhold til sikkerhetsstandarder som gjelder for
komponenten og dens anvendelse sammen med
apparatet. Installasjonen ma utferes i henhold til
tekniske standarder og lovgivning som gjelder for
forbrukerelektronikk.

OBS! Monteringssettet ma kobles til apparatet
gjennom en sertifisert lavspenningskrets (SELV).
Produsenten av apparatet fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstar grunnet defekter ogleller funksjonsproblemer
ogleller feilaktig installasjon av dette monteringssettet.

/N INSTALLASJONSSIKKERHET

+ Bade den elektriske og den mekaniske installasjonen ma
utferes av fagleerte personer.

+ For man starter med installasjonen: Etter a ha pakket
ut produktet ma man kontrollere at det ikke er blitt skadet
underveis i transporten. Hvis det oppstar problemer bes
man kontakte forhandleren eller teknisk kundestotte for
installasjonen startes. Kontroller at det kjopte produktets
utvendige mal er egnet for stedet hvor det skal installeres.
Kontroller at det ikke er blitt lagt igjen materialer (for
eksempel poser med skruer, garantihefter osv.) i
emballasjen etter transporten, og ta eventuelt vare pa
dette. Kontroller ogsa at det finnes et egnet stremuttak pa
stedet hvor installasjonen gjares.



+ Klargjering av mgbel for innebygging:

+ Produktet kan ikke installeres over kjgleenheter,
oppvaskmaskiner, peiser, ovner, vaskemaskiner og
terketromler. Utfer alle utskjeeringer for platetoppen settes
pa plass og fiern alt av sagflis og sponrester.

* Produktet er tiltenkt innebygd i en benk med tykkelse pa
2-6 cm for TOP-installasjon, eller 2,5-6 cm for FLUSH-
installasjon.

Minste avstand mellom platetoppen og veggen skal vaere
minst 5 cm i front, minst 4 cm til sidene og minst 50 cm i
overkant.

NB = De anbefalte avstandene er kun ledende. |
forbindelse med prosjektering av avstandene skal man
alltid rette seg etter anvisningene til kjoskkenprodusenten.

« For en optimal installasjon anbefales det a ha en &pning i
kjgkkenlisten hvor det kan settes inn en luftrist.

+ Viktig: Bruk enkomponent tetningslim (S) som taler
temperaturer helt opp til 250°. Fer installasjonen startes
opp ma alle overflater som skal limes rengjeres ngye for
ethvert materiale som kan tenkes & redusere limets
hefteevne (f.eks. limfjernere, visse typer
konserveringsmidler, fett, oljer, stav, gamle limrester osv.).
Limet ma fordeles langs hele parameteren il
installasjonsstedet. Etter liming m& man la limet terke i
cirka 24 timer.

* OBS! Manglende installasion av skruer og
festeanordninger i samsvar med disse instruksjonene kan
fare til elektriske farer.

e Merk: For en korrekt installasjon av produktet anbefales
det & teipe rerene med et limband som innehar felgende
egenskaper: Elastisk film i myk PVC med akrylatbasert lim i
samsvar med forskrift DIN EN 60454, som er
flammehemmende og motstandsdyktig mot elding,
temperatursvingninger og lave temperaturer.

KASSERING VED ENDT LIVSSYKLUS

Dette apparatet er blitt merket i samsvar med
E 201219/EC - UK SI 2013 Nr.3113, WEEE-

direktivet (Waste Electrical and Electronic
B quipment).
Ved a se til at dette produktet kasseres pa korrekt mate.
hjelper brukeren til med a unngéd potensielle negative
konsekvenser for miljg og helse. Symbolet pa produktet
eller pa dokumentasjonen som falger med dette, indikerer
at det ikke ma kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall, men leveres inn til en miljgstasjon eller
returpunkt som tar seg av gjenvinning av elekirisk og
elektronisk avfall. Kast apparatet i overensstemmelse med
lokale regler for eliminering av avfall. For vytterligere
informasjon om behandling og gjenvinning av dette
produktet, vennligst ta kontakt med lokale myndigheter, en
gjenvinningsstasjon, eller butikken hvor produktet ble kjgpt.

FORSKRIFTER
Apparatet er blitt utviklet, testet og oppfert i henhold il
felgende lovgivning:
* Sikkerhet: EN/IEC 60335-1, EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
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60335-2-31, EN/IEC 62233. + Ytelse: EN/IEC 61591, ISO
5167-1, 1ISO 5167-3, ISO 5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC
60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO 3741, EN 50564, IEC
62301.EN 60350-2. « EMC: EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12.

BRUKSANBEFALINGER

Anbefalinger for korrekt bruk og reduksjon av
miljgbelastning: Nar man begynner & tilberede mat
anbefales det a starte opp apparatet ved laveste hastighet.
La det sta pa noen minutter ogsa etter at man er ferdig.
Man kan gke effekten hvis det skapes store mengder rgyk
og damp. Bruk booster-funksjonen kun i ekstreme ftilfeller.
For at luktfierneren skal fungere optimalt anbefales det a
bytte karbonfilter ved behov. For at fettfilter skal beholde
sein ytelse ma de rengjeres ved behov. For & oppna
optimal ytelse og redusere stgynivaet bes man bruke
maksimal diameter i rgrsystemet som er gjengitt i denne
handboken.

2. BRUK
HVORDAN BRUKE PLATETOPPEN

Induksjonstoppen baserer seg pa det fysiske prinsippet om
magnetisk induksjon. Hovedkarakteristikken i et slikt
system er at energien overfares direkte fra kilden til kjelen.

Fordeler: Hvis man sammenligner var induksjonstopp med
en elektrisk kokeplate, ser man at var er: Sikrere: lavere
temperatur i  glassoverflaten.  Raskere:  kortere
oppvarmingstid. Mer noyaktig: platetoppen reagerer
umiddelbart pa enhver kommando. Mer effektiv: 90% av
energien som brukes omdannes til varme. | tillegg avbrytes
varmeoverfaringen gyeblikkelig hvis gryten fiemes fra
platen, slik at man unngar ungdvendig varmespredning.

BRUK AV BEHOLDERE TIL MATLAGING

+ Beholdere som kan brukes under matlaging

m Bruk kun kjeler som er merket med dette
symbolet.

Viktig:

for & unnga varige skader pa overflaten, ikke bruk:

+ Beholdere som ikke har en helt flat bunn.

+ Beholdere i metall med emaljert bunn.

+ Beholdere med grov bunn som kan skrape opp
platetoppens overflate.

+ Ikke sett varme kieler pa overflaten til platetoppens
kontrollpanel.

+ Ikke alle kjeler som brukes pa induksjonstopper fungerer
optimalt. Dette er grunnet bunnene som kan vaere delvis
produsert i ferromagnetisk materiale! Nar kjelene eller
pannene kjspes méa man kontrollere felgende:

* Bunnen ma kun besta av ferromagnetisk materiale. |
motsatt fall vil bade varmeoverfaringen og -homogeniteten
reduseres og fore til overflatetemperaturer som ikke er
egnet for pannen/kjelen.




* Bunnen ma ikke inneholde aluminium. Kokekaret varmes
ikke opp og vil muligens ikke gjenkjennes av
induksjonstoppen.

*Bunnerne ma ikke veere flate eller har grove flater.

+ Reduserer kontaktflaten mellom induksjonstopp og
kokekar, noe som farer til en reduksjon i effektivitet og
forverring av resultatet.

eGamle kokekar

Bruk en magnet for & kontrollere om den gamle pannen/
gryten inneholder jern. Panner/kjeler/gryter uten magnet
kan ikke benyttes. Angivelsene i den forrige paragrafen
gjelder ogsa i disse tilfellene.

o Anbefalt diameter pa grytebunn

VIKTIG: hvis kjelene ikke har riktig diameter vil ikke
kokesonene sla seg pa. For & se minste kjelediameter for
hver enkelt kokesone henvises det til den illustrerte delen
av denne handboken.

o Energisparing

Bruk fat og kjeler som har en diameter i bunnen som
samsvarer med starrelsen til kokesonen. Bruk kun kjeler og
fat med flat bunn. Hvis mulig burde man bruke lokk pa
kjelene under koking. Kok grennsaker, poteter osv. i sma
mengder vann for & redusere koketiden. Bruk trykkoker
som ytterligere reduserer energiforbruk og koketid. Sett
kielen i midten av kokesonen som er avmerket pa
platetoppen.

BRUK AV AVTREKKET

Avtrekket kan brukes bade med ekstern avtrekksfunksjon
eller med filtreringsfunksjon med intern resirkulering.

Det henvises til sidene www.elica.com og
www.shop.elica.com for informasjon om den komplette
serien med tilgjengelige monteringssett, bade for filtrerings-
og avtrekksfunksjon.

° d Avtrekksversjon:
Damp og os trekkes ut via en serie med rerkretser (ma
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kjopes separat). Koble produktet til rgr og avtrekkshull med
diameter tilsvarende luftutgangen (koblingsflensen). For
ytterligere informasjon om rerene og deres diameter
henvises det siden som tar for seg ekstrautstyr i
installasjonshandboken - Avtrekksversjon. Bruk av rer og
avtrekkshull med mindre diameter vil fere til en reduksjon
av avtrekkskapasiteten og en betraktelig okning av
staynivaet. Vi fraskriver oss derfor alt ansvar

For & oppna maksimal avtrekkskapasitet: * Det anbefales &
ha en maksimal rerlengde pa 7 meter. « Det anbefales & ha
maksimalt to 90° bgyer pa en rerlengde tilsvarende 7
meter « Unnga drastiske endringer i kanalens tverrsnitt og
foretrekk alltid et tverrsnitt pa @ 150 mm (eller rektanguleert
pa 222 x 89 mm).

«[@ Filterversjon:

Avtrekksluft vil filtreres i fettfilter og luktfilter fer den igjen
fores ut i rommet. Produktet leveres med alt ngdvendig
utstyr for en standard installasjon med luftavirekk i
frontdelen pa kjgkkenlisten. Produktet er utstyrt med et
luktfiltersett. For mer informasjon henvises det il
informasjonen angaende ekstrautstyr pa versjonen med
fitler. Finnes i den illustrerte versjonen av denne
handboken.



3. DRIFTSFUNKSJON

KONTROLLPANEL

T. funksjon

1 Posisjon null 0 brytere

2 Display for kokesone

3 Display temperature manager
4 Display for Avtrekk

114

Display filterstyring

Indikator automatisk avtrekk

Indikator for apning av klaff

Posisjon for aktivering av steke-booster

Posisjon for aktivering av Temperature Manager

|00 (0 N o

Posisjon for aktivering av Bridge

Posisjon for aktivering av Automatic Heat Up
(automatisk oppvarming)

10 Posisjon for aktivering av Booster-avtrekk

11 Posisjon for aktivering av automatisk avtrekk

12 Temperature manager serigrafi

13 Automatic heat up serigrafi (Automatisk oppvarming)

14  Bridge-serigrafi

15  Child Lock serigrafi (Barnesikring)
FOR MAN STARTER

Alle funksjoner pa denne koketoppen er laget for &
overholde strenge sikkerhetskrav. Av denne grunn:

* Enkelte funksjoner aktiverer seg ikke, eller
deaktiveres automatisk, hvis det ikke finnes gryter/
panner pa platen eller hvis disse er plassert feil.

+ | andre tilfeller vil aktiverte funksjoner automatisk
deaktiveres nar man velger en funksjon som har behov for
andre innstillinger og disse ikke oppgis (. eks.: “Sla pa
koketoppen” uten a4  “Velge  kokesone”  og
“Driftstemperatur’, eller “Lock (lase)-funksjon” eller
“Timer”).

Vent til displayet slar seg av fer du neermer deg
kokesonen.

Vear oppmerksom! Ved (f. eks.) lengre tids bruk kan det
hende at kokesonen ikke slér seg gyeblikkelig av, da den
befinner seg i nedkjelingsfasen. Pa koketoppens display

vises symbolet Hfor a vise at denne fasen er aktiv. Vent til
displayet slar seg av fer du naermer deg kokesonen.

DISPLAY FOR KOKESONE

pa display’ene for de ulike kokesonene vises:

funksjon Verdi

C2

Kokesonen er pa

Power Level (effektniva)

Residual Heat Indicator (restvarmeindikator)

Pot Detector (Kjeledetektor)

Bridge Zone aktiv

C |Qojro T

Temperature Manager (Temperaturkontroll)
aktiv

Child Lock aktiv




Pausefunksjon ;’ ;’

Funksjon Automatic Heat UP (Automatisk 9
oppvarming)

Merknad: Huvis et blinkende punkt . vises i ett eller flere
av displayene, ma kommandoen il det aktuelle displayet
tilbakestilles ved a sette bryteren i posisjon null.

PLATETOPPENS EGENSKAPER

o Safe Activation (sikker igangsetting)

Produktet aktiveres kun nar det finnes kjeler/gryter plassert
pa sonene. Oppvarmingsfasen vil ikke starte opp (eller den
avbrytes) hvis det ikke finnes gryter pa platen.

o Pot Detector (kjeledetektor)

Produktet registrerer kjeler automatisk nar de plasseres i
en av sonene.

o Safety Shut Down (sikker apparatstopp)

Av sikkerhetsmessige arsaker har hver kokesone en
maksimal driftstid som avhenger av innstilt effektniva.

o Residual Heat Indicator (restvarmeindikator)

Nar man slar av en eller flere kokesoner vil eventuell
restvarme oppgis med et visuelt signal i displayet til den

aktuelle sonen, via symbolet H

ROTASJONSRETNING FOR BRYTERE

Denne tabellen beskriver hvordan bryterne vris for de
forskjellige symbolene.

RO

e Rotasjon med klokkeretningen over niva 9 helt
OWR til endepunkt.

Rotasjon med klokkeretningen

L d rotasjon mot klokkeretningen

rotasjon mot klokkeretningen over niva null (1)
OWLQ helt til endepunkt.

HVORDAN BRUKE PLATETOPPEN

Platetoppen er utstyrt med fire stekesoner FL G RL

° L]
tj RR L FR G som kan aktiveres separat eller

brukes kombinert FL+RL eller FR+*RR. Hver sone har 9
effektnivaer pluss en ekstra booster.

o Aktivere/deaktivere kokesone
Aktivering:
Fra posisjon null (1), vri man bryteren (FL - RL - RR - FR

mot R b Hvert hakk gker gradvis stekeeffekten. |
displayet vises avtrekksniva som er aktivert i det aktuelle

=
ayeblikket, fra L7 ti s
Deaktivering:
Fra enhver annen posisjon enn null (1), vri bryteren (FL -

RL - RR - FR) i retning L d il posisjon null (1). Displayet
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viser fra 9 til Q

o Booster
Aktivering:

Vrri bryteren (FL - RL - RR - FR) i retning OWR C’ |

displayet vises symbolet P blinkende.

Denne modusen utnytter den maksimale effekten il
induktoren og er tidsstyrt til en varighet pa 10 min. Et
akustisk signal vil varsle nar denne tiden lgper ut og

effekten gar automatisk tilbake til niva 9
Deaktivering:
Booster kan deaktiveres til enhver tid ved & vri bryteren mot

L d til niva 8 eller i retning OWR 0 som for
aktivering.

o Temperature Manager

Temperaturkontroll er en funksjon som kan brukes til &
velge den forhandsprogrammerte temperaturen som
passer best til hvert enkelt formal.

Aktivering:

Vrri bryteren (FL - RL- RR - FR) i retning OWL ‘3 og hold
den i denne posisjonen i 1 sek. Displayet (2) viser —

blinkende. Vri deretter bryteren i retning R b til en av de
farste tre posisjonene, for & velge det best egnede av de
tilgiengelige nivaene. For hver posisjon vil displayet (2) vise

et symbol som vist her, sammen med en lampe (3):

~ Finner et effektniva som er egnet til langsom smelting
av delikate produkter uten at det gar utover smak og duft
(sjokolade, smar osv.).

Z Finner et effektniva som er egnet til & holde en matrett
ved gnsket temperatur pa en delikat mate, uten at den nar
koketemperatur.

Z Finner et effektniva som er egnet til langtidskoking.
Egnet  for  tomatsauser,  kjettsauser,  supper,
grennsakssupper,  kontrollert tilberedning  (ideell ~ for
vannbad). Unngar vond lukt fra matretter eller brente
bunner, noe som er et typisk problem for denne typen
tilberedelser. Bruk denne funksjonen farst etter at maten
har nadd kokepunktet.

Deaktivering:

Vri bryteren i retning L G til posisjon (1), eller i retning R
b over den tredje posisjonen til bryteren.

o Bridge:

Denne funksjonen gjer at kokesone FL jobber kombinert
med kokesone RL og kokesone FR kombinert med



kokesone RR, slik at det skapes en enkel sone med
samme effektniva. Dette gir et jevnt resultat nar det brukes
store gryter eller kjeler.

Aktivering:

Vri bryterne (FL og RL) samtidig i retning OWR C’ [ols
hold dem i denne posisjonen i 2 sek. Displayet (2 FL) viser

9 og displayet (2RL) viser 8

For & aktivere bridge til hgyre foretar man de samme
operasjonene som for bridge til venstre. Bru bryterne (FR +
RR).

Deaktivering:

Vri bryteren (FR og FL) og/eller (FR og RR) i retning L d
til posisjon null (1) avhengig av bridge som gnskes
deaktivert.

o Power Limitation (effektbegrenser):

Med  effektbegrenseren  kan ~ man fininnstille
produktfunksjonen ved a begrense maksimalt effektforbruk
(KW). Her vises de forskjellige innstillingene.

Verdi  Effekt (KW)
£ 7.4Kw standardinnstiling)

B askw

Tilstanden til platetoppen for innstilling av Power
Limitation:

Platetopp frakoblet strgm, bryter RR i posisjon null, bryter
FR i posisjon 9.

Innstilling av Power Limitation:

Koble tilbake stremmen til platetoppen og foreta felgende
prosedyre innen 2 min:

Med platetopp avslatt, vri bryter RR mot retning OWL ‘3
og hold den i denne posisjonen. Det vil utlgses et akustisk

signal etter 1 sek, og i displayet RR-2 vil det vises R
Fortsett & holde bryteren RR i denne posisjonen og foreta
folgende sekvens med bryteren FR:

Mot retning OWR C’ i1 sek inntil det hares et akustisk
signal, slipp deretter bryteren som gar tilbake i posisjon 9

tre ganger (i posisjon OWR vil det vises P , mens hver
gang den slippes i posisjon 9 vil symbolet forsvinne). . Kun
na kan ogsa bryteren RR slippes. Denne forste delen av
prosedyren ma gjeres innen 5 sek fra starten av
prosedyren.

Som bekreftelse pa at man befinner seg i Power Limitation,

7
vil displayet RR-2 vise LI/ og B vekselvis mens displayet

(]
RL-2 vil vise L. som lyser uavbrutt.

Det vil na veere mulig a stille inn en av de to effektvalgene
som kan velges pa felgende mate:
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Vri bryteren RR mot OWL ‘3 og hold i denne posisjonen
mens bryteren FR vris mot til posisjon null. Fra denne
posisjonen kan man velge en annen effektverdi enn

standard, b bryter FR ett klikk til posisjon 1, displayet

]
FR-2 viser £-7. Kun né kan ogsa bryteren RR slippes opp,
slik at den gar tilbake til null. Sett ogsa bryteren FR i
posisjon null.

For a bekrefte innstillingen vris bryterne FR og RR samtidig

mot OWL ‘b i 1 sek. | displayene RR-2 og RL-2 vises en

linjesekvens og deretter vil alle displayene lyse i
noen sekunder for & vises at prosedyren er blitt utfert og
lagret korrekt.

o Automatic Heat UP (Automatisk oppvarming)

Funksjonen automatisk oppvarming gjer at man nar den
forhandsprogrammerte effekten langt hurtigere. Med denne
funksjonen vil man ha kortere koketider, men man unngar
at matretten brenner seg fast, siden temperaturen ikke
overskrider den programmerte effekten. Denne funksjonen

er tilgjengelig for effektniva fra Q til 9
Aktivering:

Vri bryteren (FL - RL - RR - FR) i retning OWL ‘3 o0g hold
den i denne posisjonen i 3 sek. Et akustisk signal varsler
om at denne funksjonen er aktivert. Displayet (2) viser

dette symbolet Fll blinkende. Innen 10sek. Vri bryteren i
retning R b til gnsket niva, for eksempel ﬂ og vent 5

sek. Pa dette tidspunkt begynner symbolene R 0g g a
blinke etter hverandre.

Deaktivering:
Vri bryteren til en annen posisjon.

o Child lock (Barnesikring)

Denne funksjonen kan kun aktiveres hvis bryterne (FL-
RL-RR-FR) befinner seg i posisjon null (1).

Med bryteren i posisjon null (1), vri bryterne (RR og RL)

samtidig i retning OWL ‘3 og hold dem i denne
posisjonen i 3 sek. Displayet (4) viser denne sekvensen

med symboler gjentatt 4 ganger. Etter sekvensen
vil “child lock” (Barnesikring) aktiveres.

Merknad: | denne statusen kan ingen funksjon aktiveres,
bortsett fra avtrekket som kan aktiveres normalt.

Merknad: Hvis man foretar aktivering av “child lock” mens
en eller flere brytere befinner seg i en annen posisjon enn

null, vil symbolsekvensen gjenta seg i displayet
(4) kun to ganger for & varsle om at “child lock” ikke kan
aktiveres.



BRUKE AVTREKKET

o Klaff i avtrekk:

Avtrekkssonen er utstyrt med en roterende mekanisk
FLAP. Man ma apne denne FLAP far avtrekkshetten
slas pa for & aktivere avtrekksfunksjonen.
Avtrekkshetten er utstyrt med en sensor som slar av
motoren automatisk hvis FLAP Ilukkes fullstendig nar
avtrekket star pa. Avtrekket starter igjen nar FLAP &pnes.
Hvis man prever & aktivere avtrekket med FLAP lukket, vil
displayet (5) og lampen “OPEN” blinke og motoren vil
forbli avslatt.

o Avtrekkshastighet:

Platetoppen er utstyrt med 9 effektnivéer fra (= til =¥pluss
et Booster -niva P .

o Aktivere/deaktivere avtrekk:

Aktivering:
Apne FLAP midt pa platetoppen. Vri HOOD-bryteren fra

posisjon null (1), i retning R b Hvert hakk gker gradvis
avtrekkseffekten.

| displayet (2) vises avtrekksniva som er aktivert i det
aktuelle gyeblikket.

Deaktivering:
Fra enhver annen posisjon enn null, vri HOOD-bryteren i

retning L d til posisjon null (1) displayet viserB.

o Booster-avtrekk:
Aktivering:

Vri HOOD-bryteren i retning OWR C’ | displayet vises

symbolet P blinkende.

| denne modusen brukes maksimal avtrekkseffekt og har
en tidsinnstilt varighet pa 5 min. Et akustisk signal vil varsle
nar denne tiden laper ut og effekten gar automatisk tilbake
til niva 9

Deaktivering:

Booster-funksjonen kan deaktiveres nar som helst ved a vri

bryteren til niva 8

o Automatisk maskinfunksjon

Avtrekkshetten velger en passende hastighet, og vil kjgre
ved en avtrekkskapasitet som tilsvarer det hayeste nivaet
som til enhver tid brukes i stekesonen.

Nar kokesonene slas av, tilpasser avtrekket sin
viftehastighet, ved & senke den gradvis, slik at
gjenveerende damp og lukter fiernes.

Aktivering:

Vri HOOD-bryteren ‘3 i retning OWL og hold den i denne
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posisjonen i 1 sek. Lampen (6) tennes og et signal
varsler om at denne funksjonen er aktivert.

Deaktivering:

For & deaktivere denne funksjonen gjentar man samme
prosedyre som for aktiveringen.

Merk: Hvis varselet for filtervedlikehold vises, kan ikke
denne funksjonen aktiveres.

o Aktivere/deaktivere indikatorer for filtermetning i fett-

og luktfilter
Merknad: Denne er normalt deaktivert.

For & fa tilgang til meny for aktivering/deaktivering av
filter:

Vi HOOD-bryteren i retning OWL ‘3 med alle display
avslatt og forbli i denne posisjonen i 8 sek.

Merknad: Den farste gangen man gér inn i denne menyen
befinner man seg i fetffilterinnstillingene og displayet (5) vil

. [ = . s .
vise symbolet L. Hvis man ensker & apne menyen il

lukffilteret, vrir man HOOD-bryteren i retning OWL ‘b 0g
forblir i denne posisjonen i 2 sek. Displayet (5) viser

symbolet E for & vise at man befinner seg i menyen for
innstilling av lukffilter.

Aktivere indikator for fettfiltermetning:

Etter innstilling av fettfilter, vrir man HOOD-bryteren i

retning R b Ved siden av symbolet G vises et punkt

som angir at denne indikatoren er blitt aktivert. Vri
deretter til posisjon null.
For a deaktivere indikator for fettfiltermetning:
Samme prosedyre som for aktivering.
For & aktivere indikator for luktfiltermetning:
Fra menyen for innstilling av luktfilter, vrir man HOOD-

bryteren i retning R b Ved siden av symbolet F vises et

punkt som angir at denne indikatoren er blitt
aktivert. Vri deretter til posisjon null.

For a deaktivere metningsindikator for luktfilter:
Samme prosedyre som for aktivering.

Merknad: For & bekrefte valgte innstillinger ma man forlate
menyen for aktivering/deaktivering av filtre: Vri HOOD-

bryteren i retning OWL 3 og forbli i denne posisjonen i 8
sek.

o Indikator for filtermetning

Merk: Denne funksjonen er deaktivert som standard og
aktiveres nar metningsindikator for fettfilter og/eller luktfilter
aktiveres (se prosedyre over)

Nar det er p tide & skifte ut fettfilteret og/eller lukffilteret, vil
felgende symboler vises i displayet (5):

Luktfilter: ﬁ Blinker i 10 sek.



Fettfilter: 8 Blinker i 10 sek.

Begge filtrene: 8 0g 5 blinker vekselvis i 10 sek.

Merk: Hvis disse varslene aktiveres vil platetoppen og
avtrekket fortsatt fungere normalt, men det vil ikke veere
mulig & akitvere “automatisk drift” av avtrekket.

Etter & ha skiftet ut fettfiltrene ogleller luktfiltrene ma
det foretas tilbakestilling av filtermetningsindikatoren.
Dette gjores for a tilbakestille telleren slik at G og/eller F
forsvinner.

o Tilbakestille filtermetningsindikatoren:
Ga frem pa felgende mate: Vri HOOD-bryteren i retning

OowL ‘3 og forbli i denne posisjonen i 3 sek.
| displayet (5) forsvinner G eller F og et punkt nederst til

hayre blinker i 2 sek. eller etterfulgt av et
akustisk signal for a vise at indikatoren er blitt tilbakestilt.
Merknad: Hvis begge signalene aktiveres ma denne
prosedyren utferes to ganger for & tilbakestille det forste og
andre signalet.

EFFEKTINIVATABELL
Effektniva Type matlaging Bruk (avhengig av erfaring og bruksvaner)
P Hurtia opovarmin @ker matens temperatur fort ved at vannet koker fortere,
Maksimal 9.opp 9 eller ved at avkok varmes opp fortere.
effekt i i
8- 9 Steke- koke E;llizer;uit;rte tilberedelse, frityrsteke dypfryste produkter,
. Hurtigsteke, opprettholde koking, steke og grille (en kort
QS Brune - steke - koke - grille perio%e 5.10 rz?nutter) 9 9 grile (
Hoy effekt Hurti t k ttholde lett koki tek ille (
{ ) i ) o urtigsteke, opprettholde lett koking, steke og grille (en
53 Brune - koke - stue - steke - grile kort periode, 10-20 minutter), forvarme ekstrautstyr
8- S Koke - stue - steke - grill Fs,;l;i; opprettholde delikat koking, langtidssteking, vispe
Middels 8 ) 8 Koke — koke opp - redusere - vispe La;g:@ssteklnﬁ (ris, sauser, st:lkker, ﬁTII(() m_ed sauser eller
effekt reduksjoner (eks. vann, vin, avkok, melk), vispe pasta.
Langtidssteking (under en liter: ris, sauser, steiker, fisk)
88 Koke — koke opp - redusere - vispe med sauser eller reduksjoner (eks. vann, vin, avkok,
melk).
Q 8 Smelte - tine - holde varm - blande ﬁtzsgr;?rjzesmer, sjokolade, opptining av produkter av
Svak effekt - Holde sma matporsjoner som nettopp er blitt tilberedt
i | Smelte - tine - holde varm - blande varme, opprettholde temperaturen pa allerede tiloeredte
retter, vispe risotto.
Koketopp i stand-by eller av (platene kan fremdeles veere
OFF 3 Platens overflate varme etter at de er slatt av, noe som signaliseres med H-
L-0)

4. VEDLIKEHOLD

Ver oppmerksom! For det utfores et hvilket som helst
vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at
kokesonene er avslatt og at kontrollampen som angir
varmen er slukket.

For vedlikehold av dette produktet henvises det til
bildene pa slutten av installasjonen avmerket med
dette symbolet.
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VEDLIKEHOLD AV PLATETOPPEN

o Rengjaring av induksjonstoppen

Koketoppen ma alltid rengjeres etter bruk.

Viktig:

* Ikke bruk skuresvamper eller stalull. Disse kan skade
glassflaten over tid.

+ Ikke bruk kjemiske vaskemidler som kan virke irriterende,
som for eksempel ovnsrens eller flekkfierner.

* IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

La overflaten kjgle seg ned etter bruk og fiern deretter alle
matrester og flekker. Sukker og andre sukkerrike matvarer
kan skade koketoppen hvis de ikke fiernes gyeblikkelig.



Salt, sukker og sand kan ripe opp glassoverflaten. Bruk en
myk Klut, kjskkenpapir eller produkter som er laget spesielt
for rengjering av overflaten (overhold produsentens
henvisninger).

° X D Rengjering av vaskebeholder :

Hvis det lekker eller renner over veeske fra kjelene kan man
bruke tappeventilen i den nedre delen pa produktet til a
temme ut veesken, slik at man kan opprettholde de hayeste
hygienestandarder.

For en fullstendig rengjering kan man fierne hele det nedre
fatet.

° X E Rengjering av metallristen:

Risten ma rengjeres for hand med varmt vann og skansomt
rengjeringsmiddel, og deretter terkes grundig for & unnga
oksidering.

° X F Rengjering av brytere:

For en mer grundig rengjering kan man ta av bryterne som
er festet magnetisk til toppen ved a lefte dem opp. Ma
vaskes for hand med varmt vann og skansomt
vaskemiddel, uten bruk av svamper eller kluter.

VEDLIKEHOLD AV AVTREKK

e Rengjering av avtrekk:
| forbindelse med rengjering ma man UTELUKKENDE bruke

5. ASSISTANSE
FEILS@KINGSTABELL

en fuktig klut med skansomt vaskemiddel.

IKKE BRUK VERKT@Y, INSTRUMENTER ELLER LIGNENDE
UTSTYR | FORBINDELSE MED RENGJ@RING!

Ikke bruk slipende produkter. IKKE BRUK SPRIT!

o XA Vediikehold av fettflter:

Holder pa fettpartiklene fra stekeprosessen.

Ma rengjeres en gang i maneden (eller nar varselsystemet
for tilstoppelse av filter aktiveres) med skansomme
vaskemidler, manuelt eller i oppvaskmaskin ved lav
temperatur og kort vaskesyklus. Hvis det brukes
oppvaskmaskin kan det hende at fettfilteret i metall mister
fargen. Dette betyr dog ikke at filteret mister sine
egenskaper.

° XB Vedlikehold av Aktivt karbonfilter — Keramikk
(Kun for filterversjon):

Absorberer vond lukt fra matlaging. Produktet er
utstyrt med en serie luktfilter.

Filtrene mettes etter en lang- eller kortvarig bruk avhengig
av type kjokken og regelmessigheten i rengjeringen av
filtrene. Lukffiltrene kan regenereres termisk hver 2/3
maned i 45 minutter i en forhandsvarmet ovn ved 200°C.
Korrekt regenerering sikrer at filtereffekten holdes konstant
over en periode pa 5 ar.

Ver oppmerksom! lkke sett filtrene nederst i ovnen, men
bruk heller en stekeplate og sett denne midt i ovnen.

Infokode Beskrivelse

Mulige arsaker Losning

Sonen med kontroller slar seg
av grunnet en for hgy
temperatur

Den interne temperaturen i de
elektroniske delene er for hay

Vent til koketoppen kjeler seg
ned for den benyttes igjen

Det oppdages en kontinuerlig
n aktivering (permanent) av
bryterne i posisjon:

OWL ‘b eller OWR C’

lydsignal

-

Kontroller hvorvidt det finnes
eventuelle rester eller
gjenstander som kan hindre
bevegelsen il bryteren og
fiern disse ved a sette
bryteren i posisjon null.

Bryteren er blokkert i posisjon
OWL eller OWR for en tid
som overskrider 30 sek.

For alle andre feilsignaler

Vennligst ta kontakt med teknisk servicesenter og oppgi feilkoden

SERVICESENTER

Fer man tar kontakt med Servicesenter

1. Kontroller om problemet kan Igses gjennom henvisningene som beskrives i tabellen "Feilsgking".
2. Sla av og pa apparatet for & forsikre seg om at problemet ikke kunne forhindres.
Hvis problemet vedvarer etter alle disse kontrollene, ta kontakt med narmeste servicesenter.
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Anvisningerne i denne manual skal ngje overholdes.
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for eventuelle fejl,
skader eller brand forarsaget af apparatet, der skyldes
manglende overholdelse af instruktionerne i denne manual.
Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug, til
udsugning af rag, der stammer fra madstegning. Anden
brug er ikke ftilladt (f.eks. rumopvarmning). Fabrikanten
fraleegger sig ethvert ansvar for anden brug end den
tilsigtede,  eller ~ for  forkerte indstillinger  af
betjeningselementerne.

Apparatet kan have et andet udseende end modellen,
der er vist pa tegningerne i denne vejledning.
Vejledningen til brug, vedligeholdelse og installation er
dog uzndret.

e Lzs omhyggeligt instruktionerne. De indeholder vigtige
oplysninger vedrarende installation, brug og sikkerhed.

o Foretag ikke elektriske variationer pa apparatet.

o Kontrollér, at alle komponenter er intakte, for du
installerer apparatet. | tilfeelde af defekte dele skal du rette
henvendelse til forhandleren og afbryde installationen.

e Kontroller apparatets integritet for der fortseettes med
installationen. | tilfelde af defekte dele skal du rette
henvendelse til forhandleren og afbryde installationen.

@: Genstande markeret med dette symbol kan kebes
separat hos specialforhandlere.

*: Genstande markeret med dette symbol er
ekstraudstyr, som kun er tilgeengeligt for nogle modeller.
De kan kebes pa webstederne www.elica.com og
www.shop.elica.com.

1. SIKKERHED OG
FORSKRIFTER

/N GENERELLE BEMARKNINGER OM
SIKKERHED

Advarsel! Overhold ngje de felgende anvisninger: o For
der foretages et hvilket som helst installationsindgreb, skal
produktets strgmforsyning afbrydes. e Installation og
vedligeholdelse skal udferes af en kvalificeret tekniker, i
henhold til fabrikantens anvisninger og i overensstemmelse
med sikkerhedslovene i kraft, i det land hvor maskinen
anvendes. Medmindre andet er anfert i brugsvejledningen,
ma der ikke repareres eller udskiftes dele pa produktet. @
Loven ger det obligatorisk at filslutte produktet il
jordforbindelsen. Strgmforsyningskablet skal veere
tilstreekkeligt langt, til at produktet kan tilsluttes el-nettet,
nar det er installeret i kokkenelementet. ® For at udfere
installationen i overensstemmelse med de geeldende
sikkerhedsforskrifter, skal der anvendes en flerpolet
afbryder, der sikrer fuldsteendig  frakobling fra
stremforsyningen, safremt der opstar en ftilstand af
overspaending Il og iht. til installationsanvisningerne.
Der ma ikke bruges stikdaser eller forleengerledninger. o
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Nar installationen er fuldfert, ma ingen af de elektriske
komponenter veere tilgaengelige for brugeren. e Produktet
og dets tilgeengelige dele opvarmes under brug. Pas pa,
ikke at bergre varmelegemerne. e Pas pa, at bamn ikke
leger med produktet; hold bern p& afstand og under opsyn,
da de tilgeengelige dele kan blive meget varme under brug.
e For personer med implanteret hjertepacemaker eller
andre aktive implantater er det vigtigt at sikre for
induktionsvarmepladen tages i brug, at implantatet er
kompatibelt med produktet. e Undga at rere ved
produktets varmelegemer under og efter brug. e Undga
kontakt med klude eller andet anteendeligt materiale, indtil
alle produktets komponenter er afkglet tilstreekkeligt, risiko
for brand. e Anbring ikke breendbart materiale pa produktet
eller i umiddelbar nzerhed. ® Ophedet fedt eller olier er
letanteendelige. Overvag altid neje apparatet, hvis du
steger med store olie- eller fedtmeengder. e Hvis
produktets overflade er revnet, skal du straks slukke for at
undga fare for elektrisk sted. e Produktet er ikke beregnet
til betjening med en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem. e Stegning med olie eller fedtstoffer
pa en kogeplade uden opsyn kan veere farlig og forarsage
brand. e Stegningen skal overvages. Selv en hurtig
stegning skal konstant overvages. e Forsgg ALDRIG at
slukke flammerne med vand. Sluk for produktet, og kveel
flammeme, feks. ved brug af et lag, eller
brandbekeempelsesteeppe. @ Fare for brand: Seet ikke
genstande pa kogepladerne. e Brug ikke damprensere,
risiko for elektrisk sted. @ Leeg ikke metalgenstande som
knive, gafler, skeer og lag pa kogepladens overflade, da de
kan overophedes. e Fgr du slutter produktet il
stremforsyningen: Kontrollér typeskiltet (placeret nederst
pa produktet) for at sikre, at den oplyste speaending og
strem svarer il strgmforsyningen, og at stikkontakten er
egnet. | tvivistilfeelde ber du rette henvendelse til en
kvalificeret elektriker.

Vigtigt: e Efter brug skal kogepladen slukkes med
betjeningselementerne. Stol ikke pa grydedetektoren alene.
e Undga at veesker koger over. Reducér varmen, nar du
koger eller opvarmer vaesker. e Lad ikke kogepladerne
veere teendt med tomme gryder og pander eller uden. o
Sluk for kogezonen, nar tilberedningen er afsluttet. ®- Brug
aldrig aluminiumsfolie til madlavning, og anbring aldrig
produkter pakket med aluminium direkte pa kogepladen.
Alluminumfolien kan smelte og forarsage uoprettelige
skader pa produktet. @ Du ma aldrig varme daser med
mad op uden ferst at abne dem: De kan eksplodere! Denne
advarsel geelder for alle de andre typer kogeplader. e Brug
af hgj effekt som Booster-funktionen er ikke egnet til
opvarmning af visse vaesker som feks. olie il
friturestegning. En overdreven varme kan veere farlig. |
dette tilfeelde anbefales det at anvende en lavere effekt. ®
Beholderne skal anbringes direkte pa kogepladen og
centreres. Anbring aldrig andre genstande mellem gryden
og kogepladen. e Ved meget hgje temperaturer saenker
produktet automatisk effektniveauet pa de pageeldende
kogezoner. o Far et hvilket som helst rengarings- eller
vedligeholdelsesindgreb skal produktets stramforsyning
afbrydes ved at treekke stikket ud eller ved at frakoble



boligens hovedafbryder. e Til alle installations- og
vedligeholdelsesindgreb anvend arbejdshandsker. e Bgrn
over 8 ar og personer med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller uden den ngdvendige erfaring og
viden ma kun bruge produktet, hvis de er under opsyn eller
forinden har modtaget instruktioner i sikker brug af
produktet og har forstaet farerne, som brugen af det
indebaerer. ® Barn skal veere under opsyn for at sikre, at
de ikke leger med produkiet. e Rengering og
vedligeholdelse ma ikke udferes af bern uden opsyn. e
Rummet skal veere tilstreekkelig udluftet, nar produktet er i
funktion samtidig med andre apparater, der forbreender gas
eller andet breendstof. @ Produktet skal renggres hyppigt
bade indvendigt og udvendigt (MINDST EN GANG OM
MANEDEN). Felge altid de specifikke instruktioner for
vedligeholdelse. e  Manglende  overholdelse  af
instruktionerne for rengering af produktet og udskiftning og
rengering af filtre medferer kan forarsage brandfare. e
Madlavning med flambé er strengt forbudt. e Brug af aben
ild er skadeligt for filtrene og kan forarsage brand og skal
derfor altid undgas. e Friturestegning ma kun udferes
under opsyn for at undga, at den overophedede olie bryder
i brand. e Advarsel! Nar kogepladen er i brug, kan
apparatets tilgeengelige dele blive meget varme. e
Advarsel! Tilslut ikke produktet til stremforsyningen, fer
installationen er gennemfgrt. e Overhold ngje lokale
bestemmelser med hensyn til de tekniske og
sikkerhedsmeessige forholdsregler, der skal treeffes ved
udledning af regen. e Den udsugede luft ma ikke ledes til
en kanal, der ogsd anvendes til udledning af reg fra
forbreendingsapparater, der drives af gas eller af andre
breendstoffer. ® Brug aldrig produktet, uden at risten er
korrekt monteret! e Brug kun de medfelgende
fastspaendingsskruer til installation af produktet, eller —
safremt de ikke medfalger — anskaf den korrekte skruetype.
Brug skruer af korrekt lengde, som anfert i
vedligeholdelsesvejledningen. e Nar dette produkt og
andre apparater, der er forsynet med en anden energi end
elektricitet, fungerer samtidig, ma undertrykket i rummet
ikke overstige 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Det er vigtigt at
opbevare denne manual til efterfglgende konsultation. |
tifeelde af videresalg, overdragelse eller flytning, skal
manualen fglge med produktet.

/N SIKKERHED VED ELEKTRISK
TILSLUTNING

o Afbryd produktet fra fastnettet. ® Installationen skal
udferes af en autoriseret tekniker med kendskab il de
geeldende bestemmelser for installation og sikkerhed. e
Fabrikanten fralaegger sig ethvert ansvar for skader pa
personer, dyr eller ting forarsaget af manglende
overholdelse af anvisningerne i dette afsnit. e
Stremforsyningskablet skal veere filstreekkeligt langt il, at
kogepladen kan fieres fra arbejdsfladen. @ Kontrollér, at
den angivne spaending pa dataskiltet nederst pa produktet
svarer til spaendingen i boligen, hvor den skal installeres. @
Anvend ikke forlaengerledninger. e Jordforbindelseskablet
skal veere 2 cm leengere end de andre kabler. @ Safremt
der ikke medfelger et stramforsyningskabel med produktet,
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skal der anvendes et kabel med et ledertveersnit pa min.
2,5 mm2 for effektydelse pa op til 7200 Watt, mens det for
hejere effektydelser skal veere pa 4 mm2. e Kablet ma pa
intet punkt have en temperatur pa 50 °C over
omgivelsestemperaturen. e Produktet er beregnet il
permanent tilslutning til el-nettet, og tilslutningen til el-nettet
skal derfor gennemfgres med en flerpolet afbryder iht.
forskrifterne, der sikrer en fuldsteendig frakobling fra
strgmforsyningen i en tilstand, der hgrer under kategorien
overspeending IIl. Afbryderen skal veere nemt tilgeengelig,
nar installationen er fuldfert.

o Advarsel! Stremforsyningskablet skal udskiftes af et
autoriseret servicecenter eller en person med tilsvarende
kvalifikationer.

o Advarsel! Inden stremforsyningen tilsluttes for at
kontrollere, at apparatet fungerer korrekt, skal det altid
kontrolleres, at stramforsyningskablet er korrekt installeret.
POWER LIMITATION: Produktet er udstyret med en
effektbegraensningsfunktion, der ger det muligt at indstille
en maksimal (kW)-absorptionsgreense

Justeringen skal gennemfares nar produktet forbindes til el-
nettet, eller ved genforbindelse af selve el-nettet (inden for
de naeste 2 minutter). Dimensionérdet elektriske systems
beskyttelse i henhold til det valgte Power Limitation-niveau.
Til Power Limitation justeringen, henvises der til denne
manual, under afsnittet "Drift".

WINDOWS-KIT: Produktet er beregnet til brug sammen
med et Window sensor KIT (leveres ikke af
producenten). Ved at installere et Window sensor KIT
(kun ved brug i UDSUGNINGSTILSTAND), vil
luftudsugningen stoppe med at virke hver gang vinduet i
rummet, som KITTET er monteret pa, bliver lukket. Den
elektriske tilslutning af KITTET til apparatet skal
udferes af kvalificeret og specialiseret teknisk
personale. KITTET skal certificeres separat iht.
sikkerhedskravene for komponenten og dens
anvendelse sammen med apparatet. Installationen skal
udferes iht. de geldende forskrifter vedr.
husholdningsudstyr.

PAS PA: KITTETS ledningsnet, som skal sluttes til
produktet, skal vare en del af et certificeret kredslgb
med ekstra lav sikkerhedsspaending (SELV).
Producenten af dette apparat er ikke ansvarlig for
eventuelle problemer, skader og brande forarsaget af
fejl ogleller funktionsfejl og/eller ukorrekt installation af
dette KIT.

/N SIKKERHED VED INSTALLATION

e Bade den elekiriske og den mekaniske del af
installationen skal udferes af autoriserede teknikere.

o For installationen igangsattes: Nar du har pakket
produktet ud, skal du kontrollere, at det ikke er blevet
beskadiget under transporten, og hvis der er problemer,
skal du kontakte forhandleren eller kundeservice, for du
fortseetter med installationen; Kontrollér, at det kebte
produkt har en storrelse, der passer fil det valgte
installationsomrade; Kontrollér, at der ikke er noget
medfglgende materiale (f.eks. kuverter med skruer,



garantier osv.) i emballagen (af transportmaessige arsager),
hvis der er, skal det fiernes og opbevares; Kontrollér ogsa,
at der er en stikkontakt i naerheden af installationsomradet
o Forberedelse af kekkenelementet til indbygning:

+ Produktet ma ikke installeres oven pa keleapparater,
opvaskemaskiner, komfurer, ovne, vaskemaskiner og
terretumblere; Udfer alt skeerearbejde pa kekkenelementet,
for du seetter kogepladen i, og fiern omhyggeligt spaner
eller savsmuldsrester.

+ Produktet er designet il installation i en
kokkenbordsplade med en tykkelse pa 2-6 cm ved
planlimning og 2,5-6 cm ved nedfeeldning.

Den minimale afstand mellem kogepladen og vaeggen skal
veere mindst 5 cm fortil, mindst 4 cm til siderne og mindst
50 cm til overskabene.

NB! De anferte afstande er vejledende. Ved design af
kokkenet skal kakkenproducentens anvisninger falges.

« for at optimere filtreringen anbefales det at lave en rille i
soklen, hvor der kan indseettes en rist.

+  Vigtigt: Brug et  enkeltkomponentbaseret
forseglingskleebemiddel (S), der kan modsta temperaturer
op til 250°; inden installation skal overfladerne, der skal
limes, rengeres omhyggeligt for at fierne ethvert stof, der
kan  kompromittere  deres  vedheeftning  (f.eks.
limoplgsningsmidler, ~ konserveringsmidler, fedt, olier,
pulvere, rester af gamle klaebemidler osv.); limen skal
fordeles jeevnt over hele omkredsens kant; efter limning
skal limen terre i ca. 24 timer.

e Advarsel! Manglende installation af skruer og
fastgaringsanordninger i overensstemmelse med disse
anvisninger kan udggre en fare for elektrisk sted.

e Bemark: For korrekt installation af produktet anbefales
det at tape rarene med et klesbemiddel, der har falgende
egenskaber: elastisk film i bled PVC med akrylatbaseret
kizebemiddel; opfylder DIN EN 60454; flammehaemmende;
fremragende  modstandsdygtighed over for eeldning;
modstandsdygtig over for temperatureendringer; kan
anvendes ved lave temperaturer.

BORTSKAFFELSE VED ENDT LEVETID

Dette apparat er maerket i overensstemmelse
E med det europeeiske direktiv 2012/19/EU - UK S

2013 Nr. 3113, om affald af elektrisk og elektro-
N sk udstyr (WEEE).

Serg for, at produktet bortskaffes korrekt. Gennem en
korrekt bortskaffelse bidrager brugeren til at beskytte
miliget og sundheden. Symbolet med skraldespanden, der
er anfert pa produktet eller i den medfelgende
dokumentation, angiver, at dette produkt ikke ma
bortskaffes sammen med usorteret husholdningsaffald. Det
skal  indsamles  bortskaffes  gennem et  af
indsamlingspunkterne til genbrug af elektrisk og elektronisk
udstyr. Produktet skal derfor bortskaffes i henhold til de
lokale bestemmelser vedrgrende bortskaffelse af affald.
Yderligere oplysninger angaende handtering, genvinding
og genbrug af dette produkt kan fas ved at rette
henvendelse til bopaelskommunens tekniske forvaltning, til
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genbrugsstationerne eller til butikken, der har solgt
produktet.

LOVREGULERING

Apparatet er designet, afprevet og produceret i
overensstemmelse med de folgende standarder:

+ Sikkerhed: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233;+:Preestation: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
|IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

FORSLAG TIL ANVENDELSE

Forslag til  korrekt anvendelse med reduceret
miljgbelastning: Teend for apparatet pa minimumhastighed,
nar du starter stegningen. Lad den veere teendt i nogle
minutter, ogsa efter at stegningen er feerdig. @g kun
hastigheden, hvis der er store rgg- eller dampmaengder, og
anvend kun booster-funktionen i de tilfeelde, hvor det er
strengt nedvendigt. Udskift filteret/kulfiltrene, nar det er
ngdvendigt for at sikre, at systemet, som reducerer lugt,
altid er effektivt. Af hensyn til fedffilterets effektive funktion,
skal det altid geres rent, nar det er ngdvendigt. Anvend den
maksimalt tilladte rgrdiameter, der er anfert i manualen, for
at optimere effektiviteten og minimere stgjen fra
rggkanalen.

2. BRUG
BRUG AF KOGEPLADE

Stegning pa induktionsplader baserer sig pa det fysiske
feenomen kaldt magnetisk induktion. Den grundleeggende
systemegenskab bestar i, at energien overferes direkte fra
varmegeneratoren til gryden.

Fordele: Ved sammenligning med elektriske kogeplader,
er en induktionsplade: Sikrere: Lavere temperaturer pa
glasoverfladen. Hurtigere: Fodevarerne opvarmes pa
mindre tid. Mere praecis: Pladen reagerer gjeblikkeligt pa
din styring. Mere effektiv: 90 % af den opsugede energi
forvandles til varme. Desuden, efter at have fiernet gryden
fra pladen, afbrydes varmeoverferslen omgéende, og det
medvirker til at undga unyttige varmeafledninger.

BRUG KOGEBEHOLDERE
e Kogebeholdere

m Brug kun gryder, der er market med dette sym-
bol.

Vigtigt:

For at undga uoprettelige skader pa pladens overflade, bar
du aldrig bruge:

+ Udstyr, hvor bunden ikke er helt flad

+ Udstyr i metal med emaljeret bund

+ Udstyr med ru bund, som kan ridse pladens overflade

+ Anbring aldrig varme gryder eller pander pa pladens
kontrolpanel.




+ lkke alt madlavningsudstyr er effektivt med
induktionsplader, da bunden kun delvist bestar af
ferromagnetisk materiale!! Nar du kaber
madlavningsudstyr, skal du kontrollere:

+ at bunden kun er fremstillet af ferromagnetisk materiale.
Hvis dette ikke er tilfeeldet, vil varmeoverforslen veere
mindre  effektv.  og  mindre  ensartet,  ogg
madlavningsudstyrets  overfladetemperaturer vil veere
uegnede til madlavning

 at bunden ikke indeholder  aluminium.
Madlavningsudstyret bliver ikke varmt, og kan ikke
genkendes af induktionspladerne.

« at bunden er flad og ikke er ru.

+ Gryder og pander med bund, som ikke er helt flad,
reducerer kontaktoverfladen mellem induktionspladen og
madlavningsudstyret og besveerligger madlavningen.

eKogebeholdere, du allerede har

Det er muligt at kontrollere, om materialet er magnetisk ved
hjeelp af en enkel magnet. Hvis magneten ikke tiltreekkes,
er gryderne ikke egnet til madlavning med induktion.
Anvisningerne beskrevet herover geelder ogsa for det
madlavningsudstyr, du allerede har i dit kekken.

o Anbefalet diameter pa grydebundene

OBS! Hvis bunden ikke har den rigtige sterrelse,
teender kogepladerne ikke. De den illustrerede del af
denne brugsanvisning for oplysninger om den mindste
diameter til hver kogezone.

o Energibesparelse

Brug gryder og pander med en diameter af bunden, som
svarer til kogezonen; Brug kun gryder og pander med flad
bund; - Lad om muligt ldget veere pa gryderne under
kogning; Kog grentsager, kartofler osv. med en lille
maengde vand for at reducere kogetiden; Brug trykkogeren,
som reducerer energiforbruget og kogetiden yderligere;
Seet gryden i midten af kogezonen, der er tegnet pa
kogepladen.
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BRUG AF SUGEAPPARATET

Udsugningssystemet kan enten bruges som udsugning
med udledning af luften fra rummet eller med recirkulation
af rumluften med filtrering.

Se websiderne www.elica.com 0g
www.shop.elica.com for at se hele udvalget og de
forskellige installationer med hhv. udsugning eller
recirkulation.

° d Udsugningsudgave:

Dampene ledes bort fra rummet gennem et kanalsystem
(falger ikke med leveringsomfanget). Udsugningssystemet
tilsluttes rerkanal og &bning i veeggen med en diameter,
der svarer til luftafgangen (koblingsflange). Se siden med
tilbeher i installationsinstruktionerne for versionen med
udsugning for yderligere oplysninger om rgrene og deres
diameter. Brug af rer og udgang i veeggen med mindre
diameter vil medfgrer en forringet sugeevne og en
betydelig stigning i stejniveauet. Af denne grund patages
der intet ansvar i denne forbindelse.

Sadan opnar du den bedste sugeeffektivitet: « Rarkanalen
ma hgjest veere pa 7 linezere meter. « Det anbefales at
anvende hgjst to 90°-bgjninger ud af de i alt 7 Igbende
meter « Undga drastiske aendringer i kanalens tveersnit,
foretreek altid et tveersnit svarende til @ 150 mm (eller
rektanguleert pa 222 x 89 mm).

° Filtrerende udgave:

Den udsugede luft filtreres ved hjeelp af fedt- og lugffiltre,
for den sendes tilbage il i rummet. Produktet leveres med
alle dele, der er ngdvendige til en standardinstallation, med
luftudgangen pa frontdelen af  kekkenelementets
sokkel.Produktet er udstyret med et seet lugffiltre. Der er
yderligere oplysninger at finde pa siden der omhandler
filtreringsudgavens tilbeher, i den illustrerede del indeholdt i
manualen.



3. DRIFT
BETJENINGSPANEL

Display for filterstyring

Indikator for automatisk udsugning

Indikator for Flap-abning

Position til aktivering af Temperature Manager

Position til aktivering af Bridge

5
6
7
8  Position til aktivering af Tilberedningsbooster
8
8
9

Position til aktivering af Automatic Heat up

10 Position til aktivering af Udsugningsbooster

11 Position til aktivering af automatisk udsugning

12 Skeermbillede for Temperature Manager

13 Skeermbillede for Automatic heat up
14 Skeermbillede for Bridge
15  Skeermbillede for Child lock

DET SKAL DU VIDE, F@R DU STARTER

Alle kogepladens funktioner er udteenkt med henblik pa at
overholde de strengeste sikkerhedsforskrifter. Derfor:

« Visse funktioner aktiveres ikke, eller ogsa deaktiveres
de automatisk, safremt der ikke er nogen gryde pa
kogezonen, eller hvis den er placeret forkert.

+ | andre tilfeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle fa sekunder, hvis den valgte funktion
kreever en yderligere indstilling, som ikke er foretaget (fx:
“Teend for kogepladen” uden “Vaelg kogezonen” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock-funktionen” eller “Timer-
funktionen”).

Vent pa, at displayet slukkes, fer du neermer dig
kogezonen.

Advarsel! | tilfeelde (f.eks.) af langvarig brug, er det muligt
at slukningen af kogezonen ikke sker gjeblikkeligt, da den
er under nedkeling; pa kogezonernes display vises

symbolet Hfor at angive denne nedkelingsfase. Vent pa,
at displayet slukkes, far du neermer dig kogezonen.

KOGEZONENS DISPLAY

| displayet for den pageeldende kogezone angives:

Funktion Verdi

Kogezone teendt 8

Power Level (Effektniveau)

Residual Heat Indicator (Indikator for fil-
bageveerende varme)

Pot Detector (Grydedetektor)

Funktion

Position nul 0 for drejeknapper

Display for kogezoner

Bridge Zone-funktion aktiv

C |Qojro) o

Funktionen Temperature Manager (Tempe-
raturkontrol) er aktiv

Display for Tmperature Manager

th—‘.—l

Sugeapparatets display

“Child Lock” funktion (Bernelas) aktiv




Pausefunktion ;’

1
1

Funktionen Automatic Heat UP (Automatisk 9
opvarmning)

Bemaerk: Hvis der vises en blinkende prik " . i et eller
flere displays, skal betjeningen til det pageeldende display
nulstilles ved at dreje drejeknappen til nulposition.

KOGEPLADENS SPECIFIKATIONER

o Safe Activation (Sikker aktivering)

Produktet aktiveres kun hvis der er kogegrej pa
kogezonerne: Opvarmningsprocessen gar ikke i gang eller
afbrydes, hvis kogegrejet mangler eller flyttes.

o Pot Detector (Grydedetektor)

Produktet detekterer automatisk tilstedeveerelse af gryder
pa kogezonerne.

o Safety Shut Down (Sikkerhedsslukning)

Af sikkerhedsgrunde har hver kogezone en maksimal
driftstid, der er afhaengig af det indstillede effektniveau.

o Residual Heat Indicator (Indikator for tilbagevarende
varme)

Hvis en eller flere kogezoner slukkes, signaleres den
tilbageveerende varme med et seerligt visuelt signal pa

displayet for den tilsvarende zone med symbolet H

VISNING AF DREJEKNAPPERNES
ROTATION

Denne tabel beskriver, hvordan du skal dreje pa
drejeknapperne, nar der er visse symboler.

Rb rotation med uret

e rotation med uret over niveau 9 ved at dreje
OWR drejeknappen til slutstoppet.

Ld rotation mod uret

b rotation mod uret over niveau (1) ved at dreje
owL drejeknappen til slutstoppet.

BRUG AF KOGEPLADE

Kogepladen er udstyret med fire kogezoner FL G RL

[ ] e
lj RR L FR G som kan aktiveres enkeltvis eller

bruges i kombination FL+RL eller FR+RR. Hver zone har 9
effektniveauer plus en ekstra booster.

o Aktivering / Slukning af kogezone
Aktivering:

Fra position nul(1), Rb drejeknap (FL- RL- RR - FR ),
hvert klik @ger gradvist tilberedningseffekten. Displayet

viser det aktuelle aktive effektniveau fra Q til 9
Deaktivering:
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Fra enhver anden position end nul (1), Ld drejeknap (FL-
RL- RR - FR ), og set den tilbage til position nul (1),

displayet viser fra gtil Q

o Booster
Aktivering:

OWR C’ drejeknap (FL- RL- RR - FR ), pa displayet

blinker symboletp.

Denne tilstand bruger induktionsspolens maksimale effekt,
er tidsbestemt og har en varighed pa 10 min. Et akustisk
signal angiver, at tiden er udlgbet, hvorefter effekten

automatisk vender tilbage til niveauet 9
Deaktivering:

Boosteren kan il enhver tid deaktiveres, Ld drejeknapen

il niveau 8 eller OWR esom ved aktiveringen.

o Temperature Manager

Temperature Manager er en funktion, som giver mulighed
for at indstille den forudindstillede temperatur, sa den
passer bedre til det gnskede resultat.

Aktivering:
owL 3 drejeknap (FL - RL- RR - FR ) og hold den i

positionen i 1 sek. Displayet (2) viser = blinkende pa

dette tidspunkt Rb i en af drejeknappens tre farste
positioner, for at veelge det mest passende niveau blandt
de tilgaengelige, angiver displayet (2) et symbol ved hver

position som vist nedenfor, sammen med lysdiode 32(3):

— Finder et effektniveau, der er egnet til langsom
smeltning af sarte produkter uden at kompromittere deres
sensoriske egenskaber (chokolade, smar osv.).

Z Finder et effektniveau, der er egnet til at holde maden
varm ved en skansom temperatur uden at na kogepunktet.

Z Finder et effektniveau, der er egnet til at simre mad i
leengere tid. Velegnet fil tilberedning af tomatsaucer,
kodsaucer, supper og gryderetter, samtidig med at der
opretholdes et kontrolleret kogeniveau (ideel til tilberedning
i vandbad). Undgar ubehagelige af sprojt af mad eller at
det breender pa i bunden, som er typisk for disse
tilberedninger. Brug funktionen, nar du har bragt maden i
kog.

Deaktivering:

Lo i position nul (1), eller Rb efter den tredje
drejeknapposition.



o Bridge:

Denne funktion giver mulighed for at kombinere kogezonen
FL med kogezonen RL og kogezonen FR med kogezonen
RR, s& der skabes en enkelt zone med samme
effektniveau. Dette muligger en jeevn stegning, selv med
pander og gryder med store mal.

Aktivering:
OWR C’ drejeknap (FL og RL) samtidigt og hold dem i
positionen i 2 sek. og display (2-FL) angiver 9 display (2-

RL) angiver B

For at aktivere bridge til hgjre skal du udfere de samme
handlinger som for bredge til venstre. Brug drejeknapperne
(FR +RR).

Deaktivering:

Lodrejeknap (FR og FL) ogleller (FR og RR) i position
nul (1) afhengigt af, hvilken bridge, man gnsker af
deaktivere.

e Power Limitation (effektbegransning):

Power Limitation-funktionen ger det muligt at indstille
produktets funktion ved at begreense den maksimale
opsugning (kW). Her er de tilgeengelige indstillinger.

Vardi  Effekt (kW)
8 7,4 KW (standardindstilling)
B askw

Starttilstand for planen for indstilling af Power
limitation:

Kogeplade afbrudt fra el-nettet; RR-knap i position nul; FR-
knap i position 9.

Indstilling for Power limitation:

Tilslut kogepladen il strgmforsyningen igen, og inden for
de folgende 2 min. udferes denne procedure:

Fra plade Off, OWL‘S knap RR og hold den i denne
position, der udsendes et akustisk signal efter 1sek. og

RR-2 displayet vil vise Fil Hold RR-knappen stille ved
slutningen af dens bevaegelse, og udfer hurtigt denne
sekvens med FR-knappen:

OWR ei 1 sek. indtil akustisk signal lyder, slip derefter
knappen, som vender tilbage til position 9 tre gange; (i

position OWR vil P blive vist, mens dette symbol
forsvinder ved hver udlgsning i position 9.) . Farst pa dette
tidspunkt kan RR-knappen ogsa slippes. Denne forste del
af proceduren skal udfgres inden for de forste 5sek. fra
starten afproceduren.

For at bekreefte, at vi er gaet ind i Power Limitation Menu,

[ i
vil RR-2 displayet vise & og B skiftevis, mens RL-2
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r
displayet vil vise & konstant.

Nu vil det vere muligt at indstlle en af de to
stremindstillinger, der kan veelges som falger:

OowL 3 RR-knappen holdes i denne position, mens FR-
knappen bringes il position nul; fra denne position for at

veelge en anden effekt end standarden, b et klik pa Fr-
knap-knap, der bringer den til position 1, vil FR-2-displayet

vise Q Farst pa dette tidspunkt kan RR-knappen ogsa
slippes. som vil vende tilbage til position Nul. Flyt ogsa FR-
knappen til position Nul.

For at bekreefte den valgte indstilling, OWL ‘b i1 sek.
FR- og RR-knapperne pa samme tid. Displayene RR-2 og
RL-2 viser en raekke linjer , og derefter lyser alle
displays i et par sekunder, hvilket indikerer, at proceduren
er blevet gennemfart og gemt.

© Automatic heat up

Funktionen Automatic Heat UP (Automatisk opvarmning)
giver mulighed for hurtigere at oparbejde den gnskede
effekt. Med denne funktion har man den fordel, at
tilberedningen er hurtigere, men uden risiko for at breende
maden, fordi temperaturen ikke overskrider det indstillede
niveau. Denne funktion er tilgeengelig for effektniveauer fra

Qtil 9

Aktivering:

OowL b drejeknap (FL- RL- RR - FR ) og hold den i
denne position i 3 sek. et akustisk signal signalerer, at
funktionen er aktiveret. Pa displayet (2) blinker dette

symbol Fll Indenfor 10sek. Rb den valgte drejeknap til
det gnskede niveau, for eksempel ﬂ og vent i 5 sek., nu

begynder symbolet Fil 0g g at blinke i reekkefolge.
Deaktivering:
Drej drejeknappen til en anden position.

o Child lock (barnesikring)

Denne funktion kan kun aktiveres, hvis drejeknapperne
(FL-RL-RR-FR) er i position nul (1).

Med drejeknapperne i position nul (1) OWL.b
drejeknapperne (RR og RL) samtidigte, og hold dem i
denne position i 3 sek. displayet (4) viser denne sekvens af

symboler gentaget 4 gange. Ved slutningen af
sekvensen aktiveres "child Lock" (bgrnesikring).

Bemark: | denne tilstand er det ikke muligt at aktivere
nogen funktion undtagen udsugningen, som kan aktiveres
normalt.

Bemark: Hvis  aktiveringsproceduren  for  "child
Lock" (bernesikring) udfgres med en eller flere knapper i
en position, der ikke er nul, gentages symbolsekvensen



i displayet (4) kun 2 gange, hvilket angiver, at det
ikke er muligt at aktivere "child lock".

BRUG AF SUGEAPPARATET

e Udsugningens flap:

Udsugningszonen er udstyret med en mekanisk roterende
FLAPPEN. Det er ngdvendigt at abne FLAPPEN, inden
emhatten tendes og udsugningssystemet aktiveres.
Emhaetten er forsynet med en sensor, som automatisk
slukker motoren, nar udsugningen er aktiveret, hvis
FLAPPEN er helt lukket. Udsugningen starter farst igen,
nar FLAP’en genabnes.

Hvis man forsager at aktivere udsugning med lukket FLAP,
begynder displayet (5) og lysdioden “OPEN” at blinke, og
motoren forbliver slukket.

e Udsugningshastighed:

Kogepladen er udstyret med 9

udsugningshastighedsniveauer fra Q il gplus et

Booster-niveau P .

o Aktivering/deaktivering af udsugeren:
Aktivering:
Abn FLAPPEN i midten af kogepladen; Fra position nul (1),

Rb drejeknap HOOD, hvert Klik vil gradvist @ge
sugeeffekten.

Displayet (2) viser det aktuelle aktive effektniveau.
Deaktivering:

Fra enhver anden position end nul, Lo drejeknap HOOD
og seet den tilbage til position nul (1), displayet viserﬂ.

o Booster udsugning:
Aktivering:

OWR C’ drejeknap HOOD, pa displayet blinker symbolet

F

Denne tilstand bruger udsugningens maksimale effekt, er
tidsreguleret og har en varighed pa 5 min. Et akustisk
signal angiver nar tiden er gaet, hvorefter effekten

automatisk vender tilbage til niveauet 9
Deaktivering:
Boosteren kan il enhver tid deaktiveres ved at dreje

drejeknappen til niveau 8

o Automatisk drift

Emheetten veelger automatisk den bedst egnede hastighed,
og filretter udsugningskapaciteten til det maksimale
stegeniveau, i brug pa kogezonerne.

Nar kogezonerne slukkes, sa tilpasser emhaetten
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udsugningshastigheden og seenker den gradvist, sa damp-
0g lugtrester suges ud.
Aktivering:

OowL ‘b drejeknap HOOD og hold den i denne position i

1 sek., lysdiode (6) teender og et lydsignal advarer
om aktivering af denne funktion.

Deaktivering:
Gentag  aktiveringsprocedurerne  for  at
funktionen.

Bemark: Hvis signalet for vedligeholdelse af filteret er il
stede, kan denne funktion ikke aktiveres.

deaktivere

o Aktivering/deaktivering af indikatorer for matning af

fedt- og lugtfilter
Bemark: Denne indikator er seedvanligvis deaktiveret.

Sadan abner du menuen for aktivering / deaktivering af
filtre:

Nar alle displayene er slukket, OWL drejeknappen 3
HOOD og hold den i denne position i 8 sek.

Bemark: Forste gang du abner denne menu, vil du veere i
indstillingen til fedtfilteret, og displayet (5) viser symbolet

[
LJ; Hvis du onsker at abne lugtfiltermenuen OWL b
drejeknappen HOOD og forbliv i denne position i 2 sek.

Displayet (5) skifter til symbolet E for at indikere, at du har
abnet lugtfilterindstillingsmenuen.
Sadan aktiveres indikatoren for fedtfiltermaetning :

Fra indstillingen af fedffilteret, Rb drejeknappen HOOD

ved siden af symbolet G vises en prik , der
angiver, at denne indikator er blevet aktiveret. Drej derefter
til nulposition.

Sadan deaktiveres indikatoren for fedtfiltermaetning :
Samme procedure som for aktivering.

Sadan aktiveres indikatoren for lugtfiltermaetning :

Fra indstillingsmenuen for lugffilteret, Rb drejeknappen

HOOD ved siden af symbolet F vises en prik , der
angiver, at denne indikator er blevet aktiveret. Drej derefter
til nulposition.

Sadan deaktiveres indikatoren for lugtfiltermaetning :
Samme procedure som for aktivering.

Bemark: For at bekreefte de valgte indstillinger er det
ngdvendigt at forlade menuen for aktivering / deaktivering

af filtrene: OWL ‘3 drejeknap HOOD og hold denne
position i 8 sek.

o Indikator til filtermaetnin

Bemaerk : denne funktion er deaktiveret som standard, den
aktiveres, nar indikatoreme  for  fedt-  ogleller
lugtfiltermaetning teendes (se proceduren ovenfor)



Nar tiden er inde til at skifte fedt- og/eller lugtfilteret, vises
felgende symboler pa displayet (5):

[
Lugtfilter: &3 Blinker i 10 sek.
Fedffilter: 8 Blinker i 10 sek.

Begge filtre: S 0g 8 blinker skiftevis i 10 sek.

Bemaerk : Nar disse signaler er til stede, vil kogepladen og
emhaetten fortsat fungere normalt, men det vil ikke veere
muligt at aktivere emhzettens "automatiske funktion".

Efter udskiftning af fedt- ogleller lugtfiltrene er det
nodvendigt at nulstille indikatoren for filtermaetning.
Dette vil nulstille teelleren og ogsa fa G- ogleller F-
signalerne til at forsvinde.

o nulstilling af indikatoren for filtermatning:

Fortseet herefter pa folgende made:: OWL b drejeknap
HOOD og hold denne position i 3 sek.
Indikationen G eller F forsvinder fra displayet (5), og en prik

i nederste hgjre hjgre blinker i 2 sek. eller

efterfulgt af et bip, hvilket indikerer, at indikatoren
er blevet nulstillet.
Bemark: Hvis begge indikatorer er til stede, skal
proceduren udferes to gange for at nulstille farst den ene
og derefter den anden indikator.

EFFEKTTABEL
Styrkeniveau Tilberedningstype Brug (pa grundlag af erfaring og madlavningsvaner)
F] Hurtig opvarmning Bnnger temper.aturen hurtigt op til kogepunktet, f.eks. il
Maks. ef- hurtig opvarmning af vand eller kogevaesker
fekt . brune, start af tilberedning, friturestegning af frosne
B 5 |Friurestege -koge produkter, hurtig kogning
) brune, opretholde kogning, koge og grillstege (kort varig-
iz - - -
o ot J 8 Brune - stege - koge - grille hed, 5-10 minutter)
oj effel
d . . brune, holde simrende, stege og grillstege (10-20 minut-
8 . Q Brune - stege - stuve — svitse - grille . ;
ter), foropvarmning af kgkkengrej
88 Tilberede — stuvning — stege - grill brune, holde simrende, stegning (lang tid), indkogning af
pasta
Steqe — koae ved svaa varme — i@vne - leengerevarende tilberedning (ris, sovse, stege, fisk) med
Mellemhgj 88 >'eg 9 9 ! vaeske (f.eks. vand, vin, bouillon, meelk), indkogning af
indkoge
effekt pasta
) leengerevarende tilberedning (meengder under 1 liter: ris,
7 Stege - koge ved svag varme — jeevne - ) ' :
88 ) sovse, stege, fisk med vaeske (f.eks. vand, vin, bouillon,
indkoge
meelk)
Q 8 Smelte — opte — holde varmen - ind-|smelte smer, smelte chokolade langsomt, optening af sma
Lav effokt ) koge produkter
av effel
(=1 |Smelte — opte - holde varmen - ind-|varmholdningsfunktion til sma meengder frisk tilberedt mad
o koge eller retter klar til servering og indkogning af risottoretter
i~ . Kogepladen er i standby eller slukket (mulighed for rest-
OFF L |Afswtningsfiade varme efter tilberedning, som signaleres med H-L-O)

4. VEDLIGEHOLDELSE

Advarsel! For der udfgres nogen form for rengering
eller vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne
er slukkede, og at varmeadvarselslampen ikke l&ngere
er synlig.

For vedligeholdelse af produktet se billederne i slut-
ningen af installationen, der er markeret med dette
symbol.
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VEDLIGEHOLDELSE AF KOGEPLADE

® Rengering af induktionsplade

Kogepladen skal rengares efter hver anvendelse.

Vigtigt:

+ Undga brug af eetsende svampe og af skuresvampe.
Deres brug risikerer med tiden at beskadige glasset.

* Brug ikke eetsende kemiske rengeringsmidler, som fx
ovnrens eller pletfiernere.

+ DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

Efter hver brug skal kogepladen kele af, og herefter



renggres for at fierne fastbreendte rester eller pletter fra
madrester. Sukker og fadevarer med hgjt sukkerindhold
skader kogepladen og skal straks fiernes. Salt, sukker og
sand vil kunne ridse glasoverfladen. Brug en blad klud,
kokkenrulle eller specifikke produkter til rengering af
induktionsplader (felg producentens anvisninger).

° X D Rengering af vaskeopsamlingskar:

Ved spild, eller hvis en starre maengde vaeske koger over,
s& kan aftapningsventilen placeret for neden péa apparatet
bruges til at fierne alle rester og sikre maksimal
hygiejnesikkerhed.

Til en dybere og mere grundig rengering, er det muligt
fuldsteendigt at fierne det nedre kar.

° X E Rengering af metalristen:
Risten skal vaskes i handen med varmt vand og neutralt
vaskemiddel og terres grundigt for at undga rust.

.X F Rengering af drejeknapper:

For en grundigere rengering kan drejeknapperne fiernes;
de er magnetisk fastgjort til kogepladen, s& det er
tilstreekkeligt at lofte dem. De skal vaskes i handen med
varmt vand og neutrale rengeringsmidler uden brug af
svampe eller klude.

VEDLIGEHOLDELSE AF SUGEAPPARAT

e Rengering af sugeapparat:
Brug UDELUKKENDE en fugtig klud med et flydende neutralt

5. ASSISTANCE
FEJLFINDINGSTABEL

renggringsmiddel il rengaring.

UNDGA BRUG AF REDSKABER ELLER INSTRUMENTER TIL
RENG@RINGEN!

Undga brug af produkter, der indeholder slibemidler.
UNDGA BRUG AF SPRIT!

o XA Vediigeholdelse af fediltre:
Tilbageholder fedtpartiklerne, der
stegningen.

Filteret skal rengeres en gang om maneden (eller nar
signaleringssystemet for filtermaetning angiver behovet),
ved brug af milde vaskemidler, manuelt eller i
opvaskemaskine ved lav temperatur og med kort
opvaskecyklus. Ved vask i opvaskemaskine, risikerer
fedtfilteret at blive misfarvet, men dette vil ikke forringe dets
filtrerende egenskaber.

stammer fra

° XB Vedligeholdelse Filter med aktivt kul -
Keramiske (Udelukkende til filtrerende udgave):
Neutraliserer lugt fra madlavning. Produktet er udstyret
med et sat lugtfiltre.

Efter kortere eller laengere tids brug afheengigt af den type
mad, der tilberedes, og hyppigheden af rengering af
fedtfilteret, er det nedvendigt at udskifte lugtfilteret.
Luftfiltrene kan regenereres termisk hver 2-3 maneder i en
foropvarmet ovn ved 200 °C i 45 minutter. Korrekt
regenerering sikker en konstant filtreringseffektivitet i 5 ar.
Advarsel! Anbring ikke filtre pa bunden af ovnen, men
anbring dem i en gryde og anbring dem i en mellemhgjde.

Informationskode Beskrivelse

Mulige arsager Lesning

Kontrolpanelet slukker ved for
hgje temperaturer

De elektroniske deles indven-
dige temperatur er for hgj

Vent til kogepladen er kolet af,
fgr den bruges igen

En kontinuerlig (permanent)
¥ aktivering af drejeknapperne
registreres i positionen:

OowL ‘\b eller OWR C’

lydsignal

-

Kontroller, om der er rester el-
ler genstande, der hindrer dre-
jeknappen i at vende tilbage,
fiern dem og seet drejeknap-
pen tilbage i nulpositionen.

Drejeknappen er last i positio-
nen OWL eller OWR i mere
end 30 sek.

Til alle de andre fejlsignale-
ringer

Kontakt teknisk service og meddel fejlkoden

SERVICEAFDELING

For du kontakter serviceafdelingen

1. Kontrollér, om det er muligt at lgse problemet pa egen hand, ifelge oplysningerne under “Fejlfinding”.
2. Sluk apparatet og teend det igen for at se, om fejlen er rettet.
Hvis problemet efter de ovenfor anfert eftersyn vedvarer, skal du kontakte din n@rmeste serviceafdeling.
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Dokfadnie stosowa¢ sie¢ do wskazéwek zawartych w
niniejszej instrukcji. Producent nie ponosi Zzadnej
odpowiedzialnosci  za jakiekolwiek  nieprawidtowosci,
uszkodzenia lub pozary spowodowane przez urzadzenie i
wynikajace z nieprzestrzegania zalecen zawartych w
niniejszej instrukcji.  Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego, do przyrzadzania positkow
i odprowadzania produkowanych przy tym oparow.
Zabrania si¢ kazdego innego zastosowania (np.
ogrzewanie pomieszczen). Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci  za nieprawidtowe korzystanie lub
nieprawidtowe ustawienie elementow sterowniczych.
Urzadzenie moze sie rézni¢ od modelu wskazanego na
rysunkach znajdujacych sie w niniejszej dokumentacji.
Mimo to, instrukcje obstugi, konserwacji oraz montazu
pozostaja te same.

e Uwaznie przeczyta¢ instrukcje: znajdujg sie w nich
wazne informacje na temat montazu, uzytkowania oraz
bezpieczenstwa.

o Nie wykonywaC zadnych zmian elektrycznych na
urzadzeniu.

® Przed rozpoczeciem montazu urzadzenia sprawdzic, czy
zadne komponenty nie s uszkodzone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze
sprzedawca.

e Sprawdzi¢ integralno$¢ urzadzenia przed przystapieniom
do montazu. W przeciwnym wypadku, nalezy przerwa¢
montaz i skontaktowac sie ze sprzedawca.

@: czeSci oznaczone tym symbolem mozna nabyé
oddzielnie u wyspecjalizowanych sprzedawcow.

*: cze$ci oznaczone tym symbolem sa akcesoriami
opcjonalnymi, dostarczanymi tylko do niektérych modeli i
moggq  zakupi¢ na stronach internetowych
www.elica.com i www.shop.elica.com.

1. BEZPIECZENSTWO |
PRZEPISY

/\ BEZPIECZENSTWO OGOLNE

Uwaga! Nalezy postepowa¢ zgodnie z ponizszymi
instrukcjami: e Przed przystapieniem do jakiejkolwiek
czynno$ci montazowej, nalezy odtaczy¢ produkt od sieci
elektrycznej. @ Montazu lub konserwacji moze dokonywac
wylacznie  wykwalifikowany  technik,  zgodnie  ze
wskazéwkami producenta i wedtug obowigzujacych
przepisow bezpieczenstwa. Nie naprawia¢ i nie wymienia¢
zadnych czesci produktu, jezeli nie zostalo to jasno
wskazane w instrukcji obstugi. e Zgodnie z prawem,
uziemienie produktu jest obowiazkowe. e Kabel zasilajacy
musi by¢ dostatecznie diugi, aby umozliwi¢ podiaczenie
produktu umieszczonego w meblu do sieci elektrycznej. o
Aby instalacja elektryczna byta zgodna z obowigzujacymi
normami, nalezy zastosowa¢ wytacznik wielobiegunowy
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zgodny z obowigzujacymi normami, ktéry zagwarantuje
catkowite odfaczenie od sieci w warunkach kategorii
przepigciowej lll, zgodnie z zasadami instalacji. e Nie
stosowac rozgateznikéw i przedtuzaczy. e Po zakoficzeniu
montazu, uzytkownik nie moze mie¢ dostepu do elementéw
elektrycznych. e Caly sprzet i jego dostepne czesci sg
gorace podczas uzytkowania. Nalezy uwazac, aby nie
dotkng¢ elementéw grzejnych. e Nalezy uwazaé¢, aby
dzieci nie bawity si¢ produktem; trzyma¢ je z dala od
urzadzenia i pod nadzorem, poniewaz podczas
uzytkowania dostepne czeSci mogq by¢é gorgce. e
Posiadacze rozrusznikow serca i aktywnych implantow,
przed uzyciem ptyty indukcyjnej, musza sprawdzi¢, czy ich
rozrusznik jest kompatybilny z produktem. e W trakcie i po
uzyciu nie mozna dotyka¢ elementéw grzejnych produktu.
o Nie ktas¢ na produkcie $ciereczek lub innych materiatow
fatwopalnych, dopoki wszystkie jego elementy nie ostygna,
istnieje ryzyko pozaru. e Nie umieszcza¢ materiatow
tatwopalnych na produkcie lub w jego poblizu. e
Rozgrzany tluszcz i olej moze ulec zapaleniu. Nadzorowa¢
gotowanie produktéow zawierajgcych duzg ilos¢ tluszczu i
oleju. e Jezeli powierzchnia jest peknieta, wytaczy¢
produkt, aby unikna¢ ryzyka porazenia pradem
elektrycznym. e Produkt nie jest przeznaczony do
uruchamiania za pomocg zewnetrznego regulatora
czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
e Niekontrolowane przyrzadzanie potraw na plycie
kuchennej przy uzyciu tluszczu lub oleju moze by¢
niebezpieczne i doprowadzi¢c do pozaru. e Proces
gotowania powinien by¢ nadzorowany. Krétkie gotowanie
powinno byc¢ ciagle nadzorowane. ® NIGDY nie prébowac
gasi¢ plomienia woda. Przeciwnie, wytaczy¢ produkt i
zgasic ogien pokrywkg lub kocem gasniczym. e
Niebezpieczenstwo pozaru: nie kias¢ przedmiotéw na
powierzchniach grzewczych. e Nie uzywaC parowych
urzadzen czyszczacych, istnieje ryzyko porazenia pradem.
o Nie kias¢ metalowych przedmiotow takich, jak noze,
widelce, 1tyzki i pokrywki na powierzchniach piyty
kuchennej, poniewaz mogg sie nagrzat. e Przed
podtaczeniem do sieci elektrycznej: sprawdzi¢ tabliczke
znamionowg (umieszczong na dolnej czesci produktu), aby
upewni¢ sie, ze napiecie i moc sg zgodne z wartosciami
sieci oraz, ze gniazdko jest odpowiednie. W razie
watpliwosci  skontaktowa¢ sie z  wykwalifikowanym
elektrykiem.

Wazne: @ Po uzyciu nalezy wytaczy¢ plyte kuchenng przy
pomocy urzadzenia sterowniczego; nie polega¢ wytacznie
na detektorze garnkéw. e UnikaC wycieku cieczy; w celu
ugotowania lub podgrzania ptynéw zmniejszy¢ doptyw
ciepta. e Nie pozostawiac wigczonych elementéw
grzejnych, gdy na plycie znajdujg sie puste garnki lub
patelnie lub, gdy piyta jest pusta. e Po zakonczeniu
gotowania, wylaczy¢ dang strefe grzewcza. e Do
gotowania nie uzywa¢ folii aluminiowej i nigdy nie
umieszcza¢ produktéw znajdujacych sie w aluminiowych
opakowaniach. e Aluminium ulega stopieniu i moze
nieodwracalnie  uszkodzi¢ produkt. e Nigdy nie
podgrzewac puszek i blaszanych pojemnikow z zywnoscig,
nalezy je wczeéniej otworzyé: mogtyby wybuchngé! To



ostrzezenie odnosi si¢ do wszystkich rodzajow piyt
kuchennych. e Stosowanie duzej mocy, jak na przyktad
funkcji Booster nie nadaje sie do podgrzewania niektorych
ptynéw takich, jak olej do smazenia. Nadmierne ciepto
moze by¢ niebezpieczne. W takich przypadkach zaleca si¢
uzycie nizszej mocy. e Naczynia powinny by¢
umieszczone bezposrednio na ptycie kuchennej i musza
by¢ wysrodkowane. Pod Zzadnym pozorem nie wktada¢
zadnych przedmiotéw pomiedzy garnek a plyte kuchenna,
o W przypadku wysokiej temperatury, produkt
automatycznie zmniejsza poziom mocy stref grzewczych.
Przed rozpoczeciem czyszczenia lub konserwacji, nalezy
odtaczy¢ produkt od sieci elekirycznej wyjmujac wtyczke
lub wytaczajac gtowny wylacznik. @ Podczas wszystkich
czynno$ci instalacyjnych i konserwacyjnych uzywaé
rekawic roboczych. « Produkt moze by¢ obstugiwany przez
dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych i psychicznych,
osoby nie posiadajace doswiadczenia, lub wystarczajacej
wiedzy pod warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub
zostang  przeszkolone w  zakresie  bezpiecznego
uzytkowania produktu i zwigzanego z tym zagrozenia. ®
Dzieci muszg by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie
produktem. e Czyszczenie i konserwacja nie moga by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru. e W
pomieszczeniu musi by¢ zagwarantowana wystarczajgca
wentylacja, w przypadku stosowania produktu wraz z
innymi urzadzeniami gazowymi lub dziatajgcymi na inne
paliwa. e Nalezy czesto czyscic produkt, zaréwno
wewnatrz, jak i na zewnatrz (CO NAJMNIEJ RAZ W
MIESIACU) i zawsze stosowat si¢ do zalecen zawartych w
instrukcji  konserwacji. e Nieprzestrzeganie zasad
czyszczenia produktu i wymiany oraz czyszczenia filtrow
wigze sie z ryzykiem pozaru. e Surowo zabrania sie
flambirowania. e Stosowanie wolnego ognia jest szkodliwe
dla filtréw i moze by¢ przyczyng pozaru, dlatego tez jest
surowo zabronione. e Smazenie musi nastepowa¢ pod
statg kontrola, aby przegrzany olej nie zapalit si¢.
Uwaga! Podczas funkcjonowania plyty kuchennej dostepne
cze$ci urzadzenia mogg osigga¢ wysokie temperatury. e
Uwaga! Dopoki nie zostanie zakoriczona instalacja nie
wolno podigcza¢ produktu do sieci elektrycznej. o W
odniesieniu  do zasad technicznych i przepisow
bezpieczenstwa dotyczacych odprowadzania spalin, nalezy
stosowac sie $cisle do rozporzadzen wiasciwych organéw
lokalnych. @ Wyciggane powietrze nie moze by¢ kierowane
do kanatu stosowanego do odprowadzania spalin
produkowanych przez urzadzenia spalajace gaz lub inne
paliwa. e Nigdy nie stosowa¢ produktu bez prawidiowo
zamontowanej kratkil e Uzywa¢ wylacznie $rub
mocujgcych znajdujacych sie w wyposazeniu produktu lub,
jezeli ich brak, zakupi¢ sruby odpowiedniego rodzaju. Uzy¢
Srub o odpowiedniej diugosci, wskazanych w Instrukcji
montazu. e Podczas réwnoczesnego dziatania produktu i
innych urzadzen zasilanych energig inng niz elektryczna,
negatywne cisnienie w pomieszczeniu nie moze
przekraczat 4 Pa (4 x 10-5 baréw). e Nalezy
przechowywac niniejszq instrukcje, aby w kazdej chwili
méc z niej skorzystat. W przypadku sprzedazy,
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przekazania lub przeniesienia, upewnic¢ sie, ze instrukcja
bedzie towarzyszy¢ produktowi.

/\ BEZPIECZENSTWO PODLACZENIA
ELEKTRYCZNEGO

o Odfaczy¢ produkt od sieci elektrycznej. @ Instalacji musi

dokonywa¢  wykwalifikowany personel Znajacy
obowigzujgce  przepisy  dotyczace  instalacji i
bezpieczenstwa. ° Producent nie ponosi

odpowiedzialnosci za osoby, zwierzeta lub rzeczy w
przypadku niezastosowania sie do wytycznych zawartych
W ninigjszym rozdziale. e Kabel zasilajgcy musi by¢
wystarczajaco dtugi, aby umozliwi¢ wyjecie ptyty kuchennej
z blatu roboczego. e Upewnic sig, ze napigcie na tabliczce
znamionowej znajdujacej sie na spodzie produktu
odpowiada napieciu pomieszczenia, w ktorym zostanie ono
zainstalowane. e Nie uzywa¢ przediuzaczy. e Przewdd
elektryczny uziemienia musi by¢ o 2 cm diuzszy od innych
przewodéw. e W przypadku, gdy produkt nie posiada kabla
zasilajacego, nalezy uzy¢ kabla o minimalnym przekroju
2,5 mm2 dla mocy do 7200 W; w przypadku wyzszej
wartosci mocy przekrdj kabla musi wynosi¢ 4 mm2. e W
zadnym punkcie przewdd nie moze osiagna¢ temperatury o
50 °C wyzszej od temperatury otoczenia. @ Produkt jest
przeznaczony do statego podtaczenia do sieci elektrycznej,
dlatego tez, nalezy je podtaczy¢ do statej sieci za pomocq
wylacznika wielobiegunowego, zgodnego z przepisami,
ktory zagwarantuje catkowite odciecie zasilania w
warunkach kategorii przepieciowej lll oraz bedzie tatwo
dostepny po zamontowaniu.

o Uwaga! Wymiana kabla potaczeniowego musi by¢
wykonana przez autoryzowany serwis techniczny lub
osobe 0o podobnych kwalifikacjach.

e Uwaga! Przed ponownym podiaczeniem obwodu do
zasilania sieciowego i sprawdzeniem prawidiowego
dziatania, nalezy zawsze sprawdzi¢, czy kabel sieciowy
zostat prawidtowo zamontowany.

POWER LIMITATION: produkt jest wyposazony w funkcje
Power Limitation (Ograniczenie mocy), ktéra umozliwia
ustawienie maksymalnego progu poboru (kw)

Ustawienie musi nastgpi¢ w momencie podiaczenia
produktu do sieci elektrycznej lub przy ponownym
podtaczeniu sieci (w ciggu 2 kolejnych minut). Rozmiar
zabezpieczenia  instalacji  elektrycznej musi  by¢
dostosowany do wybranego urzadzenia ograniczajgacego
moc. Informacje na temat sekwencji ustawienia funkcji
Power Limitation znajdujq si¢ w rozdziale Dziatanie.

KIT WINDOWS: Produkt jest przystosowane do
uzytkowania w polaczeniu z Zestawem czujnika
Window (nie jest dostarczony przez producenta). Po
zainstalowaniu ZESTAWU czujnika Window (tylko w
przypadku uzytkowania w trybie ZASYSANIA),
zasysanie powietrza wytaczy sie za kazdym razem, gdy
okno w pomieszczeniu, w ktérym jest on zamontowany
bedzie zamknigte. Podtaczenie elektryczne ZESTAWU
do urzadzenia musi by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel techniczny. ZESTAW musi
posiada¢ oddzielny certyfikat zgodny z normami



bezpieczefistwa odnoszacymi si¢ do komponentu i
jego zastosowania z urzadzeniem. Instalacji nalezy
dokona¢ zgodnie z obowigzujacymi zarzadzeniami
dotyczacymi instalacji domowych.

UWAGA: okablowanie zestawu, ktére nalezy podtaczy¢
do produktu musi stanowi¢ czes¢ certyfikowanego
obwodu o bardzo niskim napieciu (SELV). Producent
tego  urzadzenia uchyla sie od  wszelkiej
odpowiedzialnosci za ewentualne nieprawidtowosci,
uszkodzenia, pozary wynikajace z wad lub probleméw
zwigzanych z  blednym funkcjonowaniem lub
nieprawidtowa instalacja Zestawu.

/\ BEZPIECZENSTWO PODCZAS
INSTALACJI

e Zaréwno elektryczna jak i mechaniczna instalacja musi
by¢ wykonywana przez wykwalifikowany personel.

e Przed rozpoczeciem instalacji: Po rozpakowaniu
produktu sprawdzi¢, czy nie zostat on uszkodzony w czasie
transportu  a w  przypadku  probleméw, przed
przystapieniem do instalacji, skontaktowa¢ sie ze
sprzedawcy lub Dziatem Obstugi Klienta; Sprawdzic, czy
wymiary zakupionego produktu sg odpowiednie do
wybranej strefy montazu; Sprawdzi¢, czy wewnatrz
opakowania nie umieszczono (na czas transportu)
dodatkowych elementéw (takich jak worki ze $rubami,
gwarancje itd.) i ewentualnie wyja¢ je i przechowac;
Upewni¢ sie réwniez, ze w poblizu miejsca instalacji
znajduje sie gniazdo elektryczne

o Przystosowanie mebla do zabudowy:

e Produktu nie wolno montowa¢ nad urzadzeniami
chfodniczymi, zmywarkami do naczyn, piecykami,
piekarnikami, pralkami i suszarkami; Przed wiozeniem ptyty
kuchennej wykona¢ wszystkie otwory w meblu i ostroznie
wyja¢ trociny i wiéry pozostate po cigciu.

Produkt zostat przeznaczony do zabudowy w blacie
roboczym o grubosci 2-6 cm, w przypadku instalacji TOP;
2,5-6 cm w przypadku instalacji FLUSH.

Minimalna odlegto$¢ pomiedzy plyta kuchenng a $ciang
musi wynosi¢ przynajmniej 5 cm z przodu, 4 cm z boku i
przynajmniej 50 cm od gérnych potek.

Zwro¢ Uwage = Wskazane odlegtosci sq przyktadowe:
podczas projektowania uwzgledni¢ zalecenia producenta
kuchni.

+ aby zoptymalizowa¢ instalacje wersji filtrujacej, zaleca sie
wykonanie otworu w cokole, do ktérego bedzie wiozona
kratka.

«  Wazne: uzywa¢  jednosktadnikowego  kitu
uszczelniajacego (S), odpornego na temperature do 250° ;
przed montazem, nalezy dokfadnie wyczysci¢ powierzchnie
do klejenia usuwajac wszelkie substancje, ktére mogtyby
niekorzystnie wpltyna¢ na sklejenie (np.:  produkty
zapobiegajace przywieraniu, smar, olej, pyt, resztki starego
kleju itp.); nalezy réwnomiernie rozprowadzi¢ klej na calym
obwodzie ramy; po przyklejeniu pozostawi¢ do wyschnigcia
na okoto 24 godziny.

o Uwaga! Niezainstalowanie $rub i elementéw mocujacych
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zgodnie z niniejszymi instrukcjami moze doprowadzi¢ do
ryzyka natury elektrycznej.

e Uwaga: dla zapewnienia prawidlowego montazu
produktu zaleca sie owiniecie przewodow rurowych tasma
klejaca o nastepujacej charakterystyce: folia elastyczna z
miekkiego PVC, z klejem akrylanowym; zgodna z normg
DIN EN 60454; opozniajaca spalanie; wysoka odpornos¢
na skoki temperatury; mozliwa do uzycia w niskiej
temperaturze.

UTYLIZACJA PO WYCOFANIU Z
EKSPLOATACJI

Urzadzenie zostato oznaczone zgodnie z Dyrek-
E tywg Europejskg 2012/19/WE - UK SI 2013 Nr

3113 (WEEE), dotyczaca zuzytego sprzetu elek-
I trycznego i elektronicznego.
Upewniajac  sie o prawidtowej utylizacji produktu.
Uzytkownik przyczynia si¢ do zapobiegania potencjalnym
negatywnym skutkom dla $rodowiska i zdrowia. Symbol
umieszczony na produkcie lub na zataczonej dokumentacii
oznacza, ze nie powinien on by¢ traktowany jako odpad
domowy, nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu
zbiorki sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Nalezy sig
go pozby¢ zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadow. Aby uzyska¢ wigcej informaciji na temat
utylizacji, ztomowania i recyklingu produktu, nalezy
skontaktowac¢ si¢ z wtasciwym biurem lokalnym, centrum
zbiérki odpadéw lub ze sklepem, w ktorym zostat
zakupiony.

NORMY

Urzadzenie zostato zaprojektowane, przetestowane i
wyprodukowane zgodnie z normami dotyczacymi:

+ Bezpieczenstwa: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; « Wydajnos¢: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

Wskazoéwki  dotyczace  prawidtowego  uzytkowania
ograniczajacego  wplyw na  $rodowisko:  Podczas
rozpoczecia gotowania wigczy¢ urzadzenie z minimalng
predkoscia, pozostawiajac je wigczone réwniez na kilka
minut po zakonczeniu gotowania. Zwiekszy¢ predkosé tylko
w przypadku duzej ilosci spalin i oparéw, uzywajac funkcji
booster wytacznie w ekstremalnych wypadkach. Aby
utrzymaé skuteczno$¢ systemu redukcji nieprzyjemnych
zapachéw, wymienia¢, gdy jest to konieczne filtrly
weglowy/e.  Aby  zachowa¢  skuteczno$¢ filtra
przeciwtluszczowego, w razie koniecznosci nalezy go
wyczyscic. Aby zwigkszy¢ skuteczno$¢ i zredukowaé hatas,
zastosowa¢ maksymalng $rednice systemu odprowadzania
wskazang w niniejszej instrukcji.



2. UZYTKOWANIE
UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

Indukcyjny system gotowania opiera si¢ na fizycznym
zjawisku indukcji magnetycznej. Gtéwng cechg takiego
systemu jest bezpo$rednie przekazywanie energii z
generatora do garnka.

Zalety: W poréwnaniu z elektrycznymi ptytami kuchennymi,
wasza plyta indukcyjna jest: Bezpieczniejsza: nizsza
temperatura na szklanej powierzchni. Szybsza: mniejszy
czas nagrzewania potrawy. Bardziej precyzyjna: plyta
natychmiast ~ reaguie na  wydawane polecenia.
Skuteczniejsza:  90%  pobieranej  energii  jest
przeksztatcanej w ciepto. Poza tym, po zdjeciu garnka z
piyty, przekazywanie ciepla zostaje  natychmiast
przerwane, unikajac w ten sposéb niepotrzebnych strat.

UZYTKOWANIE NACZYN DO
PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

e Naczynia do przygotowywania potraw

m Uzywaé wylacznie garnkéw, ktére posiadajg
wskazany symbol.

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie
nalezy uzywac:

* naczyn, ktérych dno nie jest idealnie ptaskie;

+ metalowych naczyn z emaliowanym dnem;

* naczyn o szorstkiej podstawie, aby nie porysowac
powierzchni piyty;

* nigdy nie klas¢ goracych garnkow i patelni na panelu
sterowniczym plyty.

+ Nie wszystkie garnki nadajace sie do indukcji sa
odpowiednio skuteczne ze wzgledu na ich dna, ktdére sq
czesciowo wykonane z materiatu ferromagnetycznego!!
Podczas zakupu garnkéw lub patelni sprawdzi¢, czy:

* Dno jest w catosci wykonane z materiatu
ferromagnetycznego. W przeciwnym razie, obniza sie
rownomierno$¢ oraz skuteczno$¢ przesylania ciepta, z
temperaturg powierzchni patelni/garnka nieodpowiednia do
gotowania

* Dno nie zawiera aluminium: naczynie nie nagrzewa sie
moze nie by¢ rozpoznane przez elementy indukcyjne.

* Niepfaskie dno o szorstkiej powierzchni.
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+ Odejmujg one powierzchnig kontaktu pomiedzy
elementem indukcyjnym a naczyniem, obnizajac wydajno$¢
i pogarszajac gotowanie.

ePosiadane naczynia

Za pomocyg zwyklego magnesu mozna sprawdzié, czy
materiat z ktdrego jest wykonany garnek jest magnetyczny.
Garnki nie nadajg sie, jezeli magnes nie dziata na nie.
Wskazowki, o ktorych mowa w poprzednim akapicie, majg
zastosowanie rowniez w tym przypadku.

e Zalecana $rednica dna garnka

WAZNE: jezeli wymiary garnkéw beda niewlasciwe
strefy grzewcze nie wlaczg sig. Aby zapozna¢ si¢ z
minimalng $rednicg garnka do uzycia na poszczegolnych
strefach, nalezy zapozna¢ sie z ilustrowang czgscig
niniejszej instrukcji.

o Oszczedno$¢ energetyczna

Uzywac garnkow i patelni o $rednicy dna rowniej $rednicy
strefy grzewczej; Uzywa¢ wytacznie garnkéw i patelni z
ptaskim dnem; - Gdzie jest to mozliwe, podczas gotowania
przykry¢ garnek pokrywka; W celu zmniejszenia czasu,
gotowa¢ warzywa, ziemniaki itp. w niewielkiej ilosci wody;
Uzywa¢ szybkowaru, ktory dodatkowo ogranicza zuzycie
energii i czas gotowania;Ustawi¢ garnek na $rodku strefy
grzewczej oznaczonej na plycie.

UZYTKOWANIE OKAPU

System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji
wyciggowej z odprowadzaniem na zewnatrz budynku lub
filtrujacej z wewnetrzng recyrkulacja.

Na stronach internetowych ~ www.elica.com i
www.shop.elica.com mozna zapozna¢ sie z petng
gama dostepnych zestawdéw, w celu wykonania roznych
instalacji, zaréwno w wersji filtrujacej jak i wyciggowe;.

° d Wersja Wyciagowa:

Opary sg odprowadzane na zewnatrz budynku za pomocg
szeregu kanatéw (do nabycia osobno). Podigczy¢ produkt
do przewoddw rurowych i otwordw spustowych na Scianie
o S$rednicy réwnej $rednicy wylotu powietrza (kotnierz
taczacy). Wiecej informacji na temat rur i ich wymiarow
wskazano na stronie dotyczacej akcesoriéw w instrukcji
montazu - Wersja z wyciggiem. Zastosowanie rur i otworow
spustowych na $cianie o mniejszej $rednicy doprowadzi do
zmniejszenia 0siggow zasysania i znacznego zwiekszenia
hatasu. W takim przypadku producent uchyla sie od
wszelkiej odpowiedzialnoci.

Dla maksymalnej wydajnosci zasysania: * Zaleca sie
maksymalnie 7-metrowy, prostoliniowy przewdd rurowy. ¢
Na facznie 7 metrach prostoliniowego przewodu rurowego
zaleca si¢ stosowanie maksymalnie dwoch kolanek 90° e



Nalezy unika¢ drastycznych zmian w przekroju przewodu,
zawsze preferujac przekréj @ 150 mm (lub prostokatny 222
x 89 mm).

o [€¥] Wersja Filtrujaca:

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia,
zasysane powietrze zostanie przefiltrowane przez
odpowiednie  filtry  przeciwtiuszczowe i filtry
przeciwzapachowe. Produkt jest dostarczany z wszystkimi
elementami niezbednymi do standardowego montazu, z
wylotem powietrza w przedniej czes$ci cokotu mebla.
Produkt  jest wyposazony w  zestaw filtrow
przeciwzapachowych. Dodatkowe informacje znajdujq sie
na stronie dotyczacej akcesoriow wersji filtrujacej (w
ilustrowanej czesci niniejszej instrukcii).
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3. DZIALANIE
PANEL STEROWNICZY

P.  Funkcja

1 Pozycja zerowa 0 pokretet

2 Wyswietlacz stref grzewczych

Wyswietlacz Temperature manager (menedzera
temperatury)




4 Wyswietlacz Okapu Aktywna funkcja Temperature Manager (Re- i
5  Wyswietlacz zarzadzania Filtrami gulator Temperatury)
6  Wskaznik Automatycznego Okapu Aktywna funkcja Child Lock (Blokada Bez-
ey - pieczenstwa)
7 Wskaznik otwarcia Flap - =]
8  Pozycja aktywacji Booster Gotowania Funkdja Pauzy o
8  Pozycja aktywizacji Temperature Manager Funkcja Automatic Heat UP (Nagrzewanie o
- — Automatyczne)
8  Pozycja aktywacji Bridge — - - — —
- ~ - Uwaga: Jesli na jednym lub kilku wyswietlaczach pojawi
9  Pozycja aktywacji Automatic Heat up
10 Pozycja aktywacji Booster Okapu sie migajaca kropka ., nalezy wyresetowa¢ polecenie
- - odnoszace sie do takiego wysSwietlacza, ustawiajac
11 Pozycja aktywacji Okapu automatycznego pokretto w pozycji zerowe;.
12 Sftodruk Temperéture manager CHARAKTERYSTYKA PLYTY
13 Sitodruk Automatic heat up o Safe Activation (Bezpieczna Aktywacja)
14  Sitodruk Bridge Produkt uaktywni sie wylacznie, gdy na strefie grzewczej
15  Sitodruk Child Lock znajdzie sie garnek: proces nagrzewania nie uaktywni sie
lub zostanie przerwany w przypadku braku lub zdjecia
CO TRZEBA WIEDZIEC PRZED garka.
ROZPOCZEClEM PRACY o Pot Detector (Detektor Garnka)
Wszystie funkie tej phty kuchennej zostaly Produkt automatycznie odczytuje obecno$¢ garnka w

zaprojektowane w sposdb uwzgledniajacy najbardziej
rygorystyczne normy bezpieczenstwa. Z tego powodu:

* Niektore funkcje nie wiaczaja sie lub wylaczaja sie
automatycznie, w przypadku gdy na powierzchniach
grzewczych nie ma garnkow lub sa one Zzle ustawione.

« W innych przypadkach, aktywowane funkcje wytaczajg
sie automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana
funkcja wymaga dodatkowego ustawienia (np.: ,Wiaczy¢
plyte kuchenng’ bez ,Wybra¢ strefe grzewczg® i
,Temperatura pracy”, lub ,Funkcja Lock” (Blokada) lub
,Timer” (Czasomierz).

Przed zblizeniem sig do strefy grzewczej, poczeka¢, az
wys$wietlacz wytaczy sie.

Uwaga!l W razie (na przyklad) diuzszego dziatania
wylgczenie strefy grzewczej moze nie by¢ natychmiastowe,
poniewaz trwa etap chiodzenia; na wyswietlaczu stref

grzewczych pojawi si¢ symbol H wskazujacy, ze trwa
chtodzenie. Przed zblizeniem sie do strefy grzewczej,
poczekac, az wySwietlacz wytaczy sie.

WYSWIETLACZ STREFY GRZEWCZEJ

na wy$wietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

strefach grzewczych.

o Safety Shut Down (Wytaczanie Bezpieczerstwa)

Ze wzgledéw bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza
posiada maksymalny czas dziatania, ktéry zalezy od
ustawionego poziomu mocy.

e Residual Heat Indicator
Resztkowego)

Po wytaczeniu jednej lub kilku stref grzewczych, obecnos¢
ciepta resztkowego jest wskazywana na wyswietlaczu

(Wskaznik _ Ciepta

danej strefy, za pomocg symbolu H .
WSKAZANE OBROTU POKRETLO

W tabeli tej opisano sposob obracania pokrettami, gdy
obecne sg okreslone symbole.

w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek ze-
Rb gara o

obrét w kierunku zgodnym z ruchem wskazo-
OWRc’ wek zegara, poza poziom 9, ustawiajac pokre-
tlo do oporu.

o obrét w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
L z6wek zegara

Funkcja Wartos¢
Wiaczona strefa grzewcza 8

Power Level (Poziom Mocy)

Residual Heat Indicator (Wskaznik Ciepta H
Resztkowego)

Pot Detector (Detektor Garnka) ':’

Aktywna funkcja Bridge Zone (Strefy taczo- 8
ne)
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obrét w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
OWLa z6wek zegara poza poziom zerowy (1), usta-
wiajac pokretto do oporu.

UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNEJ

Plyta jest wyposazona w cztery strefy grzewcze FL m

RL 5 RR G FR G Mozna je aktywowaé

oddzielnie lub w potaczeniu FL+RL lub FR+RR. Kazda
strefa posiada 9 pozioméw mocy i dodatkowo booster.



o Aktywacja / Wytaczenie strefy grzewczej
Aktywacja:

Z pozycji zerowej(1), Rb pokretto (FL- RL- RR - FR),
kazdy przeskok stopniowo zwiekszy moc grzewcza. Na
wysSwietlaczu pojawi sig aktywny w danej chwili poziom

mocy od S do 9

Dezaktywacja:

Z kazdej pozycji innej niz zerowa (1), Ld pokreto (FL-
RL- RR - FR ), ponownie ustawiajac je na pozycji zerowej

(1). Wyswietlacz wyswietli od 9 do Q

e Booster
Aktywacja:

OWR C’ pokretto (FL- RL- RR - FR ), na wyswietlaczu

pojawi sig symbol P .

Tryb ten wykorzystuje maksymalng moc elementu
indukcyjnego, jest ona ustawiona czasowo i trwa 10 minut.
Sygnat dzwigkowy sygnalizuje uptyw takiego czasu i moc

automatycznie wraca do poziomu 9
Dezaktywacja:

W kazdej chwili mozna dezaktywowa¢ Booster, Ld

pokretto na poziom 8 lub OWR C" jak w przypadku
aktywaciji.

o Temperature Manager (Manager Temperatury)
Temperature Manager jest funkcja —umozliwiajacq
ustawienie zadanej temperatury, najbardziej odpowiedniej
do oczekiwanego rezultatu.

Aktywacja:

OWL ‘3 pokretlo (FL - RL- RR - FR ); utrzyma¢ je w
takiej pozycji przez 1 sekunde. Na wySwietlaczu (2) pojawi

sie migajacy = , W tym momencie Rb pokretto na jedng
z pierwszych frzech pozycji w celu wybrania jak
najlepszego poziomu z po$rod tych dostepnych; dla kazdej
pozycji wyswietlacz (2) wskaze przedstawiony ponizej

symbol wraz z diodg LED a§(3):

— Okresla poziom mocy odpowiedni do powolnego
rozpuszczania delikatnych produktéw, bez wptywu na ich
wiasciwosci (czekolada, masto itp.).

= Okresla poziom mocy odpowiedni do utrzymania
temperatury przygotowanych potraw w delikatny sposob,
nie osiagajac temperatury wrzenia.

Z Okresla poziom mocy odpowiedni do gotowania potraw
na wolnym ogniu przez diuzszy okres czasu. Odpowiedni
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do gotowania soséw pomidorowych, ragu i zup, z
zachowaniem kontrolowanego poziomu gotowania (idealny
do gotowania w fazni wodnej). Zapobiega rozlaniu
zywno$ci na zewnatrz garnka lub mozliwego przypalenia
do dna, typowych w przypadku takiego rodzaju gotowania.
Uzywac takiej funkcji po uprzednim ugotowaniu produktu.

Dezaktywacja:

La na pozycje zerowg (1), lub Rb poza trzecig pozycje
pokretta.

o Bridge:

Dzieki tej funkcji strefa grzewcza FL moze pracowac w
potaczeniu ze strefg grzewcza RL, a strefa grzewcza FR ze
strefg RR, tworzac w ten sposéb jedna strefe o tym samym
poziomie mocy. Umozliwia to réwnomierne gotowanie w
duzych garnkach i patelniach.

Aktywacja:

OWR C’ pokretta (FL i RL) jednoczesnie i przytrzymac w
tej pozycji przez 2 sekundy. Na wysSwietlaczu (2-FL)

pojawi sie 9 a na wyswietlaczu (2-RL) 8

Aby aktywowaé funkcje bridge po prawej stronie, wykonaé¢
te same czynnosci, ktére wskazano dla mostu bridge po
lewej stronie. Uzywajac pokretet (FR + RR).
Dezaktywacja:

La pokretto (FR i FL) lub (FR i RR) na pozycje zerowg
(1) w zaleznosci od bridge, ktore chce sie dezaktywowac.

+ Power Limitation (Ograniczenie mocy):

Funkcja Power Limitation umozliwia ustawienie dziatania
produktu ograniczajac jego maksymalny pobor (KW).
Ponizej dostepne ustawienia.

Wartos¢ Moc (KW)
S 7,4 KW (ustawienie domysine)

H  as5kw

Stan wyjsciowy pfyty niezbedny dla ustawienia limitéw
mocy:

Plyta grzejna musi by¢ odtaczona od sieci elektrycznej;
pokretto RR na pozycji zero; pokretto FR na pozycji 9.
Ustawienie limitu mocy:

Podtaczy¢ plyte grzejng do zasilania i w przeciagu 2 min.
wykona¢ nastepujaca procedure:

Przy wytaczonej plycie, utrzymac pokretto RR na pozycji
OWLQ, po uptywie 1s wigczy sie sygnat dzwigkowy i na
wyswietlaczu RR-2 wysSwietli sie Fll Utrzymujac pokretto
RR na koncu skoku natychmiast wykona¢ nizej opisang
sekwencje, za pomoca pokretta FR:

OWR eprzez 1 s. az do wigczenia sygnatu



dzwigkowego, nastepnie  zwolni¢  pokretto,  ktdre
trzykrotnie powrdci do pozycji 9; (na pozycji OWR

wyswietli sie P natomiast przy kazdym zwolnieniu na
pozycji 9 ten symbol zniknie.) . W tym momencie mozna
zwolni¢ takze pokretto RR. Te pierwsza cze$¢ procedury
wykona¢ w przeciagu pierwszych 5s. od jej
uruchomienia.

Potwierdzenie wejscia do Menu Power Limitation zostanie
wskazane na  wyswietlaczu RR-2 za  pomoca

naprzemiennie pojawiajacych sie E i B natomiast na

i
wys$wietlaczu RL-2 na state wy$wietli si¢ L.

W tym momencie mozna ustawi¢ jedng z dwdch opcji
Mocy, ktére mozna wybra¢ w sposéb nastepujacy:

OowL ‘3 utrzymac¢ pokretto RR w tej pozycji, natomiast
pokretto FR ustawi¢ na pozycji Zero; po ustawieniu na tej

pozycji wybra¢ moc o warto$ci innej niz domysina, b
przestawi¢ pokretto FR o jeden krok, na pozycie 1,

=
wysSwietlacz FR-2 wskaze o w tym momencie mozna
zwolni¢ takze pokretto RR, ktore powrdci do pozycji Zero.
Ustawi¢ takze pokretto FR na pozycje Zero.

Aby potwierdzi¢ wybrane ustawienie, OWL ‘3 utrzymaé
przez 1 s., jednoczesnie, pokretta FR i RR. Wyswietlacze
RR-2 i RL-2 wyswietlaja szereg linii i nastepnie
wszystkie wySwietlacze o$wietlg sig¢ na kilka sekund
wskazujac, ze procedura zostata wykonana i zapisana
poprawnie.

o Automatic heat up (nagrzewanie automatyczne)

Funkcja Automatic Heat UP umozliwia szybsze osiggniecie
ustawionej mocy; gwarantuje ona szybsze ugotowanie, ale
bez ryzyka przypalenia potrawy, poniewaz temperatura nie
przekracza ustawionego poziomu. Ta funkcja jest dostepna

dla pozioméw mocy od ¥ do .
Aktywacja:
OWL ﬁ pokretlo (FL- RL- RR - FR ) i przytrzyma¢ w

pozyciji przez 3 sekundy. Sygnat dzwigkowy poinformuje o
aktywacji funkcji. Na wyswietlaczu (2) pojawi si¢ migajacy

symbol Fil W ciggu 10 sekund. Rb wybrane pokretto na
zadany poziom, np. g i odczeka¢ 5 sekund. W tym

momencie zaczng kolejno miga¢ symbole Fll i ﬂ
Dezaktywacja:
Obré¢ pokretto na inng pozycje.

o Child Lock (Blokada Bezpieczenstwa)

Ta funkcja moze by¢ uaktywniona tylko wtedy, gdy
pokretta (FL-RL-RR-FR) znajduja sie w pozycji zerowej
(1).
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Gdy pokrettach znajduja sie w pozycji zerowej (1) OWL‘b
pokretta (RR i RL) jednoczesnie i przytrzymac je w tej
pozycji przez 3 sekundy. Na wyswietlaczu (4) pojawi sie

sekwencja symboli powtérzona 4 razy. Po
zakoriczeniu wysSwietlania sekwencji ,child lock” zostanie
uaktywniona.

Uwaga: Taki stan uniemozliwi aktywacjg wszystkich funkcji
z wyjatkiem okapu, ktéry mozna normalnie wiaczy¢.

Uwaga: Po przeprowadzeniu procedury aktywacji ,child
lock”, gdy jedno lub wigcej pokretet znajduje sie w pozyciji

innej niz zerowa, sekwencja symboli powtorzy sie
na wyswietlaczu (4) tylkko 2 razy, wskazujac, ze jej
aktywacja jest niemozliwa.

UZYTKOWANIE OKAPU

o Flap Okapu:

Strefa zasysania jest wyposazona w mechaniczny
obrotowy FLAP. Przed wiaczeniem okapu konieczne
jest otwarcie FLAP, aby uaktywni¢ system wyciggowy.
Okap jest wyposazony w czujnik, ktéry automatycznie
wytaczy silnik jezeli FLAP zostanie catkowicie zamkniety
gdy zasysanie jest aktywne. Zasysanie zostanie
wznowione tylko po otwarciu FLAP.

Proba aktywacji zasysania z zamknigta FLAP. Wyswietlacz
(5) i dioda LED ,,OPEN” zaczng miga¢, silnik pozostanie
wylaczony.

® Predko$¢ zasysania:
Ptyta posiada 9 pozioméw predkosci zasysania od (F do

gplus poziom Boosterp .

o Wiaczenie / Wylacznie okapu:
Aktywacja:
Otworzy¢ FLAP na $rodku plyty; Z pozycji zerowej (1), R

b pokretto HOOD , kazdy przeskok stopniowo zwiekszy
moc zasysania.

Na wyswietlaczu (2) pojawi sie aktywny w danej chwili
poziom mocy.

Dezaktywacja:

Z kazdej pozycji innej niz zero, Lo pokretto HOOD z
powrotem na pozycje zero (1), na wy$wietlaczu pojawi sie

g

e Booster Okapu:
Aktywacja:

OWR C’ pokretto HOOD, na wy$wietlaczu pojawi sie

migajacy symbol P .
Ten tryb wykorzystuje maksymalng moc okapu, jest ona
ustawiona czasowo i trwa 5 min. Sygnat dzwiekowy



sygnalizuje uptyw takiego czasu i moc automatycznie

wraca do poziomu 9
Dezaktywacja:
Mozna w kazdej chwili wylaczy¢ funkcje Booster,

przekrecajac pokretto na poziom 8 .

o Funkcjonowanie automatyczne

Okap automatycznie wybierze najbardziej odpowiednig
predkos¢, dostosowujac  wydajno$¢  zasysania do
maksymalnego poziomu gotowania stosowanego w
strefach grzewczych.

Kiedy strefy grzewcze sgq wylaczone, okap dostosowuje
predkos¢ zasysania, zmniejszajac ja stopniowo, tak by
wyeliminowac resztki par i odoréw.

Aktywacja:

OWL ‘b pokretto HOOD i przytrzymac je w tej pozycji

przez 1 sekunde. Wigczy sie dioda LED
dzwiekowy, ostrzegajacy o wigczeniu funkcji.
Dezaktywacja:

Aby wytaczy¢ funkcje, nalezy powtorzy¢ te same czynnosci
wykonane podczas aktywaciji.

Uwaga: Jedli jest obecny komunikat o konserwacii filtra,
nie mozna uaktywni¢ funkcji.

(6) i sygnat

e Aktywacja/dezaktywacja wskaznika nasycenia filtra
przeciwtluszczowego i przeciwzapachowego

Uwaga: Zazwyczaj ten wskaznik jest nieaktywny.

Aby uzyska¢ dostep do menu aktywacji/dezaktywacji
filtrow:

Gdy wszystkie wyswietlacze sa wytaczone, OWL ‘3
pokretto HOOD i pozosta¢ w tej pozycji przez 8 sekund.

Uwaga: Podczas pierwszego wejscia do tego menu
pokazujg sie ustawienia filtra Przeciwtluszczowego, a na

wyswietlaczu (5) jest wskazywany symbol 8; Jesli chce

sie wejs¢ do menu filtra przeciwzapachowego OWL ‘3
pokretto HOOD i pozosta¢ w tej pozycji przez 2 sekundy.

Wyswietlacz (5) przejdzie na symbol 8 informujac o
wejsciu ustawien filtra przeciwzapachowego.

Aby  uaktywni¢  wskaznik  nasycenia filtra
Przeciwttuszczowego:

W ustawieniach filtra Przeciwtluszczowego, Rb pokretto

HOOD w poblize symbolu G, pojawi sie kropka
wskazujaca, ze ten wskaznik zostat uaktywniony.
Nastepnie ustawi¢ w pozycji zerowe;.
Aby  dezaktywowaé¢ wskaznik
przeciwttuszczowego:

nasycenia filtra
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Ta sama procedura aktywacji.
Aby  uaktywni¢  wskaznik
przeciwzapachowego:

nasycenia filtra

W menu ustawien filtra przeciwzapachowego, Rb
pokretto HOOD w poblize symbolu F, pojawi sig kropka

wskazujaca, ze ten wskaznik zostat uaktywniony.
Nastepnie ustawi¢ w pozycji zerowe;.
Aby  dezaktywowa¢ wskaznik
przeciwzapachowego:
Ta sama procedura aktywacji.
Uwaga: Aby potwierdzi¢ wybrane ustawienia, konieczne
bedzie wyjscie z menu aktywacji/dezaktywacii filtra: OWL

nasycenia filtra

‘3 pokretto HOOD i pozosta¢ w tej pozycji przez 8
sekund.

o Wskaznik nasycenia filtrow

Uwaga: ta funkcja jest domysinie wytaczona; uaktywni sie
po  wiaczeniu  wskaznikéw  nasycenia filtrow
przeciwtluszczowych lub  przeciwzapachowych (patrz
procedura powyzej)

Gdy nadejdzie czas wymiany filtra przeciwttuszczowyego i/
lub przeciwzapachowego, na wyswietlaczu (5) pojawig sie
nastepujace symbole:

[
Filtry przeciwzapachowe: o Miga przez 10 s.
Filtr przeciwttuszczowy: 8 Miga przez 10 s.

Obydwa filtry: S i E migajg zamiennie przez 10 s.
Uwaga: W obecnosci takich sygnalizacji ptyta kuchenna i
okap beda nadal normalnie dziata¢, ale nie bedzie mozliwe
wiaczenie ,funkcji automatycznej” okapu.

Po wymianie filtrow przeciwttuszczowych lub
przeciwzapachowych nalezy wyresetowa¢ wskaznik
nasycenia filtrow. Umozliwi to wyzerowanie licznika, a
takze spowoduije zanik sygnalizacji G lub F.

o reset wskaznika nasycenia filtréw:

Postepowa¢ w nastepujacy sposéb: OWL ‘3 pokretto
HOOD i pozosta¢ w tej pozycji przez 3 sekund.

Z wyswietlacza (5) zniknie sygnalizacja G lub F, a w
prawym dolnym rogu pojawi sie migajaca przez 2 sekundy

kropka lub po czym zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy, informujacy, ze wskaznik
zostat wyresetowany.

Uwaga: W przypadku obecnosci obydwu sygnalizacii,
nalezy wykona¢ taka procedure dwukrotnie, aby
wyresetowa¢ najpierw jedno, a nastepnie drugie
ostrzezenie.



TABELA MOCY

Uzytkowanie (w oparciu o doswiadczenie i nawyki ku-

Poziom mocy Rodzaj gotowania linarne)
szybkie zwiekszenie temperatury potrawy, az do szybkie-
P Szybkie podgrzanie go wrzenia w przypadku wody lub szybkiego podgrzania
Max moc ptynéw do gotowania
. . Pieczenie, rozpoczecie gotowania, smazenie produktow
8 . 9 Smazenie — gotowanie . . .
mrozonych, szybkie gotowaé
g 8 Pieczenie - smazenie - gotowanie —|smazenie, utrzymywanie zagotowania, gotowanie i grillo-
Wrsok . grillowanie wanie (przez krotki czas, 5-10 minut)
soka
r):loc Pieczenie - aotowanie — powolne doto- smazenie, utrzymania lekkiego zagotowania, gotowanie i
Eﬂ . g o P . 9 grillowanie (przez $rednio diugi czas, 10-20 minut), na-
wanie — smazenie- grillowanie . .
grzewanie akcesoriow
. . duszenie, utrzymywanie lekkiego zagotowania, gotowac
Gotowanie - powolne gotowanie - ) ; f A
-8 R S Lo ) (przez diugi czas), uzyskanie kremowej konsystencji potra-
smazenie- grillowanie
wy z makaronem
$rednia Gotowanie - gotowanie na wolnym|wydtuzony czas gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby)
moc 8 9 ogniu — zageszczanie- uzyskiwanie kre-|uzywajac ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka), uzy-
mowej konsystencji skanie kremowej konsystencji potrawy z makaronem
Gotowanie - gotowanie na wolnym |wydiuzony czas gotowania (objetosci mniejsze niz jeden
8 - 8 ogniu — zageszczanie- uzyskiwanie kre-|litr: ryz, sosy, pieczenie, ryby) uzywajac ptynéw (np. woda,
mowej konsystencji wino, bulion, mleko)
=] 8 Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie |topienie masta, delikatne topienie czekolady, rozmrazanie
g- temperatury- homogenizacja matych produktow
Niska moc . . ._|utrzymywanie matych porcji $wiezo ugotowanych potraw w
Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie ;
Q . temperaturze lub utrzymywanie temperatury talerzy oraz
temperatury- homogenizacja L ; -
uzyskiwanie kremowej konsystencji risotto
Powierzchnia gotowania w pozycji stand-by lub wytaczenia
OFF 3 Powierzchnia oparcia (mozliwa obecno$¢ pozostatosci ciepta w zwigzku z za-
konczonym gotowaniem, sygnalizacja za pomocg H-L-O)

4. KONSERWACJA

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub
konserwacii, nalezy sie upewnic, ze strefy grzewcze sg
wyltaczone oraz znikneta kontrolka wskazujaca grzanie.

Informacje na temat konserwacji produktu wskazano
x na ilustracjach na koncu czesci o instalacji, 0znaczo-
nych ponizszym symbolem.

KONSERWACJA PLYTY GRZEWCZEJ

e Czyszczenie ptyty indukcyjnej

Ptyte kuchenng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne:

* Nie uzywa¢ gabek $ciernych i metalowych druciakéw. Ich
stosowanie moze z czasem doprowadzi¢ do uszkodzenia
szklanej powierzchni.

* Nie uzywac zracych $rodkdw chemicznych takich jak
spray do piekarnika lub odplamiaczy.

+ NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!
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Po kazdym uzyciu poczeka¢ na wystygniecie i wyczysci¢
usuwajac osady i plamy z resztek zywnosci. Cukier lub
bardzo stodkie produkty powoduja uszkodzenie ptyty
kuchennej i dlatego nalezy je natychmiast usunagé. Sol,
cukier oraz piasek mogq zarysowa¢ szklang powierzchnie.
Uzywa¢ miekkiej Sciereczki, papieru kuchennego lub
specjalnych produktéw przeznaczonych do czyszczenia
piyty (przestrzegac zalecen Producenta).

° Czyszczenie zbiornika na ciecz:

W razie przypadkowego i obfitego rozlania si¢ ptynéw z
garnkéw i patelni mozna uzy¢ zaworu spustowego,
znajdujacego sie w dolnej czesci produktu, w celu
wyeliminowania  wszelkich  pozostatosci, zapewniajac
maksymalne bezpieczenstwo higieniczne.

W celu doktadnego i dogtebnego wyczyszczenia mozna
catkowicie wyja¢ dolny zbiornik.

° Czyszczenie metalowej kratki:
Grill nalezy my¢ recznie w cieptej wodzie z neutralnym



detergentem i doktadnie wysuszy¢, aby unikna¢ utleniania.

.X F Czyszczenie pokretet:

W celu doktadniejszego wyczyszczenia mozna zdjaé
pokretta; s one magnetycznie przymocowane do piyty,
wiec wystarczy je tylko podnie$¢. Recznie umy¢ w cieptej
wodzie z neutralnym ptynem do mycia, bez stosowania
gabek czy Scierek.

KONSERWACJA OKAPU

o Czyszczenie okapu:

Do czyszczenia uzywaé WYLACZNIE szmatki nasaczonej
neutralnym ptynnym detergentem.

DO CZYSZCZENIA NIE UZYWAC ZADNYCH NARZEDZI LUB
PRZYRZADOW!

Unika¢ stosowania produktéw zawierajacych substancje
$cierne. NIE UZYWAC ALKOHOLU!

° XA Konserwacja Filtra przeciwtluszczowego:
Przytrzymuje czasteczki tluszczu powstajace podczas
gotowania.

Nalezy go czysci¢ raz w miesigcu (lub, gdy system

5. SERWIS OBSLUGI
TABELA WYSZUKIWANIA USTEREK

saturacji filtrow wskazuje taka konieczno$¢) uzywajac
nieagresywnych detergentéw, recznie lub w zmywarce do
naczyn w niskiej temperaturze i w krétkim cyklu mycia.
Podczas mycia w zmywarce do naczyn, metalowy filtr
przeciwttuszczowy moze ulec przebarwieniu, mimo to jego
whasciwosci filtracyjne nie ulegajg zmianie.

° XB Konserwacja Filtra Weglowego — Ceramiczne
(Tylko w Wersja Filtrujace;j):

Zatrzymuje nieprzyjemne zapachy powstajace podczas
gotowania. Produkt jest wyposazony w zestaw filtrow
przeciwzapachowych.

Nasycenie filtréw przeciwzapachowych nastgpuje po
krotszym lub dtuzszym uzytkowaniu, w zaleznosci od
rodzaju  kuchni i terminéw czyszczenia filtra
przeciwttuszczowego. Filtry przeciwzapachowe mogg by¢
regenerowane termicznie co 2/3 miesiecy w nagrzanym
wczesniej piekarniku, w temperaturze 200°C przez 45
minut. Prawidiowa regeneracja zapewnia statg wydajno$¢
filtrowania przez 5 lat.

Uwaga! Nie ktas¢ filtrow na dnie piekarnika, wiozy¢ je do
blachy i umiesci¢ na srodkowym poziomie.

Kod znamionowy Opis

Mozliwe przyczyny Rozwigzanie

Strefa sterowania wytacza sie

Temperatura wewnetrzna .
Przed ponownym uzyciem

OowL ‘3 lub OWR C’
-

Eec z powodu zbyt wysokiej tem- |  czesci elektronicznych jest Wt Kaé a2 wystvani
peratury zbyt wysoka Piyly poczekaC, az wystygnie
Sprawdzi¢, czy nie ma zad-
Jest wykrywana ciggta (stata) Pokretio jest zablokowane w nych resztek lub przedmiotow
* aktywacja pokretet w pozycii: pozyGji OWL lub OWR przez utrudniajapych powr().t ppkre-
sygnat dzwiekowy dluzej niz 30 sekund. tta na pozycje, usuna je i usta-

wic pokretto na pozyciji zero-
wej.

Wszystkie inne sygnalizacje
btedow

Skontaktowa¢ si¢ z serwisem obstugi technicznej i poda¢ kod btedu

SERWIS OBSLUGI

Przed skontaktowaniem sig z Serwisem Obstugi

1. Upewnic sig, ze nie mozna rozwigza¢ problemu we wtasnym zakresie na podstawie opiséw z paragrafu ,Wyszukiwanie

usterek”.

2. Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby upewni¢ sie, czy problem nie zostat rozwiazany.
Jesli po wykonaniu powyzszych kontroli problem wciaz trwa, nalezy skontaktowac sie z najblizszym Serwisem Ob-

stugi.
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Peclivé dodrzujte pokyny uvedené v tomto navodu.
Vyrobce odmitd jakoukoliv odpovédnost za pfipadné
poruchy, Skody ¢&i pozary spotfebice zpusobené
nedodrzenim pokynd uvedenych v tomto navodu. Spotfebi¢
je urCen vyhradné k pouziti v domacnostech pro vafeni
pokrmdl a odsavani vyparl z tohoto vareni. Neni povoleno
spotfebi€ pouzivat pro jiné Ucely (napf. vyhfivani
mistnosti). Vyrobce odmitd jakoukoliv odpovédnost v
pfipadé nevhodného pouziti nebo za nespravné nastaveni
ovladacu.

Spotiebi¢ mlze mit jiny vzhled, nez jak je zobrazen v
tomto navodu, nicméné pokyny k pouziti, Udrzbé a
instalaci zGstavaji stejné.

e Navod si pozorné prectéte: obsahuje duleZité informace
o instalaci, pouziti a bezpeénosti.

o Na spotrebi¢i neprovadéjte elektrické tpravy.

e Pfed instalaci spotiebice zkontrolujte, zda jsou vSechny
soucasti nepoSkozené. V opacném pripadé kontaktujte
prodejce a v instalaci nepokracujte.

e Pred zahajenim instalace zkontrolujte neporuSenost
spotfebiCe. V opacném pfipadé kontaktujte prodejce a v
instalaci nepokracujte.

@: dily oznacené timto symbolem Ize zakoupit
samostatné u specializovanych prodejcu.

*: dily oznaené timto symbolem jsou volitelnym
pislusenstvim dodavanym pouze u nékterych modeld a Ize
je zakoupit na webovych strankach www.elica.com a
www.shop.elica.com.

1. BEZPECNOST A PREDPISY
/\ OBECNA BEZPECNOST

Pozor! Peclivé dodrzujte nasledujici pokyny: e Pred
provadénim jakychkoli instalacnich praci musi byt vyrobek
odpojen od elektrické sité. e Instalace nebo Udrzba musi
byt provedeny odbornym technikem v souladu s pokyny
vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi bezpe&nostnimi
pfedpisy. NepokouSejte se opravovat ¢i vyménovat Zadnou
¢ast vyrobku, pokud to neni vyslovné uvedeno v navodu k
pouziti. @ Uzemnéni vyrobku je povinné ze zakona. e
Napéjeci kabel musi byt dostatecné dlouhy, aby umoznil
pfipojeni vyrobku, zabudovaného do skfifky, k elektrické
sit. e Aby instalace spliovala pozadavky platnych
bezpecnostnich predpist, je nutné instalovat jistic, ktery
zajisti celkové odpojeni od sité, pokud nastanou podminky
pfepéti kategorie Ill, v souladu s pravidly pro instalaci. e
Nepouzivejte rozdvojky nebo prodluzovaci kabely. e Po
dokonceni instalace jiz nesmi byt elektrické soucasti
pfistupné uzivateli. e Vyrobek a jeho pfistupné casti
béhem pouzivani dosahuji vysokych teplot. Davejte pozor
na pfipadny styk s topnymi ¢lanky. e Ujistéte se, Ze si déti
nebudou s vyrobkem hrat; uchovavejte jej mimo dosah déti
a na déti dohlizejte, protoZe pfistupné Casti se mohou
béhem provozu zahfivat. @ U osob s kardiostimulatory a
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aktivnimi implantaty je nutné pfed pouzitim indukéni varné
desky provéfit, zda je konkrétni kardiostimulator
kompatibilni s vyrobkem. @ B&hem pouZivani vyrobku a po
ném se nedotykejte jeho topnych &lankd. e Vyvarujte se
kontaktu s utérkami nebo jinym hoflavym materidlem,
dokud se vSechny sou¢asti vyrobku dostatecné neochladi,
nebezpeti pozaru. e Nepokladejte hoflavy material na
vyrobek €i do jeho blizkosti. @ Prehfaté oleje a tuky jsou
snadno zapalné. Budte opatrni pfi pfipravé pokrml
obsahujicich velké mnozstvi tuku a oleje. e Pokud je
povrch vyrobku praskly, vypnéte ho, aby nemohlo dojit k
zasazeni elektrickym proudem. e Vyrobek neni uréen k
tomu, aby byl uvadén do provozu pomoci externiho
Casového spinace nebo samostatného dalkového fidiciho
systému. e Vareni na varné desce s olejem nebo tukem
bez dozoru mize byt nebezpe¢né a zplsobit pozar. e
Proces vafeni musi byt pod dozorem. Krétké vafeni musi
byt nepfetrzité pod dozorem. e NIKDY se nepokousejte
hasit plameny vodou. Vyrobek musi byt naopak vypnut a
plameny musi byt uduSeny napfiklad poklici nebo
protipozarni dekou. e NebezpeCi pozaru: nepokladejte
zadné predméty na varné plochy. e NepouZivejte parni
CistiCe, hrozi nebezpedi Urazu elektrickym proudem. e Na
povrch vamné desky neumistujte kovové predméty, jako
jsou noze, vidlicky, Izice a vika, protoze by se mohly
prehiat. e Pfed pfipojenim vyrobku k elektrické siti:
zkontrolujte typovy Stitek (umistény na spodni strané
vyrobku), abyste se ujistili, Ze napéti a vykon odpovidaji
vlastnostem sité, a Ze je pfipojovaci zasuvka adekvatni. V
pfipadé pochyb se obratte na kvalifikovaného elekirikare.

Dulezité: e Po pouziti varnou desku vypnéte pomoci
ovladaciho zafizeni a nespoléhejte se na detektor hrnc. e
Viyvarujte se preliti tekutiny, a proto pfi vafeni nebo ohfevu
tekutin snizte pfivod tepla. ® Neponechavejte zapnuté
topné &lanky s prazdnymi hrnci a panvemi nebo bez nadob.
e Po dokonceni vareni vypnéte pfislusnou varnou zénu. e
Nikdy k varfeni nepouZivejte alobal a nikdy pfimo
neumistujte vyrobky zabalené v hlinikové félii. Alobal by se
mohl roztavit a doSlo by k vaznému poSkozeni vadeho
vyrobku. e Nikdy neohfivejte jeSté zavfené potravinové
konzervy ¢&i plechovky: mohly by vybouchnout! Tato
upozornéni jsou platna i pro vSechny ostatni typy varnych
desek. @ Pouziti vysokého vykonu, jako pfi funkci Booster,
neni vhodné pro ohfev urcitych typl tekutin, jako napfiklad
oleje na smazeni. PFiliSna teplota by mohla byt
nebezpe€na. V téchto pfipadech doporuéujeme pouzivat
niz8i vykon. @ Nadoby musi byt umistény pfimo na varnou
desku a musi byt vystfedény. V Zadném pfipadé
nevkladejte mezi hrnce a varnou desku jiné predméty. e V
pfipadé vysokych teplot vyrobek automaticky snizuje
stuperi vykonu varnych zén. e Pfed jakymkoliv Ukonem
Cisténi nebo Udrzby odpojte vyrobek od elektrické sité
vytazenim zastréky nebo vypnutim hlavniho vypinace bytu/
domu. e Pfi vSech instalacich a udrzbé pouZivejte pracovni
rukavice. e Vyrobek mohou pouzivat déti ve véku nejméné
8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi  schopnostmi  nebo bez zkuSenosti i
potfebnych znalosti, za pfedpokladu, ze jsou pod
dohledem nebo poté, co obdrzely pokyny tykajici se



bezpecného pouzivani vyrobku a pochopily s tim
souvisejici nebezpeci. ® Déti by mély byt pod dohledem,
aby si s vyrobkem nehraly. e Cisténi a Gdrzbu nesmi
provadét déti bez dozoru. e Pokud je vyrobek pouzivéan
souCasné s jinymi spotfebiCi na plyn nebo jind paliva,
mistnost musi byt dostatecné vétrana. e Vyrobek musi byt
dasto Cidtén zevnitf i zvenku (ALESPON JEDNOU
MESICNE), v kazdém piipadé dodrzujte to, co je vyslovné
uvedeno v pokynech pro udrzbu. e Nedodrzeni postupl
Cisténi vyrobku a vymény a ¢isténi filtru vede k nebezpeci
pozéru. e Vafeni plamenem (flambovani) je pfisné
zakazano. e Pouziti volnych plamend je nebezpecné pro
filtry a mohlo by zpusobit pozar, a proto je tfeba se ho v
kazdém pfipadé vyvarovat. ® Smazeni se musi provadeét
pod kontrolou, aby se zabranilo vzplanuti pfehfatého oleje.
e Pozor! KdyZ je varna deska v provozu, pfistupné &asti
spotebie mohou byt horké. @ Pozor! Vyrobek nepfipojujte
k elektrické siti, dokud neni instalace zcela dokoncena.
Pokud jde o technicka a bezpecnostni opatreni, ktera maji
byt pfijata pro vypousténi vypard, pfisné dodrzujte
ustanoveni predpist pfislusnych mistnich organd. e
Odsavany vzduch nesmi byt odvadén do potrubi, které je
pouzivano pro vypousténi vyparl ze zafizeni fungujicich
na principu spalovani plynu nebo jinych paliv. e Nikdy
nepouzivejte vyrobek bez spravné namontované mfizky! e
K montazi pouzivejte pouze upeviovaci Srouby dodané s
vyrobkem nebo, pokud nejsou soucasti dodavky, zakupte
vhodny typ Sroubd. Pouzijte spravnou délku pro Srouby,
které jsou uvedeny v instalacni pfirucce. e Pokud tento
vyrobek a ostatni spotfebie pohanéné jinou energii nez
elektfinou pracuji sou¢asné, nesmi podtlak v mistnosti
prekrocit 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Je dlleZité si tento navod
uschovat, abyste do né mohli kdykoli nahlédnout. V
pfipadé prodeje, pfedani nebo premisténi vyrobku musi byt
navod vzdy predan spolecné s nim.

/N BEZPECNOST ELEKTRICKEHO
ZAPOJENI

e Odpojte vyrobek od elektrické sité. eInstalace musi byt
provedena odbornym a kvalifikovanym personalem, ktery je
obeznémen s platnymi predpisy pro instalaci a bezpe¢nost.
e\/yrobce odmitd veskerou odpovédnost vici osobam,
zvifatim nebo vécem v pripadé nedodrzeni pokyni
stanovenych v této kapitole. ®Napajeci kabel musi byt
dostate¢né dlouhy pro umoZnéni odstranéni varné desky z
pracovni plochy. eUjistéte se, zda napéti uvedené na
vyrobnim Stitku umisténém na spodni &asti vyrobku
odpovidda napéti mista, kde bude instalovan.
eNepouzivejte prodluZzovaci kabely. e Elekiricky kabel
uzemnéni musi byt o 2 cm delSi nez ostatni kabely. o V
pfipadé, Ze vyrobek neni vybaven napajecim kabelem,
pouZijte pro vykon az 7200 Watt kabel s prifezem vodicu
2,5 mm2; zatimco pro vys$i vykon to musi byt 4 mm2. e
Teplota kabelu nesmi v Zadném bodé prekroCit teplotu
prostfedi 0 50°C. e Vyrobek je uréen pro trvalé pfipojeni k
elektrické siti, a proto provedte pfipojeni k elektrické siti
prostfednictvim vicepdlového spinace podle predpisu, ktery
zajisti UpIné odpojeni od sité, pokud nastane stav prepéti
kategorie Ill, a ktery bude po instalaci snadno pfistupny.
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e Pozor! Viyména propojovaciho kabelu musi byt
provadéna autorizovanou technickou asistenéni sluzbou
nebo osobou s podobnou kvalifikaci.

e Pozor! Pred opétovnym pfipojenim okruhu k sitovému
napajeni a funkéni provérkou vzdy zkontrolujte, zda je
napajeci kabel spravné namontovan.

POWER LIMITATION: vyrobek je vybaven funkci Power
Limitation, kterd umoziuje nastavit maximélni prah
spotfeby (kW)

Nastaveni musi byt provedeno v okamZiku pfipojovani
vyrobku k elektrické siti nebo pfi opétovném pfipojovani
této sité (do nasledujicich 2 minut). Dimenzujte ochranu
elektrického systému podle zvolené Urovné omezeni
vykonu (Power Limitation). Pro postup nastaveni Power
Limitation se fidte timto navodem, ¢asti Funkéni princip.
SADA WINDOWS: Vyrobek je navrzen tak, aby bylo
mozné jej pouzivat spolecné se sadou okenniho
senzoru Window (neni dodavana vyrobcem).
Nainstalovanim sady okenniho senzoru Window (pouze v
piipadé pouziti v rezimu ODSAVANI) odsavani vzduchu
prestane pracovat pokazdé, kdyz bude okno v mistnosti, na
které se sada aplikuje, zavfené. Elektrické pfipojeni sady
ke spotiebici musi provést kvalifikovany a
specializovany technicky personal. Sada musi byt
certifikovana oddélené podle bezpeénostnich norem,
které se vztahuji na danou soucast a jeji pouziti se
spotrebicem. Instalace musi byt provedena podle
platnych predpist pro domaci zafizeni.

POZOR: kabelové zapojeni sady, ktera ma byt
pfipojena k vyrobku, musi byt soucasti certifikovaného
obvodu s bezpeénym nizkym napétim (SELV). Vyrobce
tohoto spotiebice neni zodpovédny za Zzadné
problémy, Skody, pozary zplsobené vadami nebo
problémy chybné funkénosti ¢i nespravné instalace
sady.

/N BEZPECNOST INSTALACE

o Elektrickd i mechanickd instalace musi byt provadéna
odbornym personalem.

e Pred zahajenim instalace: Po vybaleni vyrobku
zkontrolujte, zda nebyl béhem pfepravy poSkozen, a v
pfipadé jakychkoli problémd kontaktujte prodejce nebo
zakaznicky servis, nez pfistoupite k instalaci; Zkontrolujte,
zda ma zakoupeny vyrobek rozméry vhodné pro zvolenou
oblast instalace; Zkontrolujte, zda se uvniti baleni (z
dlvodu prepravy) nenachazi zadny doprovodny material
(napf. sacky se Srouby, zaruéni listy atd.), v pfipadé
potieby je tfeba jej vyjmout a uchovat; Zkontrolujte takeé,
zda je v blizkosti oblasti instalace k dispozici elekiricka
zasuvka.

o Priprava pracovni plochy pro zabudovani:

+ Vyrobek nesmi byt instalovan na chladici zafizeni, mycky
nadobi, sporaky, trouby, pracky a susicky; Pfed nasazenim
varné desky provedte veskeré fezné prace na skfinkach a
peclivé odstrante hobliny nebo zbytky pilin.

+ Vyrobek je navrZzen pro zabudovani do pracovni desky o
tloustce 2-6 cm v pfipadé instalace TOP; 2,5-6 cm v
pfipadé instalace FLUSH.



Minimaini vzdalenost mezi varnou deskou a sténou musi
byt nejméné 5 cm od predni strany, nejméné 4 cm od boéni
strany a nejméné 50 cm od hornich skfinék.

Pozn.: Navrhované vzdalenosti jsou orientaCni: pfi
navrhovani prostor je tfeba dodrzovat pokyny vyrobce
kuchyné.

+ pro optimalizaci instalace filtrace se doporucuje vytvorit v
podstavci Stérbinu, do které Ize zasunout komeréni mfizku.
+ Dulezité: pouzijte jednoslozkové tésnici lepidlo (S) s
odolnosti teplotam az 250°; pfed instalaci musi byt lepené
povrchy peclivé vycistény, aby se odstranila jakékoli latka,
kterd by mohla ohrozit jejich pfilnavost (napf. uvoliovaci
¢inidla, konzervacni latky, tuky, oleje, prach, zbytky starych
lepidel atd.); lepidlo se nanasi rovnomémé po celém
obvodu ramu; po pfilepeni nechte lepidlo zaschnout zhruba
24 hodin.

e Pozor! Jestlize Srouby a Uchytné prvky nebudou
namontovany podle pokynl uvedenych v tomto navodu,
mohlo by dojit ke vzniku nebezpeci elektrické povahy.

e Poznamka: pro spravnou instalaci vyrobku se
doporu€uje obalit trubky adhezivni paskou, ktera ma
nasledujici vlastnosti: elasticka flie z mékkého PVC s
adhezivni paskou na bazi akrylatu; odpovidajici normé DIN
EN 60454; nehoflava; vynikajici odolnost proti starnuti;
odolng proti zménam teploty; pouzitelna pfi nizkych
teplotach.

LIKVIDACE PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Tento spotiebi¢ je oznaten v souladu s
E evropskou smérnici 2012/19/ES - UK SI 2013 ¢.

3113, Odpadni elektrické a elektronicka zafizeni
BN (\VEEE).
Zajistéte radnou likvidaci tohoto vyrobku. UZivatel pomaha
predchazet moznym negativnim dopadim na Zivotni
prostredi a zdravi. Symbol na vyrobku nebo v privodni
dokumentaci znamend, Ze s timto vyrobkem nesmi byt
nakladano jako s domovnim odpadem, ale musi byt pfedan
na prislusné shérné misto pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Zlikvidujte jej v souladu s mistnimi
zpracovani, sbéru a recyklaci tohoto vyrobku kontaktujte
pfislusné mistni organy, provozovatele sbéru odpadu nebo
prodejnu, ve které jste vyrobek zakoupili.

PREDPISY

Spotfebi¢ byl navrzen, testovan a vyroben v souladu s
normami o:

* BezpeCnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; + Vykonnost: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

RADY PRO POUZIVANI
Rady pro spravné pouzivani spotfebice za Ucelem snizeni
negativniho dopadu na Zivotni prostiedi: Kdyz zacnete
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vafit, zapnéte spotfebi¢ pfi minimalni rychlosti a nechte ji
zapnutou nékolik minut i po skonéeni vareni. Rychlost
zvyste pouze v pFipadé velkého mnoZstvi koure a vypard, v
naléhavych pfipadech pomoci funkce Booster. Pro udrzeni
dobré Gcinnosti systému minimalizace pachl je tfeba v
pfipadé potfeby vyménit uhlikovy filtr/uhlikové filtry. Pro
udrZeni dobré Gcinnosti tukového filtru je tfeba ho v pfipadé
potfeby vycistit. Pro optimalizaci u¢innosti a minimalizaci
hluku je tfeba pouZit maximalni primér odtahového potrubi
uvedeny v tomto navodu.

2. POUZITI
POUZITi VARNE DESKY

Systém indukéniho vafeni je zaloZen na fyzikalnim jevu
magnetické indukce. Zakladni charakteristikou tohoto
systému je pfimy pfenos energie z generatoru do hrnce.
Vyhody: V porovnani s elektrickymi varnymi deskami je
sklenéném povrchu. Rychlejsi: kratSi doba ohfevu
pokrmd. Presnéjsi: varna deska okamzité reaguje na vase
pfikazy Uginngj$i: 90% spotfebované energie se
pfeménuje v teplo. Kromé toho je po odstranéni hrnce z
vamné desky okamzité pferuSeno pfedavani tepla a
nedochazi k jeho zbyteénému rozptylovani.

POUZITi NADOB NA VARENI

o Nadoby na vareni

m Pouzivejte pouze
symbolem.
Dulezité:

abyste zabranili trvalému poSkozeni varné desky, nikdy
nepouzivejte:

+ nadoby, jejichz dno neni dokonale rovné;

+ kovové nadoby se smaltovanym dnem;

+ nadoby s drsnym spodkem, aby nedo$lo k poskrabani
povrchu desky;

+ nikdy nepokladejte teplé hmce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.

+ ne vSechny hrnce vhodné pro indukci pracuji efektivné
kvlli dnim Castecné vyrobenym z feromagnetického
materialu!! Pfi nakupu hrncl a panvi ovéte, zda:

« dno je kompletné zhotovené z feromagnetického
materialu. V opaéném pfipadé bude sniZena jak U¢innost
pfenosu tepla, tak jeho rovnomémost, s teplotami povrchu
panve/hrnce nevhodnymi pro vafeni.

hrnce oznacené timto

+ dno neobsahuje hlinik: nadobi se nezahfiva a induktory
jej rovnéz nemusi rozpoznat.



+ dna jsou nerovna nebo maji drsny povrch.
+ zmenS$uji kontaktni plochu mezi induktorem a nadobim,
snizuji u¢innost a zhorsuji postup a vysledek vareni.

oPlvodni nadoby

Pomoci jednoduchého magnetu mizete zkontrolovat, zda
je materidl hrnce magneticky. Pokud hrnce nejsou
magnetické, nejsou pro tento systém vhodné. Oznaceni
uvedena v pfedchozim odstavci plati také v tomto pfipadé.

e Doporucené priméry dna hrnce

DULEZITE: pokud hrnce nemaji spravnou velikost,
varné zény se nezapnou. Pro zjiSténi minimainiho
priméru hrnce, ktery ma byt pouzit, na kazdé jednotlivé
z6né, nahlédnéte do ilustrované ¢asti tohoto navodu.

o Uspora energie

Pouzivejte hrnce a panve s primérem dna rovnym
priméru vamné zony; Pouzivejte pouze hrnce a panve s
plochym dnem; - Pokud je to mozné, nechte béhem vareni
hmce prikryté poklickou; Zeleninu, brambory atd. vaite s
malym mnoZstvim vody, abyste zkratili dobu vafeni;
PouZivejte tlakovy hrnec, ktery dale snizuje spotfebu
energie a dobu vafeni; Hrnec umistéte do stfedu varné
zony nakreslené na varné desce.

POUZITI ODSAVACE PAR

Systém odsavani mlze byt pouzit u verze s odsavanim s
vnéj8im odvodem nebo vnitfnim recirkulacnim filtrem.
Navstivte ~ webové  stranky  www.elica.com a
www.shop.elica.com a zkontrolujte kompletni sortiment
dostupnych sad tak, abyste mohli provadét odlisné
instalace, a to jak verze s filtrovanim, tak s odsavanim.

° d Odsavaci provedeni:

Vlypary jsou odvadény ven pomoci sady trubek (nakupuiji
se samostatné). Pfipojte vyrobek k trubkdm a odvodnim
otvorlim na sténé s primérem stejnym jako vyvod vzduchu
(pfipojovaci pfiruba). Dalsi informace o trubkach a jejich
rozmérech najdete na strance pfisluSenstvi v instalani
pfiruéce - Verze s odsavanim. Pouziti trubek a
vypoustécich otvorli na sténé s mensim primérem vyvola
snizeni saciho vykonu a drasticky nardst hluku. V takovém
pfipadé vyrobce odmita odpovédnost.

Pro dosazeni maximalni dcinnosti sani: e Doporuuje se
maximalni délka trubek 7 linearnich metrd. « Doporucuje se
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pouzit maximalné dva 90°chyby na celkovych 7 linearnich
metrl - Vyhnéte se drastickym zménam prlfezu potrubi,
vzdy preferujte prifez odpovidajici @ 150 mm (nebo
obdélnikovy 222 x 89 mm).

° Filtraéni provedeni:

Odséavany vzduch bude filtrovan pres specialni tukové filtry
a pachové filtry a poté bude znovu pfivadén do mistnosti.
Viyrobek je dodavan se vSim potfebnym pro standardni
instalaci s vyvodem vzduchu v celni strané podstavce
skfifiky.Vyrobek je vybaven sadou pachovych filtrd.
tykajici se pfisluSenstvi pro filtraéni provedeni (v
ilustrované ¢asti této pfirucky).



3. PROVOZ
OVLADACI PANEL

Displej spravy filtrd

Indikator automatického odsavace

Indikator otevfeni Flap (klapka)

0o N oo o

Poloha pro aktivaci Booster (posilovace vareni)

Poloha pro aktivaci sprévce teploty (Temperature
Manager)

8  Poloha pro aktivace Bridge (pfemosténi)

Poloha pro aktivaci Automatic Heat up (automatické

% Janfivani)

10 Poloha pro aktivaci posilovace sani

11 Poloha pro aktivaci automatického odsavace

12 Serigrafie Temperature manager (spravce teploty)

13  Serigrafie Automatic heat up (automatické zahfivani)

14  Serigrafie Bridge (pfemosténi)
15  Serigrafie Child Lock (détsky zamek)

UZITECNE INFORMACE PRED POUZITIM

Veskeré funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby
byly dodrzeny nejpfisnéjSi bezpecnostni predpisy. Z tohoto
davodu:

* Se nékteré funkce nebudou aktivovat nebo se budou
automaticky deaktivovat, pokud se na varné plose
nebudou nachazet hrnce nebo pokud tyto hrnce
nebudou spravné umistény.

+ V jinych pfipadech se aktivni funkce budou po uplynuti
nékolika sekund automaticky deaktivovat, pokud zvolena
funkce bude vyzadovat dalSi nastaveni, které nebude
provedeno (napf.: “Zapnuti varné desky” bez “Volby vamné
z6ny” a “Provozni teplota”, anebo “Funkce Lock” nebo
funkce “Timer”).

Nepriblizujte se k varné zoné, dokud displej nezhasne.
Pozor! V pfipadé (napfiklad) dlouhodobého pouzivani je
mozné, ze se vypnuti varé zony neprovede okamZité,
protoze varnd zona bude ve fazi chlazeni; na displeji

varnych zon se zobrazi symbol H ktery bude signalizovat,
Ze probiha tato faze. Nepfiblizujte se k varné zéné, dokud
displej nezhasne.

DISPLEJ VARNE ZONY

na displejich jednotlivych varnych zén je uvedeno:

Funkce Hodnota

Zapnuta varna zéna 8

Power Level (Uroven vykonu)

Funkce

Nulové poloha 0 knoflikd

Displej varnych zon

Residual ~ Heat Indicator  (ukazatel
zbytkového tepla)

Pot Detector (detektor hrnce)

Displej spravce teploty

th—‘.—l

Displej odsavace
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Funkce Bridge Zone aktivni




Funkce Temperature Manager (spravce i
teploty) aktivni

Funkce Child Lock (détsky zamek) aktivni

Funkce Pauza ,’ ,’

Funkce Automatic Heat UP (automatické 9
zahfati)
Poznamka: Pokud se na jednom nebo vice displejich

objevi blikajici tecka s, je tfeba ovladani daného displeje
vynulovat otogenim knofliku do nulové polohy.

CHARAKTERISTIKY VARNE DESKY

o Safe Activation (aktivace bezpe¢nosti)

Viyrobek se aktivuje pouze v pfipadé, kdyz jsou na varnych
zonach pfitomny hrnce: proces ohfevu se nespusti nebo se
prerusi v pfipadé, kdyz hrnce nebudou pfitomny nebo
budou odstranény.

o Pot Detector (detektor hrnce)

Vyrobek automaticky detekuje pfitomnost hrncli na varnych
zOnach.

o Safety Shut Down (bezpecnostni vypnuti)

Z bezpecnostnich divod( ma kazda varna zéna maximalni
dobu fungovani, ktera zavisi na nastaveném stupni vykonu.

o Residual Heat Indicator (ukazatel zbytkového tepla)

Pfi vypnuti jedné nebo vice varnych zén je pfitomnost
zbytkového tepla signalizovana zvlastnim  vizualnim
signalem na displeji odpovidajici zony pomoci symbolu H

OZNACENi OTACENi KNOFLIKU
Tato tabulka popisuje zplsob otaceni knofliki pfi vyskytu
urcitych symbolu.

Rb otaceni ve sméru hodinovych ruci¢ek

e otdfeni ve sméru hodinovych rucicek za
OWR Uroveni 9 uvedenim knofliku aZ na doraz.

Ld otaeni proti sméru hodinovych rucicek

otaceni proti sméru hodinovych rudicek za
OWL.b nulovou urover (1), uvedenim knofliku az na
doraz.

POUZITi VARNE DESKY

Deska je vybavena Ctyfmi varmnymi zénami FL m RL

[ ] e
lj RR L FR G , které Ize aktivovat oddélené

nebo mohou byt pouzité v kombinaci FL+RL nebo FR+RR.
Kazda zéna ma 9 drovni vykonu a pfidavny posilovac.

o Aktivace/deaktivace varné zény
Aktivace:

Z nulové polohy(1), Rb knoflik (FL- RL- RR - FR ), pfi
kazdé dal$i aretaci se postupné zvySuje vykon vafeni. Na
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displeji se zobrazi aktualné aktivni Uroven vykonu od g do

5

Deaktivace:

Z jakékoli jiné polohy nez nulové (1), Ld knoflik (FL- RL-
RR - FR ), a uvedte jej do nulové polohy (1), Na displeji se

i}
zobrazi od gdo o,

@ Booster (posilovac)
Aktivace:

OWR C’ knoflik (FL- RL- RR - FR ), na displeji se zobrazi

symbol P .

Tento rezim vyuzivd maximalni vykon induktoru, je
Casovany a trva 10 minut. Na uplynuti této doby upozorni
zvukovy signal, poté se vykon automaticky vrati na Uroven

=

Deaktivace:

Posilova¢ Ize deaktivovat v jakémkoliv okamziku, La

knoflik na troven 8 anebo OWR ejako pro aktivaci.

o Temperature Manager (spravce teploty)

Temperature Manager (spravce teploty) je funkce, ktera
umozfuje nastavit nejvhodnéj$i prednastavenou teplotu
pro dosaZeni pozadovaného vysledku.

Aktivace:

OowL ‘3 knoflik (FL - RL- RR - FR ) drzte je v této poloze
po dobu 1 sekundy. Na displeji (2) se zobrazi blikajici =,

v tom okamzZiku Rb do jedné z prvnich tfi poloh knofliku,
abyste z dostupnych Urovni vybrali tu nejvhodnéjsi; v kazdé
poloze se na displeji(2) zobrazi symbol, jak je znazornéno

nize, spolu s LED diodou 32(3):

— ldentifikuje vhodnou uroved vykonu pro pozvolné
rozpousténi choulostivych vyrobku, aniz by byly naruseny
jejich senzorické vlastnosti (Cokolada, maslo atd.).

ZUréi vhodnou Groved vykonu, kterd umozfiuje udrzovat
jidlo pfi mirné teploté bez dosaZeni teploty varu.

ZUréi roved vykonu vhodnou pro del3i vafeni pokrm(.
Vhodné pro vafeni rajcatovych omacek, ragu, polévek a
dudenych pokrm0 pfi zachovani kontrolované Urovné
vafeni (ideélni pro vafeni ve vodni |azni). Zabranuje
nepfijemnému rozliti jidla nebo pfipadnému pfipéleni na
dné, které je pro tyto pfipravy typické. Tuto funkci pouZijte
po pfivedeni pokrmu do varu.

Deaktivace:

Lo do nulové polohy (1), anebo Rb za tfeti polohu



knofliku.

o Bridge (pfemosténi)

Tato funkce umoziuje, aby varna zéna FL pracovala s
varnou zénou RL a varna zéna FR s varou zénou RR a
vytvorila se tak jeding zéna se stejnou Urovni vykonu. Toto
umozni rovnomérmé vafeni i v pekacich a hrncich velkych
rozmérd.

Aktivace:

OWR C’ knofliky (FL a RL) sou¢asné a drzte je v této
poloze po dobu 2 sekund. a na displeji (2-FL) se zobrazi

9 a na displeji (2-RL) se zobrazi 8

Chcete-li aktivovat pfemosténi vpravo, provedte stejné
kroky jako u premosténi vlevo. Pouzitim knofliki (FR +
RR).

Deaktivace:

Loknoﬂik (FR a FL) a/nebo (FR a RR) do nulové polohy
(1) podle pfemosténi, ktera chcete deaktivovat.

o Power Limitation: (omezeni vykonu)

Funkce Power Limitation (omezeni vykonu) umoziuje
nastavit cinnost vyrobku omezenim jeho maximalni
spotfeby (KW). Zde jsou uvedena dostupna nastaveni.

Hodnot

a Vykon (KW)
8 7,4 KW (vychozi nastaveni)
H  as5kw

Vychozi stav varné desky pro nastaveni Power
Limitation (omezeni vykonu):

Varna deska odpojenad od elektrické sité; Knoflik RR v
nulové poloze; Knoflik FR v poloze 9.

Nastaveni Power Limitation (omezeni vykonu):

Varnou desku znovu pfipojte k napajeni a béhem
nasledujicich 2 minut provedte tento postup:

S vypnutou varnou deskou, OWL‘S knoflik RR a drzte v
této poloze, po 1 sekundé zazni zvukovy signal a na

displeji RR-2 se zobrazi Fil Drzte dale knoflik RR nadoraz
a rychle provedte tuto sekvenci pomoci knofliku FR:

OWR epo dobu 1 sekundy, dokud nezazni zvukovy
signal, poté uvolnéte knoflik, ktery se trikrat vrati do polohy

9; (v poloze OWR se zobrazi P a pfi kazdém uvolnéni v
poloze 9 tento symbol zmizi). . Pouze nyni bude mozné
uvolnit i knoflik RR. Tuto prvni ¢ast postupu je treba
provést béhem prvnich 5 sekund od zahajeni postupu.

Na potvrzeni, Ze jste vstoupili do nabidky Power Limitation
(omezeni vykonu), se na displeji RR-2 budou stfidavé

zobrazovat 5 a 3 a na displeji RL-2 se bude stale
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(5]
zobrazovat Lt..

Nyni bude mozné nasledujicim zpisobem nastavit jednu
ze dvou volitelnych moznosti vykonu:

OwL ‘3 knoflik RR ponechte v této poloze a knoflik FR
otocte do nulové polohy; z této polohy pro volbu jiného nez

vychoziho vykonu otodte b knoflik FR o jedno cvaknuti

=
do polohy 1, displej FR-2 bude indikovat (. Pouze nyni
bude mozné uvolnit i knoflik RR, ktery se vrati do nulové
polohy. Otoéte i knoflik FR do nulové polohy.

Na potvrzeni zvoleného nastaveni OWL ‘3 po dobu 1
sekundy, knofliky FR a RR soucasné. Displeje RR-2 a
RL-2 zobrazi sekvenci linek a poté se vSechny
displeje na nékolik sekund rozsviti, coZ bude znamenat, Ze
postup probéhl a byl Uspésné ulozen.

o Automatic Heat UP (automatické zahfivani)

Funkce automatického zahfivani Automatic Heat UP
umoznuje rychleji zvysit nastaveny vykon; diky této funkci
ziskate vyhodu rychlejSiho vareni, ale bez rizika spaleni
jidla, protoze teplota nepfekroCi nastavenou uroven. Tato

funkce je dostupna pro urovné vykonu od Q do 9
Aktivace:

owL 3 knoflik (FL- RL- RR - FR ) a drzte jej v této
poloze po dobu 3 sekund. Zvukovy signal oznami aktivaci

této funkce. Na displeji (2) bude zobrazen tento symbol Fll
blikajici. Do 10 sekund. Rb vybrany knoflik na
pozadovanou Uroven, napfiklad Q a pockejte 5 sekund V

tom okamziku zacne za sebou blikat symbol R a g
Deaktivace:
Otocte knoflik do jiné polohy.

o Child Lock (détsky zamek)
Tuto funkci Ize aktivovat, pouze pokud jsou knofliky
(FL-RL-RR-FR) v nulové poloze (1).

S knofliky v nulové poloze (1) OWLb knofliky (RR a RL)
soucasné, a drzte je v této poloze po dobu 3 sekund Na

displeji (4) se zobrazi tato sekvence symboll 4
krat za sebou. Na konci sekvence se aktivuje détsky zamek
,child lock".

Poznamka: Tento stav neumoziuje aktivaci zadné funkce
kromé odsavace par, ktery Ize aktivovat normainé.
Poznamka: Pokud je postup aktivace détského zamku
,child lock" proveden s jednim nebo vice knofliky v
nenulové poloze, na displeji (4) se sekvence symbold

(4) zopakuje pouze dvakrat na znameni, ze détsky
zamek ,child lock” nelze aktivovat.



POUZITI ODSAVACE PAR

o Flap odsévace par:

Zona odsavani je vybavena mechanickou rotujici klapkou
FLAP. Pfed zapnutim odséavace je nutné oteviit FLAP
pro aktivaci systému odsavani. Odsava¢ par je vybaven
senzorem, ktery pfi zapnutém odsavani, pokud je FLAP
(klapka) zcela zavfena, automaticky zastavi motor. V
odsavani je pokracovano pouze, kdyz je FLAP znovu
otevren.

Pfi pokusu o aktivaci sani, kdyz je FLAP zavieny displej (5)
a LED dioda ,,OPEN” zacnou blikat a motor zustane
vypnuty.

® Rychlost sani:
Varna deska je vybavena 9 stupni rychlosti sani od Q do

gplus Uroven Booster}j (posilovac).

o Aktivace/deaktivace odséavace par:
Aktivace:
Otevrete klapku FLAP uprostfed desky; z nulové polohy

1), Rb knoflik HOOD, kazda aretace postupné navysi
saci vykon.

Na displeji(2) se zobrazi aktualné aktivni Grover vykonu.
Deaktivace:

Z jakékoliv jiné polohy nez je nulova, Lo knoflik HOOD
jeho uvedenim do nulové polohy(1), na displeji zobrazi se

g

o Booster (posilovac) odsavace par:

Aktivace:

OWR C’ knoflik HOOD, na displeji se zobrazi blikajici

symbol P .

Tento rezim vyuziva maximalni vykon odsavace, je ¢asové
omezeny a trvd 5 minut. Na uplynuti této doby upozorni
zvukovy signal, poté se vykon automaticky vrati na Uroven

g

Deaktivace:
Posilovaé Ize kdykoli vypnout otocenim knofliku do Grovné

8

o Automatické fungovani

Odsava¢ par automaticky zvoli nejvhodnéjsi rychlost a
pizplsobi saci vykon maximalni drovni vafeni pouzité pro
varné zony.

Kdyz jsou varné zony vypnuty, odsavac par pfizplisobi saci
rychlost a postupné ji snizuje tak, aby se odstranily zbytky
vyparl a pachd.

Aktivace:
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OowL ‘3 knoflik HOOD a drzte jej v této poloze po dobu 1

sekundy. Led dioda (6) se rozsviti a zvukovy signal
upozorni na aktivaci této funkce.

Deaktivace:

Chceete-li tuto funkci deaktivovat, opakujte stejny postup
jako pro aktivaci.

Poznamka:Pokud je pfitomno hlaSeni o udrzbé filtru, nelze
tuto funkci aktivovat.

o aktivace/deaktivace indikatoru nasyceni tukového a
pachového filtru

Poznamka: Tento indikator je normalné deaktivovan.
Vstup do nabidky aktivace/deaktivace filtrd:

Kdyz jsou vSechny displeje vypnuté, OWL ‘3 knoflik
HOOD a setrvejte v této poloze 8 sekund.

Poznamka: Pfi prvnim vstupu do této nabidky se budete
nachazet v nastaveni tukového filtru a na displeji (5) se

) 1 . )
zobrazi symbol o pokud chcete vstoupit do nabidky
pachového filtru OWL b knoflik HOOD a setrvejte v této

poloze po dobu 2 sekund. Displej (5) prejde na symbol 8
na znameni, ze jste vstoupili do nabidky nastaveni
pachového filtru.

Chcete-li aktivovat indikator nasyceni tukového filtru:

Z nastaveni tukového filtru, Rb knoflik HOOD , blizko

symbolu G se zobrazi tecka na znameni, ze byl
tento indikator aktivovan. Poté oto¢te do nulové polohy.
Chcete-li deaktivovat indikator nasyceni tukového
filtru:

Stejny postup jako pro aktivaci.

Chcete-li aktivovat indikator nasyceni pachového filtru:

Z nabidky nastaveni pachového filtru, Rb knoflik HOOD,

blizko symbolu F se zobrazi tecka na znameni, ze
byl tento indikator aktivovan. Poté otocte do nulové polohy.
Chcete-li deaktivovat indikator nasyceni pachového
filtru:

Stejny postup jako pro aktivaci.

Poznamka: Pro potvrzeni zvoleného nastaveni je nutné

opustit nabidku aktivace/deaktivace filtrd: OWL 3 knoflik
HOOD a zistarite v této poloze po dobu 8 sekund.

o Indikator nasyceni filtrli

Pozn.: tato funkce je ve vychozim nastaveni vypnuta,
aktivuje se pfi aktivaci indikator(i nasyceni tukového a/nebo
pachového filtru (viz postup vyse)

Kdyz nastane ¢as vymény tukového a/nebo pachového
filtru, na displeji (5) se zobrazi nasledujici symboly:

[
Pachovy filtr: L Blika 10 sekund.



Tukovy filtr: 8 Blika 10 sekund.

Oba filtry: 8 a E stfidavé blikaji po dobu 10 sekund.
Pozn.: v pfipadé téchto signall budou varmna deska a
odsavac pracovat normainé, ale nebude mozné aktivovat
L,automatickou funkci" odsavace.

Po vyméné tukovych alnebo pachovych filtra je treba
vynulovat ukazatel nasyceni filtrd. Tim se vynuluje
pocitadlo a také zmizi signaly G a/nebo F.

o resetovani indikatoru nasyceni filtru:

TABULKA VYKONU

Postupujte nasledovné: 0WL'~5 knoflik HOOD a setrvejte
v této poloze 3 sekundy.
Na displeji (5) zmizi indikace G nebo F a v pravém dolnim

rohu se objevi te¢ka, ktera 2 sekundy blika nebo

a poté nésleduje zvukovy signal na znameni, Ze
indikator byl vynulovan.
Poznamka: Pokud jsou pfitomna obé hlaeni, je tfeba
tento postup provést dvakrat, aby se resetovalo nejprve
jedno a poté druhé hlaSeni.

Stupef vykonu Typ vareni Pouziti (na zakladé zkuSenosti a zvyku pfi vareni)
i s zvy3eni teploty jidla v kratkém Case az k rychlému varu v
. P Rychie ohrivani pfipadé vody nebo rychlému ohfevu varnych tekutin
Max.vykon o PR
8 9 Smazeni - vareni restovani, zahajeni vareni, smazeni zmrazenych vyrobkd,
" rychlé vieni
g 8 Opékani — smaseni - vafeni - arilovni restovani, udrZeni vafeni ve vrouci vodé, vafeni a
Vvsor - P 9 grilovani (po kratkou dobu, 5-10 minut)
S0l
v};'lkony Obékani - vafeni — duseni — smazeni - restovani, udrzeni mirného vareni ve vrouci vodé, vareni a
SQ r?lovéni grilovani (po stfedné dlouhou dobu, 10-20 minut),
g predehfivani prislugenstvi
'8 S Vafeni - dugeni — smazeni - arilovani duseni, udrzeni citlivého vafeni ve vrouci vodé, vareni (po
. 9 dlouhou dobu), z&vérecné promichani téstovin
_ v . .« |delsi vafeni (ryze, omacky, pecené, ryby) v pfitomnosti
3":::? 88 ;/:\;g:;énsrl\’;?;?hgn\i’aru zahusténi pfidavnych tekutin (napf. voda, vino, vyvar, mléko),
v);’lkory P zavérecné promichani téstovin
v . <« |dlouhodobé vafeni (objemy mensi nez litr: ryze, omacky,
88 g:;g:;énznvrztrﬁzlh:n\ilam zahustént pecené, ryby) v pfitomnosti pfidavnych tekutin (napf.
P voda, vino, vyvar, miéko)
Rozpousténi -  rozmrazovani - cox . — wx x s
3 8 drsovani teol .. . |rozpusténi  maésla, jemné  rozpuSténi  Cokolady,
& -0 judreovant v leple ZAVereeNe! o zmrazovani malych vyrobki
Nizky promichani
vykon - Rozpoudténi -  rozmrazovani udrzovani teplych malych porci Cerstvé uvareného jidla
9 |udrzovani v teple zavéreCné|nebo udrzovani teplého servirovaciho nadobi a zavére¢né
promichani promichani rizota
Varna deska je v pohotovostni nebo vypnuté poloze
OFF 3 Opérna plocha (pfipadné  zbytkové teplo po ukonceni vafeni je
signalizovano H-L-O)

4. UDRZBA

Pozor! Pred zahajenim jakéhokoliv ikonu cisténi ¢i
udrzby se ujistéte, zda jsou varné zoény vypnuté a zda
nesviti kontrolka signalizujici teplotu.

X

Informace o udrzbé vyrobku naleznete na obrazcich
na konci instalace oznagenych timto symbolem.
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UDRZBA VARNE DESKY

o Cisténi indukéni desky

Varnou desku je tfeba po kazdém pouziti vygistit.

Dulezité:

+ Nepouzivejte abrazivni hubky a draténky. Pfi jejich
pouzivani by ¢asem mohlo dojit k poskozeni skla.

+ Nepouzivejte drazdivé chemické Cistici prostredky, jako
jsou spreje na trouby nebo odstrafiovace skvrn.



+ NEPOUZIVEJTE PARNi CISTICE!!

Po kazdém pouziti nechte desku vychladnout a odstrafite z
ni pfipalené pokrmy a skvrny po zbytcich pokrmd. Cukr
nebo potraviny s vysokym obsahem cukru by mohly
zpUsobit poskozeni varné desky, a je tedy tieba je
okamzité odstranit. Sul, cukr a pisek by mohly poskrabat
povrch skla. PouZivejte mékky hadfik, papirové utérky
nebo specifické pfipravky pro ¢isténi desky (postupujte
podle pokyn( vyrobce).

XD Cisténi shérné vanicky tekutin :

V/ pfipadé nahodného a hojného uniku tekutin z hrnct je
mozné zasahnout vypou$técim ventilem umisténym ve
spodni ¢asti vyrobku tak, aby se odstranily veSkeré zbytky
a zajistila se maximalni hygienicka bezpe¢nost.

Pro UpIngjsi a dlkladngjsi cisténi je mozné Upiné
odmontovat spodni nadrz.

o XE ¢istni kovové miisky:

Mfizku je tfeba myt runé horkou vodou a neutrélnim
Cisticim prostfedkem a opatrné vysusit, aby nedoSlo k
oxidacnim jevim.

X F Gisténi knofika:

Pro dOkladngjsi cisténi Ize knofliky sejmout; jsou
magneticky pfipevnéné k desce, takze je staci pouze
nadzvednout. Myji se ruéné v teplé vodé s neutralnimi
mycimi prostfedky, bez pouZiti houbi¢ek nebo hadfiku.

5. SERVIS
TABULKA VYHLEDAVANI ZAVAD

UDRZBA ODSAVACE PAR

o Cisténi odsavace par:

Pro gisténi pouzivejte VYLUCNE hadiik naviheny
neutralnimi tekutymi Cisticimi prostfedky.

NA CISTENi NEPOUZIVEJTE NARADI NEBO NASTROJE!
Viyvarujte se pouzivani pfipravku, které obsahuji abrazivni
Iatky. NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

o XA Gdriba tukovych filtri:

Zadrzuje tukové ¢astice pochazejici z vareni.

Je tfeba ho myt jednou za mésic (nebo kdyz systém
indikujici nasyceni filtri ozna¢i tuto nutnost) neagresivnimi
Cisticimi prostfedky, ru¢né nebo v my€ce pfi nizkych
teplotach a v kratkém cyklu. Pfi myti v mycce se kovovy
tukovy filtr maze odbarvit, ale jeho filtratni charakteristiky
se absolutné neméni.

° XB Udrzba filtru s aktivnim uhlim - Keramické
(Pouze pro filtracni provedeni):

Zadrzuje nepfijemné pachy pochazejici z vareni.
Vyrobek je vybaven sadou pachovych filtrd.

K nasyceni pachovych filtri dochéazi po viceméné delsim
pouZivani v zavislosti na typu vafeni a pravidelnosti ¢isténi
tukového filtru. Pachové filtry Ize tepelné regenerovat
kazdé 2-3 mésice v pfedehraté troubé pfi 200°C po dobu
45 minut. Spravnad regenerace zajistuje stalou filtracni
(¢innost po dobu 5 let.

Pozor! Neumistujte filtry na dno trouby, ale polozte je na
plech a umistéte je do stfedni vysky.

Informacni kéd Popis

Mozné priciny Reseni

Zona ovladacu se vypina kvdli

Vnitfni teplota elektronickych Pred opétnym pouzitim

Enc K1 Vvsoké teDlofE saati 6 Dl vvsoka pockejte, dokud deska
piili§ vysokeé teploté soucasti je pfilis vysoka nevychladne
Zkontrolujte, zda nejsou
Je detekovana pribézna pfitomné néjaké necistoty
+ (trvala) aktivace knofliki v | Knoflik je blokovan v poloze nebo pfedméty, které by
L poloze: OWL anebo OWR po dobu branily navrat knofliku, v
zvukovy signal del$i nez 30 sekund. takovém pfipadé je odstrarite

,_; owL ‘b nebo OWR C’

a vratte knoflik do nulové
polohy.

Pfi vSech ostatnich
chybovych signalizacich

Kontaktujte oddéleni technického servisu a nahlaste chybovy kod

SERVISNi STREDISKO

Pred kontaktovanim servisniho oddéleni

1.Zkontrolujte, zda problém nemUzete vyresit sami podle pokynd uvedenych ve “Vyhledavani zavad”.
2.Vlypnéte a znovu zapnéte pfistroj a zkontrolujte, zda zavada pretrvava.
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Postupujte presne podla pokynov uvedenych v tejto
prirucke. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za
akékolvek problémy, Skody alebo pozZiare spdsobené
zariadenim sposobené nedodrZanim pokynov
obsiahnutych v tejto prirucke. Zariadenie je urCené vyluéne
na pouzitie v domacnosti na varenie pofravin a na
odsavanie dymov pochadzajucich z varenia. Nie sU
povolené iné pouzitia (napr. vykurovanie prostredia).
Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost za Skody vzniknuté
nevhodnym pouzitim alebo nespravnym nastavenim
ovladacich prvkov.

Zariadenie mdze mat odliSny vzhlad v porovnani s
obrazkami v tomto navode, no pokyny na pouzitie,
udrzbu a instalaciu zostavaju rovnaké.

e Pozorne si preditajte tuto prirucku: obsahuje déleZité
informéacie o intalacii, pouZivani a bezpeénosti.

o Na zariadeni nevykonavajte elektrické zmeny.

e Pred vykonanim instalacie zariadenia overte, €i Ziadny
komponent nie je poskodeny. V opacnom pripade sa
obréatte na predajcu a nepokracujte v inStalacii.

e Pred vykonanim inStalacie overte Uplnost zariadenia. V
opacnom pripade sa obratte na predajcu a nepokradujte v
inStalacii.

@: stciastky oznacené tymto symbolom, si mézete kipit
samostatne u Specializovanych predajcov.

*: stciastky oznacené tymto symbolom, patria medzi
volitelné  prisluSenstvo dodavané iba pri niektorych
modeloch a mozete si ich kupit na webovych sidlach
www.elica.com a www.shop.elica.com.

1. BEZPECNOST A NORMY
2\ VSEOBECNA BEZPECNOST

Pozor! Starostlivo dodrziavajte nasledujuce pokyny: e
Vyrobok musi byt odpojeny od elekirickej siete este pred
vykonanim akéhokolvek zasahu inStalacie. e Instalaciu a
Udrzbu musi vykonavat kvalifikovany technik v sulade s
pokynmi vyrobcu a v sulade s platnymi miestnymi
bezpe&nostnymi predpismi. Neopravujte ani nevymieniajte
Ziadnu Cast vyrobku, ak to nie je vyslovne uvedené
v navode na pouzitie. @ Uzemnenie vyrobku je zo zakona
povinné. e Napajaci kabel musi byt dostatocne dlhy, aby
umoznil pripojenie vyrobku, zabudovaného v nébytku, k
elektrickej sieti. e Aby inStalacia vyhovovala su¢asnym
bezpec¢nostnym normam, je potrebny dvojpélovy vypina¢
podla noriem, ktory zabezpeci Upiné odpojenie siete za
podmienok kategorie prepétia Ill, v stlade s pravidlami pre
inStalaciu. e Nepouzivajte rozdvojky ani prediZovacie
kéble. ® Po dokonceni inStalacie nesmie mat pouzivatel
pristup k elektrickym komponentom. e Vyrobok a jeho
pristupné Casti sa poCas pouZivania zohrievaju na vysoku
teplotu. Davajte pozor, aby ste sa nedotkli rozohriatych
Casti. @ Davajte pozor, aby sa deti nehrali s vyrobkom; deti
musia byt v dostatotnej vzdialenosti a pod dozorom,
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pretoze pristupné Casti sa poas prevadzky mézu velmi
zohriat. @ Pre osoby s kardiostimulatorom a s aktivnym
implantatom je dolezité pred pouZitim indukénej dosky
skontrolovat, i je ich stimulator kompatibilny s vyrobkom.
e PoCas a po pouziti sa nedotykajte rozohriatych Casti
vyrobku. e Zabrante kontaktu s handrami alebo inym
horlavym materialom, kym vSetky komponenty vyrobku
nebudu dostatoéne vychladnuté, riziko poZiaru. e Na
vyrobok alebo do jeho blizkosti neukladajte horlavy
material. e Prehriate tuky a oleje sa lahko vznietia.
Dohliadajte na varenie potravin bohatych na tuky a oleje. ®
ak je povrch poskodeny, vyrobok vypnite, aby ste zabranili
moznosti zadsahu elektrickym prudom. e Vyrobok sa
nesmie uvadzat do prevadzky prostrednictvom vonkajSieho
Casovata alebo systémom samostatného dialkového
ovladania. e Varenie na varnej doske s olejom alebo
tukom bez dozoru méZe byt nebezpecné a mdze spdsobit
poziar. @ Proces varenia musi prebiehat pod dohladom.
Proces kratkodobého varenia je potrebné neustale
sledovat. @ NIKDY sa nepokUSajte uhasit plamene vodou.
Namiesto toho vyrobok vypnite a zakryte plamer napriklad
vekom alebo hasiacou pokryvkou. e Nebezpecenstvo
poziaru: neukladajte predmety na varnu dosku. e
Nepouzivajte parné Cistice, existuje riziko Urazu elektrickym
prudom. e Neukladajte magnetické predmety ako noze,
vidlicky, lyzice na povrch varnej dosky, pretoZe by sa mohli
prehriat. e Pred pripojenim vyrobku k elektrickej sieti:
skontrolujte identifikacny Stitok (umiestneny na spodnej
Casti vyrobku), aby ste sa uistil, Ze napatie a vykon
zodpovedaju hodnotdm siete a Ze elektricka zésuvka je
vhodna. V pripade pochybnosti kontaktujte kvalifikovaného
elektrikara.

Dolezité: e Po pouziti vypnite vamu dosku ovladacim
zariadenim a nespoliehajte sa na detektor pritomnosti
hrnca. e Zabrante rozliatiu tekutin, preto pri uvadzani
tekutin do varu alebo pri ich ohrievani znizte privod tepla.
o Nenechavajte ohrievacie prvky zapnuté, ked su na nich
uloZzené prazdne hrnce alebo panvice, alebo ked na nich
nie st uloZené Ziadne nadoby. e Po dokoneni varenia
vypnite prislusnd varni zénu. e Na varenie nikdy
nepouzivajte hlinikovu féliu a nikdy na dosku priamo
neumiestriujte vyrobky balené do hlinika. Hlinik by sa
roztavil a nenapravite/ne by poSkodil vas vyrobok. e Nikdy
neohrievajte neotvorenu konzervu alebo plechovi nadobu
s potravinami: moze vybuchnit! Toto upozornenie plati pre
vSetky ostatné druhy varnych dosiek. ® PouZitie vysokého
vykonu, ako je funkcia Booster, nie je vhodné pre
zohrievanie niektorych tekutin, ako napriklad olej na
vyprazanie. Nadmerné teplo by mohlo byt nebezpeéné.
V tychto pripadoch odpori¢ame pouzit niz3i vykon. e
Nadoby musia byt umiestnené priamo na varnej ploche
a musia byt v strede. V Ziadnom pripade nevkladajte medzi
hrniec a varnti dosku iné predmety. e V pripade vysokych
tepldt vyrobok automaticky znizi stuped vykonu varnych
zon. e Pred akymkolvek Ukonom Cistenia alebo udrzby
odpojte vyrobok od elektrickej siete vytiahnutim zastréky
alebo odpojenim hlavného vypinaca v byte. ® Pri vSetkych
Ukonoch montaze a Udrzby pouZivajte pracovné rukavice.
o \/yrobok smu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby s



obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo bez skisenosti alebo potrebnych
znalosti len vtedy, ked su pod dozorom alebo ked im boli
dané pokyny tykajuce sa bezpe¢ného pouzivania vyrobku
a tieto osoby pochopili nebezpeCenstva spojené s
vyrobkom. e Deti musia byt pod dozorom, aby sa s
vyrobkom nehrali. @ Cistenie a tdrzbu nesmi vykonavat
deti bez dozoru. e V miestnosti musi byt zabezpecené
dostatoéné vetranie, ked sa vyrobok pouZiva sucasne s
dalSimi spalovacimi zariadeniami na plyn alebo iné paliva.
o Vyrobok sa musi Gasto Gistit zvnitra, aj zvonku (ASPON
RAZ DO MESIACA), v kazdom pripade sa riadte pokynmi
uvedenymi v navode na Udrzbu. e Nedodrzanie noriem na
Cistenie vyrobku a vymeny a Cistenia filtrov sposobuje rizika
poziarov. @ Varenie na spdsob flambovania je prisne
zakazané. e PouZitie otvoreného ohna je Skodlivé pre filtre
a modze vyvolat poziar, preto sa mu vzdy vyhybajte. e
Vlyprazanie je nutné vykonavat pod dozorom, aby sa
zabranilo zapaleniu prehriateho oleja. ® Pozor! Ked je
varna doska v prevadzke, pristupné Casti zariadenia sa
mézu zohriat. e Pozor! Vyrobok nepripajajte k elektrickej
sieti, kym indtalacia nebude Gplne dokondena. e Co sa
tyka technickych a bezpe€nostnych opatreni, ktoré je
potrebné prijat na odvadzanie dymov, prisne dodrziavajte
nariadenia kompetentnych miestnych organov. e Nasaty
vzduch sa nesmie odvadzat do potrubia pouzivaného na
odvadzanie  dymov  vyprodukovanych  spalovacimi
zariadeniami na plyn alebo iné paliva. e Vyrobok nikdy
nepouzivajte bez spravne namontovanej mriezky! e Na
inStalaciu pouzivajte iba upeviiovacie skrutky vo vybave
vyrobku alebo ak nie st vo vybave, kupte si spravny typ
skrutiek. PouZivajte skrutky so spravnou dizkou uvedenou
v Navode na in3talaciu. e Ked je tento vyrobok a iné
zariadenia napéjané energiou, ktora nie je elektricka, v
prevadzke suCasne, zaporny tlak v miestnosti nesmie
presiahnut 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Je ddleZité uchovat tento
navod, aby ste dori mohli kedykolvek nahliadnut. V pripade
predaja, odstupenia alebo stahovania zaistite, aby zostala
spolo¢ne s vyrobkom.

£\ BEZPECNOST V PRIPADE
ELEKTRICKEHO PRIPOJENIA

e Vyrobok odpojte od elekirickej siete. elnStalaciu musi
vykonat kvalifikovany profesional, ktory pozna platné
normy pre montdz a bezpegnost. eVyrobca odmieta
akukolvek zodpovednost za Skody spdsobené na osobach,
zvieratach alebo veciach nasledkom nedodrzania pokynov
uvedenych v tejto kapitole. eNapajaci kabel musi byt
dostato¢ne dlhy, aby sa umoZnilo odstranenie varnej dosky
z pracovnej plochy. eUistite sa, ze napétie uvedené na
vyrobnom S&titku na spodnej strane vyrobku zodpoveda
hodnotam elektrickej siete bytu, kde bude namontovany.
eNepouzivajte predlzovacky. e Uzemiovaci elektricky
kabel musi byt o 2 cm dlh§i ako ostatné kable. e V
pripade, Ze vyrobok nie je vybaveny napdjacim kablom,
pouzite jeden s prierezom vodia minimalne 2,5 mm2 pre
vykon az do 7200 wattov,; zatial ¢o u vy$Sich vykonov
musi byt 4 mm2). e Kabel v Ziadnom bode nesmie
dosiahnut teplotu 0 50 °C vy3Siu ako je teplota prostredia.
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e V/yrobok je uréeny na trvalé pripojenie k elektrickej sieti,
z tohto dbvodu vykonajte pripojenie k pevnej sieti cez
dvojpdlovy spina¢ podla normy, ktory zabezpecuje Upiné
odpojenie siete za podmienok kategérie prepatia Ill a bude
[ahko pristupny po montazi.

e Pozor! Prepojovaci kabel musi vymenit autorizovany
technicky servis alebo osoba s podobnou kvalifikaciou.

e Pozor! Pred opatovnym pripojenim k elektrickej sieti a
kontrolou  spravneho  fungovania  spotrebica  vzdy
skontrolujte, ¢i je sietovy kabel spravne namontovany.
POWER LIMITATION: vyrobok je vybaveny funkciou
obmedzenia vykonu Power Limitation, ktora umoziuje
nastavit limit maximalnej hodnoty absorpcie (kw)
Nastavenie je potrebné vykonat' vo faze pripojenia vyrobku
k elektrickej sieti alebo pri opatovnom pripojeni k elektrickej
sieti (v priebehu nasledujucich 2 minat). Stanovte rozmery
ochrany elektrického zariadenia na zéaklade zvolenej
Urovne Obmedzenia vykonu. Postupnost nastavenia
funkcie obmedzenia vykonu Power Limitation najdete v
tejto prirucke v oddiele Prevadzka.

KIT WINDOWS: Vyrobok je uréeny na pouzitie v spojeni
so SUPRAVOU okenného senzora Window (vyrobca
nedodava). Ak je nainStalovana suprava okenného
senzora Window (iba v pripade, Ze sa pouziva rezim
ODSAVANIA), odsavanie vzduchu sa deaktivuje vzdy, ked
senzor zisti, ze okno v miestnosti, na ktorom je
namontovany, je zatvorené. elektrické pripojenie
SUPRAVY k spotrebiéu musi vykonat' kvalifikovany a
pecializovany technik. SUPRAVA musi mat
samostatnu certifikaciu v sulade s bezpe¢nostnymi
normami, ktoré sa vztahuji na komponent a jeho
pouzitie so spotrebicom. Montaz sa musi vykonat' v
sulade s platnymi nariadeniami pre domace spotrebice.
POZOR: kablové vedenie SUPRAVY na pripojenie k
vyrobku musi byt sic¢ast'ou obvodu s certifikaciou pre
bezpeéné velmi malé napétie (SELV). Vyrobca tohto
spotrebica odmieta akuikolvek zodpovednost za
pripadné problémy, Skody alebo poziar spdsobené
poruchami  alalebo  problémami suvisiacimi s
nespravnou cinnost'ou alalebo chybnou instalaciou
SUPRAVY.

N\ BEZPECNOST PRI INSTALACII

e |InStalaciu, elektrickl, aj mechanicku, musi vykonat
Specializovany pracovnik.

o Pred zaciatkom instalacie: Po vybaleni vyrobku overte,
¢i sa poCas prepravy neposkodil, a v pripade problémov sa
skontaktujte s predajcom alebo so sluzbou pomoci
zakaznikom, az potom vykonajte inStalaciu; overte, &i
zakupeny vyrobok ma rozmery vhodné pre predvolenu
zonu indtaldcie; overte, & vnutri balenia nie je (z
prepravnych dévodov) sprievodny material (napriklad
obalky so skrutkami, zarucné listy atd), eventualne ho
vyberte a uschovajte, dalej overte, &i v blizkosti zony
inStalacie je k dispozicii elektricka zasuvka

o Priprava nabytku na vstavanie:

+ Vlyrobok sa nemoZe inStalovat nad chladiace zariadenia,
umyvacky riadu, kachle, pece, pracky a susicky. Pred



vlozenim varnej dosky vykonajte vSetky prace rezanie
nabytku a dokladne odstrarite vSetky triesky alebo zvysky
po pileni.

+ Vyrobok je navrhnuty tak, aby bol zabudovany do
pracovnej dosky s hribkou 2-6 c¢cm v pripade inStalacie
TOP; 2,5-6 cm v pripade inStalacie FLUSH.

Minimélna vzdialenost medzi varnou doskou a stenou musi
byt asporl 5 cm od prednej strany, aspor 4 cm na bokoch a
aspor 50 cm od hornych skriniek.

POZN.: Navrhované vzdialenosti su orientacné: pri
navrhovani priestorov je nutné dodrZiavat pokyny vyrobcu
kuchyne.

+ pre optimalizaciu inStalacie filtracnej verzie sa odporica
vytvorit puklinu v podstavci, kde sa méze namontovat
mriezka.

+ Dolezité: pouzite jednozlozkové tesniace lepidlo (S),
ktoré je odolné voci teplotam az do 250 °C; pred
inStalaciou je nutné lepené povrchy dokladne odistit a
odstranit’ vSetky latky, ktoré by mohli zhorsit prilnavost
lepenych  povrchov  (napr. separatné prostriedky,
konzervacné prostriedky, tuky, oleje, prach, zvysky starého
lepidla atd); lepidlo je potrebné rovnomerne naniest po
celom obvode ramu; po zlepeni nechajte lepidlo schnut asi
24 hodin.

e Pozor! Instalacia skrutiek a spojovacich prvkov, ktora
nie je v sulade s tymito pokynmi, méze spodsobit rizika
elektrickej povahy.

e Poznamka: pre spravnu indtalaciu vyrobku sa odporuca
opaskovat potrubia lepidlom, ktoré ma nasledujice
vlastnosti: elasticky film z makkého PVC, s lepidlom na
baze akrylatu; ktoré vyhovuje norme DIN EN 60454;
spomalujuce plamen; vynikajica odolnost voéi starnutiu;
odolné voci vykyvom teploty; pouZitelné pri nizkych
teplotach.

LIKVIDACIA PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Toto zariadenie je oznatené v zhode s europ-
E skou smernicou 2012/19/ES - UK SI 2013 €.3113

0 odpade z elektrickych a elektronickych za-
B (i5deni (OEEZ).

Zabezpette, aby sa tento vyrobok zlikvidoval spravnym
spbsobom. PouZivatel prispieva k tomu, aby sa zabranilo
potencialnym negativnym dbsledkom pre prostredie a
zdravie. Symbol na vyrobku alebo v dokumentacii, ktora je
k nemu prilozena, poukazuje na to, Ze s tymto vyrobkom
nesmie byt narabané ako s domovym odpadom, ale musi
byt odovzdany do vhodnej zberme na recyklaciu
elektrickych a elektronickych zariadeni. Je potrebné ho
zlikvidovat v stlade s miestnymi predpismi pre likvidaciu
odpadu. PodrobnejSie informacie o spracovani, opatovnom
pouZiti a recyklacii tohto vyrobku ziskate na prislusnom
miestnom Urade, od sluzby zberu domového odpadu alebo
v obchode, kde bol tento vyrobok zakupeny.

NORMY

Spotrebi¢ bol navrhnuty, testovany a vyrobeny v sulade s
tymito normami:

+ Bezpecnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
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IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233; « Vykon: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

ODPORUCANIA PRI POUZITI

Odporu¢ania na spravne pouzitie za UCelom znizenia
vplyvu na zivotné prostredie: Ked zainate varit, zapnite
zariadenie na minimalnu rychlost, a nechajte ho zapnuté aj
niekolko mindt po ukonceni varenia. Rychlost zvyste iba v
pripade velkého mnozstva dymu a pary pomocou funkcie
booster iba v extrémnych pripadoch. Aby sa zachovala
dobra Ucinnost systému redukcie pachov, v pripade
potreby vymerite uhlikovy filter/filtre. Aby sa zachovala
dobra ucinnost tukového filtra, v pripade potreby ho
vyCistite. Na optimalizaciu U¢innosti a minimalizaciu hluku
pouZivajte maximalny priemer kanalizaéného systému
uvedeny v tejto prirucke.

2. POUZITIE
POUZITIE VARNEJ DOSKY

Systém induk&ného varenia je zalozeny na fyzikalnom jave
magnetickej indukcie. Z&kladnou charakteristikou tohto
systému je priamy prenos energie z generatora do hrnca.
Vyhody: Pri porovnani s elektrickymi varnymi doskami je
va$a indukéna doska: bezpecnejSia: nizSia teplota na
povrchu skla. rychlejSia: kratSie doby potrebné na ohriatie
jedal. presnejsia: doska okamzite reaguje na vase prikazy.
ucinnejsia: 90 % absorbovanej energie sa transformuje na
teplo. Okrem toho, po odstraneni hmca z varnej dosky,
prenos tepla sa okamzite preruSi, aby sa zabranilo
zbytoénym tepelnym stratdm.

POUZITIE NADOB NA VARENIE

o Nadoby na varenie

Pouzivajte iba hrnce oznacené tymto symbolom.
Dolezité:

aby sa zabrénilo trvalému poSkodeniu povrchu dosky,
nepouzivajte:

+ nadoby s nedokonale rovnym dnom;

+ kovové nadoby so smaltovanym dnom;

* nadoby s drsnym podkladom, aby sa zabranilo
poSkrabaniu plochy varnej dosky;

* nikdy nekladte teplé hrnce a panvice na povrch
ovladacieho panelu varnej dosky.

+ nie vSetky hmce vhodné na indukciu st Gcinné z toho
dévodu, Ze ich dna su Ciastone zloZené z
feromagnetického materidlu!! Pri nakupe hrncov alebo
panvic skontrolujte, ¢&i:

+ dno je vylutne iba z feromagnetického materialu. V
opacnom pripade sa znizi u¢innost prenosu tepla ako aj
rovnomernost tepla pri teplotach povrchu panvice/hrnca,
ktoré nie st vhodné na varenie




* Dno neobsahuje hlinik: riad sa nezohrieva a mozno ho
nerozpoznavaju ani induktory.

* Nerovné dna alebo dna s drsnym povrchom.

+ Odoberaju kontaktn(i plochu medzi induktorom a riadom,
pri€om znizuju jeho U¢innost a kazia zazitok z varenia.

eExistujlce nadoby

Mbzete skontrolovat, ¢ materidl hrnca je magneticky
pouzitim jednoduchého magnetu. Hrnce nie sU vhodné, ak
nie st magneticky zistitelné. V takom pripade platia aj
pokyny uvedené v predchadzajicom odseku.

e Odporucané priemery dna hrnca

DOLEZITE: ak hrnce nemaijii spravne rozmery, varné
zény sa nezapnu. Udaje o minimalnom priemere hrnca,
ktory sa ma pouzit na kazdej jednotlivej zone, najdete v
ilustrovanej ¢asti tohto navodu.

o Uspora energie

PouZivajte panvice a hrnce s priemerom dna rovnakym ako
priemer varnej zoény. Pouzivajte hrnce a panvice s rovnymi
dnami. - Kde je to mozné, poCas varenia udrziavajte
pokrievku na hrncoch. Varte zeleninu, zemiaky atd. s
malym mnozstvom vody, aby sa zniZila doba varenia.
Pouzivajte tlakovy hrniec, dalej znizuje spotrebu energie a
dobu varenia. Hrniec umiestnite do stredu varnej zény
oznacenej na doske umiestnite.

POUZITIE ODSAVACA

Odsavaci systém sa mdze pouzit v odsavacej verzii s
vonkaj$im odcerpavanim alebo filtraénej verzii s vnutornym
obehom.

Navstivie ~ webové  sidla  www.elica.com a
www.shop.elica.com , kde néjdete kompletni sadu
suprav, ktoré su k dispozicii, aby ste mohli vykonat rozne
montaze filtraénej aj odsavacej verzie.

° d Odsavacia verzia:

Pary sa odCerpavaju smerom von pomocou série trubiek
(kupuju sa samostatne). Vyrobok pripojte k trubkam a
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vypustacim otvorom na stene s priemerom ekvivalentnym
vystupu vzduchu (spojovacia priruba). Viac informéacii o
trubkach a ich velkosti néjdete na stranke tykajucej sa
prisluSenstva v navode na montaz - odsavacia verzia.
Pouzitie trubiek a vypustacich otvorov na stene s mensim
priemerom spdsobi znizenie odsavacich vykonov a znaéné
zvySenie  hluCnosti.  Preto  odmietame  akukolvek
zodpovednost.

Aby ste dosiahli maximalnu UG&innost odsavania: ¢
Odporiita sa maximalna dizka linearneho potrubia 7
metrov. ¢ Odpori¢a sa na celkovej dizke 7 linearnych
metrov pouZit maximalne dve 90 ° kolena * Zabraite
drastickym zmenam priemeru potrubia, priCom vZzdy
uprednostnite prierez rovnajici sa @ 150 mm (alebo
obdiznikovy 222 x 89 mm).

o [QJ Filtraéna verzia:

Nasaty vzduch sa bude filtrovat pomocou vhodnych
tukovych filtrov a zapachovych filtrov pred opétovnym
dopravenim do miestnosti. \V/yrobok sa dodava so vSetkym
vybavenim potrebnym pre Standardnd montaz s vystupom
vzduchu v prednej Casti podstavca nabytku. Vyrobok je
vybaveny sadou zapachovych filtrov. Viac informacii
najdete na stranke tykajlcej sa prisluSenstva filtracnej
verzie (v obrazkovej Casti tejto prirucky).



3. PREVADZKA

OVLADACI PANEL

T. Funkcia

1 Nulova poloha 0 rukovati

2 Displej varnych zon

3 Displej Temperature manager
4  Displej odsavaca
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Displej riadenia filtrov

Indikator automatického odsavaca

Indikator otvorenia Flap

Poloha pre aktivaciu Temperature Manager

Poloha pre aktivaciu Bridge

5
6
7
8  Poloha pre aktivaciu Booster varenia
8
8
9

Poloha pre aktivaciu Automatic Heat up

10 Poloha pre aktivaciu Booster odsavania

11 Poloha pre aktivaciu Automatického odsavaca

12 Sietotla¢ Temperature manager

13 Sietotla¢ Automatic heat up
14 Sietotla¢ Bridge
15  Sietotla¢ Child Lock

TOTO MUSITE VEDIET SKOR AKO
ZACNETE

Vetky funkcie tejto varnej dosky su navrhnuté tak, aby boli
v stlade s najprisnej$imi bezpe¢nostnymi normami. Z tohto
dévodu:

* Niektoré funkcie sa neaktivuju alebo sa automaticky
deaktivuju, ak sa na horakoch nenachadzaju ziadne
hrnce alebo ak st zle umiestnené.

+ V inych pripadoch sa aktivované funkcie automaticky
deaktivuju po niekolkych sekundach, ak zvolend funkcia
vyzaduje dalsie nastavenie, ktoré nie je vykonané (napr.
,Zapnit  varnu dosku“ bez ,Vybrat vamnd zénu* a
,Prevadzkova teplota“, alebo ,Funkcia Lock* (zablokovat)
alebo ,Casovad”).

Skor ako sa priblizite k varnej zéne, pockajte, kym sa
displej vypne.

Pozor! V pripade (napriklad) dih$ej prevadzky vypnutie
varnej zény nemusi byt okamzité, pretoze v priebehu
ochladzovacej fazy sa na displeji varnych zén objavi

symbol H ktory informuje o tom, Ze sa nachadzate v tejto
faze. Skér ako sa pribliZite k varnej zone, pockajte, kym sa
displej vypne.

DISPLEJ VARNEJ ZONY

na displejoch tykajucich sa varnych zén sa zobrazi:

Funkcia Hodnota

Varn& zéna zapnuta 8

Power Level (Uroveri vykonu)

Residual Heat Indicator (ukazovatel zostat- H
kového tepla)

Pot Detector (Detektor hrncov) E’
Funkcia Bridge Zone aktivna B




Funkcia Temperature Manager (sprava tep- I
loty) aktivna

Funkcia Child Lock (detsky zamok) aktivna

Funkcia Pauza ;’ ;’

Funkcia Automatic Heat UP (automaticky 9
ohrev)

Poznamka: Ak sa na jednom alebo viacerych displejoch

objavi blikajuca bodka s , ovladanie tykajlce sa na tento
displej, sa resetuje, priCom sa rukovat uvedie do nulovej
polohy.

VLASTNOSTI DOSKY
o Safe Activation (bezpecna aktivacia)

Vyrobok sa zapne iba v pritomnosti hrncov na varnych
zonach: proces ohrevu sa nespusti alebo sa prerusi v
pripade nepritomnosti alebo odstranenia hrncov.

o Pot Detector (detektor hrncov)

Vyrobok automaticky zisti pritomnost hrncov na varnych
zonach.

o Safety Shut Down (Bezpecnostné vypnutie)

Z bezpecnostnych dovodov ma kazdad vamna zona
maximalnu dobu prevadzky, ktora zavisi od nastavenej
GUrovne vykonu.

o Residual Heat Indicator (ukazovatel zostatkového
tepla)

Pri vypnuti jednej alebo viacerych varnych zén je
pritomnost  zvySkového tepla signalizovana prisluSnym
znamenim viditelnym na displeji zodpovedajicej zény

pomocou symbolu H .

OZNACENIE OTACANIA RUKOVATI
Tato tabulka opisuje, ako otacat rukovate pri vyskyte
stanovenych symbolov.

Rb otacanie v smere otacania hodinovych ruciciek

otaCanie v smere otacania hodinovych ruiciek
OWRe nad uroven 9, pricom uvedte rukovat do dora-
Zu.

d otaCanie proti smeru otacania hodinovych ruci-
L Giek

otaCanie proti smeru ota¢ania hodinovych ruci-
OWL.S ¢iek nad nulovu Uroven (1), pricom uvedte ru-
kovat do dorazu.

POUZITIE VARNEJ DOSKY

Doska je vybavena Styrmi varnymi zénami FL m RL

[ ] e
lj RR L FR G , tieto sa mozu aktivovat

samostatne alebo sa mézu pouzit v kombinacii FL+RL
alebo FR+RR. Kazda zéna ma 9 urovni vykonu plus
pridavny booster.
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e Aktivacia / Vypnutie varnej zény
Aktivacia:

Z nulovej polohy(1), Rb rukovéte (FL- RL- RR - FR ),
kazdym kliknutim sa postupne zvySuje odsavaci vykon. Na

=
displeji sa zobrazi Uroven vykonu aktivna v tej chvili od o

do 9

Deaktivacia:

Z ktorejkolvek polohy inej ako nulovej (1), Lo rukovate
(FL- RL- RR - FR ), jej uvedenim do nulovej polohy (1), sa

na displeji zobrazi od gdo Q

e Booster

Aktivécia:

OWR C’ rukovate (FL- RL- RR - FR ), na displeji sa

zobrazisymboll‘:j .

Tento rezim vyuziva maximalny vykon odsavaca, je
naCasovany a trvda 10 min. Zvukovy signal bude
signalizovat uplynutie tejto doby, potom sa vykon

automaticky vrati na uroven 9
Deaktivécia:

Booster mozete kedykolvek deaktivovat, Ld rukovat na

(Uroven 8 , alebo OWR c’podl'a postupu pre aktivaciu.

e Temperature Manager
Temperature Manager je funkcia, ktora umozriuje nastavit

predvolent  teplotu  najvhodnejSiu  na  dosiahnutie
pozadovaného typu vysledku.
Aktivacia:

OowL ‘\5 rukovate (FL - RL- RR - FR ), podrzte ju v tejto
polohe na 1 sek. Displej (2) bude signalizovat =" blikajuci

v tomto bode Rb v jednej z prvych troch poldh rukovate,
pre volbu najvhodnejej urovne z dostupnych, v kazdej
polohe displej(2) bude signalizovat symbol ako je uvedeny

dalej, spolusled  (3):

=~ Ur¢i uroven vykonu vhodni na pomalé rozpustanie
jemnych produktov bez poSkodenia ich zmyslovych
vlastnosti (Cokolada, maslo atd.).

ZUr¢i arovei vykonu vhodni na umoznenie udrzat
teplotu vasich jedal jemnym spdsobom, bez dosiahnutia
teploty varu.

ZUrci uroven vykonu vhodnu na to, aby jedla zacali vriet
na predlizeny ¢as. Vhodna na varenie paradajkovych
omacok, ragu, polievok, vyvarov, pri udrzani riadenej



Urovne varenia (idealna na varenia vo vodnom kupeli).
Zabraruje neprijemnym vytekaniam jedla alebo moznym
pripéleniam na dne, typickym pre tieto pripravy. Tuato
funkciu pouzite po uvedeni potraviny do varu.

Deaktivécia:

Lo v nulovej polohe (1), alebo Rb nad tretou polohou
rukovate.

o Bridge:

Tato funkcia umoziuje, aby pracovali kombinovanym
spbsobom varné zéna FL s varnou zénou RL a varna zéna
FR s varnou zénou RR, pri¢om vytvoria jedini zénu s tou
istou Uroviiou vykonu. Toto umozni rovnomerné varenie s
panvicami a hrncami vaésich rozmerov.

Aktivacia:
OWR C’ rukovate (FL a RL) st¢asne a podrzte ich v tejto
polohe na 2 sek. a displej (2-FL) bude signalizovat 9 a

displej (2-RL) bude signalizovat 3

Pre aktivaciu bridge vpravo vykonajte tie isté Ukony
uvedené pre bridge vlavo. Pouzitim rukovéti (FR + RR).
Deaktivécia:

Lorukovéte (FR a FL) alalebo (FR a RR) v nulovej
polohe (1) vo funkcii bridge, ktoré chcete deaktivovat.

e Power Limitation (Obmedzenie vykonu):
Funkcia Power Limitation (Obmedzenie vykonu) umoziuje
nastavit prevadzku vyrobku tak, aby sa obmedzila jeho

maximélna spotreba  (KW). Nasleduji disponibilné
nastavenia.

Hod- .

nota Vykon (kW)

8 7,4 KW (predvolené nastavenie)

B oaskw

Vychodiskovy stav dosky na nastavenie funkcie Power
limitaton:

Varna doska odpojena od elektrickej siete; rukovéat RR v
nulovej polohe; rukovat FR v polohe 9.

Nastavenie funkcie Power Limitation:

Varni dosku znovu pripojte k napédjaniu, do 2 min.
nasledujucich po vykonani tohto postupu:

Z vypnutej dosky, OWLa rukovate RR a podrzte v tejto
polohe, zaznie zvukovy signal po 1sek. a na displeji RR-2

sa zobrazi R Zachovajuc eSte rukovat RR v doraze,
rychlo vykonajte tito sekvenciu s rukovatou FR:

OWR c’na 1 sek. az do zvukového signalu, potom
uvolnite rukovat, ktora sa vrati do polohy 9 tri razy; (v
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polohe OWR sa zobrazi P , kym pri kazdom uvolneni do
polohy 9 tento symbol zmizne.) . Iba v tomto bode sa bude
méct uvolnit aj rukovat RR. Tato prva €ast’ postupu sa
vykona do prvych 5sek. od zaciatku postupu.

Na potvrdenie, ze sme vstlpili do menu Power Limitation,

sa na displeji RR-2 striedavo zobrazuju 5 a 8 , kym na

r
displeji RL-2 sa zobrazi L. napevno.
Teraz bude mozné nastavit jednu z dvoch volieb vykonu
zvolitelnych tymto spdsobom:

OowL ‘3 rukovate RR podrzte v tejto polohe, kym rukovat
FR sa uvedie do nulovej polohy; aby sa z tejto polohy zvolil

vykon iny ako predvoleny, b rukovat FR o jedno
cvaknutie uvedlc do polohy 1, na displeji FR-2 sa zobrazi

Q. Iba v tomto bode sa bude mdct uvolnit aj rukovat RR,
ktora sa vrati do nulovej polohy. Uvedte aj rukovat FR do
nulovej polohy.

Pre potvrdenie zvoleného nastavenia, OWLﬁ na 1 sek.
rukovate FR a RR sucasne. Na displejoch RR-2 a RL-2 sa
zobrazi sekvencia liniek a nésledne sa vietky
displeje rozsvietia na niekolko sekund, ¢im signalizuju, ze
postup sa vykonal a uloZil ispesne.

e Automatic heat up (automaticky ohrev)

Funkcia Automatic Heat UP (Automaticky ohrev) umozriuje
uviest nastaveny vykon &o najrychlejsie do rezimu; s touto
funkciou mame vyhodu dosiahnutia rychlejSieho varenia,
ale bez rizika spélenia jedal, pretoze teplota nepresiahne
teplotu nastavenej Urovne. Tato funkcia je k dispozicii pre

Grovne vykonu od Q do 9
Aktivacia:

OowL ‘3 rukovéte (FL- RL- RR - FR) a podrzte ju v tejto
polohe na 3 sek. ,zvukovy signal bude signalizovat
aktivaciu tejto funkcie. Na displeji (2) sa zobrazi tento

blikajuci symbol R . Do 10sek. Rb rukovate zvolené na
pozadovanej urovni, napriklad 8 a pockajte 5 sek. V

tomto bode zacne v postupnosti blikat symbol Fil a Q
Deaktivacia:
Rukovat otocte do inej polohy.

o Child lock (Detska zamka)
Tato funkcia sa da aktivovat' iba, ak rukovate (FL-RL-
RR-FR) st v nulovej polohe (1).

S rukovatami v nulovej polohe (1) OWLa rukovate (RR a
RL) sucasne, a podrzte ich v tejto polohe na 3 sek. na

displeji (4) sa zobrazi tato sekvencia symbolov
opakujlca sa 4-krat. Po dokonéeni sekvencie sa aktivuje



Lchild lock”.

Poznamka: Tento stav neumozni aktivaciu zZiadnej funkcie
s vynimkou odséavaca, ktory sa bude moct aktivovat
normalne.

Poznamka: Vykonanim postupu aktivacie ,child lock® v
pritomnosti jednej alebo viacerych rukovéti v polohe inej

ako nulovej, sa na displeji (4) sekvencia symbolov
zopakuje iba 2-krét, ¢im signalizuje, ze nebude mozné
aktivovat ,child lock".

POUZITIE ODSAVACA

o Flap odséavaca:

Odsavacia zoéna je vybavena mechanickou rotaénou
klapkou FLAP. Je potrebné otvorit’ FLAP pred zapnutim
odsavaca pre aktivaciu odsavacieho systému. Odsavac
je vybaveny snimacom, ktory, pri aktivovanom odsavani, v
pripade, ak sa FLAP Uplne zatvori, automaticky zastavi
motor. Odsavanie sa znovu spusti len, ked sa znovu otvori
FLAP.

Snahou o aktivaciu odsavania so zatvorenou FLAP displej
(5) a LED ,,OPEN“ za¢nu blikat a motor zostane vypnuty.

o Rychlost odsavania:
Doska je vybavena 9 Uroviiami rychlosti odsavania od ¥
do gplus Uroviiou Booster P .

e Aktivacia / vypnutie odsavaca:
Aktivacia:

Otvorte FLAP v strede dosky; z nulovej polohy (1), Rb
rukovate HOOD, kazdym kliknutim sa postupne zvySuje
odsavaci vykon.

Na displeji(2) sa zobrazi urover vykonu aktivna v tej chvili.
Deaktivacia:

Z ktorejkolvek inej polohy inej ako nulovej, Ld rukovat
HOOD uvedte ju do nulovej polohy(1), na displeji sa

zobrazi B

o Booster odsavaca:
Aktivacia:

OWR C’ rukovate HOOD, na displeji sa objavi blikajuci

symbol P .

Tento rezim vyuziva maximalny vykon odsavaca, je
naCasovany a trva 5 min., zvukovy signal bude
signalizovat uplynutie tejto doby, potom sa vykon

automaticky vrati na uroveri 9
Deaktivécia:
Booster sa kedykolvek modze deaktivovat oto¢enim

rukovéate na uroven 8 .

158

o Automaticka prevadzka

Odsava¢ automaticky zvoli  najvhodnej$iu  rychlost
prispdsobenim odsavacej kapacity maximalnej urovni
varenia pouzitej vo varnej zone.

Ked sa vypni vamné zény, odsavaC par upravi svoju
rychlost odsavania tak, ze ju postupne znizi, pricom
odstrafiuje zostatkove vypary a pachy.

Aktivécia:

OowL ‘3 rukovate HOOD a podrzte ju v tejto polohe na 1

sek. led (6) sa zapne a zvukovy signal upozorni na
aktivaciu tejto funkcie.
Deaktivacia:

Pre deaktivaciu tejto funkcie zopakujte ten isty Ukon
aktivécie.

Poznamka:Ak je pritomna signalizacia udrzby filtrov, tato
funkcia sa neda aktivovat.

o Aktivacia / deaktivécia indikatora nasytenia tukového
Poznamka: Tento indikator je normalne deaktivovany.
Pre vstup do menu aktivéacie / deaktivacie filtrov:

So vietkymi displejmi vypnutymi, OWL “® rukovate
HOOD a zostarite v tejto polohe 8 sek.

Poznamka: Pri prvom vstupe do tohto menu sa budeme
nachadzat v nastaveni tukového filtra a na displeji (5) sa

bude nachédzat symbol 8 ak chcete vstupit do menu
zapachoveého filtra OWL b rukovate HOOD a zostarte v

tejto polohe 2 sek. Displej (5) prejde na symbol 8 , ¢im sa
signalizuje, ze sme vstlpili do menu nastavenia
zapachového filtra.

Pre aktivaciu indikatora nasytenia tukového filtra:
Z nastavenia tukového filtra, Rb rukovate HOOD blizko

symbolu G sa objavi bodka , ¢im sa signalizuje,
Ze tento indikator bol aktivovany. Potom otocte do nulovej
polohy.

Pre deaktivaciu indikatora nasytenia tukového filtra:
Ten isty postup ako pri aktivacii.

Pre aktivaciu indikatora nasytenia zdpachového filtra:

Z menu nastavenia zapachového filtra, Rb rukovate

HOOD, blizko symbolu F sa objavi bodka , ¢im sa
signalizuje, Ze tento indikator bol aktivovany. Potom otocte
do nulovej polohy.

Pre deaktivaciu indikatora nasytenia zapachového
filtra:

Ten isty postup ako pri aktivacii.
Poznamka: Ak chcete potvrdit vybraté nastavenia, bude
potrebné opustit menu aktivacie / deaktivacie filtrov: OWL

‘3 rukovate HOOD a zostarite v tejto polohe 8 sek.



o Indikétor nasytenia filtrov

Poznamka: tato funkcia je predvolene vypnuta, aktivuje sa,
ked sa aktivuji indikatory nasytenia tukového a/alebo
zapachového filtra (pozri postup vyssie)

Ked pride chvifa na vymenu tukového alalebo
zapachového filtra, na displeji (5) sa zobrazia nasledujtice
symboly:

7
Zapachové filtre: L7 Blika 10 sek.
Tukovy filter: E Bliké 10 sek.

Oba filtre: ﬁ a E striedavo blikaju 10 sek.

Poznamka: pri vyskyte tychto signalizacii budi varna
doska a odsava¢ pokracovat v normélnej prevadzke, ale
nebude mozné aktivovat ,automaticky funkciu“ odsavaca.

Po vykonani vymeny tukovych filtrov alalebo

TABULKA VYKONU

zapachového filtra bude potrebné vykonat postup
resetu indikatora nasytenia filtrov. To poslizi na
vykonanie restu poCitadla a na to, aby zmizli signalizacie G
alalebo F.

o reset indikatora nasytenia tukov:

Postupujte nasledujicim spésobom: OWL‘S rukovate
HOOD a zostarite v tejto polohe 3 sek.
Na displeji (5) zmizne signalizacia G alebo F a vpravo dole

sa objavi blikajuca bodka na 2 sek. alebo
nasledovana zvukovym signalom, ktory signalizuje, ze
indikator bol resetovany.

Poznamka: Pri vyskyte oboch signalizacii sa tento postup
vykona dvakrat, aby sa najprv resetovala jedna
signalizacia, a potom druha.

Stupef vykonu Typ varenia

Pouzitie (na zaklade skusenosti a zvykov varenia)

P Rychlo zohriat

V kratkom Case zvyste teplotu jedla az do rychleho varu v
pripade vody alebo rychlo zohrejte varné kvapaliny

Max vykon
y ey opiect, zacat varenie, zmrazit rozmrazené produkty, rych-
8_ 9 Vlyprazat - vriet lo zovriet
o g 8 restovat — osmait - varit - grilovat oslmlazn, udrzat' silny var, varit a grilovat (kratko, 5-10
Vysoky vy- minat)

kon 58

lovat

restovat — varit — dusit — osmazit - gri-

osmazit, udrzat mierny var, varit a grilovat (stredné
trvanie, 10-20 minut), predhriat prisluenstvo

H.5

Varit — dusit — osmazit - grilovat

dusit, udrzat mierny var, varit (dlho), miesit cesto

8.8

Varit — zacat vriet — zahustit - miesit

predizené varenia (ryza, omacky, pecené méso, ryba) v
sprievodnych tekutinach (napr. voda, vino, vyvar, mlieko),

Stredny vy- e
kon miest cesto
predizené varenia (objemy mensie ako liter: ryza, omacky,
88 Varit — zacat vriet — zahustit - miesit  |pe¢ené maso, ryba) v sprievodnych tekutindch (napr.
voda, vino, vyvar, mlieko)
=] 8 Roztopit — rozmrazit — udrzat teplé -|rozpustit maslo, jemne roztopit Cokolddu, rozmrazit
Nizky vy- g- mieSat produkty malych rozmerov

kon Q

mieSat

Roztopit — rozmrazit — udrzat teplé -

udrzanie v teple malych porcii jedla prave uvarenych alebo
udrzat' teplotu servirovacich tanierov a mie$at rizoto

OFF 5 Oporna plocha

Varna doska v polohe stand-by alebo vypnuta (mozna
pritomnost zvyskového tepla z konca varenia, signalizova-

né s H-L-0)

4. UDRZBA

Pozor! Pred kazdym Cistenim alebo tdrzbou sa uistite,
Ze varné zony su vypnuté a indikator tepla zmizol.

x Pre udrzbu vyrobku si pozrite obrazky po ukonceni
intalacie oznacené tymto symbolom.
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UDRZBA VARNEJ DOSKY

o Cistenie indukénej dosky

Varna doska sa €isti po kazdom pouziti.

Dolezité:

* NepouZivajte abrazivne hubky, drétenky. Ich pouZitie, po
Case, by mohli zni¢it sklo.

+ Nepouzivajte drazdivé chemické Cistiace prostriedky, ako



su spreje pre rary alebo odstranovace Skvin.

+ NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!!

Po kazdom pouziti nechajte varni dosku vychladnit a
vyCistite ju odstranenim zaschnutych zvySkov a Skvin od
zvySkov potravin. Cukor alebo potraviny s vysokym
obsahom cukru poskodzuji varni dosku a musia sa
okamzite odstranit. Sol, cukor a piesok by mohli po$krabat
povrch skla. PouZivajte jemnu handricku, papierové
uteraky alebo Specifické vyrobky pre Cistenie varnej dosky
(postupuijte podfa pokynov vyrobcu).

° X D Cistenie zbernej vane tekutin :

V pripade nahodnych a velkych vyteCeni tekutin z hrncov
je mozny zasah pomocou vypustacieho ventilu,
nachadzajlceho sa v spodnej Casti vyrobku tak, aby ste
mohli odstranit vSetky zvysky, ¢im sa zaru¢i maximalna
hygienicka bezpecnost.

Pre komplexnejSie a hibsie Cistenie sa mdze Uplne odobrat
spodna vana.

° X E Cistenie kovovej mriezky:

Mriezku musite umyvat ruéne horGicou vodou a neutralnym
Cistiacim prostriedkom a starostlivo osusit, aby ste zabranili
oxidaciam.

o X F Gistenie rukovati:

Pre dokladnejSie Cistenie je mozné rukovéte demontovat,
tieto st k doske pripojené magneticky, preto ich staci
zdvihnat. Umyte ich ruéne teplou vodou a neutralnymi

Cistiacimi  prostriedkami, bez pouzitia hubiek alebo
handriciek.

5. POMOC
TABULKA VYHCADAVANIA PORUCH

UDRZBA ODSAVACA

o Cistenie odsavaca :

Na Cistenie pouZzivajte VYHRADNE IBA handru navihéenu
neutralnymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami.

NA CISTENIE NEPOUZIVAJTE NARADIE ANI NASTROJE!

NepouZivajte produkty obsahujuce abrazivne
NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

latky.

«XA Udrzba protitukovych filtrov:

Spracovava tukové castice pochadzajuce z varenia.
Musi sa vycistit raz za mesiac (alebo ked systém indikacie
saturacie filtrov signalizuje tato nutnost), neagresivnymi
Cistiacimi prostriedkami ruéne alebo v umyvacke riadu pri
nizkych teplotach a kratkom cykle. Pri umyvani v umyvacke
riadu sa protitukovy filter méze odfarbit, ale jeho filtraéné
vlastnosti sa absolUtne nezmenia.

° XB Udrzba filtra s aktivnym uhlim — keramicky (iba
pre filtraénu verziu):

Spracovava neprijemné zapachy pochadzajice z
varenia. Vyrobok je vybaveny sadou zapachovych
filtrov.

Nasytenie zapachovych filtrov sa overi po viac-menej
predizenom pouzivani podla typu varenia a pravidelnosti
Cistenia tukovych filtrov. Zapachové filtre sa mozu tepelne
regenerovat kazdé 2-3 mesiace v rare predhriatej na 200
°C na 45 minat. Spravna regeneracia zaisti konstantnd
filtracnu Ucinnost na 5 rokov.

Pozor! Filtre neukladajte na dno rury, ale poloZte ich na
plech a tento uloZte do strednej vysky.

Informativny kéd Opis

Mozné priiny Riesenie

Zona prikazov sa vypne z do-

Vnutorna teplota elektronic- Pred dalSim pouzitim pockaj-

’-' owL ‘b alebo OWR C’

» V > -

ReR vodu prili vysokej teploty kych Casti je prili§ vysoka te, kym varnan(loska vychlad
Overte pritomnost pripadnych

Lo e ooy | SS0E s
o | polohe OWL alebo OWR na . . o
zvukovy signal dobu presahujicu 30 sek. a potom ich odstrante, pricom

rukovat uvedte do nulovej
polohy.

Pre vSetky signalizacie chy-
by

Zavolajte asistencnu technicky sluzbu a oznamte kod chyby

ASISTENCNA SLUZBA

Pred skontaktovanim sa s Asistenénou sluzbou

1.Skontrolujte, ¢ nemoZete vyriesit problém sami na zaklade bodov opisanych v ,Vyhladavanie poruch®.
2. Vypnite a zapnite zariadenie, aby ste zistili, €i sa problém vyrieSil.
Ak po vyssie uvedenych kontrolach porucha pretrvava, obrat'te sa na najblizSiu Asistenénu sluzbu.
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A kézikonyvben leirtakat szigorian tartsa be. A
kézikényvben leirtak be nem tartdsa miatt bekdvetkezd
esetleges kellemetlenségekért, karokért vagy tlizkarokért
feleldsséget nem vallalunk. A késziilék kizarélag haztartasi
felhasznalasra készilt, élelmiszerek fozésére és a f6zésbdl
keletkezett flistok elszivasara. Ettdl eltérd célu
felnasznalasa nem engedélyezett (pl. légtér flitése). A
gyartd nem terheli felelésség a készilék nem
rendeltetésszer(i hasznélata, illetve a vezérléparancsok
hibas bedllitasa esetén.

A készillék esztétikailag eltérhet a kézikonyvben
talalhato rajzoktol, de a hasznalati, karbantartasi és
telepitési utasitasok nem valtoznak.

e Figyelmesen olvassa el az utasitasokat: fontos
beszerelési, hasznalati és biztonsagi informaciokat
tartalmaz.

o Ne végezzen elektromos valtoztatasokat a késziléken.

o Miel6tt megkezdené a készilék telepitését, ellendrizze,
hogy az alkatrészei épek-e. Ellenkezd esetben vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerelie be a
késziiléket.

o Ellendrizze a készllék épségét, mielétt elkezdi az
lzembe helyezését. Ellenkez6 esetben vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerelie be a
késziléket.

@: az ezzel a szimbolummal jeldlt részek kulon
megvasarolhatok az erre specializalédott viszonteladoknal.

*: az ezzel a szimbdlummal jeldlt részek opciondlis
tartozékok, melyek csak némely modell esetében képezik a
felszereltség részét, és amelyek megvasarolhatok a
www.elica.com és www.shop.elica.com
weboldalakon.

1. BIZTONSAG ES ELOIRASOK
/N ALTALANOS BIZTONSAG

Figyelem! Szigoruan tartsa be a kdvetkez6 utasitasokat: e
A terméket barmilyen telepités el6tt csatlakoztassa le az
elektromos haldzatrél. e A telepitést, illetve a karbantartast
szakember végezheti, a gyartd utasitasai szerint, valamint
a helyi biztonsagi eldirasoknak megfelelden. Ne javitsa
vagy cserélje le a termék egyetlen részét sem, hacsak azt
a felhasznaldi kézikdnyv kifejezetten nem jeldli. ® A termék
foldelése a torvényi elbirasok szerint kotelez6. o Az
elektromos  tapkabelnek megfelel6 hosszisaginak kell
lennie ahhoz, hogy a butorba épitett termék elektromos
csatlakoztatasa kivitelezhetd legyen. @ Annak érdekében,
hogy a beszerelés a hatélyos biztonsagi szabalyoknak
megfelelien, egy multipolris kapcsolora van szikség,
amely biztosiia az elektromos halézatrol  valo
lecsatlakozast Il. tulfesziltség kategdria feltételek esetén,
a beszerelési szabalyoknak megfeleléen. ® Ne hasznaljon
tobbszérds dugokat vagy hosszabbitot. @ Amint elvégezte
a telepitést, biztositsa, hogy a felhasznalé ne férjen hozza
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az elektromos alkatrészekhez. e A termék és annak
hozzaférhetd részei mikodés kozben felmelegedhetnek.
Ugyeljen ra, hogy ne érintse az atforrosodott elemeket. @
Ugyelien arra, hogy a gyermekek ne jatsszanak a
termékkel! Tartsa a gyermekeket tavol és felugyelet alatt,
tekintettel arra, hogy a késziilék hozzaférheté részei
hasznalat kozben nagyon felmelegedhetnek. o A
szivritmus-szabalyoz6 késztilékkel és aktiv
berendezésekkel él6k szédmara az indukciés féz6lap
hasznélata el6tt ellenérizni kell, hogy az illeté szivritmus-
szabalyozéja Osszeférhetd-e a termékkel. ® A hasznalat
soran és azt kovetden ne érintse meg a termék
felforrésodott elemeit. e Kerilje a ruhanemikkel vagy
egyéb gyulékony anyagokkal valé érintkezést, amig a
termék Osszes alkatrésze nem hiilt le elegendden,
tiizveszély all fenn. @ Ne helyezzen gyulékony anyagot a
termékre, vagy annak kozelébe. e A tllhevitett zsirok és
olajok konnyen langra gyulladnak. Ne hagyja felugyelet
nélkiil a zsirban és olajban gazdag ételek f6zését. @ Ha a
foz6lap felilete megrepedt, kapcsolja ki a terméket az
aramuités veszélyének elkertilése érdekében. o A termék
nem vezérelhet6 kilsd id6mérd szerkezettel vagy specidlis
tavvezériével. o A feliigyelet nélkil hagyott zsirban és
olajpan gazdag ételek f6zése veszélyes lehet és tiizet
okozhat. e A f6zési munkalatokat feligyelni kell. A révid
ideig tart6 fézést folyamatosan felligyelni kell. @ SOHA ne
prébélja vizzel eloltani a langokat. Ellenkezéleg, kapcsolja
ki a terméket és fojtsa el a langokat, példaul egy fedével
vagy egy tlzalld pokroccal. e Tiizveszély: ne tegyen
targyakat a f6zolap felliletére. ® Ne hasznéljon gdztisztitd
gépeket, dramités veszélye all fenn. e Ne tegyen fém
targyakat, mint példaul késeket, villakat, kanalakat és
fed6ket a f6z6lapra, mert azok felforrdsodhatnak. e Mielétt
az elektromos halézatra kotné a terméket, ellendrizze (a
készilék aljan talalhaté) adattablat, hogy meggy6zédjon
rola, hogy az azon feltlintetett fesziiltség és teljesitmény
megfelel-e a halézati és csatlakozoaljzat fesziiltségének.
Amennyiben kétségei lennének, forduljon
villanyszerel6hoz.

Fontos: @ Hasznalat utan a vezérlészenzorral kapcsolja ki
a fézblapot és ne a labas érzékelére hagyatkozzon. e
Keriilje a folyadékok kiomlését. F6zésnél, illetve forralasnal
csokkentse a héfokot. @ Ne hagyja Uresen, illetve ne
tegyen Ures serpeny6t vagy labast a bekapcsolt melegité
részekre. @ Ha befejezte a fozést, kapcsolja le a vonatkozd
fozési teriletet. o A fézéshez soha ne hasznéljon
aluminium foliat, és soha ne helyezzen kozvetleniil a
fellletre aluminium félidba csomagolt termékeket. Az
aluminium megolvad és javithatatlanul tonkreteszi a
terméket. @ Soha ne melegitsen élelmiszert tartalmazo
lezart dobozt vagy konzervet anélkil, hogy felnyitna:
felrobbanhat! Ez a figyelmeztetés a tGbbi, mas tipusu
fézOlapra is vonatkozik. @ Az olyan nagy teljesitmény(
funkciok, mint a Booster, nem hasznalhatd barmilyen
tipusti folyadék melegitéséhez, mint amilyen példaul a
stitbolaj. A til magas hémérséklet veszélyes lehet. llyen
esetben hasznaljon alacsonyabb teljesitményfokozatot. e
A f6z6edényeket kozvetlenul a féz6lapra kell helyezni,
kézépre igazitva. Semmilyen esetben se tegyen semmilyen



targyat a fézélap és a f6zéedény kozé. e Magas
hémérséklet esetén a termék automatikusan csokkenti a
foz6zona teljesitményfokozatéat. @ Mindenféle tisztitd vagy
karbantartd folyamat elétt hizza ki a terméket az
elektromos halézatrol a csatlakozodugéval vagy az otthoni
fokapcsold lekapcsolasaval. @ Minden beszerelési vagy
karbantartasi mlvelethez viseljen munkavédelmi kesztydit.
e A terméket 8 évnél nem fiatalabb gyermekek és
csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkez, vagy tapasztalatlan, vagy a szlkséges
ismeretekkel nem rendelkezd személyek csak akkor
hasznalhatjak, ha felligyelet alatt vannak vagy ha
megkaptak a termék biztonsagos hasznalataval és a benne
rejld veszelyek megértésével kapcsolatos utasitasokat. e
Ugyelien arra, hogy a gyermekek ne jatsszanak a
termékkel. o A ftisztitdsi és karbantartasi miveleteket
gyermekek csak feliigyelet mellett végezhetik. o A
helyiségben megfeleld szelléztetés legyen, amikor a
terméket mas gaz vagy tiizelberendezéssel egyidejileg
hasznélja. ® A terméket gyakran tisztitsa mind belll, mind
kivil (HAVONTA LEGALABB EGYSZER), mindenképp
tartsa be a karbantartasi utasitasokban leirtakat. o A
termék tisztitasi, valamint a szlrék tisztitasi és a cseréjlkre
vonatkozd szabvanyainak be nem tartdsa tlizveszélyt
okozhat. @ Szigorlan tilos a flambé f6zési technika. ® A
nyilt lang haszndlata a sz(r6k szadmara karos és tiizet
okozhat, ezért minden esetben kertilje. ® Feliigyelet mellett
slissén olajban, hogy elkeriilie, hogy az olaj tulforrésodva
tiizet fogjon. e Figyelem! Amikor a féz6lap miikodésben
van, akkor a készlilék elérhetd részei felmelegedhetnek. o
Figyelem! Ne csatlakoztassa a terméket az elektromos
halézathoz, amig a telepitést el nem végezte. ® Ami a
mlszaki és  biztonsdgi  intézkedéseket illeti a
fustelvezetéshez, kifejezetten tartsa magat a felelés helyi
hatosagok szabalyaihoz. e A beszivott levegét ne engedje
gaztlizelésli vagy egyéb (izemanyaggal m{kodd
berendezések fiistelszivd csatorndjaba. e Soha ne
hasznélia a paraelszivét a megfeleléen felszerelt racs
nélkill e Csak a termékkel a telepitéshez szallitott
rogzitécsavarokat hasznalja vagy ha nincsenek a
csomagban, akkor vasarolion azonos tipustakat.
Hasznaljon megfeleld méretli csavarokat, amelyeket a
Telepitési utasitasban azonositottak. @ Ha ez a termék és
egyéb, nem villamos energiaval mikodé késziilék
egyidejlileg lzemel, a helyiség negativ nyomasa nem
haladhatia meg a 4 Pa-t (4 x 10-5 bar). e Fontos a
kézikonyvet megdrizni, hogy barmikor
attanulmanyozhassa. Eladas, atadas vagy attelepités
esetén gyézédjon meg réla, hogy a kézikdnyvet a
készilékkel egyitt adja at.

/N AZ ELEKTROMOS CSATLAKOZAS
BIZTONSAGA

o Csatlakoztassa le a terméket az elektromos haldzatrél. e
A telepitést a beszerelésre és a biztonsagra vonatkozd
hatalyos szabalyokban jartas szakembernek kell végeznie.
e A gyartd nem vallal felelésséget a jelen bekezdésben
hivatkozott iranyelvek be nem tartasa miatt bekdvetkezd
személyi, dologi vagy Aéllatokat ért karokért. e A
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tapkabelnek megfeleld hosszisagunak kell lennie azért,
hogy a munkalapbél a fézélapot ki lehessen emelni. ®
Gy6zédjon meg arrél, hogy a termék aljara elhelyezett
adattablan feltiintetett fesziltségérték megfelel-e a halézati
feszliltségnek. @ Ne hasznaljon hosszabbitot. @ A foldeld
kabelnek a tobbi kabelnél 2 cm-rel hosszabbnak kell lennie.
e Amennyiben a termék nem rendelkezik tapkabellel, ugy
a maximum 7200 Watt teljesitményhez minimum 2,5 mm2
vezetd keresztmetszeti kabelt, e teljesitmény felett pedig 4
mm2 keresztmetszeti kabelt kell hasznalni. e A kabel
egyetlen ponton sem haladhatia meg 50°C fokkal a
kérnyezeti hémérsékletet. @ A terméket az elektromos
halozatba vald tartds kotésre tervezték, igy a halozatra
kotést szabvanyos multipolaris kapcsoléval végezze, amely
biztositja az elektromos halézatrél valé lecsatlakozast Il
tulfesziltség kategéria feltételek esetén, és amely a
beszerelés utan kdnnyen hozzaférhetd.

o Figyelem! Az &sszekotd kabelt hivatalos miszaki
szerviznek vagy hasonld képesitéssel rendelkezd
személynek kell kicserélnie.

e Figyelem! Miel6tt visszakotné a késziléket az
elektromos halézatra, ellendrizze a készilék helyes
mikodését, minden esetben ellendrizze, hogy a halozati
kébel helyesen lett-e beszerelve.

POWER LIMITATION: A termék Power Limitation funkciéval
rendelkezik, amely lehetévé teszi, hogy bedllitsa a
maximalis abszorpciés kiiszobértéket (kw)

A bedllitaist a termék elektromos halézatra kétése
pillanataban végezze el, vagy amikor ismét csatlakoztatja
az elektromos halézathoz (a kévetkezé 2 percen belll). A
vilamos ~ egység  védelmi  szintgt a ,Power
Limitation” (Teljesitmény korlatozas) kivalasztott szintje
alapjan kell meghatarozni. A Power Limitation beallitds
sorrendjéhez olvassa el a kézikonyv Miikodés szakaszat.
KIT WINDOWS: A terméket egy Window KIT szenzorral (a
gyartdé nem biztositja) valé hasznalatra tervezték. A
Window KIT szenzor telepitésével (csak SZiVO
lizemmodbeli hasznalatkor) a légszivas kikapcsol,
akarhanyszor a szobaban |évé ablak, amelyre a KIT van
szerelve, zarva van. A KIT-nek a késziilékhez vald
elektromos csatlakoztatasat szakképzett miiszaki
személyzetnek kell végrehajtania. A KiT-hez kiilon
tanusitvanyt kell biztositani az Osszetételre és a
késziilékkel valé hasznalatra vonatkozd biztonsagi
szabvanyok tekintetében. A telepitést az érvényben
léevé haztartasi késziilékekre vonatkozo elGirasok
szerint kell elvégezni.

FIGYELEM: a KIT-nek a késziilékhez val6 csatlakozasat
szolgalé kabelnek az érintésvédelmi torpefesziiltségre
(SELV) tanusitott aramkor részét kell képeznie. Az
elektromos haztartasi késziilek gyartéja semmiféle
felelésséget nem vallal a KIT hibajabol ésivagy
lizemzavarabol és/vagy hibas beszerelésébdl eredé
esetleges kellemetlenségekért, karokeért, tiizért.

/N A TELEPITES BIZTONSAGA

o A telepitést és elektromos halézatra val6 csatlakoztatast
csak szakember végezheti.



o A telepités megkezdése el6tt: A termék kicsomagolasa
utdn ellendrizze, hogy a termék nem sérillt-e meg a
szallitas soran, és ha barmilyen probléma meril fel, I1épjen
kapcsolatba a kereskeddvel vagy az ugyfélszolgalattal,
miel6tt folytatia a telepitést; Ellendrizze, hogy a
megvasarolt termék mérete megfelel-e a kivélasztott
telepitési tertiletnek; Ellendrizze, hogy a csomagolasban
nincs-e kiséréanyag (pl. csavarokat tartalmazé boritékok,
garanciak stb.) (szallitasi okokbdl), szlikség esetén ezeket
el kell tavolitani és meg kell 6rizni; Ellendrizze azt is, hogy
a telepitési terillet kozelében van-e elektromos fali
csatlakozo

o A butor el6készitése a beépitéshez:

* A terméket nem szabad hiit6berendezések,
mosogatogépek, tlizhelyek, siték, mosdgépek és szaritok
tetejére telepiteni; A f6z6lap behelyezése el6tt végezzen el
minden vagasi munkat a butoron, és gondosan tavolitsa el
a forgacs- vagy flirészpormaradvanyokat.

* A terméket Ugy tervezték, hogy TOP telepitése esetén
egy 2-6 cm vastag munkalapba épiiljon; FLUSH telepités
esetén 2,5-6 cm vastag munkalapba.

A fézblap és a fal kozotti minimalis tavolsagnak eldl
legalabb 5 cm-re, oldaltdl legalabb 4 cm-re, a felsé fal
egységektdl pedig legalabb 50 cm-re kell lennie.
Megjegyzés = A javasolt tavolsagok tajékoztatd jellegiiek: a
terek megtervezésekor be kell tartani a konyhai gyarté
utasitasait.

* a sz(irés valtozat telepitésének optimalizalasa érdekében
célszerli egy nyilast késziteni az allvanyzatban, ahova a
kereskedelmi  forgalomban  kaphaté racsot lehet
beilleszteni.

+ Fontos: egykomponens( témit6 ragasztét (S) hasznaljon,
amelynek hémérsékleti ellendllasa 250°-ig terjedhet; a
beszerelés el6tt a ragasztandd fellileteket gondosan meg
kell tisztitani, eltavolitva minden olyan anyagot, amely
veszélyeztetheti tapadasat (pl. formalevalasztd szerek,
tartositoszerek, zsirok, olajok, porok, régi ragasztok
maradvanyai stb.); a ragasztét egyenletesen kell eloszlatni
a keret teljes kerliletén; a ragasztas utan hagyja, hogy a
ragaszto korulbellil 24 6ran at szaradjon.

e Figyelem! A csavarok és rogzitd elemek nem az
Otmutatdé szerinti felhelyezésének hianya elektromos
veszélyt okozhat.

o Megj.: a termék helyes beépitése érdekében célszeri a
csOvekhez olyan ragasztdt hasznalni, amely a kdvetkezd
tulajdonsagokkal rendelkezik: lagy PVC-bdl készilt
rugalmas folia akrilat alapu ragasztoval; megfelel az MSZ
EN 60454 szabvanynak; égésgatlo; kivald
dregedésallésag; ellenall a hémérséklet-valtozésoknak;
alacsony hdmérsékleten is hasznélhato.

ARTALMATLANITAS AZ ELETTARTAM
VEGEN
Ez a késziilék a 2012/19/EK eurdpai iranyelvnek,
E valamint a UK SI 2013 No.3113, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE) angol jogsza-
B 1;5lynak megfelelden van jeldlve.
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Gy6zédjon meg arrél, hogy a terméket megfeleléen
artalmatlanitja. A felnasznalé hozzajarul a kérnyezetre és
az  egészségre  vonatkoz6, lehetséges  negativ
kovetkezmények megel6zéséhez. A terméken, vagy az azt
kisér6 dokumentacion szerepld jeldlés jelzi, hogy ez a
termék nem kezelheté haztartasi hulladékként, hanem az
elektromos és elektronikus készilékek Ujra hasznositasara
szakosodott megfeleld begy(jté helyre kell szallitani.
Artalmatlanitasat  a helyi hulladékgazdalkodasi
szabalyoknak megfeleléen végezze. Ha részletesebb
tajékoztatasra van sziksége a termék Ujra hasznositasara
vonatkozéan, kérjlik, 1épjen kapcsolatba a helyi
onkormanyzattal, a haztartasi hulladékok kezelését végzé
szolgalattal vagy azzal a bolttal, ahol a terméket vasarolta.

SZABVANYOK

A késziléket a kovetkezO szabvanyok szerint tervezték,
tesztelték és hoztak létre:

+ Biztonsdg: MSZ EN IEC 60335-1; MSZ EN IEC
60335-2-6, MSZ EN IEC 60335-2-31, MSZ EN IEC
62233;:Teljesitmény: MSZ EN IEC 61591; MSZ EN ISO
5167-1; MSZ EN ISO 5167-3; MSZ EN 1SO 5168; MSZ EN
IEC 60704-1; MSZ EN IEC 60704-2-13; MSZ EN IEC
60704-3; MSZ EN ISO 3741; MSZ EN 50564; IEC
62301.MSZ EN 60350-2; « EMC: MSZ EN 55014-1; CISPR
14-1; MSZ EN 55014-2; CISPR 14-2; MSZ EN IEC
61000-3-3; MSZ EN IEC 61000-3-12.

A HASZNALATRA VONATKOZO
JAVASLATOK

A helyes hasznélat a kdrnyezetszennyezés csokkentése
érdekében: Amikor fézni kezd, akkor kapcsolia be a
készliléket minimalis sebességen, hagyja néhany percen
keresztlil bekapcsolva a fézés utan is. A sebességet csak
nagy mennyiségl fiist és g6z esetén névelie a booster
funkcioval csak kildnleges esetekben. A szagelszivo
rendszer hatékonysaganak megdrzése érdekében szikség
esetén cserélie ki a szénszlro(ke)t. A  zsirsziiré
hatékonysaganak megtartdsa érdekében szlikség esetén
cserélie ki. A hatékonysag optimalizacioja és a
zajcsokkentés érdekében haszndlja a kézikényvben
megadott maximalis atméréjli csatornarendszert.

2. HASZNALAT
A FOZOLAP HASZNALATA

Az indukcios f6z6lap rendszer a fizikai magneses indukcio
jelenségére alapszik. A rendszer alapvetd jellegzetessége
az energia kozvetlen atvitele a generatorrél az edényre.
Elényék: Az elektromos f6zélapokkal 6sszehasonlitva, az
On indukciés fézélapja: Biztonsagosabb: az lvegfelilet
hémérséklete  alacsonyabb. ~ Gyorsabb:  hamarabb
megmelegithetd az étel. Pontosabb: a f6z6lap azonnal
reagal a vezéridparancsra. Hatékonyabb: az elnyelt
energia 90%-at hévé alakitja. Tovabba, amint leveszi a
serpeny6t a foz6laprél, a héatadas azonnal megszakad,
ezzel nincs felesleges hdleadas.



FOzZOEDENYEK HASZNALATA

o F6z6edények

m Kizarélag olyan fézéedényeket hasznaljon, ame-
lyeken szerepel ez a szimbolum.

Fontos:

A féz6lap maradando
érdekében ne hasznaljon:
* nem teljesen egyenes aljl f6z6edényt;

+ zomancozott alji fém f6z6edényt;

* durva alju féz8edények, mert megkarcolja a féz6lap
felliletét;

+ soha ne helyezze a forr6 edényt a fézblap
vezérldpanelére.

* Nem minden indukciés edény mkédik hatékonyan, a
részben ferromagneses anyagbol késziilt alj miatt!! A
foz8edények vasarlasakor ellenérizze, hogy:

+ az edény alja teljesen ferromagneses tulajdonsagu
anyagbol késziljon. Ellenkezd esetben csokken a
héatadas hatékonysaga és egyenletessége, igy a
serpeny6/fazek feliletének hoémérséklete nem lesz a
f6zéshez alkalmas

karosodasanak elkerilése

+ Az edény alja ne tartalmazzon aluminiumot: az edény
nem melegszik fel és elképzelhetd, hogy nem ismerik fel az
induktorok.

+ Nem sik vagy durva felilet(i alj.

+ Csokken az induktor és az edények érintkezési fellete,
ezéltal a hatékonysag és a f6zési élmény is.

oMeglévo fézoedények

Fézéedényének vastartalmat magnessel ellenrizheti. Ha a
foz6edény nem magnesezhetd, akkor nem alkalmas az U
fozlaphoz. Az eléz6 bekezdésben emlitett utasitasok
ebben az esetben is érvényesek.

o Az edények aljanak javasolt atmérdje

FONTOS: ha a fé6zéedény atméréje nem megfeleld, a
f6z6zé6na nem kapcsol be. Az egyes zdénakban
hasznalandd edény minimalis atmérdjének
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megtekintéséhez lasd a kézikdnyv illusztralt részét.

o Energiatakarékossag

Olyan edényeket és serpenydket hasznaljon, amelyek
aljanak atméréje megegyezik a f6z6zona atmérdjével;
Csak lapos alju edényeket és serpeny6ket hasznaljon; - Ha
lehetséges, fozés kdzben hagyja a fedelet az edényeken; A
f6zési idd csokkentése érdekében a z6ldségek, burgonya
sth. f6zéséhez keves vizet hasznaljon; Hasznaljon kuktat,
amely tovabb csokkenti az energiafogyasztast és a fézési
id6t; Helyezze az edényt a fézblapra rajzolt f6z6zona
kbzepére.

AZ ELSZiVO HASZNALATA

Az elszivérendszert beszivo vagy kilsé uritd illetve sz(irds
belsd keringtetd verzioban is lehet hasznalni.

Keresse fel a www.elica.com és a
www.shop.elica.com webhelyeket a rendelkezésre 4llo
készletek telies skaldjanak ellendrzéséhez, hogy
elvégezhesse a killénféle telepitéseket, sz(ir6 és szivo
valtozatok esetén is.

° d Szivo valtozat:

A g6z0k egy sor csévezetéken keresztlil a szabadba
tavoznak (nem a felszereltség része). Csatlakoztassa a
tomlés  terméket a falra  megfeleld  atmérdji
leveg6kimenettel (csatlakozo karima). A csovekkel és azok
méretével kapcsolatos tovabbi informaciokert tekintse meg
a tartozékok oldalat a szivo valtozat telepitési
Utmutatéjaban. Kisebb atmérsji témldk és fali kiereszté
lyukak csokkentik az elszivo teljesitményt és drasztikusan
novelik a zajszintet. Erre vonatkozd minden felel6sség
kizart.

A maximalis szivasi hatékonysag eléréséhez: « Legfeliebb
7 folyométer hosszu csévezeték javasolt. « Az dsszesen 7
folydméternyi hosszbol legfeljebb két 90°-os kanyart
célszer(i alkalmazni - Kerlini kell a csatorna
keresztmetszetének drasztikus valtozasat, mindig a 150
mm-es atmérének (vagy a 222 x 89 mm-es téglalap
alakinak) megfelelé keresztmetszetet kell el6ényben
részesiteni.

° Sziir valtozat:

A beszivott levegdt megfeleld  zsirszlirokkel és
szagszirékkel szdri, mielétt ismét a szobaba engedi. A
terméket a szabvanyos telepitéshez  sziikséges
felszerelésekkel egydtt szallitjuk, levegékimenettel a butor
allvanyzatanak frontalis részén. A termék egy szagsziiré
készlettel van felszerelve. Tovabbi informéaciokhoz lasd a
sz(ird verzi6 kiegészitdire vonatkozd oldalt (a kézikonyv
abrakat tartalmazo részén).



3. MUKODES
VEZERLOPANEL

Funkcio

Gombok zér6 0 allasa

F6z6z6nak kijelz6je

Temperature manager kijelz6

th—‘.—l

Elszivo Display (Kijelzd)

Sz(iré-kezelé kijelzd

Automatikus elszivo kijelzd

Flap nyitasanak kijelzéje

Temperature Manager bekapcsolasi helyzet

Bridge (hid) bekapcsolasi helyzet

5
6
7
8  F6z6 Booster bekapcsolasi helyzet
8
8
9

Automatic Heat up bekapcsolasi helyzet

10 Elszivé Booster bekapcsolasi helyzet

11 Automatikus elszivé bekapcsolasi helyzet

12 Temperature manager szerigrafia

13 Automatic heat up szerigréfia

14  Bridge szerigrafia

15  Child lock szerigrafia
TUDNIVALOK A KEZDES ELOTT

A f6z6lap Osszes funkciojat a legszigoribb biztonsagi
szabvanyoknak megfeleléen tervezték. Emiatt:

* Bizonyos funkciok nem kapcsolnak automatikusan
be-, vagy ki abban az esetben, ha a f6z6zonan nincs
labas, illetve ha azok rosszul vannak feltéve.

+ Egyes esetekben az aktiv funkciok automatikusan
kikapcsolnak, amennyiben par masodpercen bellil nem
torténik meg a szikséges tovabbi beallitis megadasa (pl.:
"Kapcsolja be a féz6lapot" a "F6z6z6na kivalasztasa" és a
"Mikodési hémérséklet" vagy a "Lock (Biztonsagi zarolas)
funkci¢" vagy a "Timer" (Id6zit6) funkciok nélkiil).

Varja meg, mig a display (kijelz8) elalszik, miel6tt a
f6z6z6nahoz kozeledne.

Figyelem! Ha (példaul) hosszabb idén keresztiil hasznalja,
akkor eléfordulhat, hogy a f6z6z6na kikapcsolasa nem
azonnali a hiitési fazis miatt; a f6z6zonaban a kijelzén

megjelenik a Hszimbélum, mely jelzi, hogy ebben a
fazisban van. Vérja meg, mig a display (kijelz8) elalszik,
mielétt a f6z6zonahoz kozeledne.

F6ZOZONA DISPLAY (KIJELZO)

a foz6zonaknak megfeleld kijelz6n az aldbbiak jelennek
meg:

Funkcio Erték

F6z6zona bekapcsolva 8

Power Level (Teljesitményszint)

Residual Heat Indicator (Fennmaradé H6 Ki-
jelzd)

Pot Detector (Edény felismerd)

Aktiv Bridge zéna funkcié

o Qo'

Temperature Manager (H6mérséklet-kezel8)
funkcio aktiv




Child Lock funkci6 bekapcsolva

Szlinet funkcié r’ f

Automatic Heat UP (Automata Melegitd) Ej
funkcié

Megjegyzés: Ha egy vagy tobb kijelzdn megjelenik egy

villogé pontocska ., az adott kijelz6hdz tartozo
kezel6szervet alaphelyzetbe kell allitani, z&ro allasba allitva
a gombot.

A FOZOLAP JELLEMZOI

o Safe Activation

A termék csak akkor kapcsol be, ha a f6z6zénaban edény
van: a felmelegitési folyamat nem indul el és nem szakad
meg az edények hianyaban vagy eltavolitdsa esetén.

o Pot Detector (Edény felismerd)
A termék automatikusan érzékeli az edényeket a
f6z6zonaban.

o Safety Shut Down (Biztonségi kikapcsolas)
Biztonsagi okokbdl minden egyes fézézénanak van
maximalis  mikodési ideje, amely a bedllitott
teljesitményszinttél figg.

® Residual Heat Indicator (Fennmaradd H9 kijelz6)

Egy vagy tobb f6z6z6na kikapcsolasakor a fennmarad6 hé
jelenlétét megfeleld lathato jelzés jelzi a hozzatartozd zéna

kijelzén, a - szimbolummal.

GOMBOK FORGASANAK JELZESE

Ez a tablazat azt mutatja be, hogyan kell elforgatni a
gombokat, ha bizonyos szimbélumok jelen vannak.

RO

dramutato jarasaval egyezd iranyu forgas a 9.
OWR e szinten tllra, a gombot végallasba allitva.

éramutato jarasaval megegyezd iranyu forgas

L d oramutato jarasaval ellentétes iranyu forgas

éramutato jarasaval ellentétes iranyd forgas a
OWL zér6 (1) szinten tdlra, a gombot végallasba al-
litva.

A FOZOLAP HASZNALATA

°
A fézblap négy f6z6zonaval rendelkezik, FL G RL tj

RR G FR G melyeket kilon-kiilon lehet bekapcsolni
vagy az FL+RL vagy FR+RR 0 pérositdsokban hasznalni.
Minden egyes f6zézéna kilenc (9) teljesitményszinttel
rendelkezik, plusz a kiegészitd boosterrel.

o A f6z6z6na be- | kikapcsolasa
Bekapcsolas:
Zér6 (1) allasbal forgassa a (FL - RL - RR - FR), gombot R

b iranyba, minden egyes kattanas fokozatosan noveli az
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elszivasi teljesitményt. A kijelz6n megjelenik az adott

pillanatban aktiv teljesitményszint (F szintt6l =¥ szintig.
Kikapcsolasa:
Barmelyik zér6tdl (1) eltérd pozicidbol forgassa a (FL - RL -

RR - FR), gombot L d iranyba, visszadllitva azt zér6 (1)
allasba, A kijelz6n megjelenik = - 1.

e Booster
Bekapcsolas:

(FL - RL - RR - FR) gomb OWR @ alissba, a kielz6n

megjelenik a villogd P szimbolum.

Ez az ilzemmod kihasznélja az induktor maximalis
teljesitményét, iddzitve van és 10 percig tart. Hangjelzés
jelzi, hogy letelt ez az id6, majd a teljesitmény

automatikusan visszaall a 9 szintre.
Kikapcsolasa:

A boostert barmikor ki lehet kapcsolni, L d gomb a 8

szintre, vagy OWR ea bekapcsolasi eljarast kovetve.

o Temperature Manager

A Temperature Manager egy olyan funkcid, mely lehet6vé
teszi a legmegfeleldbb hémérséklet beallitasat a kivant
eredmény eléréséhez.

Bekapcsolas:

Forgassa a (FL - RL - RR - FR ) gombot OWL ‘Séllésba,
tartsa ebben az allasban 1 mp-ig. A kijelzé (2) most a

jelez a rendelkezésre allé szintek kozil a legmegfelelébb
kivalasztasahoz, a kijelz (2) minden egyes éllashoz egy
szimbolumot jelez, az alabbiakban leirtak szerint, a leddel

(3) egydtt:

— Meghatarozza a kényes termékek (csokoladé, vaj stb.)
érzékszervi jellemzéit nem befolyasolo, lassu olvasztashoz
sziikséges megfeleld teljesitményszintet.

Z Meghatarozza az ételek melegen tartsahoz szlikséges
megfeleld teljesitményszintet a forraspont elérése nélkal.

= Meghatérozza az ételek tartos, lassu tlizon torténd

fozéséhez sziikséges megfeleld teliesitményszintet.
Alkalmas paradicsomszoszok, raguk, levesek, sirl
z0ldséglevesek  fézésére, ellendrzott fézési  szint

fenntartdsa mellett (idealis vizfiird6ben torténd fozéshez).
Ezzel elkerllhetd az étel kellemetlen kidmlése vagy az étel
aljanak esetleges odaégése, amelyek ezekre az elkészitési
maédokra jellemz6ek. Az étel felforralésa utan hasznalja ezt
a funkciot.

Kikapcsolasa:



Lo zér6 (1) éallasban, vagy Rb a gomb harmadik
allasan tal.

o Bridge (hid):

Ez a funkcié lehetdvé teszi, hogy az FL f6z6z6na az RL
f6z6zdénaval, az FR f6z6z6na pedig az RR f6z6zonaval
kombinaltan ~ mikddjon,  igy  egyetlen,  azonos
teljesitményszintli zéna jon létre. Ez a funkcio egyenletes
fozést tesz lehetévé nagy méreti talak és edények
hasznélata esetén.

Bekapcsolas:

Gombok (FL és RL) egyidejlleg OWR C’ allasban és
tartsa Gket ebben az allashan 2 mp-ig. A kijelz6n (2-FL)

megjelenik 9 és a kijelzé (2-RL) 8 jelez.

A bridge (hid) jobbra funckid bekapcsolasahoz
ugyanazokat a mlveleteket végezze el, mint a bridge balra
funkciéhoz. Hasznalja a (FR + RR) gombokat.

Kikapcsolasa:
Forgassa a zér6 (1) allasban lévé (FR és FL) és/vagy (FR

és RR) gombokat L d allasba annak a bridge-nek a
fuggvényében, amelyiket szeretné kikapcsolni.

e Power Limitation (Teljesitményhatar):

A Power Limitation (Teljesitményhatar) funkciéval
bedllithatja a termék mlikddését, az elnyelést maximalisra
(kW) csokkentve. Az aldbbiakban a rendelkezésre &llo
beallitasok.

Erték  Teljesitmény (KW)
8 7,4 KW (alapértelmezett beallitas)
B askw

A f6zblap kiindulasi allapota a Power Limitation
(teljesitményhatar) beallitdsahoz:

A villamos haldzatrol lecsatlakoztatott fézlap; RR gomb
zér6 pozicidban; FR gomb 9-es pozicidban.

A Power Limitation (Teljesitményhatar) beéllitasa:
Ismét csatlakoztassa a fézblapot a halézatra, majd 2
percen belll végezze el ezt az eljarast:

A Kikapcsolt f6z6laprol forgassa az RR gombot OWL ﬁ
allasba és tartsa meg, 1mp utan hangjelzés hallatszik és a

kijelzén megjelenik az RR-2 Fll Az RR gombot
végallasban tartva gyorsan végezze el az alabbi
cselekvéssort az FR gombbal:

OWR C’ 1 mp-ig a hangjelzésig, majd engedje el a
gombot, amelyik visszatér a 9-es pozicidba, ismételje meg

haromszor; (OWR poziciéban megjelenik P , mig a gomb
minden egyes elengedésekor a 9-es pozicioban ez a
szimbolum eltlinik.) . Csak ekkor lehet az RR gombot is
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elengedni. Az eljarasnak ezt az els6 részét az eljaras
kezdetétdl szamitott 5 mp-en beliil kell elvégezni.

Annak megerdsitésére, hogy beléptiink a Power Limitation
(Teljesitményhatar) menube, az RR-2 kijelz6n egymast

valtogatva megjelenik E és B mig az RL-2 kijelz6n

=
folyamatosan megjelenik L.

Ezutan lehet6ség lesz a két valaszthaté teljesitményopcio
egyikének az alabbiak szerinti beallitasara:

owL ‘b az RR gombot ebbe a pozicidba és tartsa meg,
mikézben az FR gombot zéré pozicidba éllitja; ebbdl a
poziciobol, az alapértelmezettdl eltéré teljesitmény

kivalasztasahoz b az FR gombot allitsa 1-es pozicioba

egy kattanassal, az FR-2 kijelzd Q jelez. Csak ekkor lehet
az RR gombot is elengedni, mely visszatér zér6 pozicioba.
Allitsa az FR gombot is zérd poziciéba.

A kivalasztott beallitas meger6sitéséhez, OWL 3
egyidejlileg az FR és RR gombokat 1 mp-ig. Az RR-2 és
RL-2 kijelz6kon egy vonalsor jelenik meg , ezt
kovetben pedig az Gsszes kijelzd néhany masodpercre
felgyullad, jelezve, hogy az eljaras megtortént és sikeresen
mentésre kertilt.

o Automatic heat up

Az Automatic Heat UP (Automata Melegitd) funkcio
lehetdvé teszi a bedllitott teljesitmény gyorsabb aktivalasat;
ennek a funkcidnak az az elénye, hogy a fézés gyorsabb
lesz, az ételek odaégetésének kockadzata nélkil, mivel a
hémérséklet nem Iépi tul a bedllitott szint értékét. Ez a

funkci6 a g és 9 kozotti teljesitményszintek esetében all

rendelkezésre.
Bekapcsolas:

forgassa a gombot (FL - RL - RR - FR) OWL ‘b allasba
és 3 mp-ig tartsa ebben az éallasban. Hangjelzés jelzi
ennek a funkcidnak a bekapcsolasat. A kijelz6n (2)

megjelenik ez a villogo Fll szimbolum. 10 mp-en belil.
Forgassa a kivalasztott gombot R b iranyba, példaul a

'g és varjon 5 mp-ig. Ekkor egymas utan villogni kezd a

Fil és ﬂ szimbdlum.

Kikapcsolasa:
Forgassa a gombot egy masik allasba.

o Child lock
Ezt a funkciot csak akkor lehet bekapcsolni, ha a (FL -
RL - RR - FR) gombok zér¢ (1) allasban vannak.

Zér6 (1) allasban all6 gombokkal egyidejileg forgassa a

(RR és RL) gombokat OWL ‘\5 allasba, és tartsa oket
ebben az allasban 3 mp-ig. A kijelzén (4) megjelenik



egymas utan megjelennek a szimbélumok, 4-szer
ismétiédve Az egymast kdvetd megjelenés utan bekapcsol
a ,child lock”.

Megjegyzés: Ez az allapot semmilyen funkcio
bekapcsolasat nem teszi lehetdvé, az elszivo funkcio
kivételével, melyet a szokdsos modon lehet bekapcsolni.
Megjegyzés: Ha a ,child lock” bekapcsolasi eljaras
elvégzésekor egy vagy tébb gomb van zérétdl eltérd
allasban, a kijelzdn (4) egymas utdn megjelennek a

szimbélumok, kétszer ismétlddve, jelezve, hogy
nem lehet a ,child lock” funkciét bekapcsolni.

AZ ELSZIVO HASZNALATA

o A paraelszivd FLAP-je:

A szivoterillet mechanikusan forgd FLAP-el van
felszerelve. A paraelszivo bekapcsolasa el6tt ki kell
nyitni a FLAP-et az elszivo rendszer aktivalasahoz. A
paraelszivo érzékeldvel van felszerelve, amely bekapcsolt
elszivds esetén, ha a FLAP teljesen le van zérva,
automatikusan ledllita a motort. Az elszivas csak akkor
indul Ujra, amikor a FLAP ismét kinyilik.

Amikor a FLAP-el t6rténd elszivast probalja bekapcsolni, a
kijelz6 (5) zarva van és a “OPEN” LED villogni kezd és a
motor lekapcsolva marad.

o Elszivasi sebesség:

I
A f6z6lap 9 elszivasi sebességfokozattal rendelkezik, a I ]
fokozattél a g-ig, plusz a Booster fokozat}j .
o Paraeslzivo be- / kikapcsolasa:

Bekapcsolas:
Nyissa ki a féz6lap kdzepén Iévé FLAP-ot; Zéro (1) allasbal

forgassa a HOOD gombot R b iranyba, minden egyes
kattanas fokozatosan néveli az elszivasi teljesitményt.

A Kkijelz6n (2) megjelenik az adott pillanatban aktiv
teljesitményszint.

Kikapcsolasa:

Barmelyik zérotdl eltéré poziciobol forgassa a HOOD

gombot L d iranyba, visszadllitva azt zér6 (1) allasba, A
kijelz6n megjelenik 3

o Paraelszivo Booster:

Bekapcsolas:

HOOD gomb OWR C’ allasba, a kijelzén megjelenik a

viIIogéPszimbéIum.

Ez az lUzemmdd kihasznélja a paraelszivd maximalis
teljesitményét, idézitve van, és 5 percig tart. Hangjelzés
jelzi, hogy letelt ez az id6, majd a teljesitmény

automatikusan visszaall a 9 szintre.
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Kikapcsolasa:

A boostert barmikor ki lehet kapcsolni, a gombot 8 szintre
forgatva.

o Automatikus iizemméd

A péraelszivo automatikusan kivalasztja a legmegfelelébb
sebességet, a szivoteljesitményt a f6z6zénakban hasznalt
maximalis f6zési szinthez igazitva.

Amikor a f6zézénakat kikapcsoljak, az elszivo elszivasi
sebessége alkalmazkodik, fokozatosan csékken ugy, hogy
eltavolitsa a maradék gézt és szagokat.

Bekapcsolas:

forgassa a HOOD gomb OWL ‘b allasba, és tartsa ebben

az dllasban 1 mp-ig a led (6) bekapcsol és
hangjelzés értesit ennek a funkcionak a bekapcsolasarol.
Kikapcsolasa:

Ennek a funkcidnak a kikapcsolasahoz ismételie meg a
bekapcsolashoz elvégzett miveletsort.

Megj.:Ha jelen van a sz(ir6k karbantartasara figyelmezteté
jelzés, ezt a funkciot nem lehet aktivaini.

e Zsir- és szagsziirok telitettség kijelz6jének be- /
kikapcsolasa

Megjegyzés: Ez a jelz6 alapértelmezésben ki van
kapcsolva.

A sziirék be- / kikapcsolasi meniijébe Iépéshez:
Kikapcsolt kijelzok mellett allitsa a HOOD gombot OWL

‘3 allasba és ebben az allasban hagyja 8 mp-ig.
Megjegyzés: Amikor elészor Iéplink ebbe a menlbe, a
Zsirsziirok beallitasaban talaljuk magunkat és a kijelzon (5)

megjelenik a LJ szimbolum; Ha szeretnénk a szagsz(irék

mentibe belépni, a HOOD gombot OWL ‘3 allasba kell
allitani és 2 sec-ig ebben az allasban kell hagyni. A kijelzé

(5) atall a E szimbélumra, jelezve, hogy beléptink a
szagsz(irék beallitds mentibe.

A zsirsziirok telitettség kijelz6jének bekapcsolasahoz :

A zsirsz(irék beallitasbol forgassa a HOOD gombot R b
iranyba, a G szimbolum kézelében megjelenik egy kis pont

, jelezve, hogy ezt a kijelzét aktivaltak. Majd
forgassa zéro allasba.
A zsirsziir6k telitettség kijelz6jének kikapcsolasahoz :
A bekapcsolassal azonosan kell eljarni.

A szagsziir6k telitettség
bekapcsolasahoz :

kijelz6jének
A szagsz(ir6k beallitasbél forgassa a HOOD gombot R b

iranyba, az F szimbélum kdzelében megjelenik egy kis pont

, jelezve, hogy ezt a kijelzét aktivaltak. Majd
forgassa zér¢ allasba.



A szagsziir6k telitettség kijelz6jének kikapcsolasahoz :
A bekapcsolassal azonosan kell eljarni.

Megjegyzés: A valasztott beallitasok megerGsitéséhez ki
kell 1épni a sz(irdk be- / kikapcsolasa mentibdl. Allitsa a

HOOD gombot OWL ‘b allasba és 8 mp-ig maradjon
ebben az éllasban.

® Sziird telitettség kijelzé

Megj.: ez a funkcio alapértelmezésben ki van kapcsolva,
akkor kapcsol be, amikor a zsir- és/vagy szagsz(irék
telitettség kijelz6je bekapcsol (lasd a fenti eljarast)

Amikor elérkezik a zsir- és/vagy szagsz(irék cseréjének
ideje, a kijelzon (5) az alabbi szimbélumok jelennek meg:

-
Szagsz(irék: Lt 10 mp-ig villog

Zsirsz(ir6: F 10 mp-ig villog

Mindkét sziiré: Lt és I~ egymast valtogatva villognak 10

mp-ig.
Megj.: amikor ezek a kijelzések jelen vannak, a fézblap és

TELJESITMENY TABLAZAT

a paraelszivo tovabbra is normalisan miikédnek, de nem
lehet bekapcsolni a paraelszivé ,automatikus funkciojat”.
Miutan elvégezte a zsir- és/vagy szagsziirék cseréjét, el
kell végezni a sziirék telitettség kijelz6jének
alaphelyzetbe allitasat. Erre a szamlalé alaphelyzetbe
allitasahoz, valamint a G és/vagy F jelzések eltiintetéséhez
van sziikség.

o szlirdk telitettség kijelz6jének alaphelyzetbe allitasa:

A kovetkezoképpen jarjon el: HOOD gomb OWL ‘3
allasban és 3 mp-ig maradjon ebben az allasban.

A kijelzén (5) eltlinik a G vagy F kijelzés és a jobb alsd
sarokban megjelenik egy pont, amelyik 2 mp-ig villog

O . vagy F amelyet hangjelzés kisér, jelezve,
hogy a kijelz6t alaphelyzetbe aliltottak.

Megjegyzés: Mindkét kijelzé jelenlétében ezt az eljarast
kétszer kell elvégezni el6szor az elsé, majd a masodik
kijelzé alaphelyzetbe allitasahoz.

Teljesitmény szint  |Fézés tipusa Hasznalat (tapasztalat és f6zési szokasok alapjan)
gyorsan megemeli az élelmiszer hémérsékletét, amig a viz
Maximalis ,'-_" Gyors melegités gyorsan felforr, vagy a fézéfolyadékok gyorsan felmeleg-
teljesit- szenek
mény 1 | s . piritashoz, f6zés megkezdéséhez, fagyasztott termékek
8 " 5 Siités - forralds olajban siitéséhez, gyors forralashoz
-'a ) 8 Pirités - siités - forralds - grillezés glajb?n n?egfuttat“as.hqz, forralas fenqtartasahoz, f6zéshez
. és grillezéshez (rovid ideig, 5-10 percig)
Nagy telje- \aib Uttatishoz. forralas assd ssihoz. {6
sitmény ~ |Piritas - f6zés - pérolés - sités - grille- olajban megfuttatashoz, forralas lassu fenntartasahoz, f6-
5 -0 e zéshez és grillezéshez (kbzepesen hosszl ideig, 10-20
percig), tartozékok elémelegitésére
g_{ S Fézés - prolds - siltés - arilezés parolashoz, forralas fenntartasahoz kis langon, f6zéshez
. P 9 (hosszu ideig), tészta keveréséhez
Ko Fézés - lasst tizon f6zés - habaras - hosszabb ideig tartd f6zéshez (rizs, szoszok, slltek, hal)
t:;:gis 9.4 evords féz6folyadékok jelenlétében (pl. viz, bor, hisleves, tej),
mény tészta keveréséhez
Fézés - lasst tizon f6zés - habaras - hosszabb ideig tarté f6zéshez (egy liternél kevesebb rizs,
=5 o s20s20k, siiltek, hal) f6zofolyadékok jelenlétében (pl. viz,
bor, husleves, tej)
i Ei Olvasztas - felengedés - melegen tartas |vaj olvasztasahoz, csokoladé lassu felolvasztasahoz, kis
Alacsony ’ - keverés mennyiség(i termékek kiolvasztasahoz
teljesit- , , . |az éppen elkészillt, kis mennyiségli étel melegen tartasa-
mény ] _Oil(\gsezr;a;s - felengedes - melegen tartas hoz vagy adagok megfelel6 héfokon tartdsahoz és rizottd
keveréséhez
1 o Féz6lap stand-by vagy kikapcsolt allapotban (fézés végén
OFF Lt |Lerakofellet amaradékhd esetén lehetséges, H-L-O betiikkel jeldive)
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4. KARBANTARTAS

Figyelem! Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi
miivelet el6tt gy6z6djon meg rola, hogy a f6z6zonak ki
legyenek kapcsolva és a héfok jelzéfény elaludt.

x A termék karbantartasahoz lasd a telepités végén lé-
v0, ezzel a szimbdlummal jelolt képeket.

A FOZOLAP KARBANTARTASA

o Az indukcios f6zdlap tisztitasa

A féz6lapot minden hasznalat utan tisztitani kell.

Fontos:

+ Ne hasznéljon dérzsszivacsot, fémsurolét. Hasznalatuk
id6vel felsértheti az Uveget.

* Ne haszndljon olyan irritald vegyszereket, mint a
stitétisztitd spray vagy folttisztitok.

* NE HASZNALJON GOZTISZTITO GEPEKET!

Minden hasznalat utdn hagyja kihdilni a f6zélapot, majd
tisztitson le minden ételmaradék lerakddast és foltot. A
cukor és a magas cukor tartalmu éleimiszerek karositjak a
fozéfeliletet, igy ezeket azonnal le kell takaritani. A s6, a
cukor és a homokszemcseék felkarcoljak az tivegfeliletet. A
foz6lap tisztitasdhoz puha rongyot, konyhai kéztorlét vagy
hasonlé termékeket hasznélion (tartsa be a Gyartd
utasitasait).

° A folyadékgyiijto tartaly tisztitasa :

Ha az edényekbdl véletleniil bdséges folyadék omlik ki, a
termék also részén talalhatd leeresztd szelepen keresztil
be tud avatkozni, hogy eltavolitson minden maradékot, igy
biztositva a maximalis higiéniat.

A teljesebb és alaposabb tisztitashoz teljesen eltavolithatja
az als6 kadat.

° A fém racs tisztitasa:

A racsot kézzel, meleg vizzel és semleges szappannal kell
lemosni, majd alaposan szarazra kell toroini az oxidalodas
elkeriilése érdekében.

° A gombok tisztitasa:

Az alaposabb tisztitds érdekében a gombokat le lehet
szerelni, mivel magnessel vannak a f6zélaphoz rogzitve,
tehat elég felemelni Gket. Kézzel, meleg vizzel és
semleges tisztitdszerrel kell 6ket elmosni, szivacs vagy
rongy hasznélata nélkl.

AZ ELSZIVO KARBANTARTASA

o Az elszivo tisztitasa:

A tisztitashoz ~ KIZAROLAG
megnedvesitett ruhat hasznaljon.
NE HASZNALJON SZERSZAMOKAT VAGY ESZKOZOKET A
TISZTITASHOZ!

Keri]lje' a suroléanyagokat tartalmazé termékeket. NE
HASZNALJON ALKOHOLT!

semleges  folyadékkal
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° A zsirsziird karbantartasa:

A f6zésbol megmaradt zsirrészecskéket 6rzi meg.
Havonta egyszer tisztitsa meg (vagy amikor a telitettséget
jelz6 rendszer jelzi), nem agressziv tisztitoszerekkel,
kézzel, vagy mosogatogépben alacsony hémérsékleten,
rovid ciklusu programon. Mosogatdgépben mosashoz a
fém zsirtalanitd szlr§ szinét vesztheti, de a sz(ird
tulajdonsagai egyaltalan nem valtoznak.

° Aktiv szénsziir6k - Keramia sziir6k (csak az
elszivé valtozathoz) karbantartasa:

Megtartja a f6zésbol eredd kellemetlen szagokat. A
termék szagsziirékkel van felszerelve.

A szagsziirok telitettsége a f6zés modjatél és a zsirsz(ird
tisztitasanak gyakorisagatdl fiiggéen, hosszabb hasznalat
utdn kovetkezik be. A szagsz(irék héregeneralhatok 2/3
havonta, elémelegitett sitében 200 °C-on 45 percig. A
megfeleld regeneracié biztositia az allandd sz(irési
hatékonységot 5 évig.

Figyelem! Ne helyezze a sziréket a st aljara, hanem
tegye egy tepsibe, és helyezze kdztes magassagba.



5. SZERVIZ

HIBAKERESO TABLAZAT
Tajékoztato kod Leiras Lehetséges okok Megoldas
Euod A f6z8z6na a tul magas héfok | Az elektromos részek belsd Tovabbi hasznalat el varja

miatt kikapcsol

hémérséklete tul magas

meg, mig a f6z6lap teliesen
kihdl

hangjelzés

-

Az alabbi allasokban érzékel-
het6 a gombok folyamatos
(tartés) bekapcsolasa:

OowL ‘b vagy OWR C’

A gomb 30 mp-nél hosszabb
ideig OWL vagy OWR allas-
ban van régzitve.

Ellenérizze, hogy nincs-e a
gomb visszatérését akadalyo-
z6 maradék vagy targy, majd
tavolitsa el azokat, és a gom-
bot allitsa vissza nulla allasba.

Az Gsszes tobbi hibajelzés-
hez

Hivja a mliszaki szervizszolgalatot é&s mondja be a hibakddot

MUSZAKI SZERVISZOLGALAT
A miiszaki szervizhez fordulas el6tt

1. Gy6z8djon meg réla, hogy a ,Hibakeresés" fejezetben ismertetett pontok alapjan nem tudja-e egymaga megoldani a hibat.
2. Kapcsolja ki majd kapcsolja ismét vissza a késziiléket és ellendrizze, hogy nem sziint-e meg a hiba.

Ha a fenti ellendrzés utan a hibajelzés tovabbra is fennmarad, vegye fel a kapcsolatot a legkozelebbi miiszaki szer-

vizzel.
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MpuobpxainTe ce CTPUKTHO KbM  MHCTPYKLMUTE,
[afeHN B HaCTOALIOTO PbKOBOACTBO. Pupmata He HocK
HUKaKBa OTFOBOPHOCT 3@ E€BEHTyanHU Heu3npaBHOCTY,
LeTV UNn NoXapy, NPeamaBikaHn OT ypena, Bb3HWKHanM B
pesynTaT Ha HecnasBaHe Ha WHCTPYKUMMTe, fafeHn B
HacToOALOTO PBKOBOACTBO. YpedAbT € npeAHasHayeH
€[MHCTBEHO 3a pAoMmawHa ynotpeba 3a roTBeHe Ha
XpaHUTENHU NPOAYKTI W aciupaums Ha AUM 1 13napexus
0T caMoTO roTeHe. He ce fomyckaT Apyrv NpunoxeHus
(Hamp. oTonnsBaHe Ha nomeLleHus). MponaBoanTensT He
HOCW HMKaKBa OTFOBOPHOCT 3a HempasuHa ynotpeba unm
HenpaBuHN HAaCTPOIKN Ha KOMaHAWTe.

YpeabT Moxe jJa ce pasnuyaBa BBHIWHO OT
NoKa3aHOTO Ha ¢urypute, MOMECTEHN B HacTOALIOTO
PBLKOBOACTBO, HO HE3aBMCUMO OT TOBA, MHCTPYKLMUTE
3a ynotpeba, NoAApbKKA U UHCTANMPaHe Ca HambHO
e[lHaKBM.

o [lpoyeTeTe BHMMATENHO WHCTPYKUMUTE: B TAX CE
CbAbpXKa BaxHa WH(OPMALYMS OTHOCHO WHCTanMpaHeTo,
ynotpebara u mepkuTe 3a 6e30nacHoCT.

® He n3BbpLUBANTE ENEKTPUYECKV MPOMEHN B ypeaa.

o [lpeayn fa NpUCTBLNNUTE KbM WMHCTANMPaHETO Ha ypeaa,
yBepeTe ce, Ye HAMa yBpeseHn YacTu. Ako uma noepeau,
CBBbPXETE Ce C ANCTPUOYTOpa U He MpUCTBMBaATe KbM
MOHTUpaHe.

o [lpoBepeTe LENoCTTa Ha ypeda npeau a npuctbnute
KbM MHCTanupaHeTo. AKO Ma noBpeau, CBbPXETe ce C
AucTpubyTopa 1 He MpUCTBLNBaNTE KbM MOHTUPaHe.

@: yacTuTe, MapKpaHM C TO3W CUMBONI, MoraT Aa Gbaat
3aKyneHn OTZAENHO OT CheuuanuavpaHnuTe ThProBUM Ha
npebHo.

*: yacTuTe, MapkuMpaHu C TO3M  CuUMBON, ca
JOMbIHATENHA aKCecoapy, NpeanaraHn camo B HsKOW
mogenv u morat Aa 6baaT 3akyneHu Ha yeb caitoBeTe
www.elica.com n www.shop.elica.com.

1. BESOMACHOCT U
CTAHOAPTU

/\ OBLLA BE30MNACHOCT

BHumanue! lMpugbpkainte ce CTPUKTHO KbM CReaHuTe
VHCTPYKUuKM: e [pean fa npucTbnuTe KbM KakeaTo M fa
6uno onepauus, CBbp3aHa C WHCTAnNMpaHeTo, Mons
13KMioYeTe NPOAyKTa OT eNl. Mpexara. @ VHCcTanmpaHeTo n
noaapbkKkaTa TpsibBa Aa ce U3BbpLUAT OT Creuranuanpan
TEXHUK B CbOTBETCTBME C  WHCTPYKUMUTE  Ha
npoussoguTens W Ccbobpa3HO [JeiCTBALLUTE  MECTHM
HopmatvBu 3a 6esomacHocT. He nonpassiie u He
3aMeCTBaiTe HUTO €AHA YaCT Ha MPOJYKTa, ako TOBa He €
crneLmarnHo yka3aHo B pbkOBOACTBOTO 3a eKcrnoataLus. e
3a3emsiBaHETO Ha NPOLYKTa € 3aAbIKUTENHO NO 3aKOH. @
3axpaHBaluuaT kaben TpsbBa Aa 6bae 4OCTaTbYHO AbTbT,
33 [a NO3BOMM CBbP3BAHETO KbM €. Mpexata Ha
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NpoLyKTa, KOWTO € BrpajeH B lkada. e 3a ga Moxe
VHCTanupaHeTo fAa Ce W3BbPWM B CHOTBETCTBUE C
feicTeallMte Hopmu 3a BesonacHoCT e  Heobxoaum
MYATANONSIDEH  MpekbCBaYy,  KOWTO ~ OTroBaps  Ha
HOpMaTKBHTE, KOWTO [1a OCUTYpW LISNOCTHO U3KMIoYBaHe OT
mpexara npu ycrnoBus Ha cBpbXxHanpesxerue kateropus il
B CbOTBETCTBME C MpaBunarta 3a MHCTanupaHe. e He
13non3BaiiTe paskNoHUTENU U yabmkuTenn. @ Cnep kato
NPUKNIOYMTE € WHCTanupaHeTo,  enekTpuyeckuTe
KOMMOHEHTU He Tpsbea Aa GbaaT nmoBeye AOCTBLMHM 3a
notpe6utenute. e [pogyKTLT M [OCTHMHUTE YacTW ce
HarpsiBaT 3HauMTeNHO No Bpeme Ha pabota. BHumaBaliTe
[a He [0KOCBaTe HaropelysBaliuTe enemeHTn. o He
no3gonsBailTe Ha Aeuara Aa Cu UrpasT C MPOAYyKTa;
IpbXKTe Jelata Ha pascTosHue W nog HabniogeHve, Tbid
KaTo [JOCTBIHUTE YacTu MoraT fia ce HarpesaT 3HaunTenHo
no Bpeme Ha ynoTpeba. e XopaTa CbC CbpAeyHM
nefcMelKbpy 1 akTUBHIN MEAULIMHCKY UMNNaHTX, Npean Aa
13M0n3BaT WHOYKUMOHHUTE KOTHOHW, TpsibBa fAa npoBepsT
fanu CTMMynaTopbT e CbBMECTUM C npogykta. e [lo
Bpeme Ha 11 cneq ynoTpeba He OKOCBaWTe HaropeLennTe
YacTi Ha npofykta. e V3bsraitTe gonupa ¢ gpexu unu
Apyr1  Bb3NNamMeHnMyu  Matepuanu  [OKaTo  BCUYKK
KOMMOHEHTU Ha MpofyKTa He ca Ce OXMaguni JOCTaTb4HO,
puck OT noxap. e He noctassiiTe Bb3NNamMeHMMmn
maTepuanv Ha npoaykTa unv 6m13o o Hero. ® MasHuHuTe
11 HaropeLeHoTo Onno ca NecHo BbannameHumu. Bunaru
HabntoaBaliTe roTBEHETO Ha XpaHu, 6oraT Ha MasHUHM 1
onvo. e Ako MOBBLPXHOCTTA € MOBPeJeHa, W3racete
npoaykTa 3a Aa u3berHeTe eBeHTyaneH TOKOB yaap. ®
lMpOAYKTLT HE MOXE Aa Ce aKkTMBMPa Ype3 BLHLLEH Tanmep
WM NOCPEeACTBOM CUCTEMA C OTAENHO AMCTaHLMOHHO
ynpasreHve. ® [0TBEHETO BbpXY FOTBAPCKUS NNOT C ONNO
1 Ma3HVHU MOXe fia e OnacHo 1 Aa NpeausBuka noxap. e
He ocTaBsiite ypepa 6€3 Haa3op Mo BpeMe Ha roTBEHE.
Bbp3oTo NpuroTBsHe Ha xpaHu Tpsbea ce W3BbLPLUBA MOA
NoCTOsHHO Habmiogexve. e He ce onuteaiite HAKOTA na
noracseate nnambuute ¢ Boga. O6paTHOTO, W3raceTe
NPOAYKTa W uaraceTe nNnamblLuTe, HaNpUMep C kanak unm
NpoOTUBONOXApHO ofdesino. e OnacHoCT OT noxap: He
nocTaBsiTe NPeAMETV BbPXY roTBapcK1Te MnoTose. ® He
13non3BaiiTe NapouncTayki, CbLYecTBYBa PUCK OT TOKOB
yAap. @ He noctaesiite MeTanHu npeAMETH KaTo HOXOBE,
BUNULM, JTBXULM UMK Kanawy BbpXy rOTBapCKUs NnoT, Thit
kaTo Ouxa mormn ce Haxexar. e [lpean ga CBbpXeTe
npoayKT KbM en. mpexara pasrnepanTe
naeHTUNKaLMoHHaTa Tabenka (kosTo ce Hamupa B
fofHaTa YacT Ha MpoaykTa), 3a Aa Ce yBepuTe, e
HanpexeHMeTo 1 MOLUHOCTTAa  OTfOBApAT  Ha
HaMpeXeHNeTo, KOeTo MpoTUYa B eN. MpexaTta W Ye en.
KOHTaKT € noaxoasw. [lpn HanuuMe Ha eBeHTyamnHu
CbMHEHWsl, MOTbpceTe MoMoLTa Ha  KBanuuumpaH
€NEKTPOTEXHUK.

BaxHo: @ Cnep ynotpeba uskniouete rotBapckus nnot
4pe3 KOMaHAHOTO YCTPOWCTBO W He B3emaiTe Mpensua
AeTekTopa CbJose. ® /I3bsrsaiiTe N3TM4aHe Ha TEYHOCTY
1o NroTa, 3aToBa NPV BapeHe N 3arpsiBaHe Ha TeYHOCTH,
Hamanete MoLHOCTTa. e He ocTaBsiiTe nnotoBeTe
BKITIOYEHM C NPa3HN TEHMKEPN W TUraHN BbPXY TsX 1nm Ges



cbaoBe. o Creg Kato MpUKMiouMTe € TFOTBEHETO,
3KMIoYeTe CbOTBETHATa 30Ha Ha roTeeHe. o Mpu roteeHe
He W3non3BailTe HWkora anymMuHMeBO ONMMO M He
nocTaBAlTe HWKOra [JMPEKTHO BbPXy M0Ta MPOAYKTH,
OMakoBaHM C anyM1H1EBO homnno. ANyMUHWST Le pasTonu
W le yBpeau HemonmpaBuMO BaluMa npopykT. e He
3aTONNANTe HUKOra KOHCEPBEHM NN TEHEKUEeHW KyTuu C
XpaHu 6e3 ga cTe r1 OTBOPUNM Mpeay TOBA, Thii KaTo €
Bb3MOXHO Aa ekcnnoaupat! ToBa npegynpexaeHue Baxu
3a BCUYKW OCTaHanu BWOOBE TrOTBApCKM MIOTOBE. @
/13non3saHeTo Ha MHOro BUCOKA MOLLHOCT, KaTo Hanpumep
cyHKumsiTa Booster, He e noaxoaslia 3a 3aTonnsHe Ha
HAKOW TEYHOCTM KaTo Hampumep OnMO 3a MbpXEHE.
[MpekaneHo cunHata TonnMHa 61 Morma fa 6bae onacHa.
B Teau cnyyan Bu npenopbysame Aa uanonasare no-Hucka
MOLLHOCT. ® ["0TBapckiTe CbAoBe TPsbBa fja ce NoCTaBAT
AVPEKTHO B LiEHTbPa Ha roTBapckus MAoT. B Hukakbs
cnyyai He rnocTassdTe [pyrd nmpeameTn  Mexay
roTBapckuTe CbAOBE M KOTMOHA. - [lpu [ocTuraHe Ha
BICOKW TemnepaTypu MpofyKTbT HamansBa aBTOMATU4YHO
HMBOTO Ha MOLLHOCT B 30HUTE Ha roTeHe. ® Mpeau Beska
onepauyus 3a MOYMCTBAHE UMM MOAAPBXKA, U3KMouBalTe
ypega OT  enekTpuyeckata Mpexa, KaTo U3KMouuTe
Ljencena Wnu rmaeHUS NpeKkbCBaY Ha xunuweto. e 3a
BCUYKM OMepaLuv Ha WHCTanMpaHe W MOAAPBKKA
n3nonssante paboTHu pbkaBuuy. e [MpoaykTbT MOXe ga
Ce 13non3ea oT fela Ha Bb3pacT Ha He no-mamko ot 8
OAMHA U OT NULA C HamaneHn usndeckn cnocobHOCTH
M BB3NPUATMS WM Be3 onuT UM HeobxoaMMM
no3HaHus, Npu ycroBwe, Ye Te ca nog HabmniofeHne unu
cref kaTo ChlyuTe ca MoMyumunmu MHCTPYKLMK 3a 6esonacka
ynotpeba Ha npofykTa M Cca OCb3HAmM OMacHoCTUTe,
cBbp3aHM C Hero. e [leuata Tpsbea pa 6bpar
KOHTPONMPaHW, 3a Aa Ce rapaHTupa, Ye Te He urpasT C
npogykTa. e oyncTBaHeTo 1 NoaapbxkaTa He Tpsibea Aa
ce wm3BbpwBaT oT feua Oe3 Habniogenve. e
lMomelyeHneto TpsbBa fa pasnonara C [ocTaTbyHa
BEHTWNaUWss,  Kkorato  MpOAYKTbT ~ Cce  W3non3sa
€[HOBPEMEHHO C IpYI1 Ypeau ¢ ropuBHa (hyHKLMS, Ha ras
WnM ipYr BUZ ropuBeH matepuan. e MpoaykTbT Tpsibea Aa
6bAie NoYMCTBAH YeCTo, KakTo BbTPe, Taka 1 oTBbH (MOHE
E[VH MbT HA MECELL), cnasBaiiTe CTPUKTHO yka3aHusiTa
B MHCTPYKUMUTE 3a NOAMpbXka. e HecnasBaHeTo Ha
CTaHAapTUTE 3a NOYMCTBAHE Ha NMPOAYKTa 1 Ha 3amsHaTa n
MOYMCTBAHETO Ha (hMNTpUTe, BOAW A0 PUCK OT Moxap. e
Ctporo ce 3abpaHsBa rotBeHeTo (prambe. e
ManonseaHeTo Ha cBOGOAEH NnNamMbk € BpeAHO 3a
hunTpUTE M MOXe fia NPeaM3BIKa Noxapy, CrefoBaTenHo
npy BCUYKW Cryyau Tpsibea Aa ce 13bsrea. e [TbpxeHeTo
TpsbBa Aa Ce M3BbPLUBA NOA KOHTPON 3a fa ce u3berHe
3ananBaHeTo Ha HarpatoTo onvo. e BHumanue! Korato
NnoTbT 3a roTBeHe paboTi, AOCTBMHUTE YacTU Ha ypeaa
moraT Ja ce Harpest. e Buumanue! He cBbp3gaiite
npogykta  KbM  enekTpudeckata  Mpexa,  AoKato
WHCTannpaHeTo He e 3aBbpLUMMO HaMbiHO. ® [JoKOnKOTO
ce OTHacs [0 TEXHUYEeCkUTe MEpKW W MepkuTe 3a
6esonacHocT, KoUTo Aa ce NpeAnpuemar 3a usBexaaHe Ha
oTpaboTeHnTe ra3oBe, MpUAbPXaNTe Ce CTPUKTHO KbM
NpeABUAEHOTO B PernameHTa Ha MECTHUTE KOMMETEHTHM
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opraHu. e AcnvpupaHusT Bb3gyx He TpsbBa Aa Obge
HacoYeH B kaHan, u3non3BaH 3a OTBEX4aHe Ha
0TpaboTeHnTE ra3oBe, MPOM3BEAEHM OT Ypeau C ropeHe Ha
ra3 Wnu pyrn ropuBHW Matepuanu. e Hukora He
u3non3gainTe  npoaykta 6e3  MpaBWMHO ~ MOHTMpaHa
pewetka!l e l3non3sante eguWHCTBEHO (huKCMpaLLUTe
BMHTOBE, MPUMOXEHW B KOMMIEKT C Npofykta 3a
VHCTanupaHeTo WNW, ako He ca MPUIOXEHM, 3akyneTe
NOAXOASLMS TUN BUHTOBE. M3nonagaiiTe npaBunmHaTa
ObiKHa 60NTOBE, KOUTO Ca MOCcoYeH B PbKOBOACTBO 3a
MOHTaX. e KoraTo TO3# NpOAyKT W ApyrM ypeau,
3aXpaHeHu C efjHa eHeprisi, KOSITO He e enekTpuyecka, Te
(PYHKLMOHMPAT €[HOBPEMEHHO, HEraTMBHOTO HansraHe B
nomeLLeHneTo, He Tpsibea fa Hageuwaga 4 Pa (4 x 10-5
bar). e BakHo e pJa CbXxpaHsiBaTe HaCTOSLLOTO
PBKOBOACTBO, 3a [1a MOXE [ja 0 KOHCYNTMpaTe BbB BCEKY
eavH  momeHT. [lpu npogaxba, npexsbpnsHe Ha
coDbCTBEHOCTTa WnM  MpemecTBaHe, MpoBepeTe  Aanm
PBKOBOACTBOTO CE HAMMpa BUHArM Npu ypeaa.

/\ BE30MACHOCT 3A ENEKTPUYECKO
CBBHP3BAHE

® |I3knioyeTe MpogykTa OT enekTpuyeckata Mpexa. e
WHcTanupaHeTo Tpsibea a ce U3BbPLUK OT KBaNUuLMpaH
nepcoHan, KOWTO fJa € 3ano3Hat C  [dedcTBaliure
pernameHT 3a WHCTanupaHe 1 6esomacHocT. e
Mpon3BOANTENAT He HOCKW HUKakBa OTFOBOPHOCT 33
€BEHTyanHu LeTV BbPXy XOpa, KUBOTHW UMW NpesMeTy,
Bb3HWKHaNW B pe3ynTaT Ha HecrnasBaHe Ha AMPEKTUBUTE,
NpeaocTaBeHn B HacTOsIWs pasaern. o 3axpaHBalLusiT
kaben Tpsibea Aa 6bae LOCTATBYHO AbITHI, 33 Aa NO3BOMM
OTCTPaHsIBAaHETO Ha roTBapckusi OT paboTHWS nnoT. e
YBepeTe ce, Ye HarpexeHWeTo, MOCOYEHO BbPXY
MOEHTU(MKALMOHHAT  Taberka, pasnonoXeHa Bbpxy
ABHOTO Ha MpopykTa, OTrOBaps Ha  3axpaHBalyoTo
HanpexeHue B XUNULLETO, KbAeTo Lie Obae MHCTanupaH.
e He u3non3gaiite yabmkuTenu. ® 3a3eMUTENHUST €.
kaben TpsGBa fa e ¢ 2 cm MO-gbNbr OT OCTaHanuTe
kabenn. e Ako NMPOAYKTLT He pasnonara CbC 3axpaHBall
kaben, nsnonasaiTe kaben, Y1ETO MUHUMATTHO CeYeHNe Ha
nposogHuLmMTE € 2,5 mm2 npu mowHoct 7200 W; gokato
npy NO-TONIEMN MOLLHOCTU CeveHueTo Tpsibea fa e 4
mm2). e B H1TO eaHa Touka Ha kabena Temnepatypata He
TpsbBa Aa Hageuwasa c noseye oT 50°C Tasn Ha
okomHaTa cpefa. e [lpofyKTbT € npedHasHadyeH 3a
13M0n3BaHe Ype3 MOCTOSHHO CBbP3BaHE KbM efl. Mpexarta,
nopagu koeto TpsibBa Aa NpeaBWAMTE OMHWMOMSIPEH
npeKbCBaY, KOMTO OTTOBAPS Ha AENCTBALLNTE HOPMATYBN
KOWTO Aa OCUrypy MbITHOTO M3KMIOYBAHE OT Mpexarta npw
Hannyme Ha cBpbxHanpexeHue kateropus Ill, 4o KowTo ga
1Ma 6bp3 M NEeceH A0CTbM Cred UHCTanMpaHEeTo My.

o BHumanue! MogmsHaTa Ha cBbp3BaLyms kaben TpsbBa
[ia ce M3BbPLUM OT CEpPBI3a 3a TeXHNYecka NOMOLL Unn OT
L CbC CXOAHa KBanudmkaLys.

e BHumanue! lMpegn ga cBbpkeTe OTHOBO Kpbra KbM
MPEXOBOTO ~ 3axpaHBaHe U fAa MpoBepuTe  Aanm
(PYHKUMOHMPA MpaBMIHO, BWHAarM MpoBepsiBanTe Aanm
MPEXOBUST Kaben e MOHTUPaH NpaBuITHO.

POWER LIMITATION: npoAyKTbT npuUTexXasa eaHa (yHKums



Power Limitation kosTo nossonsBa ga ce 3agjage epHa
MaKcumanHa rpakuua Ha acnmpaums (kw)

Hacrpoiikata TpsibBa fa ce M3BbpWM B MOMEHTa Ha
CBbP3BaHETO Ha MPOAYKTa KbM erekTpudyeckata Mpexa
MW NPY NOBTOPHOTO CBbP3BAHE Ha camata enekTpuyecka
Mpexa (npe3 cnegpawmte 2 MuHytH). Opasmepete
3aluuTaTa Ha enekTpuyeckata WHCTanaLms Bb3 OCHOBa Ha
136paHoTo HMBO Ha OrpaHuyeHne Ha MollHocT. OTHOCHO
nocrefoBaTenHoCTTa Ha W3BbPLIBAHE Ha  HACTPOMKM
Power Limitation HampaBeTe cnpaka B pasgen
®YHKLMOHMPaHE Ha TOBa PbKOBOACTBO.

KOMMAMEKT WINDOWS: MpogyKThT e npeapasnonoxe,
da 6bge usnon3saH B KomGuHauus c¢ KOMMIEKT
patunk Window (He e gocTtaBeH OT npou3BoguTens).
Wuctanupaiikn KOMMIEKTA, gatumkeT Windows (camo B
cnyuyaii Ha ynotpe6a Ha nnota B pexum ACMUPALUA),
acnupaunsiTa Ha Bb3gyxa LWe cnupa Aa (yHKUMOHMPa,
BCEKM MbT, KOraTo HaNMYHUAT NPO30OpeL, B CTasTa, BbpXy
konto KOMIMNEKTBT 6bae npunoxeH, 6bae 3aTBOpEH.
Enektpuyeckoto cBbp3BaHe Ha KOMIJIEKTA kbm
ypepda, Tpsi6Ba ga 6bAe M3BBLPLIEHO OT TEXHUYECKU
nepcoHan, ¢ Kanudukauus UM cneuuanusaums.
KOMMNEKTBT 71psbBa pa Obae ¢ ovaeneH
cepTudmkat, B CLOTBETCTBUE CbC CTaHAAPTUTE 3a
6e30MacHOCT, OTHacALM ce 0 KOMMOHEHTa U HeroBaTa
ynotpe6a ¢ ypeaa. MHcTanupaHeto TpsibBa Aa 6bae
M3BBLPLWEHO B CLOTBETCTBME C  AelcTBaljaTa
HOpMaTMBHa ypeaba 3a GMTOBM MHCTanaUuu.
BHUMAHWUE: okabensisaHeto Ha KOMIMIEKTA, koeto
TpsAGBa Aa ce CBbpXE KbM npoaykTa TpsbBa Aa 6bae
yacT oT Bepura cbC cepTudmkar 3a 6e30nacHo HUCKO
HanpexeHue (SELV). MNpoussogutenaTt Ha To3u ypen
OTXBbPNS BCAKaKBa OTFOBOPHOCT 3a €BEHTyalHu
npoGnemu, wWeTH, Noxapu, NPoOM3TUYaLM OT fAedeKTn
nivnu npobnemn npu hyHKUMOHMPaHe W/UNKN TpeLHo
nHcTanupaHe Ha KOMIMIEKTA.

/N BE30MACHOCT HA UHCTANUPAHE

® VlHCTanMpaHeTo Ha eneKTpUYeckuTe W MexaHuyHUTE
KOMNOHeHTV TpsibBa Aa Ce M3BbLPLLBA OT CreLuani3mpaH
nepcoHan.

o [lpeau Aa npucTbNUTE KbM MHCTanupadeto: Crea
kaTo pasonakoBaTe NpoAykTa, MpoBepeTe Janu He e
noBpefeH No Bpeme Ha TpaHCropTUpaHe W B cryyan Ha
npobnemu, CBbPXETE Ce C TbproBeya Wnu ¢ OTAena 3a
obCcnyxBaHe Ha KMMEHTW, npeau Aa MpUCTBbINTE KbM
VHcTanvpake; lNpoBepeTe Aamn 3aKynmeHWsT NPOLYKT € C
noaxoaALy pasvep 3a n3bpaHarta 30Ha 3a WHCTAnNMpaHe;
lpoBepeTe fanu BbB BLTPELUHOCTTA Ha OnakoBkaTa HaMa
(N0 TPaHCMOPTHU MPUYMHM) [OMBNHUTENEH MaTepuan
(Hanpumep nnMKOBE C BMHTOBE, rapaHumi U Aap.),
eBeHTyanHo TpsbBa fAa Ce W3BagM M CbXpaHssa;
lpoBepeTe CbLO Taka Aanu B ONM3OCT A0 30HATa 3a
WHCTanupaHe 1Ma enekTpUYeckn KOHTaKT

o loaroToBka Ha ypeaa 3a BrpaxaaHe:

+ [lpopmykTbT He Moxe fa Obge MHCTanupaH Hap
OXNaxgaly YCTPONCTBA, CHAOMUANMHA MaLUMHK, MEYKM,
bypHU , nepantm u cywunHu; M3sbpluete usnara pabota
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no psisaHe Ha lkacdha, nMpeau f[a noctaBuTe nnoTa 3a
TOTBEHE U BHUMATENHO OTCTPaHETe CTbPrOTUHUTE UMK
OCTaTbLNTE OT AbPBEHN CTHPTOTUHU.

MponykTsT € n3paboTeH 3a fa Gbae BrpafeH B paboTeH
nnot ¢ aebenuHa 2-6 cm, npu uHctanupaxe TOP; 2,5-6 cm
npu uHcTanupaxe FLUSH.

MuWHMManHaTa JMCTaHUMS MexXgy roTBapckus nioT W
cTeHaTa TpsibBa fa e noHe 5 ¢cm poHTanHo, noHe 4 cm
CTpaHWyHO M noHe 50 cm chpsMO TOpHUTE OKaYeHw
mebenu.

3abenexka =  [lpemopbyaHuTe  OMCTaHUMM  ca
npubNNU3NTENHX: NpKU NMPOEKTUPAHETO Ha OTCTOsHWSATA
TpsibBa fla ce cna3saT ykalaHWsiTa Ha Mpou3BOAWTENs Ha
KyXHsiTa.

* 33 ONTMMM3MpaHe Ha unTpupallata WHcTamauus ce
npenopbyBa Aa ce Cb3hage nmpouen B LOKbMA, KbAeTo
MOXeTe [a MoCTaBUTE Mpexa, HamWyHa B TbproBckaTa
mpexa.

+ BaxHo: u3nonssaiiTe eawH 3anenBaly YMIbTHABALL
MPOLYKT MOHO-KOMMOHEHT (S), KOTO UMa YCTOYMBOCT Ha
Temnepatypa Ao 250° ; npeau WHCTanMpaHeTo Ha
NOBbLPXHOCTUTE, KOWTO TpsibBa Aa Gbaat 3amenen, Te
TpbBa Aa ObgaT nouMCTEHW cTapaTenHo, kato ce
OTCTPaH! BCAKO BELLECTBO, KOETO MOXe [a MOmpeyn Ha
crnenBaHeTo (np.: pasnensalyy NPoAyKTH, KOHGopmaLmy,
Ma3HWHYW, Macna, npax, 0cTaTbLy OT CTapu Nenuna u ap.);
MEenUnoTo Ce nonara PaBHOMEPHO BbPXY  Lenus
nepyMeTbp Ha pamkata; Cnepj 3anenBaHe, OCTaBeTe
NennnoTo Aa U3CbXHe 3a OKomMo 24 vaca.

o BHumanue! He nocrassiHeTo Ha 6onToBETE M KpENeXHM
€NeMEHT! B CHOTBETCTBME C HACTOSILUTE WHCTPYKLMM
MOXe 3 [10Befje O PUCKOBE OT eNEKTPUYECKO ECTECTBO.

e 3abenexka: 3a MpaBWMeH MOHTaX Ha NpofykTa ce
npenopbyBa Aa ce 3anensT TpbOuTe ¢ nenuno, KoeTo uma
cnegHuTe xapaktepuctuku: mek PVC enactuyeH dmnm, ¢
NEnuo Ha 0CHOBATa Ha akpwnar; KoiTo otroeapst Ha DIN
EN 60454; 3abaBsL ropeHeTo; OT/INYHA YCTOMYMBOCT Ha
CTapeeHe; YCTOMYMB HA  TeMmepaTypHu  NPOMEHM;
13r10M3BaeM Ny HUACKU TeMMepaTypu.

OBE3BPEX[LAHE B KPAA HA XXU3HEHUA
LUMKBN

Toan ypes e o00o3HayeH B CbOTBETCTBUE C

Esponeiicka [upektusa 2012/19/EC - UK SI

2013 No.3113, VaxBbpnsHe Ha Enektpuyecko u
B [ ecrponHo OGopyasare (WEEE).

YBepeTe Ce, Ye TO3W MPOAYKT Ce U3XBbPMS NO MpaBumeH
HaumH. [MoTpebutensT nomara 3a npefoTBpaTsBaHe Ha
MOTEHUMAnHU OTpULATENHX MOCMeanuM 3a  OKonHaTa
cpefa W 3gpaBeTto. CMMBOMBT BbpXy ypena Wim B
npuapyxaBaliata ro AOKyMEHTaLusi NocouyBa, 4Ye TO3u
npoaykT He TpsibBa Aa ce TpeTupa kato BUTOB OTNagbK, a
TpsbBa ga  6bge  npejagjeH B cneuumanHo
npefHasHa4YeHnTe 3a TOBa MyHKTOBE 3a PeuuKIvpaHe Ha
€neKTPUYeCKO 1 enekTpoHHo obopyasaHe. CnasBaiiTe
MECTHUTe pernameHTi 3a 06e3BpexaaHe Ha oTnagbLy. 3a
no-nogpobHa MHGOpMaLmMs BbB Bpb3ka C TPETUPAHETO,



OMOMN30TBOPSIBAHETO U PELMKIMPAHETO Ha TO3W MPOLYKT,
Bu cbBetBame fa ce oBbpHETe KbM KOMMETEHTHUTE
MecTHW cnyx6u, cnyxbute 3a cbbupaHe Ha 6uTOBM
OTNagbUM WM KbM MarasuHa, OT KOWTO CTe 3aKynumu
npoayKTa.

CTAHOAPTU

OGopyaBaHe, MPOEKTUPaHO, TECTBAHO W MPOU3BELEHO B
CbOTBETCTBUE CbC CTaHAapTa OTHOCHO:

+ besonacHoct: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/
|EC 60335-2-31, EN/IEC 62233; * MpoussogutenHoct: EN/
IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741,
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

NMPEQNOXEHNA 3A YNIOTPEBA

[Mpenopbku 3a npaBunHa ynotpeba ¢ Len HamansiBaHe Ha
BMVSIHWETO BbPXY OKomHaTa cpepa: Korato ce 3amoyHe
rOTBEHETO, BKMIOYETE ypesa Ha MUHUMANHa CTeneH, KaTo
r0 OCTaBUTE BKIKOYEH 32 HSIKOMKO MUHYTM W creq
3aBbpLUBaHE Ha rOTBEHETO. YBENWYeTe CKOpOCTTa Camo
Mpy HannyMe Ha ToNemMn KONMYEeCTBa AUM UIKM Mapa, Kato
u3nonasate yHkuus booster camo B kpaitHu cnyvau. 3a
fa ce noagbpka B Aobpa edekTMBHOCT cuctemata 3a
HamansBaHe Ha MWpU3MUTE, KOrato e HeobXoauMo
noameHsiiTe  kapboHHMs  punTbp/kapboHHUTe  unTpU.
[MouncTBaitTe npu Hyxaa UNTbPA 338 Ma3HUHK, 3a Aa ro
noambpxate B A00po paboTHO CbCTosHME. 3a fda ce
onTUMuaMpa edeKTMBHOCTTa U 3a Ja Ce CBede [0
MWHAMYM  LWYMbT,  W3MON3BaliTe  Bb3OYXOBOAM C
MaKc/ManeH uameTbp, MOCOYEH B TOBA PbKOBOACTBO.

2. YNIOTPEBA
YNOTPEGA HA MNOTA 3A FOTBEHE

Cuctemata 3a roTBeHe C MHAYKUMS Ce OCHOBaBa BbpXY
uandeckns  (DEHOMEH Ha  MarHuTHaTa  WHOyKUms.
OcHoBHaTa xapakTepucTuka Ha Tasu cuctema e
AVPEKTHOTO NPeXBBLPISHE Ha eHepriaTa OT reHepaTopa Ha
TeHmpKepara.

MpeanmcTBa: AKO Ce CpaBHW C eNEKTPUYECKNTE KOTIOHM,
Bawwar wHaykumoHeH nnot e: [o-curypeH: no-Hucka
Temnepatypa BbpXy CTbKneHaTa noBbpxHocT. Mo-6bpa:
no-kpaTko BpeMe 3a 3aTonnsiHe Ha XpaHata. [Mo-ToueH:
NnoTbT pearvpa BefHara Ha 3agageHute komaHau. Mo-
echukaceH: 90% ot norbHaTa eHeprusa ce npeobpasysa B
TonnuHa. OcBeH TOBa, Cnej Kato edauH MbT cTe
OTCTPaHUNM TOTBapCKAS Cbf, OT NNOTa, MPEHOCHT Ha
TOMMWHA cnupa He3abaBHO, M3bsrBailk eBeHTyarHa
3aryba Ha TonnmHa.

N3MON3BAHE HA Cb[IOBE 3A FTOTBEHE

e CbaoBe 3a roTBeHe

m W3non3BaiiTe caMo CbAOBE 3a rOTBEHE, KOUTO
ca 0T6enA3aHn ¢ TO31 CUMBON.
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BaxHo:

3a fa n3berHeTe nepMaHeHTHU LT BbPXY NOBbPXHOCTTA
Ha nroTa, He M3non3eariTe HUKora:

* CbI0BE, YMETO IbHO HE € WAEarHO IMajkKo;

* METamHN CbAO0BE C NAKMPaHO JbHO;

* Cb/IOBe C IpanaBa OCHOBa, 3a Aa n3berHeTe ApackoTUHN
10 NOBBPXHOCTTA Ha NNoTa;

* HUKOra He MOCTaBSITE TEHKEPUTE W TUraHUTe AoKaTo ca
OLLe TOMMM BbPXy NOBLPXHOCTTA Ha KOHTPOIHWS NaHEeN Ha
nnora.

* He BCMYKM CbJOBe, NOAXOASLWM 33 WHAYKUMS paboTsaT
ecukacHo, nopagu TOBa, Ye AbHaTa MM Ca YaCTUYHO
13paboTeHn OT XensaHo-MarHuTeH matepuan!! BB dasa
Ha 3aKyrnyBaHe Ha TEHI)KepW UK TUraHK, NPOBEPETe Aaru:
+ [IbHOTO e M3usAno OT Xens3Ho-MarHWTeH matepuan. B
NPOTVBEH CNyyail Ce HaMansBaT KakTo ehekTMBHOCTTa Ha
TOMMWHHO MpefaBaHe, Taka W HEHOTO PaBHOMEPHO
pasnpegensiHe, C TemnepaTypu Ha MOBbPXHOCTTa Ha
TEHpKepaTa/TuraHa, HenoaxXoasLLM 3a FTOTBEHETO

* [[LHOTO f1a He CbibpXka anyMUHWI: CbAbT He Ce Harpsisa
W Cbllo Taka Moxe fa He 6bde pasnosHat oT
MHOYKTOpUTE.

* He nnocku abHa unu ¢ rpanasa NOBbPXHOCT.

* V3BaxpaaT KOHTAKTHA MOBBLPXHOCT MEXIY WHAYKTOp W
CbOBE 3a XpaHeHe, HamansBaikv edeKTMBHOCTTa U
BOLLABAWKM pe3ynTaTa Ha roTBeHe.

eCbaoBe 3a roTBeHe C KOMTO BeYe pasnonarare
MoxeTe fga npoBepuTe Aanu MmaTepuanmbT OT KOWTO ca
13paboTeHn CbAOBETE CbbPXa XEns30 C nomowTa Ha
Hai-00MKHOBEH MarHuT. CbaoBeTe 3a roTBEHe, KOUTO He
Ca MoaXofsLy, He NpuBNIMYaT MarHuTa. /1 B T03n cnyvan
Ba)kaT MHCTPYKLMUTE OT NpeaxoaHus naparpad.

e [lpenopbuuTeneH AuameTbp Ha [AbHaTa Ha
CbAoOBeTE 3a FOTBEHE

BAXHO: ako cbaoBeTe 3a roTBeHe He ca C NOAXOAALN
pa3mepu, 30HUTe Ha FOTBEHE HAAMA Aa ce BKnyart. 3a
[la OTKpUETE MUHUMANHUS MaMeTbpa Ha CbAa, KOWTO Aa



Ce W3non3ea BbB BCAKA OTAENHA 30Ha, pasrnefanTe
UNKOCTPALMKTE, MOMECTEHN B HACTOSILLOTO PbKOBOACTBO.

o [lecTeHe Ha eHeprus

13nonagaiiTe TEHAKEPU U TUraHW C AMaMETBP Ha AbHOTO,
paBeH Ha TO3u Ha 3oHaTa 3a roTeeHe; Vanonssaitte camo
TEHIKEPU W TUraHW C NNOCKA AbHA; - KbAETO € Bb3MOXHO,
JPbXTE Kanaka BbpXy TEHIXEpUTE MO BpeMe Ha roTBEHE;
[oTBETE 3€MeHYyLm, KapTodu M T.H. C Manko KONM4eCTBO
BOAa, 3a fa Ce HamarM BpeMeTo 3a [OTBEHE;
ManonagaHeTo  Ha  TeHmKepa  Nog  Hansrae,
[OMbIHUATENHO HamansiBa KOHCyMauusiTa Ha eHeprus u
BpeMETO 3a rotBeHe; [locTaBeTe TeHmxepaTa B LiEHTbPa
Ha 30HaTa 3a roTBeHe, HauepTaHa Ha nnoTa.

YNOTPEBA HA ACIMTUPATOPA

CucTemarta 3a acnupauysi Moxe Aa 6bae unonasaHa BbB
BepcUsl C aciupauus C BbHWHA eBakyauus unm
cunTpupaHe ¢ BbTpeLLHa Lypkynaums.

KoHcyntupaiite ye6 cTpanuuute www.elica.com u
www.shop.elica.com 3a ga npoeepute mbnHata rama
Ha HanuyHW KOMMMEKTM, 3a Aa MOXeTe [a M3BbpLUMTE
pa3nuYHUTE BUAOBE MHCTANMpaHe, KakTo Npu Bepcusita ¢
cunTpupaHe, Taka v Npy Tasu ¢ acnupavus.

° d Bepcus ¢ Acnupaums:

Mapute ce eBakyupaT HaBbH MOCPEACTBOM efHa rpyna
TpBOM (ma ce 3akynsT oTAenHo). CBbpxeTe MpogyKTa C
TpBLOM M OTBOPU 32 Pa3TOBapBaHe Ha CTeHaTa C AMaMETbP,
paBHsBaLl Ce Ha TpbbaTta 3a n3xofa Ha Bb3ayx (chnaHel
3a CBbp3BaHe). 3a nNo-nofpobHa MHGopmaLms 3a Tpbbute
W TEXHWTE pasmepu, BUXTE CTpaHuLaTa, MocBeTeHa Ha
aKcecoapuTe Ha PbKOBOACTBOTO C MHCTPYKUMK - Bepeusi ¢
acnupauns. ManonssaHeto Ha TpbOM n OTBOPM 3a
pa3ToBapBaHETO 3a CTeHa C Mo-ManbK AnameTbp BOAM [0
€[HO HamansBaHe Ha  MpOW3BOAMTENHOCTTA  Ha
acnupaunsita U e[HO ApacTMYHO YBenM4aBaHe Ha Lyma.
CregoBaTenHo ce OTXBbprS BCAKAKBAa OTFOBOPHOCT
OTHOCHO TOBA.

3la pga ce nocTUrHe MakcumanHa eguKkacHoCT Ha
acnupauns: + TlpenopbyBa Cce efgHa MakcumarHa
TpaekTopusi Ha TpbbUTe OT 7 [lMHelHM MeTpa. ¢
MpenopbyBa ce Ha obwWo 7 nuWHElHM MeTpa Aa ce
13non3eat Makcumym e kpueu ot 90° ¢ M3bsrsaiite
[pacTUYHW MPOMEHM B CeyeHWeTo Ha TpbbaTta, kaTo
BMHaru npegnoyuTaTe CeyeHue, paBHsBalLo ce Ha @ 150
mm (1M NPaBOBbIBbAHO 222 X 89 mm).

®untpupawa Bepeua

3acmykaHuaT Bb3ayx LWe 6bae punTpupaH nocpeacTeoM
creuvanHm unTpuM 3a MasHUHM M QUATPU  CpeLy
Mupu3mMK, npean fa Obpe npeHacodyeH B cTasTa.
lMpoaykTeT Ce pAocTaBf € BCWYKO  Heobxoaumo 3a
CTaHAapTHO (DYHKUMOHWpaHe C M3XOA Ha Bb3dyX B
npefHaTa 4acT Ha Uokbna. [pomykTsT e cHabpeH c
komnnekT unTpu 3a Mupuamu. 3a  [OMbIHUTENHA
MHbopMaLUWs  BWXK  CTpaHuuaTta, OTHacswa ce [o
akcecoapute Ha Bepcusta ¢ dunTpupaHe (B
UMIOCTPUPaHaTa YacT Ha TOBa PbKOBOACTBO).
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3. ®YHKLIMOHUPAHE
KOHTPONEH NAHEN

T. OyHKuus

1 Hynesa no3uuus 0 Ha konyeTa

2 [lucnnei Ha 30HaTa 3a rOTBEHE

[ucnnei Ha Temperature Manager (TemnepatypeH
MEHNAXBP)




4 [ncnneit Acnpatop AWUCIIEN HA 30HATA 3A FOTBEHE
5 umcnneﬁ ynpaerneHue Ha CDMJ'ITpM Ha aucnnenTe, KOUTO ce OTHACAT [0 30HUTE 3a roTBEHe, ce
nocoysa:
6  Wngukatop ABTomMaTuyeH Acnupatop
7 VHawkatop 3a otBapsHe Ha Flap OyHKUuA CroitHoct
8  lo3nuwms 3a akTMBMpaHe Ha Ycuneaten [oTBeHe BkntoyeHa 3oHa 3a roteeHe 8
8 Mosnums 3a akTmeupaHe Ha Perynatop Ha Power Level (Hugo Ha MoLuHocT)
Temneparypa

8  To3uuws 3a aktuBupaHe Ha Moct

Residual Heat Indicator (MHgukatop 3a
OcratbyHa TonnuHa)

9 Moanumss 3a  akTMeMpaHe Ha  ABTOMATU4HO Pot Detector ([leTekrop 3a kanu) g:,
3arpsisaHe

qo Mosauws 3a akueupawe Ha Yoansaten Ha ®yHKuMa Bridge 3oHa aktvevpata 8
acnupaums OyHKUMS Temperature Manager i

1" Moanumss 3a  akTMBMpaHe Ha  ABTOMATUHEH (TemnepaTypeH MeHnmxbp) akTUBHA
acnvpatop ®yHkumsa Child Lock akTvBupaHa

12 PeneceH  Hagnuc  Temperature  manager ]
(TemnepaTypeH MeHNDKBP) OyHKuyyA Maysa H

13 PenedeH Hagnuc Automatic heat up (ABTomaTiyHO ®yHkums Automatic Heat UP (ABTomaTtnyHo g

HarpsBate)

HarpsiBaHe)

14 PenedeH Hagnuc Moct
15  PenedeH Hagnue Child Lock

KAKBO E HEOBXOAMMO [A 3HAETE
NPEOW OA 3ANOYHETE

Bemyku thyHKUMM Ha roTBapCKis NNOT ca NPOEKTUPaHM Mo
HauuH, MO KOWTO fia OTFOBAPSAT Ha Halt-CTpOrTe HOpMM 3a
cuUrypHocT. Mopaay Tasun npu4mnHa:

* Hskom dyHKUMM He ce akTUBMpaT wunM ce
[ieakTUBMpaT aBTOMaTUYHO MpW NUNCca Ha CbAoBe 3a
rotTBeHe BbpXy FOTBAPCKMS NNOT UMM KOraTo CbAj0BeTe
He ca NPaBUITHO NOCTaBEHM.

* B apyru cnyyan aktusmpanuTe hyHKLUN Cce [eakTusmpat
aBTOMATUYHO Crefl HSKOMKO CeKyHAW, KoraTo xenaHata
(DYHKUMS Ce Hyxaae OT AOMbIHUTENHA HAcTpoika, KOSTO
He € JadeHa (Hanp.: “BkntoyeTe nnota 3a roteeHe” 6e3 fa
“/13bupate 3oHa 3a roteeHe” u ‘PaboTHa Temnepatypa’,
unmn “®ynkums Lock” nnm dyHkums “Taitmep”).

M3vakaiiTe gokato OuCnnesT ce W3KMiouW npegu da ce
ROBNMXMTE [0 30HAaTa 3 rOTBEHE.

Buumanue! B cnyyaii (Hanpumep) Ha NPOABIKMTENHO
13non3saHe € Bb3MOXHO 30HaTa Ha roTBeHe fa He ce
U3KMIOYM BedHara, Tbi KaTo e B MPOLEC Ha OXMaxaaHe;
BbpXy AWCTIES Ha 30HaTa 3a rOTBEHe Ce MosBABa

cumBona H KoMTO 0603HaYaBa WM3BBLPLLBAHNS B MOMEHTA
npouec. V3vyakaiiTe gokaTo AMCMNesT Ce M3KMKuM npeau
[a ce fobnkuTe [0 30HaTa 3a rOTBEHE.
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3abenexka: AKO Ha efyH WNW NoBeYe AUCMNEN Ce NOsBU

MUraLL MOCT s, YNpaBMEeHWETo Ha To3n Aucnnelt Tpsbsa
[a ce Bb3CTaHOBY, kaTo KonyeTo ce npusede B Hynesa
nosuLus.

XAPAKTEPUCTUKU HA NNOTA

Safe Activation (BesonacHo AkTuBUpaHe)

MpoayKTbT Ce aKTUBMpa CaMo MpW HaNMYMe Ha TeHIKXEpU
BbPXY 30HUTE 3a FOTBEHE: MPOLIECHT Ha HarpsiBaHe He ce
cTapTMpa WnM MpekbcBa B Clyyall Ha Jnca  umm
OTCTPaHsIBaHE Ha TEHMKepUTe.

Pot Detector (JeTekTop 3a cba)

MpoayKTbT OTUMTA aBTOMATUYHO HANMMYMETO HA TEHIKEPU
BbPXY 30HUTE 3 FOTBEHE.

o Safety Shut Down (Be3onacHo U3kntouBaHe):

Mopaay npuynHK, CBbP3aHN ¢ 6e3onacHoCTTa, BCska 30Ha
3a [OTBEHE WMa e[HO MaKkCUManHo BpemMe Ha
(bYHKLMOHMPaHe, KOETO 3aBUCK OT 3a1adeHOTO HUBO Ha
MOLLHOCT.

e Residual Heat Indicator (MHankaTop Ha OcTaThbyHa
TonnuHa)

Mpu M3KIMIYBAHETO Ha eiHa WM NOBEYE 30HU 3a FOTBEHE,
HanMYMeTo Ha OCTaTbyHa TOMMMHA CE CUrHanIMaupa CbeC
creLyaneH BU3yarneH curHan Ha Aucnnesi Ha CboTBeTHaTa

30Ha, NOCPEeACTBOM CMMBONa H

WHOWKALIUA 3A 3ABBPTAHE HA
KOMYETATA

Tasu TaﬁJ'IVILI,a OnucBa, Kak fia Ce 3aBbPTAT konyeTata npu
HannMyneTo Ha onpeaeneHn CMMBOMN.

Rb poTaLys Mo YacoBHMKOBAaTa CTPenka




poTauMs MO TOCOKA HA YaCOBHUKOBATa
OWRe CTpenka cred HMBO 9 upe3 npuBexaaHe Ha
KonYeTo A0 kpas Ha xoga.

Ld poTaumna OGpaTHO Ha YacOBHMKOBaTa CTpenka

poTauusi oGpaTHO Ha YacoBHUKOBATA CTperka

OWLb cnes Hyneeoto HuBO (1), npuBexaaiikiu
Kon4eTo A0 kpast Ha Xoda.

YNOTPEBA HA NMNOTA 3A TOTBEHE

all
[noTbT e obopyaBaH ¢ YeTupy 30HK 3a roTeeHe FL

[
RL G RR L FR G KOWTO MoraT fja ce akTumpat

OTZemnHoO Ui aa ce u3non3eat B kombuHauws FL+RL nnu
FR+RR. Bcska 30Ha wMa 9 HMBa Ha MOLLHOCT MAOC
[OMbHNATENEH ycunBaTen.

o AxtuBMmpaHe / U3knioyBaHe Ha 30Ha 3a roTBEHE
AkmueupaHe:

Ot Hynesa no3uuws (1), Rb konye (FL - RL - RR - FR),
BCAKO KIWKBAHE MOCTEMNEHHO LLie YBenuyaBa MOLHOCTTa Ha
rotBeHe. [MCNNesST Lie Mokaxe HWBOTO HA MOLLHOCTTA,

Py
aKTVBHO B TO31 MOMEHT OT LF jo =F.
[feakmusupane:

Ot BCska nosuuwsi, pasnnyHa ot Hyna (1), 0 koryeto L
(FL- RL- RR - FR), BpbLyaiiku ro B Hynesa nosuuus (1),

LVCMNENT Le BU3yanuaupa ot 9 1o Q .

e Booster (YcunBaten)

AxkmusupaHe:

OWR C’ konye (FL- RL- RR - FR ), Ha aucnnes ce

nosiBsiBa CUMBONBLT P

Tosn pexum wW3non3ea MakcumanHata MOLWHOCT  Ha
VHIYKTOpa W € CUHXPOHM3WPaH W UMa MPOABIKUTENHOCT
10 MMH. AKYCTWYEH CUTHan Lie nokaxe M3TUYAHETO Ha
TOBa BpeMe, Crnef KOeTO MOLLHOCTTa aBTOMATW4HO Ce

BpbLLA Ha HUBO 9
[JeakmueupaHe:
Ycuneatenar Moxe aa 6bp|e [eaKTBupaH Mo BCAKO

BpeMme, Lo Kornye Ha HUBO 8 wnn OWR C’ KaKTo e
HanpaBeHO 3a aKTUBMPAHETO.

o Temperature Manager (TemnepatypeH MeHnmxbp)
Temperature Manager (TemnepartypeH Menumxbp) e
(hyHKLMS, KOSTO NO3BONABA Aa Ce 3ajafe npenBapuTenHo
HacTpoeHaTa TemnepaTtypa, Hail-nopxofswa, 3a Aa ce
MOCTUrHE XeNaHns Buf pesynrar.

AkmusupaHe:

OWL b konye (FL - RL - RR - FR) 3agpbxTe ro B Tasu
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no3uuus B npogbikeHne Ha 1 cek. [ucnnest (2) we

MOKaXe == MUraHe B Tasu Touka Rb B eAHa OT MbpBUTE
TPM NO3WUMM Ha KOM4eTo, 3a fJa ce wu3bepe Hai-
MOAXOAALOTO HUBO OT HaNWYHUTE, BbB BCAKAa MO3NLMSA
AVCINesT (2) e Nokassa eanH CUMBON, KakTo € NoCoYeHO

no-gony, 3aegHo ¢ led nHgukatopa (3):

~ Onpepfens HWBO Ha MOLYHOCT, NOAXOAALLO 33 6aBHO
TONeHe Ha [OenuKatHW NpPoayKTH, 6e3 Aa Ce Hapylasar
TEXHUTE CETUBHW XapaKTepucCTuku (LIJOKOJ'Ia,Cl, macrno wun
Ap.)-

Z Onpepens Moaxofsio HWBO Ha MOLLHOCT, KOETO
no3eofisiBa fla Ce NOAAbPXAT CbAoBeTe Ha crnaba
Temnepatypa, 6e3 Aa ce AoCTUra TeMnepaTypa Ha kuneHe.

ZOnpefiens HIBO Ha MOLLHOCT, MOAXOASLO 33 BapeHe
Ha NpOJYKTUTE 3a MPOLBIVKUTENHU NEpUoau OT BPEME.
Moaxoasly 3a roTBeHe Ha AOMATeHM COCOBe, pary, Cymu,
kaTo ce noaabpka KOHTPONMMPAHO HMBO Ha [OTBEHE
(peanHo 3a BapeHe Ha napHa 6aHs). W3bsrsaiite
HEMPUATHW  W3KUNSBAHWUS HAa  XpaHa WM Bb3MOXHM
3arapsHus Mo AbHOTO, TUMUYHM 3@ TO3W TUM TOTBEHE.
W3nonsBaiite Tasun thyHKLMSA Cneq kuneaHe Ha XpaHara.
[JeakmusupaHe:

La B Hynesa mosuuus (1) wmm Rb cneqn Tpetara
Nno3NLMS Ha Kon4eTo.

o Bridge (Moct):

Tasu ¢yHKUMS N03BONsABa 30HaTa 3a roteeHe FL ga 6bae
komBuHMpaHa cbc 30HaTa 3a rotBeHe RL n 3oHaTa 3a
rotBeHe FR cbe 3oHaTa 3a rotBeHe RR, cb