2

I
EN
DE
FR
NL
ES
PT
EL
sV
FI

NO
DA

elica

Istruzioni di montaggio e d'uso

Instruction on mounting and use

Montage- und Gebrauchsanweisung
Prescriptions de montage et mode d’emploi
Montagevoorschriften en gebruiksaanwijzingen
Montaje y modo de empleo

Instrucoes para montagem e utilizacao
OAHrIIEZ £ZYNAPMOAOIHZHZ KAl XPHZHZ
Monterings- och bruksanvisningar
Asennus- ja kayttoohjeet

Instrukser for montering og bruk

Bruger- og monteringsvejledning









@




(]
(LL

T~
















N\

/ minimum 50 REEEEEEEEEEEEEEEE :

L minimum 50

=

840

minimum 50

487

minimum 50

1a



2512

1b

2882 |

840 |

minimum 50

487

minimum 50










1x
2,8 m

2a.2






220V-240V ~
50Hz

BROWN

BLUE

YIG







OK!




f
o







7a.1

T =(1) T
o ]

7a.2



7a.2

7a.3



7a.4




7b

600

510

210

550

2100

189




>600

‘ 510

210
* * el

> 560

2100

189

7b



KIT0121007 KIT0120996

227x94 - @3146mm @150x500mm
KIT0121006 KIT0120991
90° 222x89x1000mm
KIT0121005 KIT0121008

90° 227x94mm 227x94 - @3153mm

g www.elica.com
www.shop.elica.com

KIT0121000

&

2150x1000mm

KIT0121001

o

227x94x80mm

KIT0121010

190x190 - @147mm

KIT0121002

-227x94mm

KIT0121003

©

@158x59mm
KIT0121004

e

90° 227x288x94mm

KIT0121009

ok AO)

INT 216X82mm
EXT 290X160mm

KIT0126810

227x94mm

7c







S 9a.1.2







9.3













R.10

441

11






13a

720

600

510
— = 4ﬂ;
o
- 2
L?ﬁmt ]
0 I
473 B
{
570 [
lj
Zi 260

107




13a

max 800

> 650/ > 700

510

e

O—o=0)

i

=

o

An

60/120

AN

210

300

max 630




KIT0121012 KIT0121013 KIT0121015 KIT0121016

L

218X55X500mm 218X55X1000mm 218X55X70mm 90° 218X55mm

KIT0121017 KIT0126810 KIT0121002 KIT0121005

218x55mm 227x94mm 15° - 227x94mm 90° 227x94mm

KIT0140820 KIT0130427

g www.elica.com
www.shop.elica.com

13b







15b




16









=

- i, 4

17b









17c



18a









21




IT - Istruzioni di montaggio e d'uso

Attenersi strettamente alle istruzioni riportate in questo
manuale. Si declina ogni responsabilita per eventuali
inconvenienti, danni o incendi provocati all'apparecchio
derivati dallinosservanza delle istruzioni riportate in questo
manuale. L'apparecchio & destinato esclusivamente ad uso
domestico per la cottura di alimenti e aspirazione dei fumi
derivanti dalla cottura stessa. Non sono consentiti altri usi (es.
riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni responsabilita
per usi non appropriati o per errate impostazioni dei comandi.
Il prodotto potrebbe avere estetiche differenti rispetto a
quanto illustrato nei disegni di questo libretto,
comunque le istruzioni per I'uso, la manutenzione e
I'installazione rimangono le stesse. E'importante
conservare questo manuale per poterlo consultare in
ogni momento. In caso di vendita, di cessione o di
trasloco, assicurarsi che resti insieme al prodotto.

| Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

I Non effettuare variazioni elettriche sul prodotto

! Prima di procedere nellinstallazione dell'apparecchio
verificare che tutti i componenti non siano danneggiati. In
caso contrario contattare il rivenditore € non proseguire
con l'installazione.

! Verificare l'integrita del prodotto prima di procedere con
linstallazione. In caso contrario contattare il rivenditore e
non proseguire con linstallazione.

Nota: | particolari contrassegnati con il simbolo "(*)" sono

accessori opzionali forniti solo in alcuni modelli o particolari

non forniti, da acquistare.

® 1. Avvertenze

Attenzione! Attenersi scrupolosamente
alle seguenti istruzioni:

- Prima dell'installazione assicurarsi che
le condizioni locali di distribuzione (
natura del gas e pressione del gas) e la
regolazione dell'apparecchio siano
compatibili.

- L’ apparecchio deve essere installato e
collegato in conformita agli attuali
regolamenti di installazione nel paese di
destinazione/utilizzo. Particolari
precauzioni devono essere prese in
merito ai requisiti di ventilazione del
locale di installazione
dell’'apparecchiatura.

- Questo apparecchio riguarda un
apparecchio da incasso di classe 3.

- Le istruzioni sono valide solo per i paesi
di destinazione i cui simboli figurano sulla
targa matricola.

- L’apparecchio ¢ stato concepito per un
uso non professionale all'interno
dell'abitazione.

- Evitare che il cavo di alimentazione
dell'apparecchio in questione e di altri
elettrodomestici entri in contatto con le
parti calde del piano.

- Non ostruire le aperture di ventilazione
e di smaltimento del calore.

- In caso di guasto, in nessun caso
accedere ai meccanismi interni per
tentare una riparazione. Contattare
I'assistenza tecnica.

- Assicurarsi che i manici delle pentole
siano sempre rivolti verso l'interno del
piano cottura, per evitare che vengano
urtati accidentalmente.

- Non utilizzare perntole instabili o
deformate.

-L’apparecchio deve essere scollegato
dalla rete elettrica prima di effettuare
qualunque intervento d'installazione.

- Se il cavo di alimentazione &
danneggiato esso deve essere sostituito
dal costruttore o dal suo servizio
assistenza tecnica o comunque da una
persona con qualifica similare, in modo
da prevenire ogni rischio.

-L’installazione o la manutenzione deve
essere eseguita da un tecnico



specializzato, in conformita alle istruzioni
del fabbricante e nel rispetto delle norme
locali vigenti in materia di sicurezza. Non
riparare o sostituire qualsiasi parte
dell'apparecchio se non specificamente
richiesto nel manuale d’uso.

-La messa a terra dell'apparecchio &
obbligatoria.

-Affinché l'installazione sia conforme alle
norme di sicurezza vigenti, occorre un
interruttore omnipolare a norme che
assicuri la disconnessione completa della
rete nelle condizioni della categoria di
sovratensione Ill, conformemente alle
regole di installazione.

-Non utilizzare prese multiple o
prolunghe.

-Una volta terminata l'installazione, i
componenti elettrici non dovranno piu
essere accessibili dall'utilizzatore.

- L’apparecchiatura e le sue parti
accessibili diventano calde durante
['utilizzo. Fare attenzione a non toccare
gli elementi riscaldanti.

- Fare attenzione che i bambini non
giochino con |'apparecchio; mantenre i
bambini a distanza e sorvegliarli, in
quanto le parti accessibili possono
diventare molto calde durante l'uso.

- Durante e dopo 'uso non toccare gli
elementi riscaldanti dell'apparecchio.

- Evitare il contatto con panni o altro
materiale inflammabile fino a che tutti i
componenti dell'apparecchio non si siano
sufficientemente raffreddati.

- Non riporre materiale infiammabile
sull'apparecchio o nelle sue vicinanze.

- | grassi e gli oli surriscaldati prendono
facilmente fuoco. Prestare particolare
attenzione alla cottura di alimenti ricchi di
grasso e di olio.

- Se la superficie & incrinata, spegnere
I'apparecchio per evitare la possibilita di
scossa elettrica.

- L’apparecchio non e destinato ad
essere messo in funzione per mezzo di
un temporizzatore esterno oppure di un
sistema di comando a distanza separato.

- Il processo di cottura deve essere
sorvegliato.

- Non tentare MAI di spegnere le fiamme
con acqua. Al contrario, spegnere
I'apparecchio e soffocare le fiamme, ad
esempio con un coperchio o una coperta
antincendio. Pericolo di incendio: non
poggiare oggetti sulle superfici di cottura.

-Non usare pulitrici a vapore.

- Prima di allacciare il modello alla rete
elettrica: controllare la targa dati (posta
nella parte inferiore dell'apparecchio) per
accertarsi che la tensione e potenza
siano corrispondenti a quella della rete e
la presa di collegamento sia idonea. In
caso di dubbio interpellare un elettricista
qualificato.

Importante:
- Dopo l'uso, spegnere il piano di cottura
tramite il suo dispositivo di comando.

- Per evitare le fuoriuscite di liquido
ridurre I'alimentazione di calore.

- Non lasciare gli elementi riscaldanti
accesi con pentole e padelle vuote
oppure senza recipienti.



- Una volta terminato di cucinare,
spegnere la relativa zona.

- Non lasciare mai pentole vuote sugli
elementi riscaldanti in funzione.

- Non utilizzare recipienti che fuoriescono
dai bordi del piano.

- ATTENZIONE! In caso di rottura del
piano in vetro:

1) spegnere immediatamente tutti i
bruciatorie isolare I'apparecchio
dall'alimentazione.

2) non toccare la superficie
dell'apparecchio

3) non utilizzare 'apparecchio.

- ATTENZIONE! L'uso del piano a gas
produce calore , umidita e prodotti della
combustione nella stanza in cui &
installato. Assicurarsi che il locale sia ben
ventilato specialmente quando
I'apparecchiatura € in uso. Tenere le
aperture di ventilazione aperte o
installare un dispositivo di ventilazione
meccanico.

- L’'uso prolungato ed intensivo
dell'apparecchio puo richiedere una
ventilazione addizionale (per esempio
I'apertura di una finestra) o di una
ventilazione piu efficiente (per esempio
incrementando il livello di ventilazione
meccanica dove presente).

- ATTENZIONE! L’apparecchio &
destinato esclusivamente ad uso
domestico per la cottura di alimenti. Non
sono consentiti altri usi (es. riscaldare
ambienti).

- Non riscaldare mai una scatoletta o un
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barattolo di latta contenente alimenti
senza prima averlo aperto: potrebbe
esplodere!

- | recipienti devono esser posti
direttamente sul piano cottura e devono
essere centrati. In nessun caso inserire
altri oggetti tra la pentola e il piano di
cottura.

- L'uso dell'apparecchio produce calore e
umidita nella stanza in cui € installato.
Assicurarsi che la cucina sia
sufficientemente ventilata; mantenere
aperti i fori di ventilazione come previsto
dalle norme vigenti.

- L’'uso prolungato dell’apparecchio pud
richiedere ulteriore ventilazione, per
esempio I'apertura di una finestra.

- Se dopo 15 secondi il bruciatore non si
€ acceso, aprire la porta del locale e
attendere almeno un minuto prima di
ritentare.

- Nei piani senza sicurezza in caso di
estinzione delle fiamme di un bruciatore
chiudere il rubinetto corrispondente e non
ritentare I'accensione prima di un minuto.

- Al termine della cottura & buona
norma provvedere anche alla chiusura
del rubinetto principale del condotto
elo della bombola.

Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, disinserire il prodotto
dalla rete elettrica togliendo la spina o
staccando linterruttore generale
dell'abitazione.

Per tutte le operazioni di installazione e
manutenzione utilizzare guanti da lavoro.



L’apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di eta non inferiore a 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali, o prive di esperienza
0 della necessaria conoscenza, purché
sotto sorveglianza oppure dopo che le
stesse abbiano ricevuto istruzioni relative
alluso sicuro dell'apparecchio e alla

comprensione dei pericoli ad esso
inerenti.
| bambini devono essere controllati

affinché non giochino con 'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione non deve

essere effettuata da bambini senza
sorveglianza.

- | bambini con meno di 8 anni di eta
devono essere tenuti lontanti

dall’'apparecchio.

- | bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

Il locale deve disporre di sufficiente
ventilazione, quando la cappa da cucina
viene utilizzata contemporaneamente ad
altri apparecchi a combustione di gas o
altri combustibili.

La cappa va frequentemente pulita sia

internamente che esternamente
(ALMENO UNA VOLTA AL MESE),
rispettare comunque quanto

espressamente indicato nelle istruzioni di
manutenzione.

L'inosservanza delle norme di pulizia
della cappa e della sostituzione e pulizia
dei filtri comporta rischi di incendi.

E’ severamente vietato fare cibi alla
fiamma.

L'impiego di fiamma libera &€ dannoso ai
filtri @ puo dar luogo ad incendi, pertanto
deve essere evitato in ogni caso.
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La frittura deve essere fatta sotto
controllo  onde evitare che [olio
surriscaldato prenda fuoco.
ATTENZIONE: Quando il piano di cottura
¢ in funzione le parti accessibili della
cappa possono diventare calde.
Attenzione! Non collegare I'apparecchio
alla rete elettrica finche linstallazione
non ¢ totalmente completata.

Per quanto riguarda le misure tecniche e
di sicurezza da adottare per lo scarico
dei fumi attenersi strettamente a quanto
previsto dai regolamenti delle autorita
locali competenti.

L'aria aspirata non deve essere
convogliata in un condotto usato per lo
scarico dei fumi prodotti da apparecchi a
combustione di gas o di altri combustibili.
Mai utilizzare la cappa senza griglia
correttamente montata!

Utilizzare solo le viti di fissaggio in
dotazione con il  prodotto  per
linstallazione o, se non in dotazione,
acquistare il tipo di viti corretto. Utilizzare
la lunghezza corretta per le viti che sono
identificati nella Guida all'installazione.
Quando la cappa da cucina e gli
apparecchi alimentati con un’energia che
non sia elettricita sono in funzione
contemporaneamente, la pressione
negativa nella stanza non deve superare
4 Pa (4 x 10-5 bar).



Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla
Direttiva Europea 2012/19/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Assicurandosi che questo prodotto sia
smaltito in modo corretto, I'utente contribuisce a prevenire le
potenziali conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

Il simbolo mmmm sul prodotto o sulla documentazione di
accompagnamento indica che questo prodotto non deve
essere trattato come rifiuto domestico ma deve essere
consegnato presso lidoneo punto di raccolta per il riciclaggio
di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Disfarsene
seguendo le normative locali per lo smaltimento dei rifiuti. Per
ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e riciclaggio di
questo prodotto, contattare I'idoneo ufficio locale, il servizio di
raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il quale il
prodotto € stato acquistato.

Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel rispetto
delle norme sulla:

+ Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-102, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233, EN30-1.

+ Prestazione: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301; EN30-2-1.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Suggerimenti per un
corretto utilizzo al fine di ridurre I'impatto ambientale: Quando
iniziate a cucinare, accendere la cappa alla velocita minima,
lasciandola accesa per alcuni minuti anche dopo il termine
della cottura. Aumentare la velocita solo in caso di grandi
quantita di fumo e vapore, utilizzando la funzione booster solo
in casi estremi. Per mantenere ben efficiente il sistema di
riduzione degli odori, sostituire, quando & necessario, illi filtro/i
carbone. Per mantenere ben efficiente il filtro del grasso,
pulirlo in caso di necessita. Per ottimizzare I'efficienza e
minimizzare i rumori, utilizzare il diametro massimo del
sistema di canalizzazione indicato in questo manuale.
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2. Utilizzazione

2.2 Risparmio energetico

N.B.= si consiglia di usare pentole di diametro adatto ai
bruciatori evitando che la fiamma al massimo fuoriesca
dal fondo delle stesse

Per ottenere migliori risultati si consiglia di:

- Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo adatto
alle dimensioni dei bruciatori.

Per vedere il diametro della pentola da utilizzare su ogni
singolo bruciatore, consultare la parte illustrata di questo
manuale.

- Utilizzare soltanto pentole e tegami con fondi piatti.

- Dove possibile, tenere il coperchio sulle pentole durante la
cottura

- Cuocere verdure, patate, ecc. con una piccola quantita
d'acqua per ridurre il tempo di cottura.

- Utilizzare la pentola a pressione, riduce ulteriormente il
consumo di energia e il tempo di cottura

- Posizionare la pentola nel centro della zona di cottura
disegnata sul piano.

- Per un minor consumo di energia si consiglia di regolare i
bruciatori al livello adeguato alla cottura in corso. Per la
massima efficacia nell'aspirazione dei vapori sistemare un
mestolo tra coperchio e pentola, in particolare con pentole
alte.

Utilizzazione dell’aspiratore
Il sistema di aspirazione pud essere utilizzato in versione
aspirante ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo interno.

ﬁ Versione aspirante

Fig.7

| vapori vengono evacuati verso I'esterno tramite una serie di
tubazioni (da acquistare saparatamente) fissate alla flangia di
raccordo gia in dotazione.

Il diametro del tubo di scarico deve essere equivalente al
diametro dell'anello di connessione:

-in caso di uscita rettangolare 222 x 89 mm

- in caso di uscita tonda @ 150 mm (*)

Per maggiori informazioni vedere la pagina relativa agli

accessori della versione aspirante nella parte illustrata di

questo manuale.

Fig. 7cCollegare il prodotto a tubi e fori di scarico a parete

con diametro equivalente all'uscita d'aria (flangia di raccordo).

L'utilizzo di tubi e fori di scarico a parete con diametro

inferiore determinera una diminuizione delle prestazioni di

aspirazione ed un drastico aumento della rumorosita.

Si declina percio ogni responsabilita in merito.

I Usare un condotto lungo il minimo indispensabile.

I Usare un condotto con minor numero di curve possibile
(angolo massimo della curva: 90°).

! Evitare cambiamenti drastici di sezione del condotto.

@ Versione filtrante

Fig. 8

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri
odori prima di essere riconvogliata nella stanza.

Il prodotto viene fornito con tutto il necessario per
un'installazione standard con l'uscita dell'aria nella parte
frontale dello zoccolo del mobile.

Sono gia inclusi nella confezione quattro batterie di filtri che
trattengono gli odori grazie ai carboni attivi.

| carboni attivi sono integrati in una matrice tessuto non
tessuto che li rende facilmente e completamente accessibili
dalle impurita, creando cosi un'elevata superficie di
assorbimento.

Per maggiori informazioni vedere la pagina relativa agli
accessori della versione filtrante (nella parte illustrata di
questo manuale).

Fig. 13b

Consultare i siti www.elica.com e www.shop.elica.com
per verificare la gamma completa dei kit disponibili, per
poter eseguire le diverse installazioni, sia in filtrante sia
in aspirante.




3. Installazione

L'installazione elettrica,meccanica e collegamento gas,
deve essere eseguita da personale specializzato.
L’elettrodomestico € realizzato per essere incassato in un
piano di lavoro spessore 2-6 cm, in caso di installazione TOP ;
2,5-6 cm in caso di installazione FLUSH.

La distanza minima tra il piano di cottura e la parete deve
essere di almeno 5 cm dalla parte posteriore, di almeno 40 cm
dalle pareti laterali e di almeno 50 cm rispetto ai pensili
superiori.

Questo prodotto riguarda un apparecchio da incasso in
classe 3

Fig. 1a/1b

/1 34 Collegamento Elettrico

Fig. 3

-Linstallazione deve essere effettuata da personale
professionalmente qualificato a conoscenza delle norme
vigenti in materia d'installazione e sicurezza.

-Il costruttore declina ogni responsabilita a persone, animali o
a cose in caso di mancata osservanza delle direttive fornite
nel presente libretto.

-Il cavo di alimentazione deve essere sufficientemente lungo
da permettere la rimozione del piano cottura dal piano di
lavoro

-Assicurarsi che la tensione indicata sulla targhetta matricola
posta sul fondo dell'apparecchio corrisponda a quella
dell'abitazione in cui verra installato.

-Non utilizzare prolunghe.

- La messa a terra € obbligatoria per legge

- Il cavo elettrico della terra deve essere 2cm piti lungo
rispetto agli altri cavi

- In nessun punto il cavo deve raggiungere una temperatura di
50°C superiore alla temperatura ambiente.

- L'apparecchio & destinato ad essere connesso
permanentemente alla rete elettrica, per questo motivo
effettuare il collegamento a rete fissa tramite un interruttore
omnipolare a norme, che assicuri la disconnessione completa
della rete nelle condizioni della categoria di sovratensione Il
e che sia facilemente accessibile dopo l'installazione.

Attenzione! Prima di ricollegare il circuito all'alimentazione di
rete e di verificarne il corretto funzionamento, controllare
sempre che il cavo di rete sia stato montato correttamente.
Attenzione! La sostituzione del cavo di interconnessione
deve essere effettuata dal servizio assistenza tecnica
autorizzato o da persona con qualifica similare.
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3.2 Collegamento Gas

-L'installazione deve essere effettuata da personale
professionalmente qualificato a conoscenza delle norme
vigenti in materia d'installazione e sicurezza.

Collegare I'apparecchiatura alla bombola o allimpianto
secondo le prescrizioni delle norme in vigore accertandosi
preventivamente che I'apparecchiatura sia predisposta al tipo
di gas disponibile.

In caso contrario vedi: “Adattamento a diverso tipo di gas”.
Verificare inoltre che la pressione di alimentazione rientri nei
valori riportati nella tabella: “Caratteristiche utilizzatori”.

Allacciamento metallico rigido/semirigido

Eseguire l'allacciamento con raccordi e tubi metallici (anche
flessibili) in modo da non provocare sollecitazioni agli organi
interni all'apparecchio.

La messa in opera di tubi flessibili deve essere effettuata in
modo che la loro lunghezza, in condizioni di massima
estensione, non sia maggiore di 2 metri.

Utilizzare soltanto tubi conformi alle norme nazionali vigenti.
N.B. - Ad installazione ultimata controllare, con una soluzione
saponosa, la perfetta tenuta di tutto il sistema di
collegamento.Non utilizzare mai una fiamma per tale controllo.

Adattamento a diverso tipo di gas

Per adattare I'apparecchio ad un tipo di gas diverso da quello
per il quale esso & predisposto (indicato sull'etichetta fissata
nella parte inferiore del piano o sull'imballo), occorre sostituire
gli ugelli dei bruciatori effettuando le seguenti operazioni :

1 —togliere le griglie del piano e sfilare i bruciatori dalle loro
sedi

2 - svitare gli ugelli, servendosi di un achiave a tubo da 7mm
e sostituirli con quelli adatti al nuovo tipo di gas (vedi tabella
“Caratteristiche utilizzatori bruciatori a gas")

3 —rimontare le parti seguendo all'inverso le operazioni
Attenzione! Al termine dell'operazione sostituire la vecchia
etichetta della taratura con quella corrispondente al nuovo gas
di utilizzo.

FIG.19

Regolazione minimi

Per la regolazione dei minimi:

1 - portare il rubinetto sulla posizione di minimo

2- togliere la manopola ed agire sulla vite di regolazione posta
allinterno o di fianco all'astina del rubinetto, con opportuno
cacciavite, fino ad ottenere una piccola fiamma regolare
FIG.20

3 — verificare che ruotando rapidamente la manopola, dalla
posizione di massimo a quella di minimo, non si abbiano
spegnimenti dei bruciatori



4 —in caso di mancato funzionamento del dispositivo di
sicurezza (termocoppia), con bruciatori al minimo, aumentare
la portata dei minimo stessi agendo sulla vite di regolazione.
5 — effettuata la regolazione, riprostinate i sigilli posti sul by-
pass con ceralacca o materiali equivalenti

Nel caso di gas liquidi (es. GPL) la vite di regolazione dovra
essere avvitata a fondo.

Attenzione! Al termine dell'operazione sosotiure la vecchia
etichetta di taratura con quella corrispondente al nuovo gas di
utilizzo.

Attenzione! Qualora la pressione del gas utilizzato sia
diversa (o variabile) da quella prevista, & necessario installare
sulla tubazione di ingresso un’appropriato regolatore di
pressione conforme con le norme nazionali vigenti.

La quantita d’aria necessaria alla combustione non deve
essere inferiore a 2.0 m3/h per ogni kW di potenza
installato.

Vedi tabella potenze bruciatori.
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3.3 Montaggio

Prima di iniziare con l'installazione:

+  Dopo aver disimballato il prodotto verificare che non si sia
danneggiato durante il trasporto e in caso di problemi,
contattare il rivenditore o il Servizio Assistenza Clienti,
prima di procedere con l'installazione.

«  Verificare che il prodotto acquistato sia di dimensioni
idonee alla zona di installazione prescelta.

+  Verificare che all'interno dell'imballo non vi sia (per motivi
di trasporto) materiale di corredo (ad esempio buste con
viti, garanzie etc) , eventualmente va tolto e conservato.

+  Verificare inoltre che in prossimita della zona di
installazione sia disponibile una presa elettrica

Predisposizione del mobile per I'incasso:

- Il prodotto non puo essere installato sopra dispositivi di
raffreddamento, lavastoviglie, stufe, forni , lavatrici e
asciugatrici.

- Eseguire tutti i lavori di taglio del mobile prima di inserire il
piano cottura e rimuovere accuratamente trucioli o residui
di segatura.

IMPORTANTE: utilizzare un adesivo sigillante
monocomponente (S), che abbia resistenza alle
temperatura, fino a 250° ;
prima dell'installazione le superfici da incollare devono
essere pulite accuratamente eliminando ogni sostanza
che potrebbe comprometterne I'adesione
(es.: distaccanti, conservanti, grassi, oli, polveri, residui di
vecchi adesivi etc.);

il collante va distribuito uniformemente sull'intero
perimetro della cornice;

dopo l'incollaggio lasciare asciugare il collante per circa
24 ore.

Fig.1b

ATTENZIONE! La mancata installazione di viti e dispositivi di

fissaggio in conformita di queste istruzioni pud comportare

rischi di natura elettrica.

Nota: per una corretta installazione del prodotto &

consigliabile nastrare le tubazioni con un adesivo che abbia le

seguenti caratteristiche:

- film elastico in PVC morbido, con adesivo a base acrilato

- che rispetti la normativa DIN EN 60454

- autoestinguente

- ottima resistenza allinvecchiamento

- resistente agli shalzi di temperatura

- utilizzabile a basse temperature



4. Funzionamento

1- Bruciatore semirapido

2- Bruciatore Dual

3- Bruciatore rapido

4- Bruciatore semirapido

5- Zona di aspirazione / Griglia amovibile
6- Griglie amovibili

7- Manopole di comnado :

a . Accensione/spegnimento bruciatore a gas

b . Accensione/spegnimento bruciatore a gas Dual
¢ . Accensione/spegnimento aspiratore
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UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

L'accensione dei bruciatori avviene premendo sulla manopola
corrispondente (1) e ruotando la manopola stessa in senso
antiorario, sino a farne coincidere l'indice con la posizione di

massimo

La scarica elettrica fra candelina e bruciatore da luogo
all'accensione del bruciatore interessato. Ad accensione
avvenuta rilasciare immediatamente la manopola regolando la
fiamma secondo necessita.

L’accensione del bruciatore avviene tenendo premuta a fondo
la manopola nella posizione di massimo per circa 3/5 secondi.
Nel rilasciare la manopola assicurarsi che il bruciatore
rimanga acceso.

NB = in caso di mancanza di energia elettrica 'accensione
puo essere eseguita agendo sulla manopola allo stesso modo
e avvicinando una fiammella ai fori della parte superiore del
bruciatore.

L'accensione del bruciatore Dual avviene con la stessa
modalita, premendo e ruotando la manopola corrispondente
(2).
Per questo tipo di buciatore € possibile accendere la fiamma
centrale (F1) ruotando e premendo la manopola in senso
orario, oppure accendere tutto il bruciatore (F1+F2) ruotando
e premendo la manopola in senso antiorario.

F2
F1
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UTILIZZO DELL’ASPIRATORE

NB = la manopola dell'aspiratore € dotata di un dischetto rotativo retroilluminato;
in base alla funzione da eseguire la manopola puo essere ruotata o premuta.

*Per selezionare le velocita di aspirazione disponibili:
Girare la manopola (3) in senso orario per accendere ed
aumentare la velocita di aspirazione e in senso antiorario per
diminuirla, e spegnere la cappa.

La corona (L) si illumina ad indicare la velocita di aspirazione
selezionata :

L1 acceso

velocita 1

sL1+L2 accesi

velocita 2

»L1+L2+L3 accesi

velocita 3

sL1+L2+L3+L4-lampeggia lentamente

velocita 4 (Boost 1) : durata 30 minuti, dopodiché la cappa si
posiziona automaticamente alla velocita 3
sL1+L2+L3+L4-lampeggia velocemente

velocita 5 (Boost 2) : durata 7 minuti, dopodiché la cappa si
posiziona automaticamente alla velocita 3

oL spenta:

Motore di aspirazione spento

*Timer

L'aspiratore & dotato di una funzione timer, di spegimento
automatico temporizzato.

NB =il timer non & previsto per le velocita Boost 1 e Boost 2,
che sono gia temporizzate

Per attivare il Timer premere la manopola (3-T) per 2 secondi;

- se si sta utilizzando la velocita 1 : la cappa si spegnera
automaticamente dopo 15 minuti (L1 lampeggia)

- se si sta utilizzando la velocita 2 : la cappa si spegnera
automaticamente dopo 10 minuti (L1 rimane fisso — L2
lampeggia)

- se si sta utilizzando la velocita 3 : la cappa si spegnera
automaticamente dopo 5 minuti (L1+L2 rimangono fissi - L3
lampeggia)

*Dispositivo di controllo saturazione filtri
La cappa é fornita di un dispositivo che segnala quando si
deve eseguire la manutenzione dei filtri

Per attivare il dispositivo di controllo saturazione filtri,
procedere come segue:

1 - Spegnere la cappa..

2 - Premere la manopola (3-T), per 5 secondi;

la corona (L) si accende completamente, lampeggiando, per
indicare che siamo entrati nel menu di settaggio filtri

NB = |l dispositivo di controllo saturazione del filtro antigrasso
¢ solitamente gia attivato;



il dispositivo di controllo del filtro ai carboni attivi & solitamente

disattivato

3a -Filtro antigrasso

Girare la manopola (3) in senso orario L2+L3 sono accesi a
luce fissa

Premere la manopola: L2 +L3 iniziano a lampeggiare, il
dispositivo di controllo del filtro antigrassi é disattivato
Premere la manopola: L2 +L3 passano a luce fissa, il
dispositivo di controllo del filtro antigrassi é attivato

3b -Filtro ai carboni attivi

Girare la manopola (3) in senso antiorario L1+L4 sono
accesi a luce lampeggiante

Premere la manopola: L1 +L4 passano a luce fissa, il
dispositivo di controllo del filtro ai carboni & attivato
Premere la manopola: L1 +L4 iniziano a lampeggiare, il
dispositivo di controllo del filtro ai carboni & disattivato

4 - Premere di nuovo la manopola (3-T) per 5 secondi; la
corona (L) lampeggia, poi si spegne, ad indicare che siamo
usciti dal menu di settaggio filtri
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NB = dopo 1 minuto si esce comunque in automatico dal
Menu

Segnalazione saturazione del filtro antigrasso
L2 + L3 lampeggiano quando si deve eseguire
lamanutenzione del filtro antigrasso

Segnalazione saturazione del filtro ai carboni attivi
L1 + L4 lampeggiano quando si deve eseguire la
manutenzione del filtro ai carboni attivi

Reset della segnalazione di saturazione filtri
Dopo la manutenzione dei filtri premere la manopola (3-T) per
4 secondi: i led L si spegneranno, a conferma dell'avvenuto

reset.

Nota: in caso di segnalazione contemporanea (saturazione

filtro antigrassi e filtro ai carboni attivi), € necessario ripetere
I'operazione di reset per due volte.



ALIMENTAZIONE BRUCIATORI MARCATURA PORTATA CONSUMO | PRESSIONE DEL GAS
INIETTORE Kw
TIPO [PRESSIONE mbar min. nom. max
NORM.
Gas G20 20mbar 17 20 25
DUAL ESTER - B 89 2,7
334 1h
DUAL CENT -A 68 08
RAPIDO 125 3 286 I/h
SEMIRAPIDO 97 1,75 167 Ih
Gas G30 29mbar 20 28-30 35
DUAL ESTER - B 63 2,7
255 g/h
DUAL CENT -A 46 08
RAPIDO 80 25 182 g/h
SEMIRAPIDO 66 1,75 127 gl
Gas (G25.3 25mbar 20 25 30
DUAL ESTER - B 92 2,7
3821h
DUAL CENT -A 7 08
RAPIDO 130 3 3271/h
SEMIRAPIDO 100 1,75 191 1/h
Gas G30 50mbar 42,5 50 57,5
DUAL ESTER - B 54 2,7
255 g/h
DUAL CENT -A 40 038
RAPIDO 78 3 218 g/h
SEMIRAPIDO 60 1,75 127 gl

DUAL ESTERN -B
DUAL CENT-A

Fig. 19

Nota: le configurazioni valide sono quelle relative agli ugelli presenti a corredo (che variano a seconda del prodotto).
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5. Manutenzione

Manutenzione del piano di cottura

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e fredde.

5.1 Pulizia
Il piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.

Importante:

Non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego, col
tempo, potrebbe rovinare il vetro.

Non utilizzare detergenti chimici irritanti, quali spray per forno
0 smacchiatori.

Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.

Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino
danneggiano il piano cottura e vanno  rimossi
immediatamente.

Sale, zucchero e sabbia potrebbero graffiare la superficie del
vetro.

Usare un panno morbido, carta assorbente da cucina o
prodotti specifici per la pulizia del piano (attenersi alle
indicazioni del Fabbricante).

NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!!

Per una maggiore durata dell'apparecchiatura &
indispensabile eseguire periodicamente un’accurata pulizia
generale tenendo presente quanto segue:

+ le parti in vetro, acciaio e/o smaltate devono essere pulite
con prodotti idonei (reperibili in commercio) non abrasivi o
corrosivi. Evitare prodotti a base di cloro (varechina, ecc.)

+ evitare di lasciare sul piano lavoro sostanze acide o alcaline
(aceto, sale, succo di limone, ecc.)s

gli spartifiamma ed i coperchietti (parti mobili del bruciatore)
vanno frequentemente lavati con acqua bollente e detersivo
avendo cura di togliere ogni eventuale incrostazione, asciugati
accuratamente, controllare che nessuno dei fori dello
spartifiamma risulti otturato anche parzialmente.

Dopo aver effettuato la pulizia riposizionare le griglie e i
bruciatori in modo corretto.

S b.

a. DISPOSITIVO DI SICUREZZA
b. Candela di accensione dei BRUCIATORI GAS
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N.B.- L’eventuale lubrificazione dei rubinetti deve essere
eseguita da personale qualificato al quale & bene
rivolgersi in caso di anomalie di
funzionamento.Controllare periodicamente lo stato di
conservazione del tubo flessibile di alimentazione gas. In
caso di perdite richiedere I'immediato intervento del
personale qualificato per la sostituzione.

Importante:

In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di liquidi dalle
pentole & possibile intervenire attraverso la valvola di scarico,
posta sulla parte inferiore del prodotto, in modo da poter
eliminare ogni residuo e poter eseguire una pulizia con la
massima sicurezza igienica.

Fig. 16

Per una pulizia pit completa ed approfondita si pud rimuovere
completamente la vasca inferiore
Fig. 18a - 18b

Manutenzione dell’aspiratore

Pulizia

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito
con detersivi liquidi neutri. NON UTILIZZARE UTENSILI O
STRUMENTI PER LA PULIZIA!

Evitare I'uso di prodotti contenenti abrasivi.

NON UTILIZZARE ALCOOL!

Filtro antigrasso

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.
Deve essere pulito una volta al mese (o quando il sistema di
indicazione di saturazione dei filtri indica questa necessita),
con detergenti non aggressivi manualmente oppure in
lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo breve.

Con il lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso metallico pud
scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio non cambiano
assolutamente.

Fig. 15b

Filtro Ai Carboni Attivi - Plissettato

(Solo per Versione Filtrante)

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura.

Il prodotto € dotato di quattro batterie di filtri che trattengono
gli odori grazie ai carboni attivi. | carboni attivi sono integrati in
una matrice tessuto non tessuto che li rende facilmente e
completamente accessibili dalle impurita, creando cosi
un'elevata superficie di assorbimento. La saturazione dei filtri
a carboni attivi si verifica dopo un uso pit 0 meno prolungato
a seconda del tipo di cucina e della regolarita della pulizia del
filtro grassi. Questi filtri odori non possono essere rigenerati e
vanno sostituiti all'attivarsi della spia di segnalazione.
Fig.17-17a-17b-17c



5.2 Ricerca guasti
Pu¢ accadere che il piano non funzioni o non funzioni bene. Prima di chiamare I'assistenza, vediamo che cosa sipuo fare. Innanzi
tutto verificare che non ci siano interruzioni nelle reti di alimentazione gas ed elettrica, ed inparticolare i rubinetti gas a monte del
piano siano aperti.

Il bruciatore non si accende o la fiamma non & uniforme

Avete controllato se:

+Sono ostruiti i fori di uscita del gas del bruciatore.

*Sono montate correttamente tutte le parti mobili che compongono il bruciatore.
+Ci sono correnti d'aria nelle vicinanze del piano.

La fiamma non rimane accesa

Avete controllato se:

*Non avete premuto a fondo la manopola.

*Non avete mantenuto premuta a fondo la manopola per un tempo sufficiente ad attivare il dispositivo disicurezza.
+Sono ostruiti i fori di fuoriuscita del gas in corrispondenza del dispositivo di sicurezza.

Il bruciatore in posizione di minimo non rimane acceso
Avete controllato se:

+Sono ostruiti i fori di fuoriuscita del gas.

+Ci sono correnti d'aria nelle vicinanze del piano.

sLa regolazione del minimo non ¢ corretta.

| recipienti sono instabili

Avete controllato se:

«Il fondo del recipiente & perfettamente piano.

+ll recipiente € centrato sul bruciatore o sulla piastra elettrica.

sLe griglie sono state invertite.

Se, nonostante tutti i controlli, il piano non funziona e l'inconveniente da voi rilevato persiste, chiamate il CentroAssistenza Tecnica.
Comunicare:

+il modello della macchina (Mod.)

+il numero di serie (S/N)

Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta caratteristiche posta sullapparecchio e/o sull'imballo.

! Non ricorrete mai a tecnici non autorizzati e rifiutate sempre I'installazione di pezzi di ricambio nonoriginali.
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EN - Instruction on mounting and use

Strictly observe the instructions in this manual. No liability
will be assumed for any problems, damage or fires caused by
failure to comply with the instructions in this manual. The
device is intended for domestic use only, to cook food and
extract the fumes generated by cooking. No other use is
allowed (e.g. heating rooms). The manufacturer declines any
liability for inappropriate use or incorrect setting of the
controls.

The product may have different aesthetic features with
respect to the illustrations in this handbook, however
the operating, maintenance and installation
instructions remain the same.

This manual must be stored for future consultation at any
time. If sold, transferred or moved, it must remain with
the product.

I Read the instructions carefully: they contain important
information on installation, operation and safety.

I Do not make electrical changes to the product.

| Before installing the device, check that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

I Check the integrity of the product prior to its installation.
Otherwise, contact the dealer and do not continue with
the installation.

Note: The parts marked with the symbol "(*)" are optional

accessories supplied only with some models or otherwise not

supplied, but available for purchase.

© 1. Warnings

Warning! Strictly observe the following
instructions:

- Before installation, make sure that the
local distribution conditions (the gas type
and pressure) and equipment adjustment
are compatible.

- The device must be installed and
connected in compliance with current
installation regulations in the country of
destination/use. Special precautions
must be taken with respect to ventilation
requirements of the premises in which
the device to be installed.

- This device is a class 3 recessed
device.

- The instructions are only valid for
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countries whose symbols are indicated
on the serial number plate.

- The device is intended for non-
professional use in the home.

- Do not allow the power cable for the
device in question and for other electrical
appliances to come into contact with the
hot surfaces.

- Do not obstruct the openings for
ventilation and heat dispersion.

- In the event of a fault, never access the
internal mechanisms to try to repair them.
Contact technical support.

- Make sure that the handles of pans are
always facing towards the inside of the
hob to avoid accidentally knocking them.

- Do not use unstable or deformed pans.

- The device must be disconnected from
the electrical supply before performing
any installation work.

- If the power cable is damaged, it must
be replaced by the manufacturer or by
the authorised technical support service
or by a technician with a similar
qualification to avoid any risks.

- Installation or maintenance must be
performed by a qualified technician, in
compliance with the manufacturer's
instructions and local safety regulations.
Do not repair or replace any part of the
device unless specifically stated in the
operating manual.

- Earthing the device is compulsory.

- In order for the installation to comply
with current safety regulations, a



compliant omnipolar switch is required
that guarantees the complete
disconnection of the mains in category Il
overvoltage conditions, in accordance
with the installation rules.

- Do not use power strips or extension
cords.

- Once installation is complete, the
electrical components must no longer be
accessible by the user.

- The device and its accessible parts get
hot during use. Be careful not to touch
the heating elements.

-Ensure that children do not play with the
device; keep children away and
supervise them, as the accessible parts
may become very hot during use.

- During and after use, do not touch the
heating elements of the device.

- Avoid contact with kitchen towels or
other flammable materials until all
components of the device have
sufficiently cooled.

- Do not place flammable materials on or
near the device.

- Overheated fats and oils easily catch
fire. Take extra care when cooking food
rich in fat and oil.

- If the surface is cracked, switch off the
device to avoid the possibility of an
electric shock.

- The device is not intended to be run
with an external timer or a separate
remote control system.

- The cooking process must be
supervised.
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- NEVER attempt to put fires out using
water. Instead, turn off the device and

smother the flames, for example with a
lid or a fire blanket. Fire hazard: do not
rest objects on the cooking surfaces.

-Do not use steam cleaners.

- Before connecting the device to the
electrical network: check the data plate
(on the bottom of the device) to ensure
that the voltage and power correspond to
the network values and that the
connection socket is suitable. If in doubt,
consult a qualified electrician.

Important:

- After use, turn off the hob with the
control device.

- To prevent liquids from boiling over,
reduce the heat.

- Do not leave the heating elements on
with empty pots and pans or with no
pans.

- Once cooking is complete, turn off the
relevant zone.

- Never leave empty pans on the hot
elements when switched on.

- Do not use pans which protrude over
the edges of the top.

- WARNING! If the glass top breaks:

1) immediately turn off all the burners
and disconnect the power supply.

2) do not touch the surface of the device
3) do not use the device.

- WARNING! Using the gas top produces
heat, humidity and combustion products
in the room in which it is installed. Make
sure that the room is well ventilated,
especially when the device is in use.
Keep the ventilation openings open or



install a mechanical fan.

- Prolonged and intensive use of the
device may require additional ventilation
(e.g. opening a window) or more efficient
ventilation (e.g. increasing the level of
mechanical fan when present).

- WARNING! The device is designed
exclusively for domestic use for cooking
food. No other use is allowed (e.g.
heating rooms).

- Never heat a tin or can containing foods
without opening it first: it might explode!

- The containers must be placed directly
on the hob and should be centred. Under
no circumstances may any other objects
be inserted between the pan and the
hob.

- When used, the device produces heat
and humidity in the room in which it is
installed. Make sure the Kkitchen is
adequately  ventilated;  keep  the
ventilation openings open as required by
current laws.

- Prolonged use of the device may
require  additional  ventilation,  for
example, opening a window.

- If after 15 seconds, the burner does not
ignite, open the door of the room and
wait at least one minute before trying
again.

- On tops with no safety mechanism, if
the flames go out, close the relevant tap
and do not attempt to relight the stove for
one minute.

- After cooking, it is advisable to close
the main gas tap and/or cylinder.

Before performing any cleaning or
maintenance  work, disconnect the
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product from the electrical power supply
by removing the plug or disconnecting
the master switch.

For all installation and maintenance
operations, always use work gloves.

The device can be used by children 8
years or older and by persons with
physical, sensory or mental impairments,
or by people without any experience or
the necessary knowledge, provided they
are supervised or have received
instructions regarding the safe use of the
device and provided they have a
thorough understanding of the associated
risks.

Children must be supervised to ensure
they do not play with the device.

Cleaning and maintenance must never
be performed by children unless they are
properly supervised.

- Children under the age of 8 must be
kept away from the device.

- Children must not play with the device.
The room must be properly ventilated
when the cooker hood is used at the
same time as other combustion devices,
gas or otherwise.

The hood must be regularly cleaned both
internally and externally (AT LEAST
ONCE PER MONTH), in strict
accordance with the maintenance
instructions.

Failure to follow the rules for hood
cleaning and filter replacement and
cleaning shall result in a fire hazard.

It is strictly prohibited to cook food
directly with the flame.

The use of an open flame may damage
the filters and cause a fire hazard; it must



therefore be avoided under all
circumstances.

Extra care must be taken when frying to
prevent the oil from overheating and
catching fire.

WARNING: When the hob is on, the
accessible parts of the hood may
become hot.

Warning! Do not connect the device to
the electrical network until installation is
entirely complete.

In regards to the technical and safety
measures that must be adopted for fume
extraction, regulations issued by local
authorities must be strictly followed.

The extracted air must not be conveyed
through the same ducts used to extract
the fumes generated by gas combustion
or other types of combustion devices.
Never use the hood unless the grill has

been correctly assembled!

Use only the fastening screws supplied
with the product for its installation, or if
not supplied, purchase the correct type of
screws. Use screws with the right length,
as indicated in the installation guide.
When the cooker hood is used together
with other devices powered with non-
electrical energy, the negative pressure
of the room must not exceed 4 Pa (4 x
10-5 bar).
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This device is marked in compliance with the European
Directive 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). By ensuring that this product is disposed
of correctly, the user will help prevent potential negative
consequences for the environment and human health.

The symbol mmmm on the product or accompanying
documentation indicates that this product should not be
treated as household waste but should be handed over at a
suitable collection point for the recycling of electrical and
electronic equipment. Dispose of the device in accordance
with local regulations on waste disposal. For further
information about the treatment, recovery and recycling of this
product, please contact your local authority, a collection
service for household waste or the shop where the product
was purchased.

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

« Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-102, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233, EN30-1.

* Performance: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301; EN30-2-1.

» EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Recommendations
for correct use in order to reduce the impact on the
environment: When starting to cook, turn on the hood at
minimum speed and leave it on for a few minutes even after
cooking is complete. Increase the speed only if there is a large
amount of fumes and steam, using the Booster function only
in extreme cases. To keep the odour reduction system
running efficiently, replace the carbon filter/s when necessary.
To ensure the high performance of the grease filter, clean it
when necessary. To improve efficiency and minimise noise,
use the maximum ducting diameter indicated in this manual.



2. Use

2.2 Energy saving

NB = use pans with a suitable diameter for the burners
and make sure the highest flame does not protrude from
under them

Recommendations for best results:

- Use pots and pans with a base diameter suitable for the size
of the burners.

To see the diameter of the pan to use on each individual
burner, consult the relevant section in this manual.

- Use only pots and pans with flat bottoms.

- Where possible, keep the lid on pots during cooking

- Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal amount of
water to reduce cooking time.

- Use a pressure cooker, as it further reduces the energy
consumption and cooking time

- Place the pot in the centre of the cooking zone drawn on the
hob.

- To reduce power consumption, the burners should be
adjusted to suit the cooking under way. For best extraction of
vapours, place a ladle between the lid and the pot, in
particular in the case of tall pots.
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Using the extractor fan

The extraction system can be used in two versions: external
extraction and evacuation or as a filter with internal
recirculation.

Extraction version
Fig.7
The fumes are evacuated towards the outside through a
series of pipes (bought separately) fastened to the supplied
connecting flange.
The diameter of the exhaust pipe must be equivalent to the
diameter of the connecting ring:
- for rectangular outlets 222 x 89 mm
- for circular outlets @ 150 mm (*)

For more information, see the page relative to the extraction

version in the illustrated part of this manual.

Fig.7c

Connect the product to wall-mounted exhaust pipes and holes

with a diameter equivalent to the air outlet (connecting flange).

Using wall-mounted exhaust pipes and holes with a smaller

diameter may reduce the efficiency of extraction and

drastically increase noise levels.

Al responsibility in this regard is therefore denied.

I Use ducting with the minimal indispensable length.

I Use ducting with the least possible number of curves
(maximum angle: 90°).

I Avoid drastic changes in the ducting diameter.

@ Filtration version

Fig. 8

The extracted air will be filtered in special grease filters and
odour filters before being sent back into the room.

The product is supplied with all parts necessary for standard
installation, with the air outlet positioned in the front part of the
cabinet plinth.

The product is equipped with four filter packs that trap odours
thanks to the activated carbons.

The activated carbons are integrated into a non-woven fabric
matrix, making them easily and completely accessible to
impurities, thus creating a high absorption surface.

For more information, see the page relative to the filtration
version (in the illustrated part of this manual).

Fig. 13b

Visit the websites www.elica.com and
www.shop.elica.com to check the complete range of
available kits for different types of filtration and extraction
installations.



3. Installation

The electrical and mechanical installation and gas
connection must be carried out by specialised personnel.
The electrical appliance is designed to be built-in to a 2-6 cm
thick worktop in the case of TOP installations; 2.5-6 cm in the
case of FLUSH installations.

The minimum distance between the hob and the wall must be
at least 5 cm from the rear part, at least 40 cm from the side
walls and at least 50 cm from the wall units above.

This product is a class 3 recessed appliance.

Fig. 1a/1b

/1 3.1 Electrical connection

Fig. 3

-The installation must be performed by professionally qualified
personnel familiar with the applicable installation and safety
standards.

- The manufacturer declines all responsibility to persons,
animals or property if the guidelines provided in this handbook
are not followed.

-The power cable must be long enough to allow removal of the
hob from the worktop

-Make sure that the voltage on the rating plate on the bottom
of the device corresponds to that of the house where it will be
installed.

-Do not use extension cords.

- Earthing is required by law

- The earth power cable must be 2cm longer than the other
cables

- At no point along the length of the cable must it reach a
temperature of 50° C above the room temperature.

- The device is intended to be permanently connected to the
electrical network, therefore, make the connection to the fixed
network via a standard omnipolar switch, which assures the
complete disconnection of the mains under category Il over-
voltage conditions, and which is readily accessible after the
installation.

Caution! Before reconnecting the circuit to the mains power
supply and checking its correct operation, always check that
the network cable has been correctly assembled.

Caution! The interconnection cable must be replaced by
authorised customer service personnel or equally qualified
person.
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3.2 Gas connection

- The installation must be performed by professionally
qualified personnel familiar with the applicable installation and
safety regulations.

Connect the device to the cylinder or gas supply in
accordance with the provisions of the standards in force,
making sure in advance that the equipment is pre-configured
for the type of gas available.

If not, refer to: “Adaptation to different types of gas”.
Check also that the supply pressure falls within the values in
the table: “Characteristics of gas burners”.

Rigid/semi-rigid metal connection

Make the connection with metal fittings and pipes (also
flexible) to avoid straining the internal parts of the appliance.
When installing flexible pipes, make sure that, when fully
extended, their length does not exceed 2 metres.

Only use pipes that comply with the national standards in
force.

N.B. - Once the installation is complete, check that the entire
connection system is properly sealed with a soapy solution.
Never use a flame to perform this check.

Adaptation to different types of gas

To adapt the appliance to a type of gas other than that for
which it is designed (as indicated on the label fixed to the
lower part of the hob or the packaging), the burner nozzles
must be replaced by performing the following operations:

1 - remove the stove top grids and remove the burners from
their slots

2 - unscrew the nozzles, using a 7mm socket wrench and
replace them with ones suitable for the new type of gas (see
table “Characteristics of gas burners")

3 - reassemble the parts following the steps in reverse order
Warning! At the end of the operation, replace the old
calibration label with the one for the new gas used.

FIG.19

Minimum adjustment

For minimum adjustment:

1 - turn the tap to the minimum setting

2- remove the knob and adjust the screw located inside or
next to the valve shaft, with a suitable screwdriver, until a
small regular flame is obtained

FIG.20

3 - check that by turning the knob quickly, from maximum to
minimum, the burners do not turn off

4 - if the safety device fails (thermocouple), with the burners
on minimum setting, increase the minimum flow rate by
adjusting the relevant screw.



5 - once the adjustment has been made, re-seal the seals on
the by-pass with sealing wax or equivalent materials

In the case of liquid gases (e.g. LPG), the adjustment screw
must be screwed in completely.

Warning! At the end of the operation, replace the old
calibration label with the one for the new gas used.

Warning! If the pressure of the gas used is different (or
variable) from that the one indicated, an appropriate pressure
regulator on the inlet pipe must be installed that complies with
the national standards in force.

The amount of air required for combustion must not be
less than 2.0 m3/h for each kW of installed power.
See the table for the burner power.
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3.3 Mounting

Before starting the installation:

«  After unpacking the product, check that it has not been
damaged during transport and in the case of problems,
contact your dealer or Customer Service, before
proceeding with the installation.

»  Check that the product is the right size for the installation
location.

»  Check for accessories inside the packaging (placed there
for ease of transport) such as bags containing screws,
the warranty card, etc.. Remove them and keep them
safe.

e Also check that there is a power socket near the
installation area

Preparing the cabinet for installation:

- The product cannot be installed above cooling appliances,
dishwashers, heaters, ovens, washing machines and
dryers.

- Cut the cabinet before inserting the hob and carefully
remove shavings or sawdust.

IMPORTANT: use a single component adhesive sealant
(8), resistant against high temperatures up to 250°;

prior to installation, the surfaces that need to be glued
must be carefully cleaned, removing all substances that
may compromise adhesion

(e.g. release agents, preservatives, grease, oils, powders,
old adhesive residue, etc.);
the sealant must be evenly distributed along the entire
perimeter of the frame;

after gluing, leave to dry for approximately 24 hours.

Fig. 1b

CAUTION! Failure to install screws and fasteners in

accordance with these instructions may result in electrical

hazards.

Note: to ensure the correct installation of the product, it is

recommended to tape the pipes using an adhesive with the

following characteristics:

- soft elastic PVC film, with an acrylic-based adhesive

- which complies with DIN EN 60454 regulations

- self-extinguishing

- excellent resistance against wear

- resistant against temperature fluctuations

- can be used in low temperatures



4. Operation

1- Semi-rapid burner

2- Dual burner

3- Rapid burner

4- Semi-rapid burner

5- Extraction area / Removable support
6- Removable grids

7- Control knobs:

a . Gas burner on/off

b . Dual gas burner on/off
c. Extraction fan on/off

74



USING THE HOB

The burners are ignited by pressing the corresponding knob
(1) and turning the knob in an anti-clockwise direction, until

the mark coincides with the maximum position

The electric discharge between the igniter and the burner
lights the burner in question. When lit, inmediately release the
knob and adjust the flame as required.

The burner is ignited by keeping the knob fully pressed in the
maximum position for about 3/5 seconds. When releasing the
knob, make sure that the burner stays on.

NB = in the event of a power failure, the burner can be lit by
turning the knob in the same way and placing a small flame
close to the holes in the upper part of the burner.

The Dual burner is ignited in the same way, by pressing and
turning the corresponding knob (2).

For this type of burner, it is possible to turn on the central
flame (F1) by turning and pressing the knob clockwise, or turn
on the entire burner (F1 + F2) by turning and pressing the
knob anti-clockwise.

F2
F1
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USING THE EXTRACTOR FAN

NB = the extraction fan knob has back-lit dial;

depending on the function to be performed, the knob can be turned or pressed.

*To select the extraction speeds available:

Turn the knob (3) clockwise to switch on and increase the
extraction speed and anti-clockwise to decrease it, and turn
off the hood.

The crown (L) lights up to indicate the chosen extraction
speed:

*L1on

speed 1

sL1+L2 on

speed 2

#L1+L2+L3 on

speed 3

sL1+L2+L3+L4-flashing slowly

speed 4 (boost 1): Duration 30 minutes after which the hood
is automatically set to speed 3

sL1+L2+L3+L4-flashing rapidly

speed 5 (boost 2): duration 7 minutes, after which the hood is
automatically set to speed 3

oL off:

Extraction motor off

*Timer
The extraction fan has a timer function for automatic timed
switch-off.
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NB = there is no timer for Boost 1 and Boost 2 speeds, which
are already timed

To activate the timer, press the knob (3-T) for 2 seconds;

- if you are using speed 1: the hood will automatically switch
off after 15 minutes (L1 flashes)

- if you are using speed 2: the hood will automatically switch
off after 10 minutes (L1 is fixed - L2 flashes)

- if you are using speed 3: the hood will automatically switch
off after 5 minutes (L1+L2 are fixed - L3 flashes)

*Filter saturation check device
The hood is fitted with a device that signals when the filters
require maintenance

To activate the filter saturation check device, proceed as
follows:

1 - Switch off the hood.
2 - Press the knob (3-T), for 5 seconds;

The crown (L) turns on fully and flashes, indicating that you
have entered the filter settings menus



NB = the anti-grease filter saturation check device is usually
already enabled;
The active carbon filter check device is usually disabled

3a -Anti-grease filter

Turn the knob (3) clockwise, L2+L3 are on and fixed
Press the knob: L2 +L3 start flashing, the anti-grease filter
check device is disabled

Press the knob: L2 +L3 stop flashing and become fixed, the
anti-grease filter check device is enabled

3b -Active carbon filters

Turn the knob (3) anti-clockwise L1+L4 are on and flashing
Press the knob: L1 +L4 stop flashing and become fixed, the
active carbon filter check device is enabled

Press the knob: L1 +L4 start flashing, the active carbon filter
check device is disabled

4 - Press the knob (3-T) again for 5 seconds;the crown (L)
flashes, then turns off, indicating that you have exited the filter
settings menu
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NB = you automatically exit the menu after 1 minute in any
case

Anti-grease filter saturation warning
L2 + L3 flash when maintenance of the anti-grease filter is
required

Active carbon filter saturation warning
L1 + L4 flash when maintenance of the active carbon filter is
required

Filter saturation warning reset

After filter maintenance, press the knob (3-T) for 4 seconds:
the LED lights L switch off, confirming that they have been
reset.

Note: if the saturation warnings occur at the same time (anti-
grease and active carbon filter saturation), the reset operation
must be repeated twice.



POWER SUPPLY BURNERS INJECTOR FLOW RATE [CONSUMPTION| GAS PRESSURE
MARKING Kw
TYPE |NORM. PRESSURE mbar min. | TYPE
Gas G20 20mbar 17 Gas
DUAL EXTERNAL - 89 2.7
B
3341h
DUAL CENT -A 68 0.8
RAPID 125 3 286 1h
SEMI-RAPID 97 1.75 167 Ilh
Gas G30 29mbar 20 Gas
DUAL EXTERNAL - 63 2.7
B
255 g/h
DUAL CENT -A 46 0.8
RAPID 80 2.5 182 g/h
SEMI-RAPID 66 1.75 127 gh
Gas G25.3 25mbar 20 Gas
DUAL EXTERNAL - 92 2.7
B
3821
DUAL CENT - A 7 0.8
RAPID 130 3 327Ih
SEMI-RAPID 100 1.75 1911h
Gas G30 50mbar 425 Gas
DUAL EXTERNAL - 54 2.7
B
255 glh
DUAL CENT - A 40 0.8
RAPID 78 3 218 gl
SEMI-RAPID 60 1.75 127 gh

DUAL EXTERNAL - B
DUAL CENT - A
Fig. 19

Note: the valid configurations are those relative to the fitted nozzles supplied with the kit (which vary depending on the product).
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5. Maintenance

Hob maintenance

Warning! Before carrying out any cleaning or
maintenance operations, make sure that the cooking
areas are switched off and cold.

5.1 Cleaning
The hob must be cleaned after each use.

Important:

Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use, over
time, may ruin the glass.

Do not use chemical irritants, such as oven sprays or stain
removers.

After each use, leave the hob to cool and clean it to remove
deposits and stains caused by food residue.

Sugar or food with a high sugar content damages the hob and
must be immediately removed.

Salt, sugar and sand may scratch the glass surface.

Use a soft cloth, paper towel or specific products to clean the
hob (follow the Manufacturer's instructions).

DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!

To ensure longer equipment life, it is essential to periodically
perform a thorough general cleaning, keeping in mind the
following:

« the glass, steel and/or enamelled parts must be cleaned with
suitable (commercially available) non-abrasive or corrosive
products. Avoid chlorine-based products (bleach, etc.)

+ avoid leaving acid or alkaline substances (vinegar, salt,
lemon juice, etc.) on the work surface;s

the flame spreader and the caps (mobile parts of the burner)
should be frequently washed with hot water and detergent,
taking care to remove any dried-on dirt, dry thoroughly, and
check that none of the holes in the flame spreader are even
partly clogged.

After cleaning, reposition the grids and the burners correctly.

a. SAFETY DEVICES
b. Igniter for GAS BURNERS

NB: Any lubrication of the valves must be performed by
qualified personnel who should be contacted in the event
of faults. Periodically check the condition of the gas
supply hose. In the event of leaks, request the immediate
intervention of qualified personnel for replacement.
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Important:

If liquids accidentally or excessively leak out of the pots, the
drain valve located on the lower part of the product can be
opened so as to remove any residue and be able to clean in
conditions of maximum hygiene.

Fig. 16

For a more complete and in-depth clean, the lower tray can be
completely removed.
Fig. 18a - 18b

Extractor fan maintenance

Cleaning

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral liquid
detergents. DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR
TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives.

DO NOT USE ALCOHOL!

Grease filter

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once per month (or when the filter saturation
indication system indicates this need), with non-aggressive
detergents, either manually or in the dishwasher at a low
temperature and in a short cycle.

When cleaned in the dishwasher, the metal grease filter may
discolour, but its filtering characteristics remain unchanged.
Fig. 15b

Activated Carbon Filter - Pleated

(Only for Filtration Version)

Traps unpleasant odours generated by cooking.

The product is equipped with four filter packs that trap odours
thanks to the activated carbons. The activated carbons are
integrated into a non-woven fabric matrix, making them easily
and completely accessible to impurities, thus creating a high
absorption surface. The activated carbon filters are saturated
after more or less prolonged use, depending on the type of
kitchen and the regularity with which the grease filter is
cleaned. These odour filters cannot be regenerated and must
be replaced when the warning lamp turns on.
Fig.17-17a-17b-17c



5.2 Troubleshooting

The top may sometimes not work or not work correctly. Try troubleshooting before calling customer support. Firstly, check that there
are no interruptions in the gas and electricity supply networks, and in particular that the gas taps upstream of the hob are open.

The burner does not ignite or the flame is not even

Check if:

+The gas outlet holes in the burner are blocked.

+All the mobile parts that make up the burner are correctly assembled.
*There are drafts near the stove top.

The flame does not stay lit

Check if:

*You have pressed the knob fully.

*You have kept the knob pressed down for long enough to activate the safety device.
+The gas outlet holes in the safety device are blocked.

The burner does not stay lit at the minimum setting
Check if:

+The gas outlet holes are blocked.

*There are drafts near the stove top.

+*The minimum adjustment setting is correct.

The pans are unstable

Check if:

+The bottom of the pan is perfectly flat.

+*The pan is centred on the burner or hot plate.

+The grids have been inverted.

If, despite all the checks, the stove top does not work and the problem you detected persists, call the technical support centre.
Communicate:

sthe machine model (Mod.)

sthe serial number (S/N)

The serial number can be found on the information data label located on the device and/or on the packaging.

! Never use unauthorized technicians and always refuse the installation of non-original spare parts.
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DE - Montage- und Gebrauchsanweisung

Bitte halten Sie sich genau an die in dieser Anleitung
enthaltenen Anweisungen. Es wird keinerlei Haftung
libernommen fir Probleme, Schaden oder Brande, die durch

Nichteinhaltung der in diesem Handbuch aufgefiihrten

Anweisungen  verschuldet wurden. Das Gerat ist

ausschlieBlich fir den Hausgebrauch bestimmt, zum Kochen

von Speisen und Absaugen von Rauch der beim Kochen
selbst entsteht. Es ist keine andere Nutzung erlaubt (z. B. das

Waérmen von Raumen). Der Hersteller Ubernimmt keine

Verantwortung fiir eine unsachgemalBe Verwendung oder

falsche Einstellung des Gerates.

Das Produkt kann sich in seinem Aussehen, von den in
dieser Broschiire dargestellten Abbildungen
unterscheiden, jedoch bleiben die Anweisungen fiir
den Gebrauch, die Wartung und die Installation
gleich.

Es ist wichtig diese Anleitung aufzubewahren, um sie
jederzeit heranziehen zu kénnen. Im Falle eines
Verkaufes, Abgabe oder Umzugs, stellen Sie sicher,
dass die Gebrauchsanweisung dem Produkt beigefiigt
ist.

I Lesen Sie die Anweisungen sorgfaltig; sie liefern
wichtige Informationen Uber die Installation, Verwendung
und Sicherheit.

I Fihren Sie dem Produkt keine elektrischen
Veranderungen zu.

I Bevor Sie mit der Installation des Gerétes fortfahren,
Uberpriifen Sie ob alle Komponenten unbeschadigt sind.
Anderenfalls kontaktieren Sie Ihren Handler und fahren
Sie nicht mit der Installation fort.

I Uberpriifen Sie die Integritat des Gerates bevor Sie mit
der Installation fortfahren. Anderenfalls kontaktieren Sie
lhren Handler und fahren Sie nicht mit der Installation
fort.

Hinweis: Die mit dem“(*)* Symbol versehenen Elemente sind

optionales Zubehdr, welche nur bei einigen Modellen

vorhanden sind oder Teile die nicht im Lieferumfang enthalten
sind und getrennt zu erwerben sind.

© 1. Warnungen

Achtung! Diese Anleitungen genau
einhalten:

- Vor der Installation sicherstellen, dass
die ortlichen Versorgungsbedingungen
(Gasart und Gasdruck) und die

Einstellung des Gerates vereinbar sind.

- Das Gerat muss in Ubereinstimmung

mit den derzeitig geltenden
Installationsverordnungen im Land der
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Bestimmung/Nutzung installiert und
angeschlossen werden. Besondere
Vorsichtsmalinahmen missen bezuglich
den Beliftungsanforderungen des
Installationsorts des Geréts getroffen
werden.

- Dieses Gerat betrifft ein Einbaugerat
der Klasse 3.

- Die Anleitungen sind nur fir
Bestimmungslander gliltig, deren
Symbole auf dem Typenschild vorhanden
sind.

- Das Gerat wurde fur einen nicht
professionellen Gebrauch im Inneren
einer Wohnung entwickelt.

- Vermeiden Sie, dass das
Versorgungskabel des betreffenden
Gerats und anderer Gerate in Kontakt mit
den heillen Teilen des Kochfelds
kommen.

- Die Luftungs- und
Warmeableitungsoffnungen dirfen nicht
blockiert werden.

- Im Falle von Defekt sollte unter keinen
Umstanden der Zugriff auf die internen
Mechanismen zum Versuch einer
Reparatur ausgefihrt werden. Nehmen
Sie Kontakt mit dem technischen
Kundendienst auf.

- Sicherstellen, dass die Griffe der Topfe
immer zur Innenseite des Kochfeldes
zeigen, um nicht versehentlich gegen sie
zu stolRen.

- Keine instabilen oder verformten Topfe
verwenden.



-Bevor man jeglichen
Installationsvorgang vornimmt, muss das
Gerat vom Stromnetz getrennt werden.

- Wenn das Versorgungskabel
beschadigt ist, muss es vom Hersteller
oder von dessen technischem
Kundendienstservice oder jedenfalls von
einer Person mit ahnlicher Qualifikation
ersetzt werden, um jegliches Risiko zu
vermeiden.

-Die Installation bzw. die Wartung muss
von einem Fachtechniker unter
Einhaltung der Herstelleranleitungen und
der geltenden lokalen
Sicherheitsvorschriften vorgenommen
werden. Kein Bauteil der Geréats
reparieren bzw. ersetzen, wenn nicht
spezifisch im Bedienungshandbuch
gefordert.

-Die Erdung des Geréts ist obligatorisch.

-Damit die Installation den gultigen
Sicherheitsvorschriften entspricht, ist ein
normgerechter allpoliger Schalter
notwendig, der die vollstandige Trennung
vom Netz unter den Bedingungen der
Uberspannungskategorie Ill gemaf den
Installationsregeln gewahrleistet.

-Keine Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungen verwenden.

-Nachdem die Installation abgeschlossen
wurde, diirfen die elektrischen
Komponenten flir den Benutzer nicht
mehr zuganglich sein.

- Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden wahrend der Verwendung heil3.
Darauf achten, die Heizelemente nicht zu
berthren.
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- Darauf achten, dass Kinder mit dem
Gerat nicht spielen. Kinder fernhalten
und Uberwachen, da die zuganglichen
Teile wahrend der Benutzung sehr heily
werden konnen.

- Die Heizelemente des Gerats wahrend
und nach der Benutzung nicht berihren.

- Die Beruihrung mit Tuchern oder mit
anderem entflammbarem Material
vermeiden, bis alle Komponenten des
Gerats ausreichend abgekuhlt sind.

~Kein entflammbares Material auf dem
Gerat bzw. in seiner Nahe liegen lassen.

- Uberhitzte Fette und Ole fangen leicht
Feuer. Besondere Aufmerksamkeit ist
beim Kochen von Lebensmitteln geboten,
die reich an Fett und Ol sind.

- Wenn die Oberflache Risse oder
Briiche aufweist, das Gerat abschalten,
um die Mdglichkeit eines Stromschlags
Zu vermeiden.

- Das Gerat ist nicht dafiir bestimmt,
durch eine externe Zeitschaltuhr oder ein
separates Fernbedienungssystem
eingeschaltet zu werden.

- Der Kochvorgang muss Uberwacht
werden.

- NIE versuchen, die Flammen mit
Wasser zu ldschen. Das Geréat hingegen
abschalten und die Flammen z.B. mit
einem Topfdeckel oder einer
Feuerldschdecke ersticken. Brandgefahr:
Keine Gegenstande auf die Kochflache
stellen.

-Keine Dampfreiniger verwenden.
- Bevor das Gerat an das Stromnetz



angeschlossen wird, das Typenschild
(am unteren Teil des Geréts) prifen, um
sich zu vergewissern, dass die Spannung
und die Leistung mit jenen des
Stromnetzes (ibereinstimmen und dass
die Steckdose geeignet ist. Im
Zweifelsfall einen qualifizierten
Fachelektriker konsultieren.

Wichtig:
- Das Kochfeld nach der Verwendung mit
dessen Befehlseinrichtung abschalten.

Um Flussigkeitsaustritte zu vermeiden,
die Warmezufuhr reduzieren.

- Die Heizelemente mit leeren Topfen
und Pfannen oder ohne Behalter nie
eingeschaltet lassen.

- Nach Abschluss des Kochvorgangs den
bezlglichen Bereich abschalten.

- Niemals leere Topfe auf den
eingeschalteten Heizelementen lassen.

- Keine Behalter verwenden, die Uber die
Rénder des Kochfelds hinausragen.

- ACHTUNG! Im Falle von Bruch des
Kochfelds aus Glas:

1) Umgehend alle Brenner ausschalten
und das Geréat von der Versorgung
trennen.

2) Die Oberflachen des Gerats nicht
bertihren

3) Das Gerat nicht verwenden.

- ACHTUNG! Die Verwendung des
Kochfelds erzeugt Warme, Feuchtigkeit
und Verbrennungsprodukte in dem
Raum, in dem es installiert ist.
Sicherstellen, dass der Raum gut gellftet
ist, besonders, wenn das Gerét in Betrieb
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ist. Die Luftungsoffnungen offen halten
oder eine mechanische
Laftungsvorrichtung installieren.

- Der langere und intensive Gebrauch
des Gerats kann eine zusatzliche Liftung
(zum Beispiel das Offnen eines Fensters)
oder eine effizientere Liftung (zum
Beispiel durch Erhéhung der
Leistungsstufe der mechanischen
Laftungsvorrichtung, falls vorhanden)
erfordern.

- ACHTUNG! Das Gerat ist
ausschlieflich fir den Hausgebrauch fir
das Kochen von Lebensmitteln bestimmt.
Andere Verwendungen (wie z.B. die
Raumbheizung) sind verboten.

- Niemals eine Konserven- oder
Blechdose erhitzen, ohne sie vorher
gedffnet zu haben: Sie konnte
explodieren!

- Die Behélter miissen direkt auf das
Kochfeld gestellt werden und zentriert
sein. Auf keinen Fall durfen andere
Gegenstande zwischen den Topf und
das Kochfeld eingesetzt werden.

- Die Verwendung des Gerats erzeugt
Warme und Feuchtigkeit im Raum, in
dem es installiert ist. Sicherstellen, dass
die Kiiche ausreichend gellftet ist; die
Luftungsdffnungen gemaR den geltenden
Vorschriften offen halten.

- Die langere Verwendung des Geréats
kann eine zusatzliche Liftung, wie zum
Beispiel das Offnen eines Fensters
erfordern.

- Wenn nach 15 Sekunden der Brenner
nicht geziindet ist, die Ture des Raums



offnen und mindestens eine Minute vor
dem erneuten Betreten des Raums
warten.

- Bei den Kochflachen ohne
Sicherheitsvorrichtung im Falle von
Ausgehen der Flammen eines Brenners
den entsprechenden Hahn schliefen und
erst nach einer Minute die Zindung
erneut versuchen.

- Am Ende des Garvorgangs ist es
ratsam, auch den Haupthahn der
Leitung und/oder die Gasflasche zu
schlieRen.

Das Produkt vor jeglichem Vorgang der
Reinigung oder Wartung vom Stromnetz
abtrennen,  indem  der  Stecker
herausgezogen oder der Hauptschalter
der Wohnung betatigt wird.

Bei allen Vorgangen der Installation und
Wartung Arbeitshandschuhe verwenden.
Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
und von Personen mit beeintrachtigten
korperlichen, geistigen Fahigkeiten bzw.
eingeschrankter Wahrnehmung oder von
Personen mit unzureichender Erfahrung
oder Kenntnis benutzt werden, sofern sie
uberwacht werden und Anweisungen
bezuglich des sicheren Gebrauchs des
Gerats erhielten und sich der damit
verbundenen Gefahren bewusst sind.
Kinder mlssen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Die Reinigung und Wartung darf nicht
von Kindern ohne Aufsicht ausgefiihrt
werden.

- Kinder unter 8 Jahren missen vom
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Gerat ferngehalten werden.
- Kinder durfen nicht mit dem Gerat

spielen.
Der Raum muss Uber ausreichende
Beliiftung  verfligen,  wenn  die

Abzugshaube gleichzeitig mit anderen
Geraten, die mit Gas oder anderen
Brennstoffen betrieben werden,
verwendet wird.

Die Abzugshaube muss sowohl innen als
auch aufen (MINDESTENS EINMAL IM
MONAT) gereinigt werden; jedenfalls
missen die Vorgaben der
Wartungsanleitungen beachtet werden.
Die Nichtbeachtung der Vorschriften
bezlglich der Reinigung der
Abzugshaube und dem Austausch und
der Reinigung der Filter kann zu
Brandgefahr fuhren.

Es ist streng verboten, Lebensmittel in
der Flamme zu rosten.

Der Einsatz der freien Flamme ist fUr die
Filter schadlich und kann zu Branden
fihren, es muss daher in jedem Fall
vermieden werden.

Das Frittieren muss unter Kontrolle
durchgeflihrt werden, um zu verhindern,
dass sich uberhitztes Ol entzlindet.
ACHTUNG: Wenn das Kochfeld
eingeschaltet ist, konnen die
zuganglichen Teile der Abzugshaube
heild werden.

Achtung! Das Gerat nicht an das
Stromnetz anschlielen, solange die
Installation nicht vollkommen

abgeschlossen ist.

Was die technischen und
Sicherheitsmafinahmen bezlglich der
Abfiihrung der Rauchgase betrifft,



mussen die Vorgaben der Verordnungen
der zustandigen lokalen Behdrden
genauestens eingehalten werden.

Die angesaugte Luft darf nicht in einen
Kanal geleitet werden, der fiir die
Abfiihrung der Rauchgase von Geraten,
die mit Gas oder anderen Brennstoffen
betrieben werden, verwendet wird.

Die Abzugshaube niemals ohne korrekt
montiertes Gitter verwenden!

Fur die Installation nur die Schrauben
aus der Ausstattung des Produkts
verwenden oder, sofern nicht mitgeliefert,
den korrekten Typ von Schrauben
erwerben. Die korrekte Lange fur die
Schrauben, die in der
Installationsanleitung angegeben sind,
verwenden.

Wenn die Abzugshaube und die Geréte,
die mit anderer als elektrischer Energie
gespeist werden, sich gleichzeitig in
Betrieb befinden, darf der negative Druck
im Raum 4 Pa (4 x 10-5 bar) nicht
uberschreiten
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Dieses Gerat entspricht der EU-Richtlinie 2012/19/EU, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE-Richtlinie). Stellen
Sie sicher, dass dieses Gerdat gemaR den Vorschriften
entsorgt wird, so verhindern Sie mdgliche negativen Folgen
fir die Umwelt und die Gesundheit.

Die Kennzeichnung mmmm auf diesem Produkt oder den
Begleitpapieren gibt an, dass dieses Produkt nicht als
Hausmiill entsorgt werden darf, sondern muss an einer
Sammelstelle fir das Recycling von elektrischen und
elektronischen  Geraten abgegeben werden. Bei der
Entsorgen beachten Sie bitte die ortlichen Vorschriften.
Weitere Informationen Uber die Behandlung, Verwertung und
das Recycling dieses Produkts erhalten Sie in Ihrem Rathaus,
bei Ihrer Millabfuhr oder bei dem Handler, wo das Produkt
erworben wurde.

Dieses Gerat wurde gemaR den folgenden Vorschriften
entwickelt, getestet und hergestellt:

+ Sicherheit: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-102, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233, EN30-1.

+ Leistung: EN / IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN / IEC 60704-1; EN / IEC 60704-2-13; EN / IEC
60704-3; 1ISO 3741; EN 50564; IEC 62301; EN30-2-1.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN /IEC 61000-3-3; EN / [EC 61000-3-

12. Empfehlungen fiir eine richtige Benutzung, um die
Umweltbelastung zu reduzieren: Wenn Sie zu kochen
beginnen, schalten Sie die Haube auf der niedrigsten
Geschwindigkeit ein und lassen Sie sie nach Beendigung des
Kochvorgangs noch fir einige Minuten eingeschaltet. Erhdhen
Sie die Geschwindigkeit nur im Fall von groen Mengen an
Rauch und Dampf und verwenden Sie die Booster-Funktion
nur in extremen Féllen. Um die Effizienz der Reduktion von
Gerliche aufrecht zu erhalten, ersetzen Sie wenn nétig,
den/die Kohlefilter. Um die Effizienz des Fetfilters aufrecht zu
erhalten, reinigen Sie diesen bei Bedarf. Zur Optimierung der
Effizienz und um Gerdusche zu minimieren, verwenden Sie
beim Abluftsystem den maximalen Durchmesser der in
diesem Handbuch angegeben ist.



2. Betriebsart

2.2 Energieeinsparung

ANM.= Es wird empfohlen, Topfe mit geeignetem
Durchmesser fiir die Brenner zu verwenden, um zu
vermeiden, dass die Flamme bei maximaler Hohe nicht
aus deren Unterseite heraustritt

Um bessere Ergebnisse zu erzielen, wird empfohlen:

- Topfe und Pfannen mit fiir die Abmessungen der Brenner
geeignetem Bodendurchmesser verwenden.

Fir den auf jedem einzelnen Brenner zu verwendenden
Topfdurchmesser den Teil dieses Handbuchs mit den
Darstellungen konsultieren.

- AusschlieRlich Topfe und Pfannen mit flachem Boden zu
verwenden.

- Wo moglich, den Deckel auf den Tdpfen wahrend des
Kochvorgangs zu lassen

- Gemise, Kartoffeln usw. mit einer geringen Wassermenge
zu kochen, um die Kochzeit zu verkiirzen.

- Den Schnellkochtopf zu verwenden; dies senkt weiterhin den
Energieverbrauch und verkirzt die Kochzeit

- Den Topf in der Mitte des Kochbereiches zu positionieren,
der auf dem Kochfeld gezeichnet ist.

- Fir einen geringeren Energieverbrauch ist es ratsam, die
Brenner auf das dem jeweiligen Garvorgang entsprechende
Niveau einzustellen. Fiir eine maximale Effizienz bei der
Absaugung von Dampfen stellen Sie eine Schopfkelle
zwischen den Deckel und den Topf, insbesondere bei hohen
Topfen.
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Die Benutzung der Abzugshaube
Die Abzugshaube kann entweder im Abluftbetrieb oder im

Umluftbetrieb benutzt werden. Abluftbetrieb
Abb.7

Die Déampfe werden durch eine Reihe von Rohren nach
draufen geleitet ( die als Sonderzubehdr getrennt erworben
werden miissen), welche an den mitgelieferten
Anschlussstutzen befestigt werden miissen.

Der Durchmesser des Abluftrohres muss mit dem des
Anschlussrings Ubereinstimmen:

- Im Fall eines rechteckigen Austritts 222 x 89 mm

- Im Fall eines runden Austritts @ 150 mm (*)

Fiir weitere Informationen ziehen Sie die Seite tber das
Zubehdr der Abzugshaube dieses Handbuchs zu Rate.
Abb. 7c

SchlieRen Sie das Gerat an Rohrleitungen und
Wandabzugslécher an, deren Durchmesser dem Luftauslass
entsprechen (Anschlussstutzen).

Die Verwendung von Rohren und Wandabzugsléchern mit
einem kleineren Durchmesser wird eine Verringerung der
Absaugleistung und eine drastische Erhdhung des
Gerauschpegels zur Folge haben.

Es wird daher diesbezlglich keinerlei Verantwortung
ibernommen.

| Reduzieren Sie die Lange des Rohres auf das
Notwendigste.

! Verwenden Sie ein Rohr mit einer méglichst geringen
Anzahl an Kurven (maximal zugelassener Winkel: 90°).

I Vermeiden Sie drastische Unterschiede im Durchmesser
des Rohres.

@ Umluftbetrieb

Abb.8Die angesaugte Luft wird durch spezielle Fettfilter und
Geruchsfilter gefiltert, bevor sie wieder dem Raum zugefiihrt
wird.

Das Produkt wird mit allem Notwendigsten geliefert, das Sie
fir eine Standardmontage, mit einem Luftauslass an der
Vorderseite des Sockels, bendtigen.

Das Produkt ist mit vier Filtersatzen, die durch den Einsatz
von Aktivkohle Gerliche festhalten.

Die Aktivkohle ist auf Vlies fixiert , sodass die Wrasen leicht
und vollstandig an ihr haften bleiben und so eine hohe
Absorptionsflache geschaffen wird.

Fir weitere Informationen konsultieren Sie die zum Zubehor
des Umluftbetriebes gehdrige Seite (im illustrierten Teil dieses
Handbuchs).

Abb. 13b

Besuchen Sie unsere Websites, www.elica.com und
www.shop.elica.com, um eine vollstéandige Ubersicht iiber
die verfiigharen Modelle und die verschiedenen
Einbaumdglichkeiten, sowohl fiir den Umluftbetrieb, als
auch fiir den Abluftbetrieb, zu bekommen.



3. Befestigung

Die elektrische und mechanische Installation und der
Gasanschluss miissen von Fachpersonal ausgefiihrt
werden.

Das Elektro-Haushaltsgerét ist fiir den Einbau in eine
Arbeitsflache mit einer Stérke von 2-6 cm bei einer TOP-
Installation und 2,5 — 6 cm bei einer FLUSH-Installation
hergestellt worden.

Der Mindestabstand zwischen Kochfeld und der Wand muss
mindestens 5 cm auf der hinteren Seite, mindestens 40 cm
von den Seitenwanden und mindestens 50 cm beziiglich der
oberen Hangeschranke betragen.

Dieses Produkt bezieht sich auf ein Einbaugerat der Klasse 3.
Abb. 1a /1b

/1 3.1 Elektrischer Anschluss

Abb. 3

-Der Anschluss muss von qualifiziertem Personal, mit
Kenntnisse Uber die Vorschriften bezliglich der Installation
und Sicherheitsfragen, durchgefiihrt werden.

- Bei Nichtbeachtung der in dieser Anleitung vorgesehenen
Richtlinien lehnt der Hersteller jegliche Haftung fiir Schaden
an Personen, Tieren oder Gegenstanden ab.

-Das Netzkabel muss lang genug sein, um das Entfernen des
Kochfeldes von der Arbeitsplatte zu ermdglichen,

-Stellen Sie sicher, dass die Spannung, die auf dem
Typenschild auf der Unterseite des Gerates angegeben ist,
der des Hauses entspricht in dem es installiert wird.
-Verwenden Sie keine Verlangerungskabel.

- Die Erdung ist gesetzlich vorgeschrieben.

- Das Kabel fiir die Erdung muss 2cm langer als die anderen
Kabel sein.

- Das Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur von mehr
als 50 ° C iiber der der Raumtemperatur erreichen.

- Das Gerat ist fur einen dauerhaften Anschluss an das
Stromnetz gedacht, deshalb muss der Anschluss an das
Stromnetzt iber einen Fehlerstrom-Schutzschalter erfolgen,
der die vollstandige Trennung vom Stromnetz unter der oben
genannten Uberspannungskategorie Il garantiert und nach
dem Einbau leicht erreichbar ist.

Achtung! Bevor Sie die Stromversorgung wiederherstellen
und ihre korrekte Funktion Uberprtifen, tiberpriifen Sie immer
ob das Netzkabel korrekt angeschlossen ist.

Achtung! Der Austausch des Verbindungskabels muss von
einem autorisierten Servicemitarbeiter durchgefiihrt werdeno
oder von einer Person mit ahnlicher Eignung.
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3.2 Gasanschluss

-Die Installation muss von qualifiziertem Fachpersonal
vorgenommen werden, das die geltenden Vorschriften in
Bezug auf Installation und Sicherheit kennt.

Das Gerat an den Zylinder oder die Anlage geméaR den
Bestimmungen der geltenden Normen anschlieRen und dabei
vorher sicherstellen, dass das Gerét fiir das verflighare Gas
vorgesehen ist.

Im Gegenfall siche: “Anpassung an verschiedene Art von
Gas”.

AuRerdem priifen, dass der Versorgungsdruck sich innerhalb
der in der Tabelle angegebenen Werte befindet:
‘Benutzerinformationen”.

Starre/halbstarre Metallverbindung

Die Verbindung mit Metallanschliissen und -rohren (auch
Schlduchen) so ausfiihren, dass die internen Komponenten
des Geréts nicht beansprucht werden.

Das Verlegen der Schlduche muss so erfolgen, dass ihre
Lange unter den Bedingungen der maximalen Streckung 2
Meter nicht iiberschreitet.

AusschlieRlich Leitungen gemaR den geltenden nationalen
Normen verwenden.

ANM. - Nach Abschluss der Installation die perfekte Dichtheit
des gesamten Verbindungssystems mit einer Seifenlésung
kontrollieren. Fir diese Priifung darf niemals eine Flamme
verwendet werden.

Anpassung an verschiedene Art von Gas

Um das Gerét an eine Art von Gas anzupassen, das
verschieden von dem fir dieses vorhergesehene ist (auf dem
Etikett im unteren Teil des Kochfelds oder auf der Verpackung
angegeben), ist es erforderlich, die Diisen der Brenner mit
den folgenden Vorgangen auszutauschen:

1 - Die Gitter des Kochfelds entfernen und die Brenner aus
ihren Aufnahmen herausziehen

2 - Die Diisen mit einem 7 mm Rohrschliissel abschrauben
und durch die fiir die neue Gasart geeigneten ersetzen (siehe
Tabelle “Benutzerinformationen Gas-Brenner)

3 — Die Komponenten ereut mit den Vorgangen in
umgekehrter Reihenfolge montieren

Achtung! Am Ende des Vorgangs das alte Etikett der
Einstellung mit demjenigen, dem neuen verwendeten Gas
entsprechenden ersetzen.

ABB.19

Minimum-Einstellung

Fir die Minimum-Einstellung:

1 - Den Hahn auf die Position des Minimums bringen
2- Den Knopf entfernen und auf die Einstellschraube im



Inneren oder seitlich der Stange des Hahns mit geeignetem
Schraubenzieher einwirken, bis man eine kleine regelmaige
Flamme erhalt

ABB.20

3 — Priifen, dass durch schnelles Drehen des Knopfes von der
Position des Maximums bis zu derjenigen des Minimums die
Brenner nicht ausgehen

4 — Im Falle von Fehlfunktion der Sicherheitsvorrichtung
(Thermoelement) mit den Brennern auf Mindestleistung den
Mindestdurchsatz durch Einwirken auf die Einstellschraube
erhohen.

5— Nach der Regulierung die Plomben auf dem Bypass mit
Siegellack oder gleichwertigen Materialien wieder herstellen
Im Fall von Flissiggas (z.B. LPG) muss die Einstellschraube
ganz angeschraubt werden.

Achtung! Am Ende des Vorgangs das alte Etikett der
Einstellung mit demjenigen, dem neuen verwendeten Gas
entsprechenden ersetzen.

Achtung! Falls der Druck des verwendeten Gases
verschieden (oder variabel) von dem vorgesehenen sein
sollte, ist es erforderlich, auf der Zufuhrleitung einen
geeigneten Druckregler gemaR den geltenden nationalen
Vorschriften zu installieren.

Die zur Verbrennung notwendige Luftmenge darf nicht
weniger als 2.0 m3/h fiir jedes kW der installierten
Leistung betragen.

Siehe Tabelle Brennerleistungen.
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3.3 Montage

Vor dem Einbau:

+  Nachdem Sie das Produkts ausgepackt haben, stellen
Sie sicher, dass es keine Schaden wahrend des
Transports erlitten hat und im Falle von Problemen,

kontaktieren Sie Ihren Handler oder den Kundendienst,
bevor Sie mit dem Einbau fortfahren.

+  Uberprifen Sie, ob das erworbene Produkt von seinen
Ausmafen, in den von lhnen ausgewahlten Einbauort,
passt.

+  Uberpriifen Sie, dass sich im Inneren der Verpackung
keine Zubehorteile (wie z.B. Titchen mit Schrauben,
Garantie etc.) befinden (aus Transportgriinden), welche
gegebenenfalls entfernt und aufbewahrt werden missen.

+  Stellen Sie des weiteren sicher, dass in der Nahe des
Montagebereichs eine Steckdose zur Verfligung steht.

Uberpriifung des Einbauorts:

- Das Gerat darf nicht ber folgenden Geraten eingebaut
werden: Geréate die der Kiihlung dienen,
Geschirrspilmaschinen, Herde, Ofen, Waschmaschinen
und Trocknern.

- Alle Schneidarbeiten am Einbauort miissen vor dem
Einsetzen des Kochfeldes durchgefiihrt werden und
Holzsplitter oder S&gespéne miissen grindlich entfernt
werden.

WICHTIG: Verwenden Sie einen Dichtkleber (1 Komponente)

mit einer Temperaturbestandigkeit bis 250°C;

Vor dem Einbau mussen alle Oberflachen griindlich gereinigt

werden um alle Substanzen, die eine Haftung beeintréchtigen

kénnten, zu beseitigen. (z.B.: Trennmittel,

Konservierungsstoffe, Fette, Ole, Staub, Riickstande alter

Klebstoffe etc.);

Der Klebstoff muss gleichmaRig tiber den gesamten Umfang

des Rahmens verteilt werden;

nach dem Einkleben muss der Kleber fiir etwa 24 Stunden

trocknen.

Abb. 1b

ACHTUNG! Die mangelhafte Verwendung von Schrauben

und anderen Befestigungselementen, geman dieser

Anleitung, kann Gefahren elektrischen Ursprungs verursachen

Hinweis: Fur den korrekten Einbau dieses Geréates ist es

empfehlenswert die Rohre mit einem Klebeband, mit

folgenden Eigenschaften, zu umwickeln:

- Elastisches Klebeband aus weichem PVC mit einem

Klebstoff auf Acrylsaure Basis

- Entsprechend der DIN EN 60454 Norm

- -selbstiéschend

- Sehr gute Alterungsbestandigkeit

- Bestéandig gegen Temperaturschwankungen

- Einsetzbar bei niedrigen Temperaturen



4. Geratebeschreibung

1- Halbschneller Brenner

2- Dual-Brenner

3- Schnellbrenner

4- Halbschneller Brenner

5- Bereich der Ansaugung / Abnehmbares Gitter
6- Abnehmbare Gitter

7- Schaltkndpfe:

a . Zindung/Abschaltung Gasbrenner

b . Zindung/Abschaltung Dual-Gasbrenner
¢ . Zindung/Abschaltung Geblase/Wrasenabzug
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VERWENDUNG DES KOCHFELDS

Die Zundung der Brenner erfolgt durch Druck auf den
entsprechenden Knopf (1) und das Drehen des Knopfs selbst
im Gegenuhrzeigersinn, bis der Zeiger mit der Position des

Maximums ibereinstimmt

Die elektrische Entladung zwischen Ziindkerze und Brenner
entziindet den betreffenden Brenner. Nach erfolgter Ziindung
den Knopf umgehend loslassen und die Flamme je nach
Notwendigkeit regulieren.

Die Ziindung des Brenners erfolgt, indem der Knopf fir ca. 3/5
Sekunden vollstandig in der Position des Maximums gedrtickt
gehalten wird. Beim Loslassen des Knopfes sicherstellen,
dass der Brenner geziindet bleibt.

ANM. = Im Falle eines Stromausfalls kann die Ziindung
durchgefiihrt werden, indem man den Knopf auf die gleiche
Weise dreht und eine Flamme in die Nahe der Locher im
oberen Teil des Brenners bringt.

Der Dual-Brenner wird auf die gleiche Weise geziindet, indem
der entsprechende Knopf (2) gedriickt und gedreht wird.

Fur diesen Typ von Brenner ist es moglich, die mittlere
Flamme (F1) zu ziinden, indem man den Knopf driickt und im
Uhrzeigersinn dreht, oder den ganzen Brenner zu ziinden
(F14F2), indem der Knopf gedriickt und im
Gegenuhrzeigersinn gedreht wird.

F2
F1
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VERWENDUNG DES GEBLASES/WRASENABZUGS

ANM. = Der Knopf des Geblases/Wrasenabzugs ist mit einer hinterbeleuchteten Drehscheibe ausgestattet;
je nach auszufiihrender Funktion kann der Knopf gedreht oder gedriickt werden.

*Um die Absauggeschwindigkeit zu wéhlen:

Den Knopf (3) im Uhrzeigersinn drehen, um einzuschalten
und die Absauggeschwindigkeit zu erhdhen, und im
Gegenuhrzeigersinn, um sie zu verringern, und die Haube
auszuschalten.

Die Krone (L) leuchtet auf, um die gewahlte
Absauggeschwindigkeit anzugeben:

L1 eingeschaltet

Geschwindigkeit 1

sL1+L2 eingeschaltet

Geschwindigkeit 2

»L1+L2+L3 eingeschaltet

Geschwindigkeit 3

sL1+L2+L3+L4-blinkt langsam

Geschwindigkeit 4 (Boost 1): Dauer 30 Minuten, danach
bringt sich die Haube automatisch auf die Geschwindigkeit 3
oL 1+L2+L3+L4-blinkt schnell

Geschwindigkeit 5 (Boost 2): Dauer 7 Minuten, danach bringt
sich die Haube automatisch auf die Geschwindigkeit 3

oL ausgeschaltet:

Saugmotor abgeschaltet

*Timer

Das Geblase besitzt eine Timer-Funktion zur zeitgesteuerten
automatischen Abschaltung.

ANM. = Der Timer ist nicht fiir die Geschwindigkeiten Boost 1
und Boost 2 vorgesehen, die bereits zeitgesteuert sind
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Um den Timer zu aktivieren, den Knopf (3-T) fiir 2 Sekunden
driicken;

- bei Geschwindigkeit 1 : Die Haube schaltet automatisch
nach 15 Minuten ab (L1 blinkt)

- bei Geschwindigkeit 2 : Die Haube schaltet automatisch
nach 10 Minuten ab (L1 bleibt fest leuchtend - L2 blinkt)

- bei Geschwindigkeit 3 : Die Haube schaltet automatisch
nach 5 Minuten ab (L1+L2 bleiben fest leuchtend - L3 blinkt)

*Kontrollvorrichtung Filtersattigung
Die Abzugshaube besitzt eine Vorrichtung, die anzeigt, wann
die Wartung der Filter ausgefiihrt werden muss

Um die Kontrollvorrichtung der Filtersattigung zu aktivieren,
wie folgt vorgehen:

1 - Die Abzugshaube abschalten.

2 - Den Knopf (3-T) fiir 5 Sekunden driicken;

die Krone (L) leuchtet vollstandig auf, blinkt, um anzuzeigen
dass der Zugang zum Menii der Einstellung der Filter
ausgefiihrt wurde

ANM. = Die Vorrichtung zur Kontrolle der Sattigung des
Fettfilters ist normalerweise bereits aktiviert;

die Kontrollvorrichtung des Aktivkohlefilters ist normalerweise
deaktiviert



3a -Fettfilter

Den Knopf (3) im Uhrzeigersinn drehen, L2+L3 leuchten fest
auf

Den Knopf drticken: L2 +L3 beginnen zu blinken, die
Kontrollvorrichtung des Fettfilters ist deaktiviert

Den Knopf driicken: L2 +L3 gehen auf festes Licht tiber, die
Kontrollvorrichtung des Fetffilters ist aktiviert

3b -Aktivkohlefilter

Den Knopf (3) im Gegenuhrzeigersinn drehen, L1+L4
blinken

Den Knopf driicken: L1 +L4 gehen auf festes Licht iiber, die
Kontrollvorrichtung des Kohlefilters ist aktiviert

Den Knopf driicken: L1 +L4 beginnen zu blinken, die
Kontrollvorrichtung des Kohlefilters ist deaktiviert

4 - Emeut den Knopf (3-T) fiir 5 Sekunden driicken; die Krone
(L) blinkt, geht dann aus, um anzuzeigen, dass man das
Meni zur Einstellung der Filter verlassen hat

ANM. = Nach 1 Minute verlasst man jedenfalls automatisch
das Menii
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Anzeige Sattigung des Fettfilters
L2 + L3 blinken, wenn die Wartung des Fetffilters ausgefiihrt
werden muss

Anzeige Sittigung des Aktivkohlefilters
L1 + L4 blinken, wenn die Wartung des Aktivkohlefilters
ausgefiihrt werden muss

Reset der Anzeige der Filtersattigung

Nach der Wartung der Filter den Knopf (3-T) fiir 4 Sekunden
driicken: Die LED's L gehen zur Bestatigung des erfolgten
Resets aus.

Anmerkung: Im Falle der gleichzeitigen Anzeige (Sattigung
des Fettfilters und des Aktivkohlefilters) ist es erforderlich, den
Vorgang von Reset zweimal zu wiederholen.



VERSORGUNG BRENNER KENNZEICHNUNG | DURCHSATZ | VERBRAUCH | GASDRUCK
INJEKTOR Kw
TYP  [NORM. mbar min. nom. max
DRUCK
Gas G20 20mbar 17 20 25
DUAL EXTER - B 89 2,7
334 1h
DUAL ZENT -A 68 08
SCHNELL 125 3 286 I/h
HALBSCHNELL 97 1,75 167 Il
Gas G30 29mbar 20 28-30 35
DUAL EXTER - B 63 2,7
255 g/h
DUAL ZENT -A 46 08
SCHNELL 80 25 182 g/h
HALBSCHNELL 66 1,75 127 g/h
Gas (G25.3 25mbar 20 25 30
DUAL EXTER - B 92 2,7
3821
DUAL ZENT -A 71 08
SCHNELL 130 3 327lh
HALBSCHNELL 100 1,75 191 1/h
Gas G30 50mbar 425 50 57,5
DUAL EXTER - B 54 2,7
255 g/h
DUAL ZENT -A 40 038
SCHNELL 78 3 218 g/h
HALBSCHNELL 60 1,75 127 g/h

DUAL EXTERN - B
DUAL ZENT - A

Bild 19

Hinweis: Die gliltigen Konfigurationen beziehen sich auf die mitgelieferten Diisen (die je nach Produkt variieren).
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5. Wartung

Wartung der Kochfldche

Achtung! Vor jeglichem Vorgang der Reinigung oder
Wartung sicherstellen, dass die Kochbereiche
abgeschaltet und kalt sind.

5.1 Reinigung

Die Kochflache muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden.
Wichtig:

verwenden Sie keine Scheuermittel, kratzende Schwamme
oder Stahlwolle. Ihre Verwendung kann mit der Zeit das Glas
beschadigen.

Verwenden Sie keine chemische, atzende Reinigungsmittel,
sowie Backofenreiniger oder Fleckenentferner.

Lassen Sie, nach jedem Gebrauch, die Flache abkiihlen und
reinigen Sie sie um Angeklebtes und Flecken durch
Essensreste zu entfernen.

Zucker oder Lebensmittel mit hohem Zuckergehalt konnen die
Oberflache beschadigen und sollten sofort entfernt werden.
Salz, Zucker oder Sand kénnten die Glasoberflache
beschadigen.

Benutzen Sie ein weiches Tuch, Kiichenpapier oder geeignete
Reinigungsmittel (halten Sie sich an die Anweisungen des
Herstellers).

VERWENDEN SIE KEINE DAMPFREINIGER!!!

Fir eine langere Lebensdauer des Geréts ist es unerlasslich,
regelméaRig eine griindliche allgemeine Reinigung
durchzufiihren, wobei Folgendes zu beachten ist:

* Glas-, Stahl- und/oder emaillierte Teile miissen mit
geeigneten (handelstiblichen), nicht scheuernden oder
korrosiven Produkten gereinigt werden. Vermeiden Sie
chlorhaltige Produkte (Bleichmittel, usw.)

+ Vermeiden Sie es, saure oder alkalische Substanzen (Essig,
Salz, Zitronensaft, usw.) auf der Arbeitsflache zu lassen.

Die Flammenverteiler und Deckel (bewegliche Teile des
Brenners) missen haufig mit kochendem Wasser und
Reinigungsmittel gewaschen werden, wobei darauf zu achten
ist, Verkrustungen zu entfernen, sie sorgfaltig zu trocknen und
zu Uberprifen, dass keine der Locher des Flammenverteilers
verstopft sind, auch nicht teilweise.

Nach der Reinigung die Gitter und die Brenner erneut korrekt
positionieren.

a. SICHERHEITSVORRICHTUNGEN
b. Ziindkerze der GASBRENNER
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ANM.- Die eventuelle Schmierung der Hihne muss von
qualifiziertem Personal ausgefiihrt werden, fiir das man
sich im Falle von Fehlfunktionen wenden sollte. Der
Erhaltungszustand des Gasversorgungsschlauchs sollte
regelmaRig kontrolliert werden. Im Falle von Lecks den
umgehenden Eingriff der Fachpersonals fiir den
Austausch erfragen.

Wichtig:

Im Falle von versehentlichem Verlust von Flissigkeiten aus
den Topfen, ist es mdglich diber das Ablaufventil einzugreifen,
welches sich an der Unterseite des Gerétes befindet, um alle
Reste entfernen zu kdnnen und eine hygienische Reinigung
zu gewahrleisten.

Bild 16

Fiir eine tiefere Reinigung, entfernen Sie die untere
Auffangschale.
Bild 18a - 18b

Wartung der Abzugshaube

Reinigung

Zur Reinigung, benutzen Sie AUSSCHLIEBLICH ein feuchtes
Tuch mit neutralen Reinigern. VERWENDEN SIE ZU
REINIGUNG KEINE HILFSMITTEL ODER GERATE!
Vermeiden Sie die Benutzung von Scheuermittel.

BENUTZEN SIE KEINEN ALKOHOL!

Fettfilter

Dieser Filter fangt vom Kochen stammende Fettteilchen
ab.

Er muss einmal im Monat gereinigt werden (bzw. wenn das
System zur Anzeige der Sattigung der Filter dies erfordert),
dies kann mit schonenden Reinigungsmittel von Hand oder in
der Splilmaschine, auf niedriger Temperatur erfolgen. Beim
Waschen in der Spilmaschine kann sich der metallische
Fettfilter verfarben, trotzdem &ndern sich seine Eigenschaften
beziiglich des Filterns nicht.

Bild 15

Aktivkonhlefilter - Plissiert

(Nur fiir die Filterversion)

Halt die unangenehmen Geriiche beim Garen fest.

Das Produkt ist mit vier Filtersatzen, die durch den Einsatz
von Aktivkohle Gerliche festhalten. Die Aktivkohle ist auf Vlies
fixiert , sodass die Wrasen leicht und vollstandig an ihr haften
bleiben und so eine hohe Absorptionsflache geschaffen wird.
Die Aktivkohlefilter sind nach einer mehr oder weniger
langeren Zeit, je nach dem Kiichentyp und der
RegelmaRigkeit, mit welcher die Fettfilter gereinigt werden,
gesattigt. Diese Geruchsfilter kdnnen nicht regeneriert werden
und miissen ausgewechselt werden, sobald die
Kontrollanzeige leuchtet.

Bild 17 -17a-17b-17c



5.2 Stoérungssuche

Es kann geschehen, dass das Kochfeld nicht funktioniert oder nicht korrekt funktioniert. Bevor Sie um Unterstiitzung bitten, lassen
Sie uns sehen, was Sie tun kénnen. Uberpriifen Sie zunachst, dass keine Unterbrechungen in den Gas- und
Stromversorgungsnetzen bestehen, und insbesondere dass die Gashéhne vor dem Kochfeld offen sind.

Der Brenner ziindet nicht oder die Flamme ist nicht gleichméRig

Haben Sie gepriift,ob:

+Die Gasaustrittséffnungen des Brenners verstopft sind.

+Alle beweglichen Teile, aus denen der Brenner besteht, korrekt montiert sind.
+Zugluft in der Nahe des Kochfelds besteht.

Die Flamme bleibt nicht brennend

Haben Sie gepriift,ob:

+Der Knopf ganz nach unten gedriickt wurde.

*Der Knopf ganz nach unten fiir eine ausreichende Zeit gedriickt wurde, um die Sicherheitsvorrichtung zu aktivieren.
+Die Gasaustrittséffnungen in Ubereinstimmung der Sicherheitsvorrichtung verstopft sind.

Der Brenner bleibt in der Position des Minimums nicht an
Haben Sie gepriift,ob:

+Die Gasaustrittséffnungen verstopft sind.

+Zugluft in der Nahe des Kochfelds besteht.

+Die Regulierung des Minimums nicht korrekt ist.

Die Behlter sind instabil

Haben Sie gepriift,ob:

+Der Behalterboden perfekt eben ist.

+Der Behalter sich zentriert auf dem Brenner oder auf der Elektroplatte befindet.

*Die Gitter wurden invertiert.

Rufen Sie, wenn trotz aller Kontrollen das Kochfeld nicht funktioniert und die von Ihnen festgestellte Stérung weiterhin besteht, das
technische Kundendienstzentrum.

Es muss Folgendes angegeben werden:

+*Das Modell des Gerats (Mod.)

+Die Seriennummer (S/N)

Diese Informationen befinden sich auf dem Typenschild auf dem Gerét und/oder auf der Verpackung.

! Wenden Sie sich niemals an unbefugte Techniker und lehnen Sie immer die Installation von Ersatzteilen, die keine
Original-Ersatzteile sind, ab.
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FR - Prescriptions de montage et mode d’emploi

Suivre de prés les instructions reportées dans ce manuel.
Nous déclinons toute responsabilité pour tout probléme,
dommage ou incendie causé a l'appareil suite au non-respect
des instructions reportées dans ce manuel. L'appareil est
destiné exclusivement a un usage domestique pour la cuisson
des aliments et l'aspiration des fumées dérivantes de la
cuisson. Aucune autre utilisation n'est autorisée (par ex.
chauffage de piéces). Le fabricant décline toute responsabilité
pour une utilisation inappropriée ou un mauvais réglage des
commandes.

L'appareil peut différer du dessin de cette notice mais les
instructions pour l'utilisation, I'entretien et
l'installation restent les mémes.

Il est important de conserver ce manuel pour pouvoir le
consulter a tout moment. En cas de vente, de cession ou
de déplacement, s'assurer qu'il reste avec le produit.

| Lire attentivement les instructions : elles contiennent des
informations essentielles sur l'installation, I'utilisation et la
sécurité.

! Ne pas faire des changements dans les produits
électriques

I Avant linstallation de I'appareil, vérifier que tous les
composants ne sont pas endommagés. Sinon, contactez
votre revendeur et ne pas continuer l'installation.

I Vérifier lintegrité du produit avant de procéder avec

l'installation. Sinon, contactez votre revendeur et ne pas
continuer l'installation.
Remarque : Les piéces portant le symbole "(*)" sont des
accessoires optionnels fournis uniquement avec certains
modéles ou des piéces non fournies, a acheter.

© 1. Mises en garde

Attention ! Suivre attentivement les
instructions ci-dessous :

- Contréler, avant l'utilisation, que les
conditions locales de distribution (nature
et pression du gaz) et le réglage de
I'appareil sont compatibles.

- L’appareil doit étre installé et branché
conformément aux réglements en
vigueur en termes d'installation dans le
pays de distribution/d’utilisation. Adopter
des mesures particuliéres en termes de
conditions requises de ventilation de la
piéce d'installation de 'appareil.
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- Cet appareil est un appareil a encastrer
appartenant a la classe 3.

- Les instructions sont valables
uniquement pour les pays de destination
dont les symboles figurent sur la plaque
signalétique.

- L’appareil est congu pour un usage
professionnel a l'intérieur de la maison.

- Eviter que le cable d’alimentation de
I'appareil en question et des autres
électroménagers n’entre en contact avec
les parties chaudes de la plaque.

- Ne pas boucher les ouvertures de
ventilation et d'évacuation de la chaleur.

- En cas de panne, ne jamais accéder
aux mécanismes internes pour tenter une
réparation. Contacter I'assistance
technique.

- Controler que les poignées des

casseroles sont toujours tournées vers
lintérieur de la plaque de cuisson pour
éviter de les heurter accidentellement.

- Ne pas utiliser de casseroles instables
ou déformées.

- L'appareil doit étre déconnecté de
I'alimentation électrique avant d'effectuer
tout travail d'installation.

- Si le cable d’alimentation est déformé, il
doit étre remplacé par le fabricant, par
son SAV ou par une personne possédant
les mémes compétences, pour éviter tout
danger.

- L'installation ou I'entretien doit étre
effectué(e) par un technicien qualifié,



conformément aux instructions du
fabricant et dans le respect des
réglementations locales en matiére de
sécurité. Ne pas réparer ou remplacer
toute piéce de l'appareil si ce n'est pas
spécifiquement demandé dans le manuel
d'utilisation.

- La mise a la terre de l'appareil est
obligatoire.

- Pour que l'installation soit conforme aux
normes de sécurité en vigueur, il faut un
interrupteur omnipolaire conforme aux
normes garantissant la déconnexion
compléte du circuit électrique dans les
conditions de la catégorie de surtension
1, conformément aux regles
d'installation.

- Ne pas utiliser de prises multiples ou
des rallonges.

- Une fois l'installation terminée, les
composants électriques ne devront plus
étre accessibles par l'utilisateur.

- L'équipement et les parties accessibles
deviennent trés chauds pendant
['utilisation. Faire attention a ne pas
toucher les éléments chauffants.

- Faire attention a ce que les enfants ne
jouent pas avec l'appareil ; garder les
enfants a distance et les surveiller, parce
que les parties accessibles peuvent
devenir trés chaudes pendant ['utilisation.

- Pendant et apres ['utilisation, ne pas
toucher les éléments chauffants de
I'appareil.

- Eviter le contact avec des chiffons ou
autres matériaux inflammables jusqu'a ce
que tous les composants de I'appareil ne
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soient suffisamment refroidis.

- Ne pas placer de matériaux
inflammables sur I'appareil ou a
proximité.

- Les graisses et les huiles chaudes
peuvent facilement prendre feu.
Surveiller la cuisson des aliments riches
en graisse et huile.

- Si la surface est félée, éteindre
I'appareil pour éviter la possibilité de
décharge électrique.

- L'appareil n'est pas destiné a étre mis
en fonction au moyen d'une minuterie
externe ou bien d'un systéme de
commande a distance séparé.

- Le processus de cuisson doit étre
surveillé.

- Ne JAMAIS essayer d'éteindre les
flammes avec de l'eau. Au lieu de cela,
éteindre l'appareil et étouffer les
flammes, par exemple avec un couvercle
ou une couverture anti-feu. Risque
d'incendie : ne pas placer d'objets sur les
surfaces de cuisson.

- Ne pas utiliser de nettoyeurs a vapeur.

- Avant de raccorder le modele au circuit
électrique : controler la plaque
signalétique (sur le fond de I'appareil)
pour s'assurer que la tension et la
puissance correspondent a celles du
circuit et que la prise de branchement
soit adaptée. En cas de doute, appeler
un électricien qualifié.

Important :

- Apres utilisation, éteindre le plan de
cuisson a travers son dispositif de



commande.

- Eviter de renverser du liquide, réduire
I'apport de chaleur.

- Ne pas laisser les éléments chauffants
allumés avec des casseroles et des
poéles vides ou sans récipients.

- Lorsque la cuisson est terminée,
éteindre la zone relative.

- Ne jamais laisser de casseroles vides
sur les éléments chauffants en marche.

- Ne pas utiliser de récipients qui
dépassent du périmétre de la plaque.

- ATTENTION ! En cas de rupture de la
plaque en verre :

1) éteindre immédiatement tous les
brlleurs, couper I'alimentation a
l'appareil.

2) ne pas toucher la surface de 'appareil
3) ne pas utiliser 'appareil.

- ATTENTION ! L'utilisation de la plaque
a gaz produit de la chaleur, de 'humidité
et des produits de combustion dans la
piéce ou elle est installée. Contréler que
la piece est bien aérée notamment
lorsque I'appareil est en marche. Garder
les ouvertures de ventilation ouvertes ou
installer un dispositif de ventilation
mécanique.

- L’'usage prolongé et intensif de
I'appareil peut demander une ventilation
supplémentaire (I'ouverture d’'une
fenétre, par exemple) ou d’une ventilation
plus efficace (en augmentant, par
exemple, le niveau de ventilation
mécanique lorsqu’il est présent).

- ATTENTION ! L'appareil est destiné

exclusivement & un usage domestique
pour la cuisson des aliments. Aucune
autre utilisation n'est autorisée (par ex.
chauffage de piéces).

- Ne jamais chauffer une boite ou une
boite de conserve contenant des
aliments sans l'ouvrir : elle risque
d'exploser !

- Les récipients doivent étre placés
directement sur le plan de cuisson et
doivent étre centrés. En aucun cas, il ne
faut insérer quelque chose entre la
casserole et la plaque de cuisson.

- L'utilisation de I'appareil produit de la
chaleur et de 'humidité dans la piéce ou
il est installé. Contrdler que la cuisine est
suffisamment ventilée ; garder les trous
de ventilation ouverts comme imposé par
les lois en vigueur.

- L’'usage prolongé de I'appareil peut
demander une ventilation supplémentaire
comme l'ouverture d'une fenétre.

- Si le braleur ne s’est pas éclairé aprés
15 secondes, ouvrir la porte de la piéce
et attendre au moins une minute avant
de réessayer.

- Pour les plaques non équipées de
dispositif de sécurité en cas d’extinction
des flammes d’'un brileur, fermer le
robinet correspondant et attendre au
moins une minute avant de réessayer.
- A la fin de la cuisson, nous
conseillons de toujours fermer le

robinet principal du conduit et/ou de
la bouteille.

Avant toute opération de nettoyage ou



d'entretien, débrancher le produit du
circuit en enlevant la fiche ou par
linterrupteur général de la maison.
Utiliser des gants de travail pour toutes
les opérations d'installation et d'entretien.
L'appareil peut étre utilisé par des
enfants de plus de 8ans et par des
personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou
sans l'expérience ni les connaissances
nécessaires, a condition d'étre surveillés
ou d'avoir regu les instructions relatives a
[utilisation sure de l'appareil et a la
compréhension des risques inhérents.
Les enfants doivent étre contrélés pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas
étre effectués par des enfants sans
surveillance.

- Les enfants de moins de 8ans ne
doivent pas s’approcher de I'appareil.

- Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil.

La piéce doit étre suffisamment aérée
quand la hotte de cuisine est utilisée
simultanément aux autres appareils de
combuston au gaz ou autres
combustibles.

La hotte doit étre réguliérement nettoyée
a l'intérieur et a l'extérieur (AU MOINS
UNE FOIS PAR MOIS), respecter les
instructions pour l'entretien.

Le non-respect des normes de nettoyage
de la hotte et du filtre (ainsi que son
remplacement) comporte des risques
d'incendies.

Il est strictement interdit de flamber les
aliments.
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L'utilisation d'une flamme nue peut
endommager les filtres et provoquer des
incendies et doit donc étre évitée.

La friture doit étre surveillée afin d'éviter
que I'huile ne prenne feu.

ATTENTION: Quand la plaque de
cuisson est en marche les pieces
accessibles de la hotte peuvent chauffer.
Attention! Il ne faut jamais brancher
I'appareil au circuit électrique tant que
linstallation n'a pas été complétée.

En ce qui concerne les mesures
techniques et de sécurité a adopter pour
I'évacuation des fumées, respecter
étroitement les réglements des autorités
locales compétentes.

L'air aspiré ne doit pas étre convoyé vers
le conduit destiné a ['‘évacuation des
fumées des appareils a combustion au
gaz ou autres combustibles.

Il ne faut jamais utiliser la hotte sans la
grille !

Utiliser seulement les vis de fixation
fournies avec le produit ou, si elles ne
sont pas comprises, acheter les bonnes
vis. Utiliser des vis de la longueur
indiquée dans la notice.

Quand la hotte de cuisine et les appareils
non alimentés par I'énergie électrique
sont en marche simultanément, la
pression négative dans la piece ne doit
pas dépasser 4 Pa (4 x 10-5 bars).



Cet appareil est marqué conformément a la Directive
Européenne 2012/19/CE relative aux déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE). En assurant que ce
produit est éliminé correctement, I'utilisateur contribue a
prévenir les conséquences négatives potentielles pour
I'environnement et la santé.

Le symbole mmmm sur le produit ou sur la documentation qui
I'accompagne indique que ce dernier ne doit pas étre traité
comme un déchet ménager mais doit étre remis a un point de
collecte pour le recyclage des équipements électriques et
électroniques. L'éliminer conformément aux réglementations
locales d'élimination des déchets. Pour plus d'informations sur
le traitement, la récupération et le recyclage de ce produit,
veuillez contacter les autorités locales, le service de collecte
des déchets ménagers ou le magasin ou le produit a été
acheté.

Appareil congu, testée et réalisée dans le respect des normes
surla:

® Sécurité : EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-102, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233, EN30-1.

® Performance : EN/CEl 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3;
ISO 5168; EN/CEI 60704-1; EN/CEI 60704-2-13; EN/CEI
60704-3; ISO 3741; EN 50564; CEI 62301; EN30-2-1.

® CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/CEI 61000-3-3; EN/CEI 61000-3-12. Conseils pour une
utilisation correcte et destinée a réduire l'impact
environnemental : Allumer la hotte a la vitesse minimale avant
de commencer a cuisiner puis I'éteindre quelques minutes
apres la fin de la cuisson. Augmenter la vitesse seulement en
cas de grosses quantités de fumée et de vapeur en utilisant la
fonction booster uniqguement pour les cas extrémes. Pour
préserver |'efficacité du systéme de réduction des odeurs,
remplacer le(s) filtre(s) a charbon. Nettoyer le filtre & graisse
régulierement pour en préserver l'efficacité. Pour optimiser
I'efficacité et minimiser les bruits, utiliser le diametre maximal
du systéme de canalisation indiqué dans ce manuel.
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2. Utilisation

2.2 Economie d'énergie

N.B.= nous conseillons d’utiliser des casseroles de
diameétre approprié aux brileurs en évitant que la flamme
ne dépasse le fond.

Pour de meilleurs résultats, nous recommandons de :

- utiliser des poéles et des casseroles d’un diamétre approprié
aux dimensions des brlleurs.

Pour connaitre le diamétre de la casserole a utiliser pour
chaque brdleur, consulter la partie illustrée de ce manuel.

- Utiliser uniquement des poéles et des casseroles a fond plat.
- Si possible, laisser le couvercle sur la casserole pendant la
cuisson

- Cuire les légumes, pommes de terre, etc. avec une petite
quantité d'eau afin de réduire le temps de cuisson.

- Utiliser un autocuiseur, il réduit encore la consommation
d'énergie et le temps de cuisson

- Placer la casserole au centre de la zone de cuisson tracée
sur le plan.

-Pour une consommation plus réduite d'énergie, il est
conseillé de régler les brlleurs au niveau adapté a la cuisson
en cours. Pour le maximum d'efficacité de I'aspiration des
vapeurs, placer une louche entre le couvercle et la casserole,
en particulier pour les casseroles hautes.
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Utilisation de I'aspirateur
Le systéme d'aspiration peut étre utilisé en version aspirante
a évacuation externe ou filtrante a recirculation interne.

Version aspirante
Fig. 7
Les vapeurs sont évacuées vers l'extérieur grace a une série
de tuyaux (a acheter séparément) fixée a la bride de raccord
déja fourni.
Le diamétre du tuyau d'évacuation doit étre identique a celui
au diamétre de I'anneau de connexion :
- en cas de sortie rectangulaire 222 x 89 mm
- en cas de sortie ronde @ 150 mm (*)

Pour de plus amples, consulter la page relative aux

accessoires de la version aspirante dans la partie illustrée de

ce manuel.

Fig. 7c

Raccorder le produit aux tuyaux et aux orifices d'évacuation

murale du méme diamétre que celui de la sortie d'air (bride de

raccord).

L'utilisation des tuyaux et des orifices d'évacuation d'un

diametre inférieur diminuera l'efficacité de l'aspiration et

augmentera considérablement le bruit.

Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.

! La longueur du conduit doit étre celle strictement
indispensable.

I Utiliser un conduit avec le moins de coudes possible
(angle maximal du coude : 90°).

! Eviter de changer drastiquement la section du

conduit

@ Version filtrante

Fig. 8

L'air aspiré sera filtré a travers des filtres a graisse et anti-
odeur avant d'étre renvoyé dans la piece.

Le produit est fourni avec tout le nécessaire pour une
installation standard avec la sortie de I'air dans la partie
frontale de la plinthe du meuble.

Le produit est doté de quatre séries de filtres qui retiennent
les odeurs grace aux charbons actifs.

Les charbons actifs sont intégrés dans une matrice textile
non-tissé qui les rend facilement et complétement accessibles
par les impuretés, en créant ainsi une surface d’absorption
élevée.

Pour de plus amples, consulter la page relative aux
accessoires de la version filtrante dans la partie illustrée de ce
manuel.

Fig. 13b

Consulter les sites www.elica.com et
www.shop.elica.com pour vérifier la gamme compléte des
kits disponibles, pour pouvoir réaliser les différentes
installations tant filtrantes qu'aspirantes.



3. Installation

L'installation électrique, mécanique et le raccordement du
gaz doivent étre effectués par un personnel spécialisé.
L’appareil électroménager est congu pour étre encastré dans
un plan de travail de 2 a 6 cm d’épaisseur pour les
installations TOP et 2,5 a 6 cm pour les installations FLUSH.
La distance entre la plaque de cuisson et le mur doit étre d'au
moins 5 cm, d’au moins 40 cm sur les cotés et d’au moins

50 cm par rapport aux éléments suspendus.

Ce produit concerne un appareil a encastrer en classe 3.

Fig. 1a/1b

/1 31 Branchement électrique

Fig. 3

- L'installation doit étre effectuée par du personnel qualifié,
familiarisé avec les normes applicables en matiére
d'installation et de sécurité.

-Le fabricant décline toute responsabilité pour les personnes,
les animaux ou les biens en cas de non-respect des directives
fournies dans cette notice.

- Le cable d'alimentation doit étre suffisamment long pour
permettre I'enlévement du plan de cuisson du plan de travail.
- S'assurer que la tension sur la plaque signalétique sur le
fond de I'appareil correspond a celle de la maison ou il sera
installé.

- Ne pas utiliser de rallonges.

- La mise a la terre de l'appareil est obligatoire.

- Le cable d'alimentation de la terre doit étre 2 cm plus long
que les autres cables.

- A aucun moment, le cable ne doit atteindre une température
de 50 °C supérieure a la température ambiante.

- L'appareil est destiné a étre connecté de fagon permanente
au circuit électrique, c'est pourquoi il faut faire un
raccordement au circuit fixe via un interrupteur omnipolaire a
norme qui assure la déconnexion compléte du circuit
électrique dans les conditions de la catégorie de surtension Il
et qui soit facilement accessible aprés l'installation.

Attention! Avant de rebrancher le circuit a I'alimentation
secteur et d'en vérifier le fonctionnement correct, vérifier
toujours que le cable d'alimentation soit monté correctement.
Attention! Le remplacement du cable d'interconnexion doit
étre effectuée par le service d'assistance technique autorisé
ou par une personne ayant le méme statut.
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3.2 Raccordement du gaz

- L'installation doit étre effectuée par du personnel qualifié,
familiarisé avec les normes applicables en matiére
d'installation et de sécurité.

Brancher 'appareil a la bouteille ou a l'installation
conformément aux prescriptions des normes en vigueur en
contrélant au préalable que I'appareil est compatible avec le
type de gaz disponible.

Dans le cas contraire, consulter : « Adaptation a un type de
gaz différent »

Vérifier aussi que la pression d’alimentation est comprise
dans les valeurs indiquées dans le tableau : « Informations
réservées aux utilisateurs ».

Raccordement métallique rigide/ semi-rigide

Effectuer le branchement avec des raccords et des tuyaux
métalliques (méme flexibles) de maniére a ne pas solliciter les
organes internes.

L'installation de tuyaux flexibles doit étre effectuée de maniére
a ce que la longueur, en conditions d'extension maximale, ne
dépasse pas 2 m.

Utiliser uniquement des tubes conformes aux normes
nationales en vigueur.

N.B. - Contréler, une fois I'installation terminée, avec une
solution a base de savon I'étanchéité de tout le raccordement.
Ne jamais utiliser de flammes pour effectuer ce contréle.

Adaptation a un type de gaz différent

Pour adapter 'appareil a un type de gaz différent de celui pour
lequel il a été congu (indiqué sur 'étiquette collée sur la partie
inférieure de la plaque ou sur 'emballage), remplacer les
buses des brlleurs en effectuant les opérations suivantes :

1 —enlever les grilles de la plaque et les brileurs logements
2 - dévisser les buses, avec une clé a douille de 7 mm et les
remplacer avec celles compatibles avec le nouveau type de
gaz (consulter le tableau « Informations réservées aux
utilisateurs des brileurs a gaz »)

3 - remonter les éléments en répétant les opérations dans le
sens inverse

Attention ! A la fin de cette opération, remplacer la vieille
étiquette de I'étalonnage avec celle correspondant au
nouveau gaz utilisé.

FIG. 19

Réglage du minimum

Pour le réglage du minimum :

1 - positionner le robinet sur le minimum

2- enlever le bouton et agir avec un tournevis sur la vis de
réglage placée a l'intérieur ou a coté de la tige du robinet
jusqu'a obtenir une petite flamme réguliére



FIG. 20

3 - vérifier, en tournant rapidement le bouton, de la position
de maximum a celle de minimum, que les brdleurs ne
s'éteignent pas

4 — en cas de mauvais fonctionnement du dispositif de
sécurité (termocouple), avec les brlleurs au minimum,
augmenter le débit du minimum en agissant sur la vis de
réglage.

5 — une fois le réglage effectué, refaire le plombage sur le by-
pass avec du matériau équivalent

En cas de gaz liquides (par ex. GPL) visser la vis de réglage a
fond.

Attention ! A la fin de cette opération, remplacer la vieille
étiquette de I'étalonnage avec celle correspondant au
nouveau gaz utilisé.

Attention ! Si la pression du gaz utilisé est différente (ou
variable) de celle prévue, Il faut installer sur le tuyau
d'admission un régulateur de pression conforme aux normes
nationales en vigueur.

La quantité d’air nécessaire a la combustion ne doit pas
étre inférieure a 2.0 m3/h pour chaque kW de puissance
installé.

Consulter le tableau des puissances des briileurs.
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3.3 Montage
Avant de commencer l'installation :

® Aprés le déballage et vérification que le produit n'a pas été
endommagé pendant le transport, en cas de probléme,
contactez votre revendeur ou le service clientéele, avant de
procéder a l'installation.

®  Verifier que le produit acheté est d'une taille appropriée
pour la zone d'installation choisie.

®  S'assurer qu'a l'intérieur de I'emballage il n'y a pas (a
des fins d'expédition) de matériel accessoire (tels que
des enveloppes avec des vis, des garanties, etc.), il doit
étre éventuellement enleveé et conservé.

®  Vérifier en plus que prés de la zone d'installation il y ait

une prise électrique disponible.

Prédisposition du meuble pour I'encastrement :

- Le produit ne peut étre installé au-dessus des dispositifs de
refroidissement, lave-vaisselle, poéles, fours, lave-linge et
séche-linge.

- Effectuer tous les travaux de découpe du meuble avant
d'insérer le plan de cuisson et retirer soigneusement les
copeaux ou les résidus de sciure.

IMPORTANT : utiliser un joint de finition monocomposant (S),
résistant aux températures jusqu'a 250° ;
avant linstallation, nettoyer soigneusement les surfaces a
coller en éliminant les substances pouvant compromettre
I'adhésion
(ex.: agents anti-adhésifs, conservants, graisses, huiles,
poussiere, résidus de colle, etc.);
le joint doit &tre distribué uniformément sur tout le cadre;
apreés la pose, laisser sécher le joint environ 24 heures.

Fig. 1b

ATTENTIONE ! La non-installation de vis et fixations

conformément a ces instructions peut entrainer des risques

électriques.

Remarque : nous conseillons, pour installer correctement le

produit, recouvrir les tuyaux d'un ruban ayant les

caractéristiques suivantes :

- film élastique en PVC souple, avec adhésif a base d'acrylate

- conforme a la norme DIN EN 60454

- auto-extinguible

- résistance optimale au vieillissement

- résistance aux écarts de températures

- Utilisable aux basses températures



4. Fonctionnement
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- Braleur semi-rapide
- Brdleur Dual
- Brileur rapide

- Briileur semi-rapide

Zone d’aspiration / Grille amovible

- Grilles amovibles

- Boutons de commande :

. Marche/arrét du brileur a gaz

. Marche/arrét du brdleur a gaz Dual
. Marche/arrét de I'aspirateur

104



UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

L'éclairage des brlleurs se fait en appuyant sur le bouton
correspondant (1) et en tournant ce méme bouton dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre, jusqu'a faire

coincider l'indice avec la position de maximum

L’étincelle entre la bougie et le brlleur provoque I'allumage du
brlileur concerné. Une fois allumé, relacher immédiatement le
bouton en réglant la flamme selon les exigences.

L'allumage du brileur se fait en appuyant a fond le bouton
dans la position de maximum pendant environ 3 a

5 secondes. Controler, en relachant le bouton, que le brileur
reste allumé.

NB = en cas de coupure de courant, allumer le brileur en
agissant sur le bouton de la méme fagon et en approchant
une petite flamme aux trous de la partie supérieure.

L'allumage du brileur Dual se fait de la méme fagon, en
appuyant et en tournant le bouton correspondant (2).

Pour ce type de brileur il est possible d’allumer la flamme
centrale (F1) en tournant et en appuyant sur le bouton dans le
sens des aiguilles d’'une montre ou bien d’allumer tout le
brdleur (F1+F2) en appuyant et en tournant le bouton dans le
sens inverse des aiguilles.

F2
F1
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UTILISATION DE L'ASPIRATEUR

NB = le bouton de I'aspirateur est équipé d’un disque rotatif rétro-éclairé ;
le bouton peut étre tourné ou appuyé, en fonction de la commande a effectuer.

*Pour sélectionner les vitesses d’aspiration disponibles :
Tourner le bouton (3) dans le sens des aiguilles d’'une montre
pour allumer et augmenter la vitesse d’aspiration et dans le
sens inverse pour la diminuer et éteindre la hotte.

La couronne (L) s’éclaire pour indiquer la vitesse d'aspiration
sélectionnée :

sL1 éclairée

vitesse 1

sL1+L2 éclairées

vitesse 2

sL1+L2+L3 éclairées

vitesse 3

sL1+L2+L3+L4-clignotent lentement

vitesse 4 (Boost 1): durée 30 minutes, aprés lesquelles la
hotte passe automatiquement a la vitesse 3
sL1+L2+L3+L4-clignotent rapidement

vitesse 5 (Boost 2) : durée 7 minutes, aprés lesquelles la
hotte passe automatiquement a la vitesse 3

oL éteinte :

Moteur d’aspiration éteint

*Timer (minuteur)

L'aspirateur est équipé d'une fonction minuteur, d'arrét
automatique temporisé.

NB = le minuteur n'est pas prévu pour les vitesses Boost 1 et
Boost 2, qui ne sont pas déja temporisées

Pour activer le minuteur, appuyer sur le bouton (3-T) pendant
2 secondes ;

- sil'on utilise la vitesse 1 : la hotte s'éteint automatiquement
apres 15 minutes (L1 clignote)

- si l'on utilise la vitesse 2 : la hotte s'éteint automatiquement
aprés 10 minutes (L1 reste éclairée en mode fixe - L2
clignote)

- si I'on utilise la vitesse 3 : la hotte s'éteint automatiquement
aprés 5 minutes (L1+L2 reste éclairées en mode fixe - L3
clignote)

*Dispositif de contréle de la saturation des filtres
La hotte est équipée d’un dispositif indiquant d'effectuer
I'entretien des filtres

Pour activer le dispositif de controle de saturation des filtres,
procéder de la fagon suivante :

1 - Eteindre la hotte.

2 - Appuyer sur le bouton (3-T), pendant 5 secondes ;

la couronne (L) s'éclaire complétement, en clignotant, pour
indiquer 'accés au menu de réglage des filtres

NB = le dispositif de contréle de saturation du filtre anti-
graisse est généralement déja activé ;

le dispositif de contréle du filtre a charbon actif est
généralement désactivé

3a -Filtre anti-graisse
Tourner le bouton (3) dans le sens des aiguilles d’une
montre L2+L3 sont éclairées en mode fixe



Appuyer sur le bouton : L2 +L3 commencent a clignoter, le
dispositif de controle du filtre anti-graisse est désactivé
Appuyer sur le bouton : L2 +L3 passent au mode fixe, le
dispositif de contrdle du filtre anti-graisse est activé

3b -Filtre a charbon actif

Tourner le bouton (3) dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre L1+L4 clignotent

Appuyer sur le bouton : L1 +L4 passent au mode fixe, le
dispositif de controle du filtre a charbon est activé
Appuyer sur le bouton : L1 +L4 commencent & clignoter, le
dispositif de controle du filtre & charbon est désactivé

4 - Appuyer de nouveau sur le bouton (3-T) pendant

5 secondes ; la couronne (L) clignote puis s'éteint pour
signaler la sortie du menu de réglage des filtres

NB = aprés une minute, on quitte automatiquement le menu
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Signal de saturation du filtre anti-graisse
L2 + L3 clignote lorsqu'il faut effectuer I'entretien du filtre anti-
graisse

Signal de saturation du filtre a charbon actif
L1 + L4 clignote pour signaler qu'il faut effectuer 'entretien du
filtre a charbon actif

Réarmement du signal de saturation des filtres

Aprés I'entretien des filtres, appuyer sur le bouton (3-T)
pendant 4 secondes : les leds L s’éteindront pour confirmer le
réarmement.

Remarque : en cas de signal simultané (saturation filtre anti-
graisse et filtre a charbon actif), répéter le réarmement deux
fois.



ALIMENTATION BRULEURS MARQUAGE DEBIT |CONSOMMATION [ PRESSION DU GAZ
INJECTEUR Kw
TYPE |PRESSION mbar min. nom. max
NORM.
Gaz G20 20mbar 17 20 25
DUAL ESTER - B 89 2,7
334 1h
DUAL CENT -A 68 0,8
RAPIDE 125 3 286 I
SEMI-RAPIDE 97 1,75 167 Ih
Gaz G30 29mbar 20 28-30 35
DUAL ESTER -B 63 2,7
255 g/h
DUAL CENT -A 46 08
RAPIDE 80 25 182 g/h
SEMI-RAPIDE 66 1,75 127 glh
Gaz (G25.3 25mbar 20 25 30
DUAL ESTER - B 92 2,7
3821h
DUAL CENT -A 71 0,8
RAPIDE 130 3 3271
SEMI-RAPIDE 100 1,75 191 1/h
Gaz G30 50mbar 425 50 57,5
DUAL ESTER -B 54 2,7
255 g/h
DUAL CENT -A 40 038
RAPIDE 78 3 218 g/h
SEMI-RAPIDE 60 1,75 127 glh

DUAL ESTERN - B
DUAL CENT - A
Fig. 19

Remarque : les configurations valables sont celles relatives aux buses fournies (qui varient en fonction du produit).
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5. Entretien

Entretien de la plaque de cuisson

Attention ! Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, s'assurer que les zones de cuisson sont
éteintes et froides.

5.1 Nettoyage
La plaque de cuisson doit étre nettoyée aprés chaque
utilisation.

Important :

Ne pas utiliser d'éponges abrasives, de tampons & récurer.
Leur utilisation, au fil du temps, pourrait abimer le verre.

Ne pas utiliser des produits chimiques irritants, tels que les
sprays pour fours ou détachants.

Apres chaque utilisation, laisser refroidir le plan et le nettoyer
pour enlever les dépdts et les taches causées par des résidus
alimentaires.

Le sucre ou les aliments & haute teneur en sucre
endommagent le plan de cuisson et doivent étre retirés
immédiatement.

Le sel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface du verre.
Utiliser un chiffon doux, des serviettes en papier ou des
produits spécifiques pour le nettoyage du plan (suivre les
instructions du fabricant).

NE JAMAIS UTILISER DE NETTOYEURS A VAPEUR !!!
Pour faire durer plus longtemps I'appareil, effectuer
régulierement entretien général en prenant en compte que :

+ les parties en verre, en acier et/ou émaillées doivent étre
nettoyées avec des produits adéquats (disponibles en
commerce) non abrasifs ni corrosifs. Eviter les produits & base
de chlore (eau de Javel, etc.)

« éviter de laisser sur la plague des substances acides ou
alcalines (vinaigre, sel, jus de citron, etc.)s

les couronnes et les chapeaux de brileur (parties mobiles du
brileur) doivent étre régulierement lavés avec de I'eau
bouillante et du détergent en faisant attention d’enlever toutes
les incrustations, sécher soigneusement, controler qu'aucun
trou des couronnes ne soit partiellement obstrué.

Apres avoir effectué le nettoyage, repositionner correctement
les grilles et les brileurs.

\;-;“- ; = A
a.#ﬁ it
J %ﬁy“

a. DISPOSITIF DE SECURITE .
b. Bougie d'éclairage des BRULEURS A GAZ
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N.B.- L’éventuelle lubrification des robinets doit étre
effectuée par du personnel qualifié auquel il faut
s’adresser en cas d’anomalies de fonctionnement.
Contrdler réguliéerement I'état de conservation du tube
flexible d’alimentation du gaz. En cas de fuites, demander
I'intervention immédiate du personnel qualifié pour la
substitution.

Important :

En cas de gros débordements accidentels de liquides des
casseroles il est possible d'intervenir a travers la vanne de
décharge, placée sur la partie inférieure du produit de maniére
a pouvoir éliminer tout résidu et nettoyer en toute sécurité.
Fig. 16

Pour un nettoyage plus complet et soigné, enlever
complétement le bac inférieur.
Fig. 18a - 18b

Entretien de I'aspirateur

Nettoyage

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon
imbibé de détergent liquide neutre. NE PAS UTILISER
D'USTENSILES OU OUTILS DE NETTOYAGE !

Eviter l'usage de produits & base d'agents abrasifs.

NE PAS UTILISER D'ALCOOL !

Filtre anti-graisse

Il retient les particules de graisse dérivantes d ela
cuisson.

Il doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand l'indicateur de
saturation des filtres lindique), avec des détergents non
agressifs, a la main ou au lave-vaisselle a basse température
et cycle rapide.

Avec le lavage au lave-vaisselle, le filtre anti-graisse
métallique peut décolorer mais ses caractéristiques de filtrage
restent les mémes.

Fig. 15b

Filtre A Charbon Actif - Plissé

(Seulement pour la version filtrante)

Il retient les odeurs désagréables de la cuisson.

Le produit est doté de quatre séries de filtres qui retiennent
les odeurs grace aux charbons actifs. Les charbons actifs sont
intégrés dans une matrice textile non-tissé qui les rend
facilement et complétement accessibles par les impuretés, en
créant ainsi une surface d’absorption élevée. La saturation
des filtres aux charbons actifs se produit aprés une utilisation
plus ou moins intense en fonction du type de cuisine et de la
fréquence de nettoyage du filtre a graisse. Ces filtres a odeurs
ne peuvent pas étre nettoyés et doivent étre remplacés
lorsque le voyant d'indication s'allume.
Fig.17-17a-17b-17c



5.2 Recherche des pannes

La plaque peut ne pas fonctionner ou mal fonctionner. Avant de contacter I'assistance, voyons ensemble contréles a effectuer.
Vérifier avant tout qu'il n'y ait pas de coupure dans les réseaux d'alimentation du gaz et de I'électricité et en particulier que les
robinets de gaz en amont de la plaque sont ouverts.

Le brileur ne s’éclaire pas ou la flamme n’est pas uniforme
Controler que :

sLes trous de sortie du gaz du brleur ne sont pas bouchés.

+Toutes les parties mobiles du brileur ont été montées correctement.
sLa présence de courants d’air a proximité de la plaque.

La flamme s’éteint

Contréler que :

sLe bouton n’est pas appuyé a fond.

+Le bouton n’a pas été appuyé a fond suffisamment longtemps pour activer le dispositif de sécurité.
sLes trous de sortie du gaz au niveau du dispositif de sécurité sont obstrués.

Le briileur en position de minimum s’éteint

Controler que :

sLes trous de sortie du gaz du brleur ne sont pas bouchés.
sLa présence de courants d'air & proximité de la plaque.
sLe réglage du minimum est correct.

Les récipients sont instables

Contréler que :

sLe fond du récipient est parfaitement plat.

sLe récipient est centré sur le brileur ou sur la plaque électrique.

sLes grilles ont été inversées.

Si, malgré tous les contréles, la plaque ne fonctionne pas et I'inconvénient persiste, contacter le SAV.
Communiquer :

*le modele de la machine (Mod.)

*le numéro de série (SIN)

Ces derniéres informations se trouvent sur la plaque signalétique fixée sur I'appareil et/ou sur 'emballage.

11l ne faut jamais recourir a des techniciens non agréés et toujours refuser I'installation de piéces de rechange non
originales.

110



NL - Montagevoorschriften en gebruiksaanwijzing

De instructies van deze handleiding strikt in acht nemen.
Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor eventuele
problemen, schade of brand, veroorzaakt door het apparaat
als gevolg van de niet-naleving van de instructies van deze
handleiding. Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor een
huishoudelijk gebruik voor het koken van voedingsmiddelen
en het afzuigen van de dampen van het kookproces. Geen
ander gebruik is toegestaan (bijv. het verwarmen van
ruimtes). De  fabrikant aanvaardt geen  enkele
aansprakelijkheid voor een oneigenlijk gebruik of voor
verkeerde instellingen van de bedieningselementen.

Het is mogelijk dat het product er anders uitziet dan in de
illustraties van dit boekje, maar de aanwijzingen voor
gebruik, onderhoud en montage blijven hetzelfde.

Het is belangrijk om deze handleiding te bewaren zodat
ze op elk moment geraadpleegd kan worden. In geval
van verkoop, overdracht of verhuizing moet de
handleiding bij het product blijven.

| De instructies aandachtig lezen: deze bevatten
belangrijke informatie over de installatie, het gebruik en
de veiligheid.

I Geen elekirische wijzigingen op het product aanbrengen

I Alvorens het apparaat te installeren, moet gecontroleerd
worden of alle onderdelen onbeschadigd zijn. Anders
contact opnemen met uw leverancier en niet verder gaan
met de installatie.

I Controleer de integriteit van het product alvorens over te
gaan met de installatie. Anders contact opnemen met uw
leverancier en niet verder gaan met de installatie.

Opmerking: De elementen gemarkeerd met het symbool "(*)"

zijn optionele accessoires die alleen samen met bepaalde

modellen geleverd worden, of het zijn niet-geleverde
onderdelen die aangekocht moeten worden.

© 1. Waarschuwingen

Opgelet! Neem de volgende
aanwijzingen strikt in acht:

- Controleer voorafgaand aan de
installatie of de omstandigheden van het
plaatselijke distributienet (soort gas en
druk van het gas) en de instellingen van
het apparaat compatibel zijn.

- Het apparaat moet geinstalleerd en
aangesloten worden in overeenstemming
met de huidige installatievoorschriften
van kracht in het land van
bestemming/gebruik. Bijzondere
aandacht behoeven de voorschriften voor
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de ventilatie van de ruimte waar het
apparaat wordt geinstalleerd.

- Dit apparaat is een inbouwapparaat van
klasse 3.

- De aanwijzingen zijn alleen geldig voor
de landen van bestemming waarvan de
symbolen staan aangegeven op het
typeplaatje.

- Het apparaat is bestemd voor een niet-
professioneel gebruik in woningen.

- Laat de voedingskabel van het apparaat
in kwestie en van andere huishoudelijke
apparaten niet in contact komen met de
hete delen van het kookoppervlak.

- Zorg ervoor dat de openingen voor
ventilatie en warmteafvoer niet worden
belemmerd.

- In geval van defecten is het onder geen
beding toegestaan om pogingen voor
reparatie van de interne mechanismen uit
te voeren. Neem contact op met
technische dienst.

- Zorg ervoor dat de grepen van de
pannen altijd naar de binnenkant van het
kookoppervlak zijn gericht, om te
voorkomen er tegen gestoten wordt.

- Gebruik geen instabiele of vervormde
pannen.

- Voordat er enige handeling voor
installatie wordt uitgevoerd, moet het
apparaat worden losgekoppeld van het
elektriciteitsnet.

- Als de voedingskabel beschadigd is,

moet hij, om risico’s te voorkomen,
vervangen worden door de fabrikant of



diens technische servicedienst, of in
ieder geval door een persoon met een
gelijkwaardige kwalificatie.

- De installatie of het onderhoud moet
worden uitgevoerd door een
gespecialiseerde technicus, in
overeenstemming met de aanwijzingen
van de fabrikant en volgens de plaatselijk
geldende voorschriften inzake de
veiligheid. Geen enkel deel van het
apparaat mag gerepareerd of vervangen
worden, tenzij dat uitdrukkelijk wordt
aangegeven in de handleiding.

- Het apparaat moet verplicht geaard
worden.

- Opdat de installatie voldoet aan de
geldende veiligheidsnormen, is een
meerpolige schakelaar vereist die voldoet
aan de veiligheidsnormen en die de
volledige ontkoppeling van het net
garandeert onder de omstandigheden
van overspanningscategorie I, in
overeenstemming met de
installatievoorschriften.

- Gebruik geen stekkerdozen of
verlengsnoeren.

- Na het voltooien van de installatie
mogen de elektrische onderdelen niet
meer toegankelijk zijn voor de gebruiker.

- De apparatuur en de toegankelijke
onderdelen worden tijdens het gebruik
heet. Let op om de
verwarmingselementen niet aan te raken.

- Zorg ervoor dat kinderen niet met het
apparaat spelen; houd kinderen op
afstand en onder toezicht omdat de
toegankelijke onderdelen tijdens het
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gebruik zeer heet kunnen worden.

- Tijdens en na gebruik mogen de
verwarmingselementen van het apparaat
niet worden aangeraakt.

- Vermijd het contact met doeken of
andere brandbare materialen totdat alle
onderdelen van het apparaat voldoende
zijn afgekoeld.

- Plaats geen brandbare materialen op
het apparaat of in zijn nabijheid.

- Oververhitte vetten en olién kunnen
gemakkelijk viam vatten. Besteed
bijzondere aandacht aan het bereiden
van gerechten die veel vet of olie
bevatten.

- Als het oppervlak is aangetast of
gebarsten, moet het apparaat worden
uitgeschakeld om het risico op
elektrische schokken te voorkomen.

- Het apparaat mag niet door een externe
timer of een afzonderlijk systeem voor
afstandsbediening in bedrijf worden
gesteld.

- Het kookproces moet altijd bewaakt
worden.

- Probeer NOOIT om vlammen te
blussen met water. In plaats daarvan
moet het apparaat worden uitgeschakeld
en moeten de vlammen gedoofd worden
met, bijvoorbeeld, een deksel of een
blusdeken. Brandgevaar: plaats geen
voorwerpen op de kookoppervlakken.

- Gebruik geen stoomreiniger.

- Alvorens het model op het
elektriciteitsnet aan te sluiten: controleer
het typeplaatje (aan de onderkant van



het apparaat) om er zeker van te zijn dat
de spanning en het vermogen
overeenkomen met die van het
elektriciteitsnet en controleer of het
stopcontact geschikt is. Neem in geval
van twijfel contact op met een
gekwalificeerde elektricien.

Belangrijk:
- Na het gebruik moet de kookplaat

worden uitgeschakeld door middel van
de betreffende bedieningsknop.

- Om het overkoken van vloeistof te
voorkomen, moet het warmteniveau
verminderd worden.

- Laat de verwarmingselementen niet
ingeschakeld met lege pannen of potten,
of zonder pannen.

- Aan het einde van het kookproces moet
de betreffende zone worden
uitgeschakeld.

- Laat nooit lege pannen achter op de
functionerende verwarmingselementen.
- Gebruik geen pannen die buiten de
randen van het kookoppervlak steken.
- OPGELET! In geval van breuk van de
glasplaat:

1) schakel alle branders onmiddellijk uit
en koppel het apparaat los van de
elektriciteitsvoorziening.

2) raak het oppervlak van het apparaat
niet aan

3) gebruik het apparaat niet.

- OPGELET! Het gebruik van de
gaskookplaat geeft warmte, vocht en
verbrandingsproducten af aan de ruimte
van installatie. Zorg ervoor dat de ruimte
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goed geventileerd wordt, vooral tijdens
het gebruik van het apparaat. Houd de
ventilatieopeningen open of installeer
een mechanisch ventilatie-apparaat.

- Het langdurige en intensieve gebruik
van het apparaat kan extra ventilatie
vereisen (door bijvoorbeeld een raam te
openen) of een efficiéntere ventilatie
(bijvoorbeeld door het verhogen van het
niveau van de mechanische ventilatie,
indien aanwezig).

- OPGELET! Het apparaat is uitsluitend
bestemd voor huishoudelijk gebruik voor
het koken van voedingsmiddelen. Ander
gebruik is niet toegestaan (bijv. het
verwarmen van omgevingen).

- Warm nooit een blikje met
voedingsmiddelen op zonder het eerst te
openen: het zou kunnen ontploffen!

- De recipiénten moeten rechtstreeks op
de kookplaat en in het midden van de
kookzones worden geplaatst. Plaats in
geen geval andere voorwerpen tussen de
pan en de kookplaat.

- Het gebruik van het apparaat
produceert warmte en vocht in de ruimte
van installatie. Zorg ervoor dat de keuken
voldoende geventileerd wordt; houd de
ventilatieopeningen open, zoals
voorgeschreven door de huidige normen.

- Het langdurige gebruik van het
apparaat kan extra ventilatie vereisen,
door bijvoorbeeld een raam te openen.

- Als de brander na 15 seconden nog niet
brandt, open dan de deur van de ruimte
en wacht ten minste één minuut alvorens
opnieuw te proberen.



- Wanneer, in geval van kookplaten
zonder beveiliging, de vlammen van een
brander uitgaan, moet de
overeenkomstige regelknop op uit
worden geplaatst en mag niet eerder dan
één minuut opnieuw geprobeerd worden
om de brander te ontsteken.

- Aan het einde van het kookproces is
het raadzaam om ook de hoofdkraan
van het gasnet en/of de gasfles te
sluiten.

Voordat er enige handeling voor reiniging
of onderhoud wordt uitgevoerd, moet het
product worden losgekoppeld van het
elektriciteitsnet door de stekker te
verwijderen of de hoofdschakelaar van
de woning uit te schakelen.

Gebruik tijdens de handelingen voor
installate ~ en  onderhoud altijd
werkhandschoenen.

Het apparaat kan gebruikt worden door
kinderen vanaf 8 jaar en door personen
met verminderde lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens, of met gebrek
aan ervaring of de nodige kennis, mits ze
onder toezicht staan of aanwijzingen
hebben ontvangen inzake het veilige
gebruik van het apparaat en de bij het
gebruik van het apparaat betrokken
gevaren begrepen hebben.

Kinderen moeten gecontroleerd worden
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.

De reiniging en het onderhoud mogen
niet worden uitgevoerd door kinderen
zonder dat ze onder toezicht staan.

- Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit
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de buurt van het apparaat gehouden
worden.

- Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

Wanneer de afzuigkap  gelijktijdig
gebruikt wordt met andere apparaten die
functioneren op gas of andere
brandstoffen, moet de ruimte beschikken
over voldoende ventilatie .

De afzuigkap moet regelmatig zowel
intern als extern gereinigd worden (TEN
MINSTE EENMAAL PER MAAND) en

hierbij moeten alle  uitdrukkelijke
aanwijzingen van de
onderhoudsinstructies in acht worden
genomen.

De niet-naleving van de voorschriften
voor het reinigen van de afzuigkap en
voor het vervangen en reinigen van de
filters vormt een gevaar voor brand.

Het is ten strengste verboden voedsel
rechtstreeks boven de vlam te bereiden.
Het gebruik van open vuur is schadelijk
voor de filters, vormt een gevaar voor
brand en moet derhalve altijd vermeden
worden.

Het frituren moet altijd onder toezicht
worden uitgevoerd om te voorkomen dat
de olie oververhit raakt en vlam vat.
OPGELET: Wanneer de kookplaat
functioneert, kunnen de toegankelijke
delen van de afzuigkap heet worden.
Opgelet! Sluit het apparaat niet aan op
het elektriciteitsnet tot de installatie
volledig is voltooid.

Voor wat betreft de toe te passen
technische en veiligheidsmaatregelen
voor de afvoer van de dampen moet de
regelgeving van de plaatselijke bevoegde



instanties strikt in acht worden genomen.

De aangezogen lucht mag niet in een
kanaal geleid worden dat ook gebruikt
wordt voor het afvoeren van rookgassen
van apparaten die functioneren op gas of
andere brandstoffen.

Gebruik de afzuigkap nooit zonder het
correct gemonteerde rooster!

Gebruik alleen de bij het product voor de
installatie geleverde
bevestigingsschroeven of koop, indien ze
niet geleverd worden, het correcte type
schroef. Gebruik een correcte lengte voor
de schroeven zoals beschreven in de
handleiding voor installatie.

Wanneer de afzuigkap gelijktijdig
functioneert met andere apparaten die
functioneren op een andere energie dan
elektriciteit, mag de negatieve druk in de
ruimte niet hoger zijn dan 4Pa (4 x 10-5
bar).
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Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese Richtlijn
212/19/EG, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE) - (Afgedankte Elektrische en Elektronische
Apparatuur (AEEA)) Door er zorg voor te dragen dat dit
apparaat op de correcte manier wordt verwijderd, draagt de
gebruiker bij aan het voorkomen van potentieel negatieve
consequenties voor het milieu en de gezondheid.

Het symbool mmmm op het product of op de begeleidende
papieren geeft aan dat dit product niet behandeld mag worden
als huishoudelijk afval maar ingeleverd moet worden bij een
erkend inzamelpunt voor de recycling van elektrische en
elektronische  apparaten.  Verwerk het product in
overeenstemming met de plaatselike regelgeving voor
afvalverwijdering. Voor meer informatie over de verwerking,
het hergebruik en de recycling van dit product contact
opnemen met de plaatselijke instantie voor de inzameling van
huishoudelijke apparaten of de winkel waar het product is
aangekocht.

Apparatuur  ontworpen,  getest en
overeenkomst met de normen inzake:

® Veiligheid: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-102, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233, EN30-1.

® Prestaties: CEI/EN 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO
5168; CEI/EN 60704-1; CEI/EN 60704-2-13; CEI/EN 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; CEI 62301; EN30-2-1.

® EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
CEI/EN 61000-3-3; CEI/EN 61000-3-12. Suggesties voor een
correct gebruik om de gevolgen voor het milieu te
verminderen: Wanneer u begint de koken de afzuigkap op de
minimale snelheid inschakelen en hem ook na het einde van
de bereiding enkele minuten ingeschakeld laten. De snelheid
alleen verhogen in geval van een grote hoeveelheid stoom en
rook en gebruik de functie booster alleen in extreme gevallen.
Om het systeem voor de geurbeperking efficiént te behouden
moet(en), wanneer nodig, het/de koolstoffilter(s) vervangen
worden. Voor het efficiént behouden van het vetfilter moet
dit, wanneer noodzakelijk, gereinigd worden. Om de efficiéntie
te optimaliseren en de geluidsemissies te beperken, is het
raadzaam de in deze handleiding aangegeven maximale
diameter voor het leidingensysteem te gebruiken.

vervaardigd in



2. Het gebruik

2.2 Energiebesparing

N.B.= aangeraden wordt om pannen te gebruiken met een
diameter die geschikt is voor de branders, om te
voorkomen dat de maximaal geregelde viam buiten de
bodem van de pannen valt

Voor het verkrijgen van de beste resultaten worden
aangeraden om:

- Pannen en potten te gebruiken met een diameter die
geschikt is voor de afmetingen van de branders.

Raadpleeg voor de op de verschillende branders te gebruiken
diameter pan het geillustreerde deel van deze handleiding.

- Gebruik uitsluitend pannen en potten met een platte bodem.
- Indien mogelijk moeten de deksels tijdens het kookproces op
de pannen geplaatst blijven

- Bereid groenten, aardappelen, enz. met een kleine
hoeveelheid water om de bereidingstijd te beperken.

- Het gebruik van een snelkookpan vermindert nog verder het
energieverbruik en de bereidingstijd

- Plaats de pan in het midden van de op de plaat aangegeven
kookzone.

- Voor een lager energieverbruik wordt aangeraden om de
branders te regelen op het niveau dat geschikt is voor het
lopende kookproces. Plaats, voor de maximale efficiéntie bij
het afzuigen van de dampen, een pollepel tussen de deksel
en de pan, met name in geval van hoge pannen.
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Gebruik van de afzuigkap
Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie met
externe afvoer of in de filterversie met interne recirculatie.

Extractie-vorm
Afb.7
De dampen worden naar buiten afgevoerd door middel van
een reeks leidingen (apart aan te schaffen) bevestigd op de
meegeleverde flensaansluiting.
De diameter van het afvoerkanaal moet gelijk zijn aan de
diameter van de aansluitring:
- in geval van rechthoekige uitgang 222 x 89 mm
- in geval van ronde uitgang @ 150 mm (¥)

Raadpleeg voor meer informatie de pagina met betrekking tot

de accessoires van de afzuigversie in het geillustreerde deel

van deze handleiding.

Afb.7¢

Sluit het product aan op leidingen en uitlaatopeningen in de

wand met een gelike diameter aan die van de luchtuitlaat

(flensaansluiting).

Het gebruik van leidingen en uitlaatopeningen met een

kleinere diameter veroorzaken een verminderde prestatie van

de afzuiging en een aanzienlijke toename van het

geluidsniveau.

In deze gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele

aansprakelijkheid.

I Gebruik een zo kort mogelijke leiding.

I Gebruik een leiding met zo weinig mogelik bochten
(maximale hoek van de bocht: 90°).

I Vermijd drastische wijzigingen in de doorsnede van de
leiding.

@ Filtratie-vorm

Afb.8

De aangezogen lucht wordt na filtratie door speciale veffilters
en geurbeperkende filters weer in de ruimte geleid.

Het product wordt geleverd met alle elementen noodzakelijk
voor een standaardinstallatie, met de luchtuitiaat aan de
voorzijde van de plint van het meubel.

Het product is uitgerust met vier filtersets die de geuren
opvangen dankzij de actieve kool.

De actieve kool is opgenomen in een matrix van gebonden
textielvlies die de kool gemakkelik en volledig bereikbaar
maakt voor de onzuiverheden en een groot absorptie-
oppervlak vormt.

Raadpleeg voor meer informatie de pagina met betrekking tot
de accessoires van de filterversie (in het geillustreerde deel
van deze handleiding).

afb. 13b

Raadpleeg de websites www.elica.com en
www.shop.elica.com om het volledige scala van
beschikbare kits te controleren en om verschillende
installaties uit te kunnen voeren in zowel de filter- als de
afzuigversie.



3. Het installeren

De elektrische en mechanische installatie, evenals de
aansluiting op het gas, moeten door gespecialiseerd
personeel worden uitgevoerd.

Het apparaat is vervaardigd voor inbouw in een 2-6 cm dik
werkblad in geval van opbouwinstallatie; een verzonken
installatie vereist een 2,5-6 cm dik werkblad.

De minimale afstand tussen de kookplaat en de wand moet
ten minste 5 cm bedragen aan de achterkant, ten minste 40
cm tot de zijwanden en ten minste 50 cm tot de
bovengeplaatste kastjes.

Dit product betreft een inbouwapparaat van klasse 3.

Afb. 1a/1b

/1 3.1 Elektrische aansluiting

Afb. 3

- De installatie moet worden uitgevoerd door professioneel
gekwalificeerd personeel dat op de hoogte moet zijn van de
van kracht zijnde veiligheids- en installatievoorschriften.

- De fabrikant wijst iedere aansprakelijkheid af voor letsel aan
personen of dieren en voor materiéle schade die het gevolg
zijn van de niet-naleving van de in deze handleiding
beschreven richtlijnen.

- De voedingskabel moet voldoende lang zijn om de kookplaat
uit het werkblad te kunnen verwijderen.

- Verzeker u ervan dat de spanning aangegeven op het
typeplaatje op de onderzijde van het apparaat overeenkomt
met die van de woning waar het apparaat geinstalleerd zal
worden.

- Geen verlengsnoeren gebruiken.

- De aarding is wettelijk verplicht.

- De elektrische aardgeleider moet 2 cm langer zijn dan de
andere geleiders.

- Op geen enkel punt van de kabel mag de temperatuur 50°C
hoger zijn dan de omgevingstemperatuur.

- Het apparaat is bedoeld om permanent aangesloten te zijn
op het elektriciteitsnet; daarom moet de verbinding met de
vaste netvoeding worden uitgevoerd door middel van een
meerpolige schakelaar volgens norm, die de volledige
ontkoppeling van de netvoeding garandeert onder de
omstandigheden van de overspanningscategorie Il en die na
de installatie gemakkelijk bereikbaar moet zijn.

Let op! Voordat u het circuit weer op het voedingsnet aansluit
en de goede werking ervan controleert, moet altijd eerst
gecontroleerd worden of de netkabel correct gemonteerd is.
Let op! De vervanging van de verbindingskabel moet worden
uitgevoerd door de erkende technische servicedienst of door
een persoon met een soortgelijke deskundigheid.
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3.2 Aansluiting op het gas

- De installatie moet worden uitgevoerd door professioneel
gekwalificeerd personeel dat op de hoogte moet zijn van de
van kracht zijnde veiligheids- en installatievoorschriften.

Sluit het apparaat aan op de gasfles of het gasnet volgens de
voorschriften van de van kracht zijnde normen en controleer
voorafgaand of het apparaat is voorbereid voor het
beschikbare gassoort.

Raadpleeg anders: “Aanpassing aan een andere gassoort’.
Controleer ook of de voedingsdruk valt onder de waarden
aangegeven in de tabel: “Kenmerken verbruikende
apparaten”.

Aansluiting met metalen, starre/halfstarre middelen

Voer de aansluiting uit met metalen buisverbindingen en
buizen (ook flexibel), op zodanige manier dat de interne
onderdelen van het apparaat niet belast worden.

De plaatsing van flexibele buizen moet zo gebeuren dat hun
lengte, onder omstandigheden van maximale verlenging, niet
meer dan 2 meter bedraagt.

Gebruik alleen buizen die voldoen aan de plaatselijk geldende
normen.

N.B. - Controleer, na het voltooien van de installatie, met
behulp van zeepsop de perfecte afdichting van het gehele
aansluitsysteem. Gebruik voor dergelijke controles nooit
vlammen.

Aanpassing aan een andere gassoort

Om een apparaat aan te passen aan een andere gassoort
dan waarvoor het was voorbereid (aangegeven op het etiket
aan de onderzijde van de plaat of op de verpakking), moeten
de sproeiers van de branders als volgt vervangen worden:

1 - verwijder de roosters van de kookplaat en neem de
branders weg

2 - schroef de sproeiers los met een pijpsleutel van 7 mm en
vervang ze met sproeiers die geschikt zijn voor de nieuwe
gassoort (zie tabel “Kenmerken verbruiksapparaten met
gasbranders®)

3 - plaats de verwijderde onderdelen in omgekeerde volgorde
terug

Opgelet! Aan het einde van de handelingen moet het oude
etiket van de kalibratie vervangen worden met een etiket dat
overeenkomt met de gebruikte nieuwe gassoort.

AFB.19

Afstelling minimaal vermogen

Voor de afstelling van het minimale vermogen:

1 - plaats de regelknop op de minimale stand

2 - verwijder de knop en handel met een geschikte
schroevendraaier op de stelschroef in of naast het staafje van



de regelknop, tot een kleine en gelijkmatige viam wordt
verkregen

AFB.20

3 —draai de regelknop snel van de maximale naar de
minimale stand en controleer dat de branders niet uitgaan

4 - wanneer de veiligheidsvoorziening (thermokoppel) niet
functioneert met de branders op de minimale stand, handel
dan op de stelschroeven om het minimale vermogen te
verhogen.

5 - na het uitvoeren van de afstelling moeten de zegels op de
by-pass hersteld worden met zegellak of soortgelijk materiaal
In geval van vioeibaar gas (bijv. LPG), moet de stelschroef
volledig worden dichtgeschroefd.

Opgelet! Aan het einde van de handelingen moet het oude
etiket van de kalibratie vervangen worden met een etiket dat
overeenkomt met de gebruikte nieuwe gassoort.

Opgelet! Wanneer de druk van het gebruikte gas verschilt (of
variabel is) ten opzichte van de voorziene druk, installeer dan
op de inlaatleiding een geschikte drukregelaar die voldoet aan
de plaatselijk geldende normen.

De voor de verbranding noodzakelijke hoeveelheid lucht
mag niet minder zijn dan 2,0 m3/uur voor iedere kW
geinstalleerd vermogen.

Zie de tabel van de vermogens van de branders.

3.3 Montage
Voordat u begint met de installatie:

® Na het uitpakken van het product controleren of het niet
beschadigd is tijdens het transport en in geval van
problemen, alvorens verder te gaan met de installatie,
contact opnemen met uw leverancier of de klantenservice.

® Controleer of het gekochte product de juiste afmetingen
heeft voor de gekozen installatiezone.

® Controleer of de verpakking (om transportredenen)
aanvullend materiaal bevat (zoals bijvoorbeeld zakjes
met schroeven, de garantie enz.); dit moet eventueel
verwijderd en bewaard worden.

®  Controleer ook of er in de nabijheid van de installatiezone

een stopcontact beschikbaar is.

Voorbereiding van het meubel voor de inbouw:

- Het product mag niet geinstalleerd worden boven
koelapparatuur, vaatwasmachines, fornuizen, ovens,
wasmachine en wasdrogers.

- Voer eerst alle zaagwerkzaamheden in het meubel uit en
verwijder alle houtkrullen en zaagsel voordat de kookplaat
geplaatst wordt.

BELANGRIJK: gebruik een één-component lijmkit (S), met
een thermische weerstand tot aan 250°;
voorafgaand op de installatie moeten de te verlijmen
oppervlakken zorgvuldig gereinigd worden en moeten alle
stoffen, die de hechting zouden kunnen aantasten,
verwijderd worden
(bijv.: losmiddelen, conserveringsmiddelen, vetten, olién,
poeders, oude lijmresten, enz.);
de kit moet gelijkmatig over de gehele omtrek van de lijst
verdeeld worden;
na het verlijmen de kit gedurende ongeveer 24 uur laten
opdrogen.

Afb. 1b

LET OP! De ontbrekende installatie van schroeven en

bevestingselementen, zoals voorzien in deze instructies, kan

gevaren van elektrische aard veroorzaken.

Opmerking: voor een correcte installatie van het product is

het raadzaam de leidingen te omwikkelen met een kleefstof

met de volgende kenmerken:

- elastische folie van zachte PVC, met hechtmiddel op basis

van acrylaat

- moet voldoen aan de norm DIN EN 60454

- zelfdovend

- uitstekende weerstand tegen veroudering

- bestand tegen temperatuurwisselingen

- bruikbaar bij lage temperaturen



4, Werking
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1- Halfsnelbrander

2- Dual-brander

3- Snelbrander

4- Halfsnelbrander

5- Afzuigzone / Afneembaar rooster
6- Afneembare roosters

7- Bedieningsknoppen:

a . Ontsteken/uitschakelen gasbranders

b . Ontsteken/uitschakelen Dual-gasbrander
¢ . Inschakeling/uitschakeling afzuigkap

119



GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

De branders worden ontstoken door op de overeenkomstige
knop te drukken (1) en de knop linksom te draaien, tot het

streepje overeenkomt met de maximale stand

De elektrische vonk tussen de bougie en de brander
veroorzaakt de ontsteking van de betreffende brander. Laat
de knop na de ontsteking onmiddellijk los en regel de stand
van de vlam naar behoefte.

De ontsteking van de brander gebeurt door de knop op de
maximale stand gedurende ongeveer 3/5 seconden volledig
ingedrukt te houden. Controleer dat de brander bij het loslaten
van de knop blijft branden.

NB = bij gebrek aan elektriciteit kan de brander ontstoken
worden door de knop naar de maximale stand te draaien en
een vlam naar de gaatjes op de bovenkant van de brander te
brengen.

De ontsteking van de Dual-brander gebeurt op dezelfde
manier, door de overeenkomstige knop (2) te draaien en in te
drukken.

Voor dit type brander is het mogelijk om de middelste viam
aan te steken (F1) door de knop rechtsom te draaien en in te
drukken, of om de gehele brander (F1+F2) te ontsteken door
de knop linksom te draaien en in te drukken.

F2
F1
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GEBRUIK VAN DE AFZUIGKAP

NB = de knop van de afzuigkap heeft een ring met achtergrondverlichting;
afhankelijk van de uit te voeren functie kan de draaiknop gedraaid of ingedrukt worden.

*De beschikbare afzuigsnelheid selecteren:

Draai de knop (3) rechtsom voor de inschakeling en om de
afzuigsnelheid te verhogen, of linksom om de afzuigsnelheid
te verlagen en de afzuigkap uit te schakelen.

De ring (L) wordt verlicht en geeft de geselecteerde
afzuigsnelheid aan:

L1 aan

snelheid 1

sL1+L2 aan

snelheid 2

sL1+L2+L3 aan

snelheid 3

sL1+L2+L3+L4-langzaam knipperend

snelheid 4 (Boost 1) : duur 30 minuten, waarna de kap
automatisch overgaat naar snelheid 3

oL 1+L2+L3+L4-snel knipperend

snelheid 5 (Boost 2) : duur 7 minuten, waarna de kap
automatisch overgaat naar de snelheid 3

oL uit:

Motor afzuigkap uitgeschakeld

*Timer

De afzuigkap heeft een timerfunctie, voor de tijdsgeregelde
automatische uitschakeling.

NB = de timer is niet voorzien voor de snelheden Boost 1 en
Boost 2, die op zich al tijdsgeregeld zijn
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Druk voor de activering van de timer gedurende 2 seconden
op knop (3-T);

-in geval van gebruik van snelheid 1 : de kap wordt
automatisch uitgeschakeld na 15 minuten (L1 knippert)

- in geval van gebruik van snelheid 2 : de kap wordt
automatisch uitgeschakeld na 10 minuten (L1 vast aan — L2
knippert)

- in geval van gebruik van snelheid 3 : de kap wordt
automatisch uitgeschakeld na 5 minuten (L1+L2 vast aan -
L3 knippert)

«Controle-eenheid verzadiging filters
De afzuigkap wordt geleverd met een eenheid die signaleert
wanneer het onderhoud van de filters moet worden uitgevoerd

Ga als volgt te werk om de controle-eenheid van de
verzadiging van de filters te activeren:

1 - Schakel de afzuigkap uit.

2 - Druk knop (3-T) 5 seconden in;

De gehele ring (L) zal knipperend branden om aan te geven
dat het menu voor de instelling van de filters is geopend

NB = De controle-eenheid van de verzadiging van het veffilter
is normaal gesproken al actief;



de controle-eenheid van de verzadiging van het filter met
actieve kool is meestal niet actief

3a -Vetfilter

Draai de knop (3) naar rechts L2+L3 zijn vast aan

Druk op de knop: L2 +L3 beginnen te knipperen, de controle-
eenheid van het veffilter is niet actief

Druk op de knop: L2 +L3 gaan vast branden, de controle-
eenheid van het veffilter is actief

3b -Filter met actieve kool

Draai de knop (3) naar links L1+L4 knipperen

Druk op de knop: L1 +L4 gaan vast branden, de controle-
eenheid van het filter met actieve kool is actief

Druk op de knop: L1 +L4 beginnen te knipperen, de controle-
eenheid van het filter met actieve kool is niet actief

4 - Druk nogmaals en gedurende 5 seconden op de knop (3-
T), de ring (L) knippert en gaat vervolgens uit om aan te
geven dat we het menu voor de instelling van de filters
hebben afgesloten
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NB = het menu wordt in ieder geval na 1 minuut automatisch
afgesloten

Signalering verzadiging van het vetfilter
L2 + L3 knipperen wanneer het onderhoud van het veffilter
moet worden uitgevoerd

Signalering verzadiding van het filter met actieve kool
L1 + L4 knipperen wanneer het onderhoud van het filter met
actieve kool moet worden uitgevoerd

Reset van de signaleringen voor verzadiging van de
filters

Druk, na het onderhoud van de filters, 4 seconden lang op de
knop (3-T): de leds L gaan uit, ter bevestiging van de
uitgevoerde reset.

Opmerking: wanneer de verzadiging van zowel het veffilter
als van het filter met actieve kool wordt gesignaleerd, moet de
handeling voor reset tweemaal worden uitgevoerd.



VOEDING BRANDERS MARKERING VERMOGEN VERBRUIK | DRUK VAN HET GAS
SPROEIER Kw
TYPE [DRUK mbar min. nom. max
NORM.
Gas G20 20mbar 17 20 25
DUAL EXT -B 89 2,7
334 1h
DUAL INT - A 68 0,8
SNEL 125 3 286 I/
HALFSNEL 97 1,75 167 Ih
Gas G30 29mbar 20 28-30 35
DUAL EXT-B 63 2,7
255 g/h
DUAL INT -A 46 08
SNEL 80 25 182 g/h
HALFSNEL 66 1,75 127 glh
Gas G25.3 25mbar 20 25 30
DUAL EXT -B 92 2,7
3821h
DUAL INT - A 71 0,8
SNEL 130 3 3271
HALFSNEL 100 1,75 191 1/h
Gas G30 50mbar 42,5 50 57,5
DUAL EXT-B 54 2,7
255 g/h
DUAL INT -A 40 038
SNEL 78 3 218 g/h
HALFSNEL 60 1,75 127 glh

DUAL EXTERN - B
DUAL INTERN - A
afh. 19

Opmerking: de geldige configuraties zijn die van de bijgeleverde sproeiers (die afhankelijk van het product variéren).

Geschikt voor G+ gas

Dit toestel is afgesteld voor de toestelcategorie K (12k) en is geschikt voor het gebruik van G en G+ distributiegassen volgens de
specificaties zoals die zijn weergegeven in de NTA 8837:2012 Annex D met een Wobbe-index van.

43<46 - 45,3 MJ/m3 (droog, 0 °C, bovenwaarde) of 41,23 — 42,98 (droog, 15 °C, bovenwaarde).

Dit toestel kan daarnaast worden omgebouwd en/of opnieuw worden afgeregeld voor de toestelcategorie E (12E). Dit houdt derhalve
in dat het toestel: “geschikt is voor G+-gas en H-gas, dan wel aantoonbaar geschikt is voor G+-gas en aantoonbaar geschikt is te
maken voor H-gas” in de zin van het “Besluit van 10 mei 2016 tot wijziging van het Besluit gastoestellen....”
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5. Onderhoud

Onderhoud van de kookplaat

Opgelet! Controleer voorafgaand aan enige handeling
voor reiniging of onderhoud of de kookzones zijn
uitgeschakeld en afgekoeld.

5.1 Schoonmaak
De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.

Belangrijk:

Gebruik geen schuursponsjes of metalen sponsjes. Deze
zouden na verloop van tijd het glas kunnen beschadigen.
Gebruik geen chemische en irriterende reinigingsmiddelen,
zoals ovenspray of viekkenmiddelen.

Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en reinigen om
aangekoekt wvuil en vlekken van gemorst voedsel te
verwijderen.

Suiker of levensmiddelen met een hoog suikergehalte
beschadigen de kookplaat en moeten onmiddellijk worden
verwijderd.

Zout, suiker en zand kunnen krassen veroorzaken op het
glazen oppervlak.

Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of
specifieke producten voor het reinigen van de kookplaat (volg
de aanwijzingen van de fabrikant).

GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Voor een langere levensduur van het apparaat is een
regelmatige en grondige algemene reiniging van
fundamenteel belang; vergeet niet dat:

+ de glazen, stalen en/of geémailleerde delen gereinigd
moeten worden met specifieke, niet-schurende en niet-
bijftende producten (in de handel verkrijgbaar). Vermijd het
gebruik van producten die chloor bevatten (bleekmiddel, enz.)
« vermijd om op het werkopperviak zure of alkalische stoffen
achter te laten (azijn, zout, citroensap, enz.)s

de vlamverdelers en de branderdeksels (afneembare delen
van de brander) moeten regelmatig gewassen worden met
kokend water en reinigingsmiddel; zorg ervoor dat alle
eventuele afzettingen worden verwijderd, droog de
onderdelen grondig af, controleer dat geen van de gaatjes van
de vlamverdelers geheel of gedeeltelijk verstopt is.

Plaats de roosters en de branders na de reiniging op de
correcte manier terug.

e =
a % -
/ mﬁy“

a. VEILIGHEIDSVOORZIENING
b. Ontstekingsbougie van de GASBRANDERS
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N.B.- Neem voor de smering van de kraantjes, evenals
voor eventuele storingen van de werking, altijd contact op
met gekwalificeerd personeel. Controleer regelmatig de
conditie van de gastoevoerslang. Vraag in geval van
gaslekken om de onmiddellijke tussenkomst van het
gekwalificeerde personeel om de slang te laten
vervangen.

Belangrijk:

In geval er per ongeluk grote hoeveelheden vioeistof uit de
pannen wordt gemorst, is het mogelijk in te grijpen door
middel van het afvoerventiel op de onderste achterzijde van
het apparaat om alle resten te verwijderen en een reiniging
met de hoogste hygiénische veiligheid uit te voeren.

afh. 16

Voor een nog vollediger en grondiger reiniging is het mogelijk
de onderste bak volledig te verwijderen.
afb. 18a - 18b



Onderhoud van de afzuigkap

Reiniging

Gebruik voor de reiniging UITSLUITEND een met neutrale
reinigingsmiddelen bevochtigde doek. GEEN
GEREEDSCHAP OF INSTRUMENTEN GEBRUIKEN VOOR
DE REINIGING!

Vermijd het gebruik van producten die schurende stoffen
bevatten.

GEEN ALCOHOL GEBRUIKEN!

Veffilter

Verzameld de door de bereiding vrijgegeven vetdeeltjes
Moet eenmaal per maand gereinigd worden (of wanneer het
systeem voor de aanduiding van de verzadiging van de filters
dit vereist) met niet-agressieve reinigingsmiddelen, met de
hand of in de vaatwasser met lage temperaturen en de korte
cyclus.

Het kan gebeuren dat het wassen in de vaatwasser het
metalen veffilter verkleurt maar de filtratie-eigenschappen
zullen absoluut niet wijzigen.

afb. 15b

Filter Met Actieve Kool - Geplooid

(Alleen voor de Filterversie)

Vangt de door de bereiding veroorzaakte onaangename
geuren op.

Het product is uitgerust met vier filtersets die de geuren
opvangen dankzij de actieve kool. De actieve kool is
opgenomen in een matrix van gebonden textielvlies die de
kool gemakkelijk en volledig bereikbaar maakt voor de
onzuiverheden en een groot absorptie-opperviak vormt. De
verzadiging van de filters met actieve kool vindt plaats na een
meer of minder lange gebruiksperiode, afhankelijk van de
manier van koken en de frequentie van reiniging van het
vetfilter. Deze geurfilters kunnen niet geregenereerd worden
en moeten vervangen worden wanneer het
waarschuwingslampje gaat branden.

afb. 17-17a-17b-17c
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5.2 Het opsporen van storingen

Het kan gebeuren dat de kookplaat niet of onjuist functioneert. Voordat u contact opneemt met de servicedienst, kunt u het probleem
mogelijk zelf oplossen. Controleer allereerst dat er geen sprake is van een onderbreking van het gas- en elektriciteitsnet; controleer
met name of de gaskranen stroomopwaarts van het apparaat open staan.

De brander ontsteekt niet of de vlam is niet gelijkmatig
Controleer:

+Of de uitlaatgaatjes voor het gas van de brander verstopt zijn.

+Of alle afneembare delen van de brander correct gemonteerd zijn.
+Dat er in de nabijheid van de kookplaat geen sprake is van tocht.

De vlam blijft niet branden

Controleer:

+Of u de knop volledig heeft ingedrukt.

+Of u de knop volledig en voldoende lang heeft ingedrukt om de beveiliging te activeren.
+Of de uitlaatgaatjes voor het gas ter hoogte van de beveiliging verstopt zijn.

De brander blijft op de minimale stand niet branden
Controleer:

+Of de uitlaatgaatjes voor het gas verstopt zijn.

+Dat er in de nabijheid van de kookplaat geen sprake is van tocht.
+Of de afstelling van het minimale vermogen correct is uitgevoerd.

De pannen zijn instabiel

Controleer:

+Of de bodem van de pan goed viak is.

+Of de pan midden op de brander of de elektrische plaat is geplaatst.

+Of de roosters eventueel zijn omgewisseld.

Als de kookplaat, ondanks deze controles, niet functioneert en het door u opgemerkte probleem aanhoudt, neem dan contact op met
het Technische Servicecentrum.

Vermeld:

+het model van de machine (Mod.)

*het serienummer (S/N)

Deze informatie staat aangegeven op het typeplaatje van het apparaat en/of op de verpakking.

! Benader nooit onbevoegde technici en weiger altijd de installatie van niet-originele reserveonderdelen.
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ES - Montaje y modo de empleo

Siga escrupulosamente las instrucciones proporcionadas
en este manual. El fabricante no acepta responsabilidad
alguna por los posibles problemas, dafios o incendios
causados a la maquina procedentes del incumplimiento de las
instrucciones incluidas en el presente manual. El aparato esta
destinado sélo para el uso doméstico para la coccidon de
alimentos y la aspiracion de los humos procedentes de la
coccién. No se admiten usos distintos a los indicados (por
ejemplo, recalentar alimentos). El fabricante no se
responsabiliza por el uso inapropiado o los ajustes incorrectos
de los mandos.

El producto puede tener un aspecto estético diferente al
mostrado en las ilustraciones de este manual, sin
embargo, las instrucciones para el uso,
mantenimiento e instalacion siguen siendo las
mismas.

Es importante conservar este manual para poder
consultarlo en cualquier momento. En caso de venta,
cesion o traslado, asegurese de que éste permanezca
junto con el producto.

! Lea detenidamente las instrucciones: contienen
importante informacién sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

I No realice modificaciones eléctricas al producto

! Antes de proceder a la instalacién del dispositivo
asegurese de que ninguno de los componentes esté
dafiado. De no ser asi, péngase en contacto con su
distribuidor e interrumpa la instalacion.

! Verifique la integridad del producto antes de proceder a
su instalacion. De no ser asi, pdngase en contacto con
su distribuidor e interrumpa la instalacion.

Nota: Los elementos que estan marcados con el simbolo "(*)"

son accesorios opcionales suministrados Unicamente con

algunos modelos o elementos no suministrados, que deben
comprarse a parte.

® 1. Advertencias

iCuidado! Siga escrupulosamente las
siguientes instrucciones:

- Antes de realizar la instalacién,
asegurese de que las condiciones
locales de suministro (tipo de gas y
presion de gas) y el ajuste del aparato
sean compatibles.

- El aparato debe ser instalado y
empalmado de conformidad con los
reglamentos actuales de instalacion en el
pais de destino/uso. Deben adoptarse

precauciones especiales con respecto a
los requisitos de ventilacion del local de
instalacion del aparato.

- Este aparato se refiere a un aparato
empotrable de clase 3.

- Las instrucciones tienen validez
Unicamente en los paises de destino
cuyos simbolos figuran en la placa de
datos.

- El aparato ha sido disefiado para el uso
no profesional, en el interior de la
vivienda.

- Evite que el cable de alimentacion del
aparato involucrado y de otros
electrodomésticos entren en contacto
con las partes calientes de la placa.

- No obstruya las ranuras de ventilacion y
de expulsidn de calor.

- En caso de averia, no acceda en
ningun caso a los mecanismos internos
para intentar realizar una reparacion.
Contacte con el servicio de asistencia
técnica.

- Asegurese de que los mangos de las
ollas estén siempre dirigidos hacia el
interior de la placa de coccidn para evitar
chocar accidentalmente contra estos.

- No utilice ollas que no sean estables o
que estén deformadas.

- Antes de realizar cualquier trabajo de
instalacion, desconecte el aparato de la
red eléctrica.

- Si el cable de alimentacion esta
dafado, debe ser sustituido por el
fabricante, su servicio de asistencia



técnica o, de todos modos, por una
persona con una cualificacion similar,
para evitar todo tipo de riesgo.

- La instalacion o el mantenimiento debe
ser realizado por un técnico cualificado,
de conformidad con las instrucciones del
fabricante y en cumplimiento de la
normativa local en materia de seguridad.
No repare ni sustituya ninguna parte del
aparato a menos que se indique
especificamente en el manual de uso.

- La instalacion de la puesta a tierra del
aparato es obligatoria.

Para que la instalaciéon cumpla con las
normas de seguridad vigentes, es
necesario un interruptor de corte
omnipolar bajo norma que asegure la
desconexion completa de la red eléctrica
en condiciones de la categoria de
sobrecarga lll, de acuerdo con las reglas
de instalacion.

- No utilice tomas eléctricas multiples ni
alargadores eléctricos.

- Una vez finalizada la instalacion, los
componentes eléctricos no deberan ser
accesibles al usuario.

- El equipo y sus partes accesibles se
calientan durante el uso. Tener cuidado
de no tocar los elementos de
calentamiento.

- Asegurese de que los nifios no jueguen
con el aparato; procure vigilar a los nifios
y manténgalos a una distancia prudente,
ya que las partes accesibles pueden
calentarse mucho durante el uso.

- Durante y después del uso, no toque
los elementos de calentamiento del
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dispositivo.

- Evite el contacto con pafios u otros
materiales inflamables hasta que todos
los componentes del aparato se hayan
enfriado lo suficiente.

- No coloque materiales inflamables
sobre el dispositivo 0 en sus
proximidades.

- Las grasas y aceites ya utilizados son
facilmente inflamables. Preste atencion
especial a la coccién de alimentos con
mucha grasa y aceite.

- Si la superficie se encuentra agrietada,
apague el aparato para evitar la
posibilidad de una descarga eléctrica.

- El aparato no esta destinado a ser
puesto en funcionamiento por medio de
un temporizador externo o un sistema
separado de control remoto.

- El proceso de coccidn debe ser
supervisado.

- NUNCA intente apagar el fuego con
agua. En su lugar, apague el aparato y
use por ejemplo una tapa o una manta
ignifuga para sofocar las llamas. Peligro
de incendio: no coloque objetos sobre las
superficies de coccion.

- No utilice limpiadoras a vapor.

- Antes de conectar el producto a la red
eléctrica: verifique la placa de datos
(montada en la parte inferior del aparato)
para cerciorarse de que el voltaje y la
potencia se correspondan con aquellos
de la red eléctrica y que el enchufe sea
adecuado. En caso de duda, pongase en
contacto con un electricista cualificado.



Importante:

- Después de su uso, apague la placa de
coccidn a través de su dispositivo de
control.

- Para evitar derrames de liquido,
reduzca la alimentacion de calor.

- No deje los elementos de calentamiento
encendidos con ollas o sartenes vacias 0
sin recipientes.

- Cuando se termine de cocinar, apague
la zona correspondiente.

- No deje ollas vacias sobre los
elementos de calentamiento encendidos.

- No utilice recipientes que sobresalen de
los bordes de la placa.

- {CUIDADO! En caso de rotura de la
placa de vidrio:

1) apague inmediatamente todos los
quemadores y desconecte el aparato de
la alimentacion.

2) no toque la superficie del aparato
3) no utilice el aparato.

- (CUIDADO! El uso de la placa de gas
produce calor, humedad y productos de
combustion en el local donde esta
instalada. Asegurese de que el local
cuente con la ventilacién adecuada,
especialmente cuando el aparato esta
funcionando. Mantenga las ranuras de
ventilacion abiertas o instale un
dispositivo de ventilacién mecanico.

- El uso prolongado e intensivo del
aparato podria requerir mayor ventilacion
(por ejemplo abrir una ventana) o de una
ventilacion mas eficiente (por ejemplo
incrementando el nivel de ventilacién
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mecanica donde prevista).

- {CUIDADO! El aparato es de uso
exclusivo doméstico para cocinar
alimentos. No se admiten usos distintos
a los indicados (por ejemplo, calentar
ambientes).

- Nunca caliente latas o tarros de lata de
alimentos sin haberlas abierto
previamente: jpodrian explotar!

- Coloque los recipientes centrados,
directamente sobre la placa de coccion.
Bajo ninguna circunstancia coloque otros
objetos entre la olla y la placa de
coccion.

- El uso del aparato produce calor y
humedad en el local donde esta
instalado. Asegurese de que la cocina
cuente con la ventilacién adecuada;
mantenga abiertas las ranuras de
ventilacion, tal y como previsto por las
normas vigentes.

- El uso prolongado del aparato podria
requerir mayor ventilacion, por ejemplo
abrir una ventana.

- Si al cabo de 15 segundos el quemador
no esta encendido, abra la puerta del
local y espere al menos un minuto antes
de volver a intentarlo.

- En las placas sin seguridad, en caso de
extincion de las llamas de un quemador,
cierre el grifo correspondiente y no
vuelva a intentar el encendido antes de
un minuto.

- Al final de la coccion es
recomendable cerrar también el grifo
principal del conducto y/o de la
bombona.



Antes de realizar cualquier tarea de
limpieza o mantenimiento, desconecte el
producto de la red eléctrica, quitando el
enchufe o desconectando el interruptor
general de la habilitacion.

Para todas las operaciones de
instalacion y mantenimiento es preciso
usar guantes de trabajo.

Este aparato puede ser utilizado por
nifios a partir de los 8 afios de edad y por
personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales limitadas o con
falta de experiencia y conocimiento a
condiciéon de que estén bajo supervision
0 hayan recibido instrucciones sobre el
uso del aparato de forma segura y los
peligros relacionados con éste.
Asegurese de que los nifios no jueguen
con el aparato.

Las operaciones de limpieza vy
mantenimiento no deben ser llevadas a
cabo por nifios sin ninguna supervision.

- Los nifios menores de 8 afios de edad
deben mantenerse alejados del aparato.
- Los nifios no deben jugar con el
aparato.

El ambiente debe disponer de ventilacion
adecuada, cuando la campana extractora
se utiliza junto con otros aparatos de
combustion de gas u otros combustibles.
La campana debe limpiarse con
frecuencia tanto por dentro como por
fuera (AL MENOS UNA VEZ AL MES),
de todas maneras siempre se debera
cumplir con lo indicado en las
instrucciones de mantenimiento.
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El incumplimiento de las instrucciones de
limpieza de la campana y de sustitucién
y limpieza de los filtros implica riesgos de
incendio.

Esta terminantemente prohibido cocinar
alimentos con llamas libres.

El empleo de llamas libres es perjudicial
para los filtros y puede originar
incendios, por lo tanto, se debe evitar en
cualquier circunstancia.

Se recomienda mantener
constantemente bajo control la coccidn
de alimentos por fritura, para evitar que
el aceite recalentado arda.

ATENCION: Durante el funcionamiento
de la placa de coccion, las partes
accesibles de la campana pueden
calentarse considerablemente.

iCuidado! No conecte el aparato a la red
eléctrica antes de haber terminado la
instalacion por completo.

En lo que respecta a las medidas
técnicas y de seguridad que deben
adoptarse para la evacuacion de los
humos, aténgase estrictamente a lo
previsto en los reglamentos de las
autoridades locales competentes.

El aire aspirado no debe encauzarse en
una tuberia que se utiliza para la
evacuacion de los humos producidos por
el aparato de combustién de gas o de
otros combustibles.

iNunca utilice la campana si la rejilla no
estd montada correctamente!



Utilice Unicamente los tornillos de fijacion
para la instalacién incluidos en el
suministro del producto, de no ser asi,
asegurese de comprar el tipo de tornillo
adecuado. Utilice tornillos de longitud
correcta tal como especificado en la Guia
de instalacion.

Cuando la campana y los aparatos
alimentados con una fuente de energia
distinta a la electricidad, funcionan
simultdneamente, la presion negativa en
el local no debe sobrepasar los 4 Pa (4 x
10-5 bares).
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Este aparato cumple los requisitos de la Directiva Europea
2012/19/CE, sobre Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electronicos (RAEE). Asegurandose de que este producto se
deseche correctamente, el usuario ayudara a evitar posibles
consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud.

El simbolo mmmm en el producto o en la documentacion
adjunta indica que este producto no debe ser tratado como un
desecho doméstico, sino que debe ser llevado a un centro de
recogida adecuado para el reciclaje de aparatos eléctricos y
electronicos. Para la eliminacion del producto siga las
normativas locales para la eliminacion de residuos. Para
obtener mas informacion sobre el tratamiento, la recuperacion
y el reciclaje de este producto, péngase en contacto con las
autoridades locales, el servicio de recoleccion de residuos
domésticos 0 con la tienda donde se ha comprado el
producto.

Aparato disefiado, probado y fabricado de acuerdo con las
normativas sobre:

¢ Seguridad: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-102, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233, EN30-1.

® Rendimiento: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301; EN30-2-1.

® EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Recomendaciones
para la correcta utilizacion con el fin de limitar el impacto
sobre el medio ambiente: Cuando empiece a cocinar,
encienda la campana a la velocidad minima, dejandola
encendida unos minutos incluso después de terminar de
cocinar. Aumente la velocidad solo si se produjera una gran
cantidad de humo y vapor, accionado la funcién booster
solamente en los casos extremos. Para que el sistema de
reduccion de olores, se mantenga eficiente, es preciso
sustituir, cuando fuera necesario, el/los filtros de carbén. Para
que el filtro de grasa se mantenga eficiente, es preciso
limpiarlo cuando fuera necesario. Para optimizar la eficiencia
y reducir al minimo el ruido, utilice el didmetro maximo del
sistema de canalizacion que figura en este manual.



2. Utilizacion

2.2 Ahorro de energia

NOTA = se aconseja usar ollas con diametro adecuado
para los quemadores, evitando que la llama maxima
sobresalga del fondo de estas

Para obtener mejores resultados se recomienda:

- Use sartenes y ollas con didmetro de fondo adecuado al
tamafio de los quemadores.

Para conocer el diametro de la olla a utilizar en cada
quemador, consulte la parte ilustrada de este manual.

- Use Unicamente ollas y sartenes con fondos planos.

- Siempre que sea posible, mantenga la tapa sobre las ollas
durante la coccion

- Cocine verduras, patatas, etc. en una pequefia cantidad de
agua para reducir el tiempo de coccién.

- El uso de ollas a presion reduce ain mas el consumo de
energia y el tiempo de coccién

- Coloque la olla en el centro de la zona de coccién dibujada
en la placa.

- Para un menor consumo de energia, es aconsejable ajustar
los quemadores al nivel adecuado para la coccion en curso.
Para obtener la maxima eficacia en la extraccion de vapores,
colocar un cuchardn entre la tapa y la olla, especialmente con
ollas altas.
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Empleo del aspiradorEl sistema de aspiracion puede ser
utilizado en la version aspirante de evacuacion externa o bien
en la version filtrante de recirculacién interior.

Version aspirante
Fig.7
Los vapores se expulsan al exterior a través de una serie de
tuberias (deben comprarse a parte) fijadas a la brida de
empalme incluida en el suministro.
El didmetro del tubo de descarga debe ser igual al didmetro
del aro de empalme:
- en caso de salida rectangular 222 x 89 mm
- en caso de salida redonda @ 150 mm (¥)

Para mas informacién véase la pagina correspondiente a los

accesorios de la version aspirante en la parte ilustrada de

este manual.

Fig.7c

Empalme el producto en tuberias o agujeros de descarga en

la pared con diametro equivalente al de la salida de aire (brida

de empalme).

El empleo de tuberias y agujeros de descarga en la pared con

didmetro inferior conllevard una disminucion en términos de

rendimiento de aspiracion y un aumento drastico del ruido.

Por lo tanto no se acepta responsabilidad alguna por ello.

! Usar un conducto cuya longitud se la minima
indispensable.

! Usar un conducto con la menor cantidad de codos
posibles (angulo méximo del codo 90°).

I Evitar cambios bruscos de seccion del conducto

@ Version filtrante

Fig. 8

El aire aspirado se filtra a través de filtros especificos para
grasas Y filtros para olores, antes de ser reintroducido en la
habitacion.

El producto se entrega equipado con todo lo que se necesita
para una instalacién estandar con la salida de aire en la parte
frontal del zdcalo del mueble.

El producto esta equipado con cuatro juegos de filtros que
retienen los olores por medio de los carbones activados.

Los carbones activados estan integrados en una matriz de
tela no tejida que los vuelven facilmente y completamente
accesibles por las impuridades, creando asi una elevada
superficie de absorcion.

Para méas informacion véase la pagina correspondiente a los
accesorios de la version filtrante (en la parte ilustrada de este
manual).

Fig. 13b

Consulte los sitios web www.elica.com y
www.shop.elica.com para verificar la gama completa de
los juegos disponibles, para poder realizar distintas
instalaciones tanto en version filtrante como aspirante.



3. Instalacién

La instalacion eléctrica, mecanica y la conexion de gas,
deben ser llevadas a cabo por personal especializado.

El electrodoméstico ha sido realizado para ser empotrado en
un nivel de trabajo espesor 2-6 cm, en caso de instalacion
TOP; 2,5-6 cm en caso de instalacion FLUSH.

La distancia minima entre la placa de coccién y la pared debe
ser al menos 5 cm desde la parte trasera, 40 cm al menos
desde las paredes laterales y 50 cm al menos respecto de los
muebles altos superiores.

Este producto se refiere a un aparato empotrable de clase 3.
Fig. 1a/1b

/1 3.1 Conexion eléctrica

Fig. 3

- La instalacion debe ser realizada por personal
profesionalmente cualificado y con conocimiento de las
normas vigentes en materia de instalacion y seguridad.

- El fabricante declina cualquier responsabilidad sobre las
personas, animales o cosas, en caso de incumplimiento de
las instrucciones proporcionadas en el presente manual.

- El cable de alimentacion debe ser lo suficientemente largo
para permitir el desmontaje de la placa de coccion de la
encimera.

- Asegurese de que la potencia indicada en la placa de datos,
montada en la parte inferior del aparato, se corresponda a la
del local en el que se va instalar.

-No utilice cables de extension.

- La puesta a tierra es obligatoria por ley

- El cable eléctrico de puesta a tierra debe ser 2 cm mas largo
respecto de los otros cables

- En ningin momento el cable debe alcanzar una temperatura
de 50°C por encima de la temperatura ambiente.

- El aparato esta disefiado para estar permanentemente
conectado a la red eléctrica, por esta razdn, es preciso
efectuar la conexion a la red fija mediante un interruptor
omnipolar homologado, que asegure la desconexion completa
de la red eléctrica segun las condiciones de la categoria de
sobretension Il y que sea facilmente accesible después de la
instalacion.

jCuidado! Antes de volver a conectar el circuito a la red
eléctrica y verificar su correcto funcionamiento, siempre
compruebe que el cable de la red haya sido correctamente
instalado.

jCuidado! La sustitucién del cable de interconexion debe ser
llevada a cabo por el servicio de asistencia técnica autorizado
0 por una persona con cualificacion similar.
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3.2 Conexion de Gas

- La instalacion debe ser realizada por personal
profesionalmente cualificado y con conocimiento de las
normas vigentes en materia de instalacion y seguridad.

Conecte el aparato a la bombona o a la instalacién seguin
previsto por las normas vigentes, asegurandose previamente
de que el aparato esté preparado para el tipo de gas
disponible.

De lo contrario, consulte: “Adaptacion a un tipo de gas
diferente”.

Asegurese también que la presion de alimentacion se
encuentre dentro de los valores incluidos en la tabla:
“Informacion para el usuario”.

Conexion metalica rigida/semirrigida

Realice la conexion con racores y tubos metalicos (incluso
flexibles) de forma tal que no se produzcan esfuerzos en las
piezas internas del aparato.

La colocacion de tubos flexibles debe ser llevada a cabo de
forma tal que su longitud, en condiciones de extension
maxima, no sobrepase los 2 metros.

Utilice unicamente tubos que cumplan las normas nacionales
vigentes.

NOTA: - Una vez finalizada la instalacion compruebe, usando
una solucién jabonosa, la perfecta estanqueidad de todo el
sistema de conexion. Nunca utilice una llama para efectuar
esta verificacion.

Adaptacion a un tipo de gas diferente

Para adaptar el aparato a un tipo de gas diferente de aquel
para el cual el aparato esta preparado (se indica en la
etiqueta fijada a la parte inferior de la placa o en el embalaje),
es preciso sustituir todas las toberas de los quemadores
llevando a cabo las operaciones siguientes:

1 - desmonte las rejillas de la placa y extraiga los
quemadores de sus respectivos alojamientos

2 - destornille las toberas mediante una llave de tubo de 7mm
y sustituyalas por otras adecuadas para el tipo de gas
(consulte la tabla “Informacion para el usuario sobre
quemadores de gas‘)

3 - vuelva a montar las piezas realizando las mismas
operaciones a la inversa

jCuidado! Una vez finalizada esta operacion, sustituya la
etiqueta anterior de calibrado por aquella correspondiente al
nuevo tipo de gas que se utilizara.

FIG.19



Ajuste de las posiciones de minimo

Para realizar el ajuste de las posiciones de minimo:

1 - coloque el grifo en la posicion de minimo

2- retire el mando y actte en el tornillo de ajuste, situado en el
interior o junto a la barra del grifo, usando un destornillador
adecuado, hasta obtener una llama pequefia regular

FIG.20

3 —asegurese de que girando rapidamente el boton, desde la
posicion de maximo a aquella de minimo, los quemadores no
se apaguen

4 — en caso de fallo en el funcionamiento del dispositivo de
seguridad (termopar), con quemadores al minimo, aumente la
capacidad de las posiciones de minimo mediante el tornillo de
ajuste.

5 - una vez realizado el ajuste, restablezca los precintos
situados en la desviacién con lacre o materiales equivalentes
En el caso de gases liquidos (p.ej. GPL) el tornillo de ajuste
debera atornillarse a fondo.

jCuidado! Una vez finalizada esta operacion, sustituya la
etiqueta anterior de calibrado por aquella correspondiente al
nuevo tipo de gas que se utilizara.

jCuidado! Si la presion del gas empleado fuera diferente (o
variable) de aquella prevista, se debe instalar en la tuberia de
entrada un regulador de presién adecuado, que cumpla con
las normas nacionales vigentes.

La cantidad de aire necesaria para la combustion no debe
ser inferior a 2.0 m3/h por cada kW de potencia instalado.
Consulte la tabla de los valores de potencia de los
quemadores.
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3.3 Montaje
Antes de iniciar con la instalacion:

® Después de desembalar el producto verifique que no se
haya dafiado durante el transporte y en caso de
problemas, contacte con el distribuidor o el Servicio de
Atencion al Cliente, antes de proceder a la instalacion.

® Asegurese de que el producto comprado sea de un
tamafio adecuado para la zona de instalacién escogida.

® Asegurese de que en el interior del embalaje no hay (por
motivos de transporte) materiales de embalaje (tales
como bolsas con tornillos, garantias, etc.), que en su
caso debera ser quitado y guardado.

®  Verifique también que cerca de la zona de instalacion se

encuentre disponible una toma de corriente.

Preparacion del mueble para el empotrado:

- El producto no puede ser instalado encima de dispositivos
de refrigeracion, lavavajillas, estufas, hornos, lavadoras o
secadoras.

- Realizar todos los trabajos de corte del mueble antes de
montar la placa de coccién y elimine cuidadosamente las
virutas o los residuos de aserrin.

IMPORTANTE: utilice un adhesivo sellador
monocomponente(S), con resistencia a la temperatura de
hasta 250° ;
antes de realizar la instalacion es preciso limpiar
esmeradamente las superficies a encolar eliminando toda
sustancia que pueda perjudicar el encolado
(p-ej.: agente antiadherente, conservantes, grasas,
aceites, polvos, residuos de viejos adhesivos etc.);
el adhesivo debe ser distribuido de modo uniforme a lo
largo de todo el perimetro del marco;
tras finalizar el encolado, deje secar el adhesivo durante
unas 24 horas.

Fig.1b

{ATENCION! La falta de montaje de tornillos y elementos de

fijacion segun lo indicado en estas instrucciones puede

comportar riesgos de naturaleza eléctrica.

Nota: para una correcta instalacién del producto es

recomendable aplicar en los conductos un adhesivo con las

siguientes caracteristicas:

- film elastico de PVC suave, con adhesivo a base de acrilato

- que cumpla la normativa DIN EN 60454

- autoextinguible

- resistencia excelente al envejecimiento

- resistencia a los cambios de temperatura

- se puede utilizar con bajos valores de temperatura



4. Funcionamiento

o
o LUAL U

o i = ct o

1- Quemador semirrapido

2- Quemador Dual

3- Quemado rapido

4- Quemador semirrapido

5- Zona de aspiracion/ Rejilla desmontable
6- Rejillas desmontables

7- Botones de mando:

a . Encendido/apagado quemador de gas

b . Encendido/apagado quemador de gas Dual
¢ . Encendido/apagado aspirador
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EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

Para encender los quemadores, pulse el boton
correspondiente (1) y gire el botén en sentido antihorario,

hasta que la marca coincida con la posicién de méximo

La descarga eléctrica entre la bujia y el quemador produce el
encendido del quemador involucrado. Una vez realizado el
encendido, suelte inmediatamente el boton regulando la llama
segun sea necesario.

Para encender el quemador mantenga pulsado a fondo el
botdn en la posicion de maximo durante 3/5 segundos. Al
soltar el boton asegurese de que el quemador permanezca
encendido.

NOTA = en caso de falta de energia eléctrica, el encendido se
puede realizar actuando en el boton del mismo modo y
arrimando una llama a los agujeros de la parte superior del
quemador.

El encendido del quemador Dual se realiza del mismo modo,
pulsando y girando el botén correspondiente (2).

Para este tipo de quemador se puede encender la llama
central (F1) girando y pulsando el botén en sentido horario, 0
bien encender todo el quemador (F1+F2) girando y pulsando
el botén en sentido antihorario.

F2
F1
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EMPLEO DEL ASPIRADOR

NOTA = el boton del aspirador esta dotado de un disco giratorio retroiluminado;
dependiendo de la funcién que se debe realizar, el boton se puede girar o pulsar.

*Para seleccionar
disponibles:

Gire el botén (3) en sentido horario para encender y aumentar
la velocidad de aspiracion y en sentido antihorario para
disminuirla y apague la campana.

La corona (L) se enciende indicando la velocidad de
aspiracion seleccionada:

L1 encendido

velocidad 1

*L1+L2 encendidos

velocidad 2

»L1+L2+L3 encendidos

velocidad 3

oL1+L2+L3+L4-parpadea lentamente

velocidad 4 (Boost 1): durante 30 minutos, posteriormente la
campana acciona automaticamente la velocidad 3
sL1+L2+L3+L4-parpadea rapidamente

velocidad 5 (Boost 2): duracion 7 minutos, y después la
campana acciona automaticamente la velocidad 3

oL apagada:

Motor de aspiracién apagado

las velocidades de aspiracion

*Temporizador

El aspirador esta dotado de una funcién temporizador, de
apagado automatico temporizado.

NOTA= el temporizador no esta previsto para las velocidades
Boost 1y Boost 2, que ya estan temporizadas
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Para activar el Temporizador pulse el botén (3-T) por 2
segundos;

- al utilizar la velocidad 1 : la campana se apagara
automaticamente al cabo de 15 minutos (L1 parpadea)

- al utilizar la velocidad 2 : la campana se apagara
automaticamente al cabo de 10 minutos (L1 permanece fijo —
L2 parpadea)

- al utilizar la velocidad 3 : la campana se apagara
automaticamente al cabo de 5 minutos (L1+L2 permanecen
fijos - L3 parpadea)

*Dispositivo de control de saturacion de filtros
La campana esta dotada de un dispositivo que indica cuando
es necesario realizar el mantenimiento de los filtros

Para activar el dispositivo de control de saturacién de filtros,
proceda del modo siguiente:

1 - Apague la campana.

2 - Pulse el boton (3-T), por 5 segundos;

la corona (L) se enciende por completo, de modo intermitente,
para indicar el acceso al menu de configuracion de filtros
NOTA = El dispositivo de control de saturacion del filtro
antigrasa normalmente ya esta activado;



El dispositivo de control del filtro de carbon activado
normalmente esta desactivado

3a -Filtro antigrasa

Gire el botén (3) en sentido horario L2+L3 se encienden con
luz fija

Pulse el botdn: L2 +L3 comienzan a parpadear, el dispositivo

de control del filtro antigrasa esta desactivado

Pulse el botdn: L2 +L3 se encienden con luz fija, el dispositivo
de control del filtro antigrasa esta activado

3b -Filtro de carbon activado

Gire el botén (3) en sentido antihorario L1+L4 se encienden
con luz intermitente

Pulse el boton: L1 +L4 se encienden con luz fija, el dispositivo
de control del filtro de carbén esta activado

Pulse el botén: L1 +L4 comienzan a parpadear, el dispositivo

de control del filtro de carbon esta desactivado

4 - Pulse de nuevo el botén (3-T) por 5 segundos; la corona
(L) parpadea, a continuacién se apaga para indicar la salida
del menu de configuracion de filtros
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NOTA = de todos modos, al cabo de 1 minuto se sale de
forma automatica del Men(

Senalizacion saturacion del filtro antigrasa
L2 + L3 parpadean cuando se debe realizar el mantenimiento
del filtro antigrasa

Seiializacion saturacion del filtro de carbén activado
L1 + L4 parpadean cuando se debe realizar el mantenimiento
del filtro de carbén activado

Reset de sefalizacion de saturacion de filtros
Posteriormente al mantenimiento de los filtros pulse el boton
(3-T) por 4 segundos: los ledes L se apagaran, confirmando
la ejecucion del reset.

Nota: en caso de sefializacion simultanea (saturacion filtro
antigrasa y filtro de carbén activado), es necesario repetir dos
veces la operacién de reset.



ALIMENTACION QUEMADORES MARCADO CAUDAL | CONSUMO | PRESION DE GAS
. INYECTOR Kw
TIPO  |PRESION mbar min. nom. max.
NORM.
Gas G20 20mbar 17 20 25
DUAL EXTER - B 89 27
3341
DUAL CENT -A 68 08
RAPIDO 125 3 286 I/h
SEMIRRAPIDO 97 175 167 Ih
Gas G30 29mbar 20 | 2830 [ 3
DUAL EXTER - B 63 27
255 g
DUAL CENT -A 46 08
RAPIDO 80 25 182 g/
SEMIRRAPIDO 66 1,75 127 gh
Gas G25.3 25mbar 20 25 30
DUAL EXTER - B 92 27
3821
DUAL CENT -A 4 08
RAPIDO 130 3 327l
SEMIRRAPIDO 100 175 1911/h
Gas G30 50mbar 425 [ 50 575
DUAL EXTER - B 54 27
255 g
DUAL CENT -A 40 08
RAPIDO 78 3 218g/h
SEMIRRAPIDO 60 175 127 gh

DUAL EXTERN - B
DUAL CENT-A

Fig. 19

Nota: las configuraciones validas son las relativas a las toberas suministradas (que varian en funcién del producto).
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5. Mantenimiento

Mantenimiento de la placa de coccion

jCuidado! Antes de realizar cualquier tarea de limpieza o
mantenimiento, asegurese de que las zonas de coccion
estén apagadas y frias.

5.1 Limpieza
La placa de coccién debe limpiarse después de cada uso.

Importante:

No utilice esponjas abrasivas ni estropajos. Su empleo, a lo
largo del tiempo, puede dafar el vidrio.

No utilice detergentes quimicos irritantes, tales como spray
para horno o quitamanchas.

Después de cada uso, deje enfriar la placa y limpiela para
eliminar los residuos y las manchas causadas por los
residuos de alimentos.

El azticar o alimentos con un alto contenido de azlcar dafian
la placa de coccion y deben eliminarse inmediatamente.

La sal, el azlcar y la arena pueden rayar la superficie del
vidrio.

Utilice un pafio suave, rollos de papel absorbente para cocina
o productos especificos para limpiar la placa (siga las
instrucciones del fabricante).

jiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR !!!

Para una duracién superior del aparato es indispensable
realizar periédicamente una limpieza general esmerada
teniendo en consideracion lo siguiente:

+ las piezas en vidrio, acero y/o esmaltadas deben limpiarse
con productos idéneos (disponible en el comercio) no
abrasivos o corrosivos. Evite los productos a base de cloro
(lejia, etc.)

+ evite dejar sobre la superficie de trabajo sustancias acidas o
alcalinas (vinagre, sal, zumo de limén, etc.)s

las coronas y las tapas (piezas méviles del quemador) deben
lavarse con frecuencia con agua hirviendo y detergente,
procurando quitar todas las incrustaciones, y secarse
meticulosamente; asegurese de que ninguno de los agujeros
de la corona esté obstruido, aunque parcialmente.

Después de haber realizado la limpieza, vuelva a colocar
correctamente las rejillas y los quemadores.

e o
a.#ﬁ it
J ««hﬁ:yt

a. DISPOSITIVO DE SEGURIDAD
b. Bujia de encendido de los QUEMADORES DE GAS
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NOTA- La lubricacion de los grifos debe ser llevada a
cabo por personal cualificado al que debera dirigirse en
caso de averias de funcionamiento. Compruebe
periddicamente el estado de conservacion del tubo
flexible de alimentacion de gas. En caso de fugas, solicite
la intervencion inmediata del personal cualificado para la
sustitucion.

Importante:

En caso de derrames accidentales y abundantes de liquido de
las ollas, se puede intervenir mediante la valvula de descarga,
situada en la parte inferior del producto, para poder eliminar
todos los residuos y poder realizar una limpieza con total
seguridad de higiene.

Fig. 16

Para una limpieza completa y minuciosa, se puede quitar
completamente la bandeja inferior
Fig. 18a - 18b

Mantenimiento del aspirador

Limpieza

Para la limpieza useEXCLUSIVAMENTE un pafio
humedecido con detergentes liquidos neutros. jNO UTILICE
UTENSILIOS NI INSTRUMENTOS PARA LA LIMPIEZA!

No utilice productos que contienen abrasivos.

iNO UTILICE ALCOHOL!

Filtro para grasa

Retiene las particulas de grasa procedentes de la
coccion.

Se debe limpiar una vez al mes (o cuando el sistema de
indicacion de saturacion de filtros indica dicha necesidad),
con detergentes no agresivos, manualmente o bien en el
lavavajillas con un programa breve y a baja temperatura.
Cuando el filtro metélico de grasa se lava en el lavavajillas
puede decolorarse pero ello no afecta de ninguna manera sus
caracteristicas de filtrado.

Fig. 15

Filtro De Carbén Activado - Plisado

(Sélo para la version filtrante)

Retiene los olores desagradables de la coccion.

El producto esta equipado con cuatro juegos de filtros que
retienen los olores por medio de los carbones activados. Los
carbones activados estan integrados en una matriz de tela no
tejida que los vuelven facilmente y completamente accesibles
por las impuridades, creando asi una elevada superficie de
absorcion. La saturacion de los filtros de carbon activadose
ocasiona tras un uso mas o menos prolongado segun el tipo
de cocina y la frecuencia de la limpieza del filtro de grasa.
Estos filtros anti olor no se pueden regenerar y deben
reemplazarse cuando se enciende la luz de advertencia.
Fig.17-17a-17b-17c



5.2 Solucion de daios

Podria suceder que la placa no funciona o no funciona correctamente. Antes de contactar con el servicio de asistencia, se pueden
realizar los siguientes controles. En primer lugar, es necesario asegurarse de que no haya interrupciones en las redes de
alimentacion de gas y eléctrica, y especialmente que los grifos de gas aguas arriba de la placa estén abiertos.

El quemador no se enciende o la llama no es uniforme

Compruebe si:

sLos agujeros de salida de gas del quemador estéan obstruidos.

+Todas las piezas méviles del quemador estan montadas correctamente.
+Hay corrientes de aire alrededor de la placa.

La llama no permanece encendida

Compruebe si:

*El boton ha sido pulsado a fondo.

*El botdn no ha sido pulsado a fondo durante el tiempo suficiente para activar el dispositivo de seguridad.
sLos agujeros de salida de gas, a la altura del dispositivo de seguridad, estan obstruidos.

El quemador en la posicion de minimo no permanece encendido
Compruebe si:

sLos agujeros de salida de gas estan obstruidos.

*Hay corrientes de aire alrededor de la placa.

*El ajuste del minimo es incorrecto.

Los recipientes son inestables

Compruebe si:

+El fondo del recipiente es perfectamente llano.

*El recipiente esta centrado en el quemador o en la placa eléctrica.

+ Se han invertido las rejillas.

Cuando, a pesar de todos los controles realizados, la placa sigue sin funcionar y el problema detectado persiste, contacte con el
Centro de Asistencia técnica.

Facilite la informacion siguiente:

+ el modelo de aparato (Mod.)

+ el niimero de serie (S/N)

Esta Ultima informacién se encuentra en la placa de datos situada en el aparato y/o en el embalaje.

! Nunca recurra a técnicos sin autorizacion y rechace siempre la instalacion de piezas de repuesto no originales.
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PT - Instrugdes para montagem e utilizagao

Obedecer rigorosamente todas as
instrugées contidas neste manual.
N&o assumimos nenhuma
responsabilidade por quaisquer
inconvenientes, danos ou incéndios
provocados ao aparelho, derivados da
inobservancia das instrugdes contidas
neste manual. O aparelho destina-se

exclusivamente a uso doméstico para a

cozedura de alimentos e extragdo dos

fumos derivados da cozedura. Nao é

admitido nenhum outro tipo de utilizagdo

(por  ex.aquecer ambientes). O

fabricante ndo assume nenhuma

responsabilidade pelo uso inadequado
ou pelas erradas definicdes dos
controlos.

O produto pode ter uma aparéncia
diferente em relagao aos desenhos
deste manual, no entanto, as
instrugées de utilizagao,
manutengao e instalagao sao as
mesmas.

E importante guardar este manual
para consulta a qualquer momento.
Em caso de venda, cesséo ou
mudancga, certificar-se de que
permanece junto ao produto.

! Ler atentamente as instrugdes:
existem importantes informagdes
sobre a instalacgao, utilizagéo e
seguranga.

! Nao efetuar variagOes elétricas no

produto.

! Antes de prosseguir com a instalagéo
do aparelho, verificar se 0s

componentes ndo estdo danificados.
Caso contrario, entrar em contacto
com 0 revendedor e ndo prosseguir
com a instalagéo.

! Verificar a integridade do produto
antes de proceder a instalagdo. Caso
contrario, entrar em contacto com o
revendedor e ndo prosseguir com a

instalac&o.
Nota: As partes sinalizadas com o simbolo "(*)" s&o
acessorios opcionais fornecidos apenas em alguns modelos
ou opcionais nao fornecidos, a serem comprados

© 1. Adverténcias

Atencao! Respeite escrupulosamente as
seguintes instrugdes:

- Antes da instalagéo garanta que as
condigdes locais de distribuigao (tipo de
gas e pressado do gas) e a regulacdo do
aparelho sdo compativeis.

- O aparelho deve ser instalado e ligado
de acordo com os regulamentos de
instalagéo vigentes no pais de destino /
utilizagdo. Devem ser tomadas
precaucdes especiais relativamente aos
requisitos de ventilagéo do local de
instalag@o do equipamento.

- Este aparelho é de encastrar da classe
3.

- As instrucles sao validas apenas para
0s paises de destino e cujos simbolos
constam na placa de matricula.

- O aparelho foi concebido para ser
usado dentro de casa e nao
profissionalmente.

Evite que o cabo de alimentagéo do



aparelho em questao e de outros
eletrodomésticos entrem em contato com
as partes quentes da placa.

- Nao obstrua as aberturas de ventilagao
e de dissipacéo de calor.

- Em caso de avaria, jamais aceda aos
mecanismos internos para tentar uma
reparagao. Entre em contato com a
assisténcia técnica.

- Garanta que as asas das panelas
estejam sempre viradas para o interior
da placa, para evitar de serem atingidas
acidentalmente.

- N&o use panelas instaveis ou
deformadas.

-0 aparelho deve ser desligado da rede
elétrica antes de efetuar qualquer
trabalho de instalagéo.

- Se 0 cabo de alimentag&o estiver
danificado, deve ser substituido pelo
fabricante ou pelo respetivo servigo de
assisténcia técnica ou, em qualquer
caso, por uma pessoa com qualificagdes
semelhantes, para prevenir qualquer
risco.

- A instalagdo ou manutengao deve ser
feita por um técnico especializado,
conforme as instrugdes do fabricante e
no respeito das normas locais em vigor,
em matéria de seguranga. N&o repare ou
substitua qualquer peca do aparelho se
nao for especificamente requerido no
manual de utilizagao.

- A ligacéo do aparelho a terra é
obrigatoria.

- Para que a instalagao esteja em
conformidade com as normas de

seguranga em vigor, deve ter um
interruptor omnipolar padrao que
assegure a desconexao completa da
rede elétrica nas condi¢des da categoria
de sobretensao lll, de acordo com as
regras de instalagéo.

- Nao utilize tomadas mdltiplas ou
extensoes elétricas.

- Depois de terminada a instalagéo, os
componentes elétricos ndo deverdo estar
acessiveis ao utilizador.

- O equipamento e as partes acessiveis
ficam quentes durante a utilizag&o.
Tenha cuidado para nao tocar nos
elementos de aquecimento.

- Tenha cuidado para que as criangas
nao brinquem com o aparelho; mantenha
as criangas afastadas e vigiadas, pois as
partes acessiveis podem ficar muito
quentes durante a utilizagéo.

- Durante e ap0s a utilizagéo, ndo toque
nos elementos de aquecimento do
aparelho.

- Evite o contacto com panos ou outro
material inflaméavel até que todos os
componentes do dispositivo estejam
suficientemente frios.

- N&o coloque materiais inflamaveis por
cima do aparelho ou nas suas
proximidades.

- As gorduras e 0s 6leos sobreaquecidos
pegam fogo facilmente. Preste especial
atencdo a cozedura de alimentos ricos
em gordura e 6leo.

- Se a superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar um
eventual choque elétrico.
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- O aparelho néo se destina a ser
colocado em funcionamento através dum
temporizador externo ou dum sistema de
comando a distancia separado.

- O processo de cozedura deve ser
supervisionado.

- NUNCA tente apagar as chamas com
agua. Pelo contrario, desligue o aparelho
e abafe as chamas, por exemplo, com
uma tampa ou uma manta ignifuga.
Perigo de incéndio: n&o apoie objetos
sobre as superficies de cozedura.

- N&o utilize maquinas de limpeza a
vapor.

- Antes de ligar 0 modelo a rede elétrica:
controle a placa de dados (situada na
parte inferior do aparelho) para garantir
que a tensdo de alimentagéo e a
poténcia correspondam a da rede, € que
a tomada de ligagao seja adequada. Em
caso de duvida, consulte um eletricista
qualificado.

Importante:
- Apds a utilizagao, apague a placa
através do seu dispositivo de comando;

- Para evitar derramamentos de liquidos,
reduza o nivel de calor;

- N&o deixe os elementos de
aquecimento acesos com panelas e
frigideiras vazias ou sem recipientes;

- Ao terminar de cozinhar, desligue a
zona respetiva;

- Nunca deixe panelas vazias sobre 0s
elementos de aquecimento ligados;

- Nao utilize recipientes que transbordem
a placa.

- ATENGAO! Em caso de quebra da
placa de vidro:

1) apague imediatamente todos os
queimadores ¢ isole o aparelho da fonte
de alimentagao;

2) ndo toque na superficie do aparelho;
3) ndo use o aparelho.

- ATENCAO! O uso da placa a gas
produz calor, humidade e produtos da
combustao na divisdo onde esta
instalada. Certifique-se de que a divisao
esteja bem ventilada, especialmente
quando o aparelho esta em uso.
Mantenha as aberturas de ventilagdo
abertas ou instale um dispositivo de
ventilagdo mecanica.

- O uso prolongado e intensivo do
aparelho pode exigir ventilago adicional
(por exemplo, abertura de uma janela) ou
ventilagcdo mais eficiente (por exemplo,
aumentando o nivel de ventilagéo
mecanica, se existir).

- ATENCAO! Este aparelho destina-se
exclusivamente ao uso doméstico para a
cozedura de alimentos. Nao é admitido
nenhum outro tipo de utilizagdo (por ex.
aquecer ambientes).

- Nunca aquecga nenhum tipo de lata que
contenha alimentos sem abri-la antes:
pode explodir!

- Os recipientes devem ser colocados
diretamente sobre a placa de cozinha e
devem ficar centrados. Em nenhuma
circunstancia introduza outros objetos
entre a panela e a placa de cozinha.

- O uso do aparelho produz calor e
humidade na divisdo onde esta instalado.



Garanta que a cozinha esteja
suficientemente ventilada; mantenha os
orificios de ventilagao abertos conforme
previsto pelas normas em vigor.

- O uso prolongado do aparelho pode
exigir ventilagdo adicional (por exemplo,
abertura de uma janela).

- Se 0 queimador ndo acender ap6s 15
segundos, abra a porta do local e espere
pelo menos um minuto antes de tentar
novamente.

- Nas placas sem seguranga, em caso de
extingdo das chamas dum queimador,
feche a torneira correspondente e nao
tente acender durante um minuto.

- No final da cozedura é também de
boa norma fechar a torneira principal
do tubo de gas e / ou da botija.

Antes de qualquer operagao de limpeza
ou de manutengdo, desligue o produto
da rede elétrica, retirando a ficha da
tomada ou desligando o interruptor geral
da casa.

Para todas as operagdes de instalacdo e
de manutengao, utilize luvas de trabalho.
O aparelho pode ser utilizado por
criangas com idade n&o inferior a 8 anos
e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou sem
experiéncia nem o devido conhecimento,
desde que o fagam sob vigilancia ou
quando tenham recebido instrucdes
relativas a utilizagdo do aparelho de
forma segura e a compreensdo dos
perigos envolvidos.

As criangas devem ser vigiadas para que
n&o brinqguem com o aparelho.
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A limpeza e a manuten¢do nao devem
ser realizadas por criangas sem
supervisao.

- As criangas com idade inferior a 8 anos
devem ser mantidas afastadas do
aparelho.

- As criangas nao devem brincar com o
aparelho.

O local deve dispor de ventilagao
adequada quando o exaustor for utilizado
em simultdneo com outros aparelhos de

combustéo a ga&s ou  outros
combustiveis.
O  exaustor deve ser limpo

frequentemente, quer no seu interior
quer no seu exterior (PELO MENOS
UMA VEZ POR MES). Respeite as
indicagbes  das  instrugbes  de
manutengao.

O incumprimento das normas de limpeza
do exaustor e da substituicdo e de
limpeza dos filtros implica risco de
incéndio.

E rigorosamente proibido  cozinhar
alimentos diretamente sobre a chama.

O uso de chamas livres € prejudicial para
os filtros e pode provocar incéndios, pelo
que deve ser sempre evitado.

A fritura deve ser feita sob controlo para
evitar que o 6leo quente pegue fogo.
ATENCAO: Se a placa de cozinha
estiver em funcionamento, as partes
acessiveis do exaustor podem aquecer.
Atengao! N&o ligar o aparelho a rede
elétrica até que a instalagdo esteja
totalmente concluida.

Relativamente as medidas técnicas e de
seguranga a adotar para a extragao dos
fumos, respeite estritamente as



indicagbes dos regulamentos das
autoridades locais competentes.

O ar extraido ndo deve passar numa
conduta usada para a extracdo dos
fumos produzidos por aparelhos de
combustto a gas ou  outros
combustiveis.

Nunca utilizar o exaustor sem a grelha
corretamente montada!

Utilizar apenas os parafusos de fixagao
fornecidos com o produto para a
instalagdo ou, se nao forem fornecidos,
adquirir o tipo de parafusos correto.
Utilizar parafusos com o comprimento
correto indicado, no Guia de instalagao.
Se o0 exaustor e os aparelhos
alimentados com uma energia que nao
seja a eletricidade estiverem em
funcionamento ao mesmo tempo, a
pressao negativa na diviséo ndo deve
superar 4 Pa (4 x 10-5 bar).

Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva
Europeia 2012/19/EC Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Assegurando-se de que este produto
seja eliminado corretamente, o utilizador ajudara, assim, a
evitar potenciais consequéncias negativas para o ambiente e
para a salde.

Este simbolo mmsm no produto ou na documentagéo que o
acompanha, indica que este produto ndo deve ser tratado
como lixo doméstico, mas deve ser levado a um ponto de
recolha apropriado para a reciclagem de equipamentos
elétricos e eletronicos. Seguir os regulamentos locais para a
eliminagdo de residuos. Para mais informagdes sobre o
tratamento, recuperagdo e reciclagem deste produto, por
favor contactar as autoridades locais, o servigo de recolha de
residuos domésticos ou a loja onde o produto foi adquirido.

Aparelho projetado, testado e realizado respeitando as
normas de:

+ Seguranca: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-102, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233, EN30-1.

+ Desempenho: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; 1ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301; EN30-2-1.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Sugestdes para um
uso correto para reduzir o impacto ambiental: Quando
comegar a cozinhar, ligue o exaustor na velocidade minima,
deixando-o ligado durante alguns minutos, mesmo apés o
final da cozedura. Aumente a velocidade apenas em caso de
grandes quantidades de fumo e vapor, utilizando a fungéo
booster apenas em casos extremos. Para manter o sistema
de redugéo de cheiros eficiente, substituir, quando for
necessario, o(s) filtro(s) de carvao. Para manter eficiente o
filtro de gordura, limpa-lo em caso de necessidade. Para
otimizar a eficiéncia e minimizar o ruido, utilizar o didmetro
maximo do sistema de canalizagao indicado neste manual.



2. Uso

2.2 Poupanca energética

N.B = aconselha-se usar panelas de diametro adequado
aos queimadores, evitando que a chama saia por fora do
fundo das mesmas.

Para obter melhores resultados, recomendamos que:

- use tachos e panelas com fundo de didmetro adequado ao
tamanho dos queimadores;

Para ver o diametro da panela a utilizar em cada queimador
individual, consulte a parte ilustrada deste manual.

- utilize apenas panelas e tachos com fundos planos;

- sempre que possivel, mantenha o testo nas panelas
enquanto cozinha;

- cozinhe verduras, batatas, etc. com uma pequena
quantidade de agua para reduzir o tempo de cozedura;

- reduza ainda mais o consumo de energia e o tempo de
cozedura utilizando a panela de pressao;

- coloque a panela no centro da zona de cozedura desenhado
na placa;

- Para um menor consumo de energia, é aconselhavel ajustar
0s queimadores ao nivel adequado para a cozedura em
curso. Para a maxima eficacia na aspiragao dos vapores,
coloque uma concha de sopa entre a tampa e a panela, em
particular com panelas altas.
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Utilizacao do exaustor
0 sistema de exaustao pode ser utilizado em versao de

evacuagao para o exterior ou de recirculagéo.

Versao evacuagao para o exterior Fig. 7
Os vapores sao evacuados para o exterior através de uma
série de tubos (adquiridos em separado) fixados na flange de
unido ja fornecida.
O diametro do tubo de descarga deve ser equivalente ao
didmetro do anel de ligagéo:
- em caso de saida retangular 222 x 89 mm
- em caso de saida redonda @ 150 mm (*)

Para mais informagdes, consultar a pagina relativa a. os

acessorios da versao de evacuagéo na parte ilustrada deste

manual

Fig. 7c

Ligar o produto a tubos e orificios de descarga de parede com

didmetro equivalente a saida de ar (flange de unio).

O uso de tubos e orificios de descarga de parede com

didmetro inferior determinara uma diminuicdo da

performance de extrag&o e um drastico aumento do ruido.

N&o assumimos qualquer responsabilidade neste caso.

! Usar uma conduta com o comprimento minimo
indispensavel.

! Usar uma conduta com o menor nimero de curvas
possivel (d&ngulo maximo da curva: 90°).

I Evitar mudangas drasticas de secg&o da conduta.

@ Versao recirculagao

Fig. 8

O ar aspirado seré filtrado através de filtros de gordura e
filtros de odores especificos antes de ser expirado novamente
para a divis&o.

O produto é fornecido com tudo o que é necessario para uma
instalagdo padrdo com saida do ar pela parte frontal do
rodapé do mével.

O produto dispde de quatro conjuntos de filtros que retém os
odores gragas aos carvoes ativos.

Os carvdes ativos estdo integrados numa matriz de tecido
nao-tecido que os torna facil e completamente acessiveis
pelas impurezas, criando, assim, uma elevada superficie de
absorcéo.

Para mais informagdes, consultar a pagina relativa aos
acessorios da versao recirculagdo na parte ilustrada deste
manual.

Fig. 13b

Consultar os sites www.elica.com e www.shop.elica.com
para verificar a gama completa de kits disponiveis, para
poder executar as diferentes instalagdes, quer na versao
filtrante quer aspirante.




3. Instalacao

A instalagéo elétrica, mecanica e de gas deve ser
realizada por pessoal especializado.

O eletrodoméstico foi realizado para ser encastrado numa
bancada com espessura de 2-6 cm, em caso de instalagao
TOP; 2,5-6 cm em caso de instalagdo FLUSH.

A distancia minima entre a placa e a parede deve ficar pelo
menos a 5 cm da parte traseira, a pelo menos 40 cm das
paredes laterais e a pelo menos 50 cm dos armarios de
parede.

Este produto refere-se a um aparelho de encastrar da classe
3.

Fig. 1a/1b

Y Ligagéo elétrica

Fig. 3

- Ainstalagao deve ser realizada por pessoal qualificado e
com conhecimento das normas em vigor, em matéria de
instalagdo e seguranca.

- O fabricante declina qualquer responsabilidade por pessoas,
animais ou objetos que derive do incumprimento das
orientacdes fornecidas neste folheto.

- O cabo de alimentagéo deve ser suficientemente longo para
permitir a remogao da placa da bancada.

- Verificar se a voltagem indicada na placa de carateristicas,
situada na parte inferior do aparelho, corresponde a da casa
onde sera instalado.

- Néo utilizar cabos de extens&o.

- Aligagdo a terra é exigida por lei.

- O cabo elétrico de ligagéo a terra deve ser 2 cm mais
comprido em relagéo aos outros cabos.

- Em nenhum ponto o cabo deve atingir uma temperatura de
50 °C acima da temperatura ambiente.

- O aparelho é destinado a estar permanentemente ligado a
rede elétrica, por isso, efetuar a ligagao a rede fixa através de
um interruptor unipolar de acordo com as normas, que
assegure a desconexdo completa da rede elétrica em
condigdes de categoria de sobretensao lIl, e que seja
facilmente acessivel apds a instalagao.

Atengao! Antes de ligar novamente o circuito a alimentagao
da rede e de verificar o seu correto funcionamento, verificar
sempre se 0 cabo de rede esta montado corretamente.
Atengdo! A substituicdo do cabo de interligacdo deve ser
feita pelo servico de assisténcia técnica autorizado ou por
uma pessoa com qualificagdo semelhante.

3.2 Ligagao de Gas

- Ainstalagdo deve ser realizada por pessoal qualificado e
com conhecimento das normas em vigor, em matéria de
instalagdo e seguranga.

Ligue o aparelho a botija ou ao sistema de acordo com as
disposi¢des das normas em vigor, certificando-se
previamente de que o aparelho esta configurado para o tipo
de gas disponivel.

Caso contrario veja: "Adaptagao a diferentes tipos de gas".
Verifique também se a pressao de alimentagao esta dentro
dos valores mostrados na tabela: “Caracteristicas
utilizadores”.

Ligagdo metalica rigida / semi-rigida

Faca a ligagdo com uni6es roscadas e tubos metalicos
(também flexiveis) para ndo causar tens&o nas partes
internas do aparelho.

A instalagdo de tubos flexiveis deve ser realizada de forma
que o seu comprimento, em condigdes de extensdo maxima,
nao seja superior a 2 metros.

Use apenas tubos que estejam em conformidade com os
padrdes nacionais atuais.

N.B. - Quando a instalag&o estiver concluida, verifique, com
uma solugdo de sabéo, a perfei¢do da vedagdo de todo o
sistema de ligagdo. Nunca use uma chama para tal controlo.

Adaptagao a diferentes tipos de gas

Para adaptar o aparelho a um tipo de gas diferente daquele
para o qual foi concebido (indicado na etiqueta fixada na parte
inferior da placa ou na embalagem), os bicos do queimador
devem ser substituidos executando as seguintes operagées:
1 - remova as grelhas da placa e retire os queimadores dos
Seus encaixes;

2 - desparafuse os bicos, usando uma chave de tubo de 7
mm e substitua-os pelos adequados ao novo tipo de gas
(consulte a tabela “Caracteristicas de utilizagdo dos
queimadores a gas’);

3 - remonte as pegas seguindo as operagdes no sentido
inverso.

Atencao! No final da operagéo, substitua a antiga etiqueta de
calibragéo pela correspondente ao novo gas utilizado.

Fig. 19

Regulagao dos minimos

Para a regulagao dos minimos:

1 - coloque a torneira na posi¢do do minimo;

2- retire 0 manipulo e intervenha no parafuso de regulagéo
localizado no interior ou ao lado da haste da torneira, com
uma chave de parafusos adequada, até obter uma pequena
chama regular;



Fig. 20

3 - verifique se ao girar rapidamente o manipulo, da posi¢éo
maxima para a posi¢ao minima, ndo existem apagamentos
dos queimadores;

4 - em caso de falha do dispositivo de seguranga (termopar),
com o0s queimadores no minimo, aumente a capacidade
minima ajustando o parafuso de regulagéo;

5 - uma vez efetuada a regulagéo, reponha as vedagdes
colocadas no by-pass com lacre ou materiais equivalentes.
No caso de gases liquidos (por exemplo, GPL), o parafuso de
regulagdo deve ser completamente aparafusado.

Atengéo! No final da operagéo, substitua a antiga etiqueta de
calibragéo pela correspondente ao novo gas utilizado.
Atengao! Se a presséo do gas utilizado for diferente (ou
variavel) da esperada, é necessario instalar um regulador de
pressao apropriado no tubo de entrada em conformidade com
as normas nacionais em vigor.

A quantidade de ar necessaria para a combustao nao
deve ser inferior a 2,0 m3 / h para cada kW de poténcia
instalada.

Veja a tabela de poténcias dos queimadores
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3.3 Montagem

Antes de iniciar a instalagao:

* Apds desembalar o produto, verificar que ele ndo tenha sido
danificado durante o transporte, caso contrario, entre em
contacto com o revendedor ou com o Servigo de
Assisténcia, antes de prosseguir com a instalag&o.

+ Verificar se o produto adquirido possui um tamanho

adequado a area do local de instalagao.

+ Certificar-se de que dentro da embalagem n&o exista (por
motivos de transporte) material acessério (por exemplo,
saquinhos  com  parafusos,  garantias, etc.);
eventualmente, retirar e guardar.

+ Além disso, verificar também a existéncia de uma tomada
elétrica disponivel perto da area de instalagéo.

Predisposigao do mével para o encastre:

- O produto ndo pode ser instalado por cima de

dispositivos de arrefecimento, maquinas de lavar loiga,

aquecedores, fornos, maquinas de lavar roupa e maquinas de
secar.

- Efetuar todos os trabalhos de corte no armério

antes de inserir a placa e remover cuidadosamente todos os

residuos de madeira.

IMPORTANTE: utilizar um adesivo selante monocomponente
(8), que tenha resisténcia a temperatura, até 250 °C;
antes da instalagéo as superficies a colar devem ser
cuidadosamente limpas, eliminando qualquer substancia
que possa comprometer a adesao
(por ex.: lubrificantes, conservantes, gorduras, 6leos, pos,
residuos de adesivos, etc.);

0 adesivo deve ser distribuido uniformemente em todo o
perimetro da moldura;

apos a colagem, deixar secar o adesivo por cerca de 24
horas.

Fig. 1b

ATENGAO! De acordo com estas instrugdes, a nao

instalagdo de parafusos e outros dispositivos de fixagdo pode

resultar em riscos elétricos.

Nota: para uma correta instalagdo do produto, é aconselhavel

fixar os tubos com uma fita adesiva com as seguintes

caracteristicas:

- filme elastico em PVC macio, com adesivo a base de

acrilato

- que respeite a norma DIN EN 60454

- auto-extinguivel

- 6tima resisténcia ao envelhecimento

- resistente as mudangas de temperatura

- utilizavel a baixas temperaturas



4. Funcionamento

o
o LUAL U

o i = ct o

1- Queimador semi-rapido

2- Queimador Dual

3- Queimador rapido

4- Queimador semi-rapido

5- Zona de extragdo / Grelha removivel
6- Grelhas removiveis

7- Manipulos de comando:

a . Acender / apagar o queimador a gas

b . Acender / apagar o queimador a gas Dual
c . Ligar / desligar o exaustor
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UTILIZACAO DA PLACA DE COZINHA

Os queimadores sdo acesos pressionando 0 manipulo
correspondente (1) e rodando o manipulo no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio, até que o indice coincida com a

posi¢ao do maximo.

O queimador acende-se ap6s a descarga elétrica entre a vela
de ignicéo e o respetivo queimador. Logo que o queimador de
gas esteja aceso, solte imediatamente o manipulo e regule a
chama segundo a necessidade.

O queimador acende-se mantendo carregado o manipulo na
posicéo de maximo durante 3 / 5 segundos. N&o solte o
manipulo sem se certificar de que o queimador fica aceso.
NB = no caso de uma falha de energia, pode-se acender o
queimador rodando o manipulo da mesma maneira e
aproximando uma pequena chama aos orificios existentes na
parte superior do mesmo.

O queimador Dual é aceso da mesma maneira, pressionando
e rodandano o manipulo correspondente (2).

Para este tipo de queimador é possivel acender a chama
central (F1) rodando e pressionando o manipulo no sentido
dos ponteiros do reldgio, ou acender todo o queimador
(F1+F2) rodando e pressionando o manipulo no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio.

F2
F1
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UTILIZAGAO DO EXAUSTOR

NB = 0 manipulo do exaustor esta equipado com um disco rotativo retroiluminado;
dependendo da fungéo a ser executada, 0 manipulo pode ser rodado ou pressionado.

*Para selecionar as velocidades de extragao disponiveis:
Rode o manipulo (3) no sentido dos ponteiros do relégio para
ligar e aumentar a velocidade de extragdo e no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio para diminuir e desligar
0 exaustor.

A coroa (L) acende-se para indicar a velocidade de extracéo
selecionada:

L1 aceso

velocidade 1

L1+ L2 acesos

velocidade 2

oL1+L2+L3 acesos

Velocidade 3

oL1+L2+L3+L4 - pisca lentamente

velocidade 4 (Boost 1): duragdo de 30 minutos, finda a qual o
exaustor posiciona-se automaticamente na velocidade 3
oL1+L2+L3+L4- pisca rapidamente

velocidade 5 (Boost 2): duragéo de 7 minutos, finda a qual o
exaustor posiciona-se automaticamente na velocidade 3

oL apagada:

Motor do exaustor apagado

Timer

O exaustor esta equipado com uma fungao de temporizador,
para o desligar automaticamente de modo temporizado.

NB = o timer nao esta previsto para as velocidades Boost 1 e
Boost 2, que ja estdo temporizadas
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Para ativar o temporizador pressione o manipulo (3-T)
durante 2 segundos;

- quando se esta a usar a velocidade 1: o exaustor desligar-
se-a automaticamente apés 15 minutos (L1 pisca)

- quando se esté a usar a velocidade 2 : o0 exaustor desligar-
se-a automaticamente apds 10 minutos (L1 fica fixo — L2
pisca)

- quando se esta a usar a velocidade 3 : o exaustor desligar-
se-a automaticamente apds 5 minutos (L1 + L2 ficam fixos —
L3 pisca)

*Dispositivo de controlo de saturagéo dos filtros
O exaustor esta equipado com um dispositivo que sinaliza
quando se deve efectuar a manutengéo dos filtros.

Para ativar o dispositivo de controlo de saturagao dos filtros,
faga o seguinte:

1 - Apague o exaustor;

2 - Pressione 0 manipulo (3-T), durante 5 segundos;

a coroa (L) acende-se completamente, piscando, para indicar
que entramos no menu de configuragéo dos filtros.

NB = O dispositivo de controle de saturagdo do filtro de
gordura geralmente ja esta ativado;



O dispositivo de controle do filtro de carvdes ativos
geralmente esta desativado;

3a - Filtro de gordura

Rode o manipulo (3) no sentido dos ponteiros do relégio:
L2 + L3 acendem-se com luz fixa

Pressione o manipulo: L2 + L3 comegam a piscar, 0
dispositivo de controlo do filtro de gordura é disativado
Pressione o manipulo: L2 + L3 passam para luz fixa, o
dispositivo de controlo do filtro de gorduras é ativado

3b - Filtro de carvoes ativos

Rode o manipulo (3) no sentido dos ponteiros do reldgio
L1 + L4 acendem-se com a luz a piscar

Pressione o manipulo: L1 + L4 passam para luz fixa, 0
dispositivo de controlo do filtro de carvées é ativado
Pressione o manipulo: L1 + L4 comegam a piscar, 0
dispositivo de controlo do filtro de carvdes é disativado

4 - Pressione de novo o manipulo (3-T) durante 5 segundos; a
coroa (L) pisca, depois apaga-se, para indicar que saimos do
menu de configuragéo dos filtros
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NB = passado 1 minuto sai-se sempre automaticamente do
Menu

Sinalizagéo de saturagéo do filtro de gordura
L2 + L3 piscam quando a manutencao do filtro de gordura
deve ser realizada

Sinalizagéo de saturagao do filtro de carvoes ativos
L1 + L4 piscam quando a manutengao do filtro de carvdes
ativos deve ser realizada

Reinicio da sinalizagdo de saturagao dos filtros

Apds a manutengao dos filtros, pressione o manipulo (3-T)
durante 4 segundos: os LEDs L desligar-se-ao, confirmando o
reinicio.

Nota: no caso de sinalizagdo simultanea (saturagéo do filtro
de gordura e do filtro de carvao ativo), é necessario repetir
duas vezes a operagao de reinicio.



ALIMENTAGCAO QUEIMADORES | CALIBRAGAO | CAPACIDADE | CONSUMO | PRESSAO DO GAS
INJETOR kW
TIPO  |PRESSAO mbar min. | nom. | max.
NORM.
Gas G20 20 mbar 17 20 25
DUAL ESTER - B 89 27
3341/h
DUAL CENT -A 68 08
RAPIDO 125 3 2861/h
SEMI-RAPIDO 97 175 1671/h
Gas G30 29 mbar 20 [ 2830 | 35
DUAL ESTER - B 63 27
255g/h
DUAL CENT -A 46 08
RAPIDO 80 25 1829/h
SEMI-RAPIDO 66 175 127g/h
Gas G25.3 25 mbar 20 25 30
DUAL ESTER - B 92 27
3821/h
DUAL CENT -A 4 08
RAPIDO 130 3 3271/h
SEMI-RAPIDO 100 175 1911/h
Gas G30 50 mbar 42,5 50 57,5
DUAL ESTER - B 54 27
255g/h
DUAL CENT -A 40 08
RAPIDO 78 3 218g/h
SEMI-RAPIDO 60 175 127g/h

DUAL ESTERN - B
DUAL CENT-A

Fig. 19

Nota: as configurages validas sdo aquelas relativas aos bicos existentes em dotagao (que variam de acordo com o produto).
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5. Manutengao

Manutencéo da placa

Atengao! Antes de qualquer operagéo de limpeza ou de
manutencao, verifique se as zonas de cozedura estao
apagadas e frias.

5.1 Limpeza
A placa deve ser limpa ap6s cada utilizagao.

Importante:

Nao utilizar esponjas abrasivas ou esfegdes. Com o tempo, a
sua utilizagdo poderd danificar o vidro. N&o utilizar
substancias quimicas toxicas, tais como sprays para forno ou
removedores de manchas.

Apés cada utilizagao, deixar arrefecer a placa e limpa-la para
remover incrustagbes e manchas causadas por residuos
alimentares.

Agucar ou alimentos com alto teor de agucar danificam a
placa e devem ser removidos imediatamente. Sal, agucar e
areia podem arranhar a superficie do vidro. Usar um pano
macio, papel absorvente de cozinha ou produtos especificos
para a limpeza da placa (siga as instrugdes do fabricante).
NAO FAZER LIMPEZA COM JATOS DE VAPOR!!!

Para uma maior duragéo do aparelho, é indispensavel
executar periodicamente uma limpeza geral esmerada tendo
em mente o seguinte:

+ as partes em vidro, ago e / ou esmaltadas devem ser limpas
com produtos apropriados (que se encontram no comércio) e
que ndo sejam abrasivos nem corrosivos; evite usar produtos
a base de cloro (lixivia, etc.);

+ evite deixar substancias acidas ou alcalinas (vinagre, sal,
sumo de lim&o, etc.) na superficie de trabalho; *

o espalhador de chamas e as tampas (partes méveis do
queimador) s&o frequentemente lavados com agua a ferver e
detergente, tendo o cuidado de remover quaisquer
incrustagdes, e secados completamente. Verificar se nenhum
dos orificios do espalhador de chamas esta parcialmente
entupido.

Apés a limpeza, recoloque as grelhas e os queimadores
corretamente.

& I Pp
e A
a .
/ll ‘%‘,__;.l_:===:§4 b

a. DISPOSITIVO DE SEGURANGA )
b. Vela de ignicdo dos QUEIMADORES A GAS
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N.B.- A eventual lubrificagao das torneiras, deve ser
efectuada por pessoal qualificado, o qual devera ser
consultado em caso de anomalias no funcionamento.
Controle periodicamente o estado de conservagéo do
tubo flexivel de alimentagédo do gas. No caso de fugas de
gas, solicite imediatamente a intervengéo de pessoal
qualificado para a sua substituicao.

Importante:

Em caso de derrames acidentais e abundantes de liquido das
panelas, é possivel intervir através da valvula de descarga,
situada na parte inferior do produto, de modo a poder eliminar
todos os residuos e executar uma limpeza com a maxima
seguranga higiénica.

Fig. 16

Para uma limpeza mais completa e profunda, é possivel
remover completamente a bandeja inferior.
Fig. 18a - 18b

Manutencao do exaustor

Limpeza

Para a limpeza utiizar EXCLUSIVAMENTE um pano
humedecido com detergentes liquidos neutros. NAO
UTILIZAR FERRAMENTAS OU INSTRUMENTOS PARA A
LIMPEZA!

Evitar o uso de produtos com abrasivos.

NAO UTILIZAR ALCOOL!

Filtro de gorduras

Retém as particulas de gordura derivantes da cozedura.
Deve ser limpo uma vez por més (ou quando o sistema de
indicagdo de saturagdo dos filtros indicar esta necessidade),
com detergentes ndo agressivos, manualmente ou na
maquina de lavar loica a baixas temperaturas e com ciclo
breve.

Com a lavagem na maquina de lavar loiga, o filtro de gorduras
metalico pode perder a cor, mas as suas caracteristicas de
filtragem ndo se alteram.

Fig. 15b

Filtro De Carvao Ativo - Plissado

(Apenas para a Versao Filtrante)

Retém os odores desagradaveis derivantes da cozedura.

O produto dispde de quatro conjuntos de filtros que retém os
odores gragas aos carvoes ativos. Os carvdes ativos estdo
integrados numa matriz de tecido néo-tecido que os torna facil
e completamente acessiveis pelas impurezas, criando, assim,
uma elevada superficie de absorgéo. O ponto de saturagao
dos filtros de carvdes ativos verifica-se apds um uso mais ou
menos prolongado conforme o tipo de cozinha e a
regularidade da limpeza do filtro de gorduras. Estes filtros de
odores ndo podem ser recuperados e devem ser substituidos
quando se acende o sinal luminoso.
Fig.17-17a-17b-17c



5.2 Resolugao de problemas

Pode acontecer que a placa ndo funcione ou ndo funcione bem. Antes de pedir assisténcia técnica, vamos ver o que se pode fazer.
Antes de mais, verifique se ndo existem interrupgdes nas redes de fornecimento de gas e de eletricidade e, em particular, se as
torneiras de gas a montante da placa estéo abertas.

0 queimador nao se acende ou a chama nao é uniforme

Verificou se:

+ 0s orificios de saida de gas no queimador estéo bloqueados;

+ todas as partes moveis que compdem o queimador estdo montadas corretamente;
+ existem correntes de ar perto do chao.

A chama néo fica acesa

Verificou se:

* ndo pressionou completamente o manipulo;

* ndo manteve o manipulo pressionado por tempo suficiente para ativar o dispositivo de seguranca;
+ 0s orificios de saida de gas no dispositivo de seguranga estéo blogqueados.

0 queimador na posi¢ao do minimo nao fica ligado
Verificou se:

+ 0s orificios de saida de gas estdo bloqueados;

+ existem correntes de ar perto do chao;

+ a regulacdo do minimo n&o esta correta.

Os recipientes estdo instaveis

Verificou se:

+ 0 fundo do recipiente ¢ perfeitamente plano;

* 0 recipiente esta centrado no queimador ou na placa elétrica;

+ as grelhas foram invertidas.

Se, apesar de todas as verificagdes, a placa ndo funcionar e o problema detectado persistir, ligue para o Centro de Assisténcia
Técnica.

Comunique:

+ 0 modelo da maquina (Mod.)

+ 0 nimero de série (S/N)

Estas Ultimas informag8es podem ser encontradas na placa de caracteristicas localizada no aparelho e / ou na embalagem.

! Nunca recorra a técnicos néo autorizados e recuse sempre a instalagao de pegas de reposigao que nao sejam originais.
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EL - OAHTIEZ ZYNAPMOAOIHZHZ KAI XPHZHZ

AkoAouBnaTe TOTA TIG 0BNYiEg XPATEWS TOU TTAPOVTOG
eyxeipidiov. Aev avalapBdavoupe kapia udivn yia
BAG&Beg, Cnuigg 1) TTUpKayIEG TTou pTTopei va TTpokAnBolv
0TN GUCKEUN OTNV TIEPITITWAT TIOU JEV EQAPUOTTOUV
oTa o1 0dnyieg xprioews. H auakeur) TpoopideTar yia
OIKIOKA Xpron Kai €101kATEPA yia TO payeipepa @ayntol
Kal TNV aTTopaKpuvan karmvou. Aev emiTpémeral GAAo
€idog xpriang [Tou ev Adyw TrpoidvTog] (Tr.x. yia
B¢ppavan dwpariwv). O kataokeuaaTAg dev
avahauBavel kayia euBlvn oty TIEPITITWON
aKatdAANANG xprong Tou TpoidvTog i AavBaapévng
pUBuIoNG Tou GuaTAUATOG EVIOAWVTO TTPOIdV PTTOpEi
va Slapépel o€ oXEON HE TOV TPOTTO HE TOV OTT0i0
QTEIKOVIlETOI OTO TTAPOV EYXEIPIBIO, WOTOTO OI
odnyieg xpRoNG, GUVTAPNONG Kal EYKOTAGTAONS
TapApEVOUV ol idIEG.

To eyxelpidio xprAang Ba Tpémel va guAdaaetal yia
MEANOVTIK ava@opd. L€ TEPITITWON TWANGNG,
Tapaywpenang f perakdpiang, 1o ev Adyw Eyypago Ba
TIPETTEl VA GUVODEUEI TN CUGKEUT).

I MeAethoTe TpooeXTIKA TIG 0dnyieg [xpnong]: Tepiéxel
onuavTikéG  TTANPo@opieg eykardoTaong, xprong kai
a0QaAEIag.

I Mnv TpaypaToTolEiTe  PETATPOTIEG  OTO  NAEKTPIKO
o00TNUa TOU TTPOIGVTOG.

I Tlpiv TTpoXwpAOETE OTNV EYKATAOTAON TNG CUCKEUAG
eAéyEre yia TuxOV {nuIEG TWV  PEUOVWUEVWV NG
eCaptnudtwy.  Av  evromrioere  kamoio  TTPORANua,
otapathoTe TG Oladikacieg  eykatdoTaong  kai
EMIKoIVWVAOTE Gueaa pe Tov TipopnBeuT aag.

| EMéyGle v akepaidtnta  TOU  TIPOIGVTOG  TTPIV
TIPOXWPNOETE  OTNV  EYKATACTACH Tou. Xe avTiBemn
TIEPITITWAT, OTAPATACTE TIG dladIKaaieg eykaTaoTaong
Kall ETTIKOIVWVACTE APETa PE TOV TIPONBEUTH 0ag.

Inpeiwon: Ta media pe v umoonueiwon "(*)" agopolv

TIPOQIPETIKA €EaPTAKATA Ta OTToia Eival diabéaiya pévov yia

opiopéva poviéha A e¢aptipata Ta omoia dev TTapEXOVTal

dwpedv.

© 1. MpondoTroInceig
Mpoooxnh! Tnpeite MOTA TIG TTAPOAKATW
odnyieg:

- Mpiv até TV eykatdoTaon Befaiwbeite
11 01 TOTTIKEG TUVORAKES dlavopng ( euon
TOU OEPIOU Kal TTiECT TOU AEPIOU) Kal N
pUBICN TG OUCKEUAG ival oupParég.

- H ouokeun pémel va eykaBioTaral Kal
va ouvdéeTal CUPQWVA JE TOUG
IOXUOVTEG KOVOVIOUOUG EYKATAOTACTS

NG XWwpag Tpooplouou/xpAong. MpEmel
va Aappavovtai €IBIKES TIPOPUAGEEIS
boov agopd TIC ATTAITATEIS EEAEPITUOU
TOU XWPOU EYKATAOTACNG TNG GUCKEUNAG.
- H ev AOyw ouokeur| ammoTeAei
evToIX1I{OlEVN OUOKEUN KaTnyopiag 3.

- O1 00nyieg 10XU0OUV POVO YIa TIC XWPES
TTPOOPICHOU Ta GUUBOAA TwV OTToIWV
gp@aviovtal aTnV avayvwpIoTIKN
TIvVaKida.

- H ouokeun €xel oxedlaoTei yia Wn
€TTaYYEAUATIKA XPHo™N Kal yia
EYKATAOTAON EVTOG KOTOIKIWV.

- To kaAwdI0 TpoYodoaTiag TNG v Adyw
OUOKEUNG KOBWE Kal GAWV OIKIOKWY
OUOKEUWV OV TIPETTEI VA EPXETAI O
ETaQr e Ta BepUd PEPN NG EMIQAVEING.
- Mnv TrapepodileTe Ta avoiypata
e¢aepiopoU Kar amaywyng g
Beppdtnrac.

- 2¢ Trepitrrwon BAGPNG, unv
TTOPEUPAIVETE TTOTE GTOUG ECWTEPIKOUG
HNXQVIOPOUG ETTIXEIPWVTAG VO TNV
emodlopBwaoeTe. ETTIKOIVWVAOTE pE TV
TEXVIKN £CUTTNPETNON.

- BeBaiwBeite 611 01 AaPég Twv OKEUWV
gival OTPAPPEVES TTPOG TO ECWTEPIKS TNG
EMIQAVEING TWV ECTIWV JAYEIPEUATOC,
TTPOKEIPEVOU VO ATTOQUYETE TUY A
XTUTTUOTO.

- Mnv xpnaipotoigite aoTabn 1y
TTOPAUOPPWHEVA OKEUN.

- H ouokeun TpETEl va amoouvoEETal

aT6 70 NAEKTPIKO QIiKTUO TTPIV TN
OIEVEPYEID EPYATIWV EYKATAOTACT.



- Av 10 KaAWBI0 TPOPOdOTIAg EXEI
utrooTei Bopd Ba Tpémel va
avTikaBioTatal aTé TOV KATAOKEUAOTN f
Q17O TNV UTINPETIa TEXVIKNAG
e€utrnpétnong TTou autdg dIabéTel ) amo
ATouO pe TTapduoIa TTPOTOVTA,
TTPOKEIUEVOU Va TTPOAAUBAVETAI KABE
KivOuvog.

- H eykardoTaon kai o1 epyaaieg
ouvtipnong Ba pETEl va
TTPAYUOTOTTIOIOUVTAI HOVOV OTTO EUTTEIPO
TEXVIKO TIPOCWTTIKG GUUQWVA HE TIC
0dnyieg TOU KATAOKEUAOTH KAl TOUG
IOXUOVTES TOTTIKOUG KAVOVITUOUG
ac@aAeiag. Mnv emokeuddeTe Kal punv
QVTIKOBIOTATE KAVEVA EEAPTNUA TNG
OUOKEUNG,OTNV TTERITITWON TTOU KATI
TETOI0 OV avaQEPETal pnTd OTO
EYXEIPidIo XpAong.

-H yeiwaon ¢ ouokeurg gival
UTTOXPEWTIKN.

- M va TnpouvTal o1 I0XUOVTEG
KOVOVIOOi aoQaAEiag, n eykardoTaon
TpéTTel va 0106£Tel TTOAUTTOAIKG BIAKOTTTN
T0U va €€a0PaAilel TN TTARPN
amooUvdean ato 10 dIKTUO € GUVBNKEG
uttéptaong karnyopiag ll, o€
OUUMOPOWAT LE TOUG KAVOVES
£YKATAOTAONG.

-Mnv xpnoiyotoigite TOAUTIpICQ 1
MTTAAQVTECEG.

-Metd v oAokArpwan g
EYKaTOOTOONG, OTTAYOPEUETAI N
TTPOCRACT TOU XPrOTN OTA NAEKTPIKA
Hépn TG [ouokeung].

- H ouokeun kai Ta mpooRaciya Pépn
pTTOpEi va uTrEPBEPUAVBOUY KaTA TN
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d1dpkela xpnong [Tng ouokeung].
MpoooxA, NV AKOUUTTIATE TUAPATA TNG
OUOKEUNG TTOU avaTITUOO0UV UYPNAEG
Beppokpaaicg.

- Mnv agrivete Ta TaIdIG v TTAICOUV E
tn ouokeur). KpatioTe Ta o€ amdoTaon
aoQaAEiag Kal UTTO TNV ETTOTITEIA OAG KI
autd d16T1 Ta TTpoaBAaaipa Pépn TG
uTTOPEi va uTEPBEPUAVBOUY KATA TN
dIGpKeIa XpAong [TNG CUOKEUN).

-Mnv akoupTraTe TIC BEPUES ETIQAVEIEC
NG GUOKEUNG EVW AUTA ASITOUpYEi A Kal
META TNV QTTEVEPYOTTOINON TNG.
-ATTOQUYETE TNV ETTOQI HE TTAVIA ) PE
GMa e0@AekTa UNIKA Ewg 6TOU OAa TO
HEPN TNG GUOKEUNS KPUWOOUV ETTOPKWG.
-Mnv TotroBeteite €0QAEKTA UAIKA ETTOVW
A TTANCiov TNG CUOKEUNG.

- Ta Aitmn kai Ta AGdia ival eCaIpeTIKa
e0@AekTa. Na €ioTe 1010iTEPA TTPOTEKTIKOI
ME TO JayeipeUa TPOQWY TTAOUCIWY €
NiTrn kai Addia.

-ZTNV TIEPITITWAT TTOU EYPAVIOTOUV
PWYUEC OTNV ETTIPAVEIQ,
QATIEVEPYOTIOINTTE Tr) CUCKEUN Yia va
ammoQUYETE TO EVOEXOPEVO
NAEKTPOTTANGiaG.

- H ouokeun dev rpoopideTal yia
AeiToupyia Péow e¢wrepikoU
XPOVOJBIAKATITN /| XWPIOTOU CUCTAPATOG
TNAEXEIPITHOU.

- To Jayeipepa Ba pETTEl va ekTEAEITAI
UTT6 TNV TTApOUCia 0ag.

- Mnv mpoomraBnoete MNOTE va ofrjoete
Hia TTUpKayId XpnoIUoTTIoIWVTaG VEPD.
Z1nv Tropamévw TepitTtwon Oa TpéTel
VO OTTEVEPYOTTOINCETE TN OUCKEUR KI EV



OUVEXEID VA KOADWETE TN QWTIA, TT.X. JE
€va Katmaki A pia Tupipgayn koupépra.
Kivduvog TTupkayIag: unv TOTroBETETE
QVTIKEIJEVO ETTAVW OTIG EOTIEG.

- Mnv XpnOI1UOTTOIEITE CUOKEUEG ATUOU
yI0 ToV KaBapiouo TG €0TiAC.

- Mp1v T UVdEDN TNG OUOKEUNS OTO NA.
dikTuO, EAEYETE TNV TTIVAKIdA TEXVIKWV
XOPaKTNPIOTIKWV (BAETTE OTO KATW WEPOS
TNG GUOKEUNC) YIO VO G1YOUPEUTEITE OTI N
TA0N KI N GUXVOTNTA TN¢ €ival aupBatd
uE 1O ev Adyw dikTuo KI 6TI TO BUoNa
oUvdeang gival 1davikd. Zg TEPITITWAON
augiBoAiag, ameuBuvbeite o€ évav
NAEKTPOAGYO.

ZnHavTIKo:

- Meta mn Xpron, oBAoTe TV em@dveia
TWV ECTIWV PAYEIPEUATOS HETW TNG
d1aragng eAEyxou.

- N0 va ammo@uyeTe TUXOV dIOPPOES
UYPOU HEIWOTE TNV TPOYOdOTia
BeppdTnTaC.

- Mnv agrivete GdeIE KATOAPOAEG 1
TNYAVIQ ETTAVW TE EVEPYOTTOINMEVES
€0TIEC JaYEIPEUATOC.

- Otav oAokAnpwvouE To payeipeua,
oBrivoupe Tavra v avahoyn £aTia.

- Mnv agrivete TroTé d€EIA OKEUN TTAVW
oTa BEpUAVTIKA aTOIXEIO EVW BpiokovTal
o€ Aeiroupyia.

- Mn xpnoipotoigite doxeia ou
TTPOEEEXOUV OTTO TA OPIA TNG ECTIAC.

- MPOZOXH! Z¢ mepiTTwaon Bpavong Tng
YUGAIvNG ETTIPAVEIQC:

1) oPAOTE apEowE OAEC TIC £OTIEC Kall
QTTOOUVOEDTE TN GUCKEUN aTTO TNV

Tpo@odoaia.
2) JNV OKOUWTTATE TNV EMIQAVEID TNG
OUOKEUNC

3) UN XPNOIUOTIOIEITE Tr) CUCKEUN.

- MPOZOXH! H xpAon Tn¢ empaveiag
aepiou Trapdyel BepudTNTA, LYPATIia KAl
TTPOIGVTA KAUGNG OTO dWHATIO OTTOU
auTh ival eykateaTnuévn. Befaiwbeite
o1 T0 dwpATIo agPiCETal KaAG, 10iwg oTav
N OUoKeUn ival o€ xpion. AlatnproTe
TIG OTTEG EEAEPIOHOU QVOIXTEC 1
TOTTOBETACTE pIa unxavikn diaragn
e¢aepiopoU.

- H maparetapévn Kai eviarikn xpaon mg
OUOKEUNG pTTopei va amaitei mpdoBeTo
e€aepiopd (yia Tapddelyua 1o dvoryua
Tapabipou) A o aTToTEAETUATIKO
e¢aepioud (yia Tapdadelyya augnon Tou
ETTITTEDOU TOU PNXAVIKOU EEAEPIOOU
£POTOV AUTOC UTTAPXEL).

- MPOZOXH! Auth n oUOKEUR EXEI
oXedIa0TEl ATTOKAEIOTIKA YIa XProN WG
OIKIOKI) CUOKEUR WayEIpEPATOS GaynToU.
Aev emtpémeTal GAou €idoug xprion
(T1.X. B€ppavan dwpartiwv).

- Mnv Beppaivete KAEIOTE,
KovaepBoTroinuEva TTPoidvTa [Xwpig va
Ta AVOIcgTe TTPONYOUPEVWG] BIOTI PTTOpEI
va ekpayouv!

- Ta okeln Ba rpéTmel va TomroBeTouvTal
0TO KEVTPO TNG €0TIOC. ATTayopeUETal N
TOTTOB£TNON QVTIKEIMEVWY QVAPETT OTO
OKEUOG Kal TNV €0TiA.

- H xprion g ouokeung Tapayel
BepuoTNTA KOl UYPATia GTO BWUATIO
OTToU QUTH €ival EyKATEGTNMEVN.
BeBaiwbeite 611 n Kouliva agpietal



ETTOPKWE. AIATNPACTE AVOIXTEC TIC OTTEC
e¢aepIouoU 6TWE TTPOPAETTETAI ATTO TOUG
IOXUOVTEG KAVOVIOUOUG.

- H maparetapévn xpAon TG CUOKEUNG
uTTopEi va ataitei EITTASOV €¢OEPITHO,
yia TTapddelypa o avoryua kdmoiou
Tapabupou.

- Av UaTepa ammd 15 deutepOAETITA N
€0Tia Oev EXEl AVAWEL, AVOIETE TV TTOPTA
TOU dwpATIOU KOl TTEPIUEVETE
TOUAQI0TOV Eva AeTITO TTPOTOU
ETTIXEIPATETE Eava.

- 2TIG EMQAVEIES BiXWG A0PAAEIA, OF
TEPITITWON TTOU OPRACOUV 01 AGYEC JIag
€0Tiag KA€ioTe TV avtioToixn aTpd@Iyya
KOl PNV €TTIXEIPEITE va TV avAyeTe avd
av Tpwta dev TTepAaEl £va AeTTTO.

- A@ou oAokAnpweei To payeipepa,
KaAG €ivan va KAEIVETE Kal THV KUpIa
oTPOQIYYa TOU aywyou Kai/fy TG
QIGANG.

Mpiv amd 1 Olevépyela  EPYOCIWV
kaBapiouou A ouvTApPNONG,
OTTOOUVOEDTE TN GUCKEUN aTo TO diKTUO
nA. evépyelag agaipwvtag 10 Buopa n
kateBadoviag Tov yevikd OIOKOTITN TOU
oTITIoU 00,

Gopdre yavtia TpooTaCiag Kar@
OIGpKEId TWV €PYOTIWY EYKATAOTAONG
KOl GUVTAPNONG TNG GUOKEUNG.
AtrayopeleTal n XpARON NG OUCKEUAG
amd TadId nAikiag Katw Twv 8 eTwv
amod ATOMO YE HEIWPEVEG OWHATIKEG,
aloBnNTAPIES 1) vONTIKES  IKAVOTNTEC EKTOC
Kl av autd Bpiokoviar umd OTevA
TapakohouBnon f éxouv AGBel odnyieg
OXeTIKA pe TNV aoc@aly xpAon Tng
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OUOKEUNG Kal Toug TTBavoUg KIvOUvoug.
Ta maidid amayopeveral va Taifouv
TTANCIiOV TNG GUOKEUNG.

Ta TTaidid aTTayopeUETal va
TTPAYMATOTTOIOUV €pYaTies kaBapIguou 1y
ouvtApnonNG  Xwpig  emipAeyn  amd
TTAEUPAg evnAiKwv.

- Madid nAikiog kaTw Twv 8 €TV dev
TPETTEI VA TTANC1ALOUV TN GUCKEUN.

- Mnv a@Avete Ta Taidid va Taifouv e
TN GUOKEUN.

O xwpog &tTou PpioKeTal EYKATEOTNUEVN
n ouckeuy Ba TmpEmEl va  aepileTal
ETMAPKWG, OTaV T0 OUCTNUA €COEPIOMOU
mng koudivag XPNnoIdoTIoIEiTal
TAUTOXPOVA HE GANEG OUOKEUEC KOUONG
agpiou fj GAou TUTTOU.

To ouotnua egaepiopolu Ba mpémel va
koBapileTal o€ TOKTIK PAON EOWTEPIKA
aMa kai egwrepika (TOYAAXIZTON MIA
®OPA TON MHNA). Ze kdbe TepiTrTwon
akoAoubeite MaTA TIG 0dnyieg XPHoNG.

H un mot) tpnon Twv Kavovwv
kaBap16TnTag TOU OUGTAUATOC
eCogpiopol KAl N un TOKTIKA
QVvTIKOTAOTAON TWV OXETIKWY  QIATPWY
MTTOPET VO TTPOKAAETEI TTUpKAYIQL.
Atrayopevetal  pnt@ N TTPOETOINATIa
MATWY QAAUTTE.

H xpron owridg kard 1o payeipeya Ba
TTPETTEI VA atro@euyeTal dIOTI WTTOpEi va
TpokoAéoel  (nuid  oTta  @iktpa A
TTUpKayia.

To myaviopa Ba Tpétel va dievepyeital
umd otevly Tapakohoubnon yia v
amopuyn ekdAAWONG TTUPKAYIAG.
MPOZOXH: Ortav n eoTia yayeipéuaTtog
BpiokeTal o Acitoupyia Ta TPooRACIUA
pEPN TNG pTTopEi va avamTiéouv [UWnAég]



Beppokpaaics.

Mpoooxn! Mnv cuvdéete TN GUOKEUR
010 nA. diktuo TIpIv ohokAnpwBei N
eykaradoTaon.

AkohouBeite TIOTA TOUG TTPORAETTOEVOUC
kavoviopoug g€ 6,1 agopd Ta Pétpa
ac@aAeiag Tou XpelaleTal va TTapeETe yia
TOV €€AEPIONO TOU XWPOU.

O aépag [mou amoppodral] dev Ba
mpémel va odnyeital og  aywy6 ToU
XPNOIPOTIOIEITAl  yIO TNV €KKEVWON
kamvoU Tou Trapdyetal amd GUOKEUEC
Kauong uypagpiou ) GAAou TOTTOU.

Mnv  xpnoidotoicite 10 oUCTNUA
e€oepIouoU  XWpI¢ TTPONYOUPEVWG VO
€xete TomoBeTAOEI CWOTA TN OYApPal

MNa TIc  epyaciec  eykardoTaong
XpnolyotoleiTe udvov TIG Bideg TToU Tag
Tapéxovral Yali pe 1o TPOIGV 1 [oTnV
TIEPITITWON TTOU QUTEG dEV TTapéxovTal]
ayopdote  Bideg  1davikou  TUTTOU.
Xpnolgotoieite  Bide¢  kar@AAnAou
pAkoug [BAETTE OdNy6 eykardaTaong).
ZTnV TEPITITWATN TTou 70 oUOTNUA
e¢aepIouoU Kal N OUOKEUK Oev
TPOQOBOTOUVTAI E NAEKTPIKA EVEPYEIQ, N
QpVNTIKI TTiEaN TOU XWwpou dgv Ba TTpéTel
va gemepvael Ta 4 Pa (4 x 10-5 bar).
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H ouokeun di106£Tel €18IKR opaven GupBaTOTNTOG
pe v Eupwtraiki Odnyia 2012/19/EK, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE-
HAekTpIKG  ammoppiypata Kai HAekTpPOVIKOG
E€otrAiopog). Na eAéyxete 6T n atmokouidy Tng
OUOKEUNG TTPAYHUATOTTOIEITOI PE TOV €VOEDEIYUEVO
TPOTTO, YIO TNV TTPOCTACia Tou TTEPIBAAAOVTOG Kal
NG dnudaIag uyEiag.

To oUpfBoAo mmmm OTN CUOKEUR [j OTO OUVODEUTIKG
£yypaga] uttodeikvUel OTI TO v AOyw TIpoidv Bev
Ba TTPETTEl VO TO OUAAEYETOI GAV £va KOIVO OIKIOKO
aTroppIdPa aAAG Ba TTpéTTel va TTapadideTal o€ éva
10aviké  onueio OUAOYAG  Kal  avakUKAwoNg
NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWV  OuoKeuwv. H
0i6Bson  Tou  TPOIGvTog  Ba  TIpémEl  va
TpayyaroTroigital - ge  Bdon  TO0UG  10XUOVTEG
Kavoviopoug. Ta  TTepIooOTEPEG  TTANPOPOPIES
OXETIKA ME TNV emegepyacia, avaKTNOn  Kai
QVOKUKAWGON QUTAG TNG OUOKEUNG, ETTIKOIVWVIOTE
Je TO apuodio ypageio Tou SAuUou COg, TNV
UTTNPETia TTEPICUANOYAG OIKIOKWY OTTOPPIMPAETWY 1
ME TO KOTAOTNHA OTT' OTTOU AyOPACATE TN CUCKEUN).

MpoékeiTal yia pia CUOKEUR n OTToia OXeDIAOTNKE,
OOKIUAOTNKE KOl KOTAOKEUAOTNKE BdAoel  Twv
KOVOVIOUWV:

® Aoogahciag: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-
102, EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233, EN30-1.

® Amoédoong: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-
3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13;
EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC 62301;
EN30-2-1.

® EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2;
CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-
12. ZupBouAég yia pia opBr xprion [TNG CUOKEUAG]
oUTWG WOTE VA PEIWBOUV oI [apVNTIKEG] ETTITITWOEIG
oTo TepIBAAAov: Katd To payeipeua,
EVEPYOTTOINOTE TO 0UOTNUA €CAEPIOUOU [OTN
uéyioTn TaxUTNTA TOU] KI AQACTE TO VA AEITOUPYNOEI
ylo HEPIKG AETTTA KaI PETA TO TEAOG TNG dladikaoiag
payeipéuatog. AugAoTe TNV TaxUTNTa TOu pévov
OTnV TTEPITITWON PEYAANG TTOOOTNTAG KATTVOU
aTyou [xpnolgoTtrolvTag Tn Asitoupyia booster
JoOvov o€ aKpaieg kataoTaoeig]. MNa va diatnpeite
TIG [OUCAPEOTEG] OOUEG HAKPIA AVTIKOTAOTAOTE
TO/Ta QiIATPO/a dvBpaka av xpelaoTei. MNa va
di1aTnpeite aTTOdOTIKO TO GIATPO AITTAPWV OUCIWY,
Ba Trpétel va 1o kabapideTe TaKTIKA. MNa va
BeATIOTOTTOINCETE TNV ATTOSOC0TN TNG GUOKEUNG OAAG
Kal yla va YeIwoeTe Ta emmiTeda BopuBou,
XPNOIUOTIOIEITE TN MEYIOTN OIAUETPO aywYwV BAETTE
eyxeipidio [xprong].



2. Xphon

2.2 ESoikovopnon evépyeiag

ZHM.= guvioTdTal n XpARon okeuwv pe KatdAAnAn yia Tig
€0Tieg dIAuETPO WOTE N QAGYa OTO WEYIOTO VO Hn
Sla@eyel amo T fACT TWV OKEUWV

l'a kaAUTepa amoteAéapara:

- Na xpnoipotmoieite Tyavia Kal KATOOPOAEG e OIAPETPO
Baong ou va avTigToIxEl OTIG BI0GTATEIG TWV ECTIWV.

l'a va pabete T S1GPeTpo TNG KATGAPOAAG TTOU TTPETTEI VA
Xpnoipotroieite Tavw o¢ KGBe €oTia, avarpélre aTo
EIKOVOYPaPNUEVO PEPOG TOU TTAPOVTOG EYXEIPIBIOU.

- Xpnoipotoleite povo katoapdAeg kai Tyavia pe emimedn
Baaon.

- Edv eivar duvatdv, okemdoTe Ta oKeln e TO KATTAKI KAt TO
payeipeua.

- Mayeipéwte Aaxavika, Tarareg KTA. pe HIKPr TOOOTNTA
VEPOU WOTE VO JEIWTETE TOV XPOVO JAYEIPEUATOG.

- H xpnon xutpag taxitnTag peivel akdpn TepIgooTepo TV
KaTavaAwaon evEpYEIag Kal TOV XP6OVO JAYEIPEUATOG.

- TommoBeteite TIG KATGAPOAEG OTO KEVTPO TNG €OTIAG N OTToiC
opIoBETEITaI PETW EIDIKAG YPAUMAG.

- Ta pelwpévn katavaAwan evépyeiag auviaTaral n puBpion
TWV ECTIWV OTO EMITEGO TTOU €ival kaTGAANAO yia TO
ekteAoUpEVO payeipepa. Ma péyioTn amoTeEATUATIKOTNTA WG
TTPOG TNV ATTOPPAPNGCTN TWV ATUWY TOTTOBETAGTE pial KoutdAa
avayeaa aTo KaTaKI Kal 0TV KataapdAa, 18iwg 6tav n
karagapdAa eival wnAn.
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XpAon Tou aTroppoPnTHPa

To olomua egaepiopol [kamvol - udpatuwy] S1a6étel 500
Aermoupyieg: eGaépwan eGwTEPIKAG EKKEVWONG A PIATPAPICUA
PETW ETWTEPIKAG AVAKUKAOQOPIaG.

‘Exboon e§oepiopol
Eix.7
Or1 aryoi ekkevvovtal TPog Ta €w péoa amd pia oeipd
owAnvioewv (TIg oToieg Ba XPelaOTEl va ayopaoeTe amo
pévol 0ag). Or ev Adyw OWANVWOEIG OTEPEWVOVTAI OE
@AGvTZa oUvOEONG TTOU TIAPEXETAI OTTO KOIVOU E TO TTPOI6V.
H d1apeTpog Tou owArva ekkévwang Ba Tpémel va eival i610g
e Tn SiGipeTpo Tou dakTuAiou alvdeang:
- 0TV TEPITITwaon €¢odou TeTpdywvng [diaToung] 222 x 89 mm
- oTnv TEpITITwaon £¢0860u oTpoyyuArg [diatopng] 150 mm
- Na mepioadrepeg mAnpogopieg BAETE aehida egapTnudtwy
¢kdoong efaepiopol, OTO  EIKOVOYPAPNUEVO THAHA  Tou
Trapdvog eyxelpIdiou.Eik.7b
Eix.7c
Yuvdéote TO TPOIGV Of OWAAVEG Kal EMITOIYIEG OTEG
ekkévwong pe dIGPETPo ion pe exeivn TG [ypappng] €§odou
aépa (pAdvia olvdeong).
H xpAon oOwAfjvwv kai €MTOIIWV OTWV  EKKEVWONG
pIKpOTEPNG DIPETPOU PTTOPET Va TIPOKAAEDE! [ia PEIWON TwV
amoddoewv e§aepiopol KaBwg kal pia dpaoTiki augnan Twv
emmédwv BopUBou.
IV TOpaTavw TEPITITWON aTTOTIOIoUNACTE OTTOIAdATIOTE
€ublvn.
| Xpnoiyotoieite évav aywyd e 10 MIKpOTEPO duvaTd
HrKog.
| Xpnoiyotroleite aywyoug e T0 pIKpdTEPO duvaTd apiBud
ywviwv (max 90°  exkaatn)
I Amo@uyete 5paaTikég aAhayég oTnv Topr} Tou aywyou.

‘Ekdoon @IATpapioparog
Eik.8
0 aépag eGaepiopou @IATpapeTal péoa amo e1dIKA GiATpa
[kaTakpamang] Amrapwy ouaiwy Kai [BucApETTwWY] 0TPWY
TIpIV ETTavVaTTPOWBN6E aTOV XWpO.
To Tpoidv ouvoOdEUETaI e OAQ TO aTTaPAiTTA Yia Wid BACIKA
gyKaraoTaon Kai pia 5000 diaguyng aépa amé To eumpdabio
THAWa TG Béong Tou eTiTAOU.
To mpoidv diabétel 4 opadeg PiATpwV evepyol GvBpaka TTou
KOTOKQPATOUV TIG [BUCAPETTEG] OOEG.
O1 evepyoi GvBpakeg eival evowpaTwpévol ae éva oTpwUa [N
UQACHEVOU UPACATOG TTOU Toug kaBioTd e0koAa Kal TTARPwWG
TPoaRACIPOUG aTTd TOUG PUTTOUG, dNUIOUPYWVTAG ETOT EYAAN
EMPAVEID aTTOPPOPNONG.
MNa TmepioooTepeg  TAnpogopieg avatpéfte oTn  oehida
eCaptnudtwy g ékdoang e¢aepiopol (OTO EIKOVOYPAPNUEVO
TUAKA TOU TIAPOVTOG EYXEIPIDioU).
Eik. 13b
LupPouheureire Tig 10Too€Aideg www.elica.com Kai
www.shop.elica.com yia va eAéyete Tnv TARPN YKApa
Twv diaBéo1pwv o€t [eykaTdoTaong] Tou Tpoopifovral
Y0 TNV UAOTTOINGN TWV EPYOCIWV EYKOTACTAONS OF
emimedo QiATpwv i) cuaTAparog e§agpiopod.



3. EykaraoToon

H nAekTpIKN KaI pnxavikn eyKaTaoTaon Kabwg Kai Ekeivn
NG aUvdeong aepiov, Ba pémel va ekTeAeiTal aTrd
€§€IBIKEVPIEVO TTPOCWTTIKO.

H nAekTpoaKeUn TTPOOPICETaI YIa XWVEUTH TOTIOBETNON O€
emeAavela epyaciag mayxoug 2-6 cm, o€ TEPITITWON
eykaraaTaong TOP. 2,5-6 cm ge mepiTmwaon eykaraaTaong
FLUSH.

H eAdyi0Tn amoéoTacn PETagy TG EMQAVEIAG HAYEIPEPOTOS
Kai Tou Toixou Ba TpETel va eival TouhdyiaTov 5 ek. atmd To
Tiow pépog, TouhayiaTov 40 ek. amoé Toug TTAEUPIKOUG TOiXOUg
Kai TouhdixiaTov 50 k. amé Ta Tévw VIOUAATTIaL.

To poidv auTd aYopd evioixI{OEVN GUCKEUN KaTnyopiag 3.
Ek. 1a/1b

/1 34 HAekTpIkn ouvdeon

Ek.3

- H eykardoTtaon Ba mpéel va yiveral amd egeIdIKeuuEVO
TIPOCWTTIKG TTOU YVWPIdEl TOUG IGXUOVTEG KAVOVIOHOUG
EYKATATTAONG KOl a0QAAEINg.

- O KaTaoKeUaOTAG Oev PEPEI Kapia euBUvn yia TUXOV
TpaUpaTiouoUs oe avBpwtoug A {wa f yia UNIKEG {npIEG OE
TIEPITITWAN N THPNONG TWV 08NYIWV TOU TTAPAVTOG
Ke@aAaiou.

- To kaAwdio Tpopodoaiag Ba Tpémel va dIabETEl ETAPKEG
MAKOG, OUTWG WATE Va €ival duvaTh n a@aipeon TG £0Tiag
ammd v EMPAvEI EpYaaiag.

-BeBaiwBeite 611 n 1@0N TTOU ATTOTUTIWVETAI TNV TTIVAKIGA
TEXVIKWV OTOIXEIWV OTO TTowW PEPOG TG CUCKEUNG €ivai idia
ME €KEiv TOU NAEKTPIKOU BIKTUOU TOU XWPOU EYKATACTATNG.
- Mnv xpnaiyotrolgite kaAwdia eMEKTAONG.

- H yeiwan Tng GUTKEURG €ival UTTOXPEWTIKA a6 TOV VOO.
- To kaAwdi0 yeiwang TEETEN va eival 2cm. TTIo pakpu aTmé Ta
utroAoITTa KaAwdia.

- To kaAwdio dev Ba Tpémel va avarrioael Slagopd
Bepuokpaaiag 50°C ag oxéon pe exeivn Tou TEPIBAAOVTOG.
- H auokeun} mpoopideTal yia poviun ouvdean ato nA. diktuo,
yI' auté TpayuaToToINaTE TN OUVOETN OE 0TaBEPd dikTUO
péow evog 0koAa TTPoaRACIOU Kal 18avIKoU TIOAUTIOAIKOU
BIOKOGTTTN, 0 OTT0I0G PTTOPET VO ATTOCOUVOEE! TN GUTKEUR OTIG
TIEPITITWAEIG TTOU TIpoadiopifovtal aTa OXETIKG Eyypaga
[BAEme katnyopia uéptaong ).

Mpocoxn! Mpiv emavacuvdéoere 10 KUKAwpa aTnv Trapoxn
n\. pedparog kai eAéyfete T OwoTh  Aertoupyia  [Tng
ouokeung], Ba mpémel va efakpiBwoete 611 TO KOAWSIO
pedparTog eival cwaTd GuvOEDEPEVO.

Mpoooxn! To kaAwdio Tpopodooiag Ba mpémel  va
avrikaBioTaral pévo amd efouaiodoTnpévoug TeXVIKOUG A aTro
€CEIDIKEUPEVO TEXVIKO.
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3.2 X0vdeon Aepiou

- H eykaraoTtaon Ba mpémel va yiverar amd eggidikeupévo
TIPOCWTTIKG TTOU YVWPIidel Toug 1% U0VTEG KaVOVIGHOUG
EYKOTAGTAONG KOl A0PAAEING.

YuvOEQTE T GUOKEUN OTN QIAAN A TNV eykaTAoTaON
OUUPWVA PE TIG ATIAITACEIG TWV ITXUOVTWY KAVOVIGHWY
€TMIRERQILVOVTAG EK TWV TIPOTEPWV OTI 1) GUTKEUN EXEI
oxediaoTei yia Tov 81aBéaiyo T0TIO agpiou.

e avtiBetn mepitrwaon deite: «Mpocappoyn o€ S10QopPETIKO
1010 agpioun.

EmBeBaiwate emiang 611 n Tiean g Tpo@odociag eNTITITEl
070 TEDIO TWV TIPWY TIoU avagépovial aTnyv Trvakida:
«XapaKTNPIGTIKG XPNOTWVY.

AKApTITN/NUI-aKOpTITN PeTaAAIKR o0vEean
MpaypatomoIoTe T oUVEEDT Pe PETAAIKOUG GUVOETHOUG
Kol OWARVES (akdpn kal IKAPTITOUG) e TETOI0 TPOTIO WaTE va
unv TTpoKaAoUVTal KATATIOVAGEIG OTA EGWTEPIKG 6pyava Tng
OUOKEUNG.

H Tomobéman elkapTTwy GwAfvwy TTPETEI va eKTEAETAI PE
TETOIO TPOTIO WATE TO UAKOG TOUG, O€ GUVBNAKES PEYIaTNG
éKktaong, va pnv gemepvad Ta 2 pérpa.

XPNGIUOTIOIAOTE HOVO GWARVES TTOU CUUHOPPUWVOVTAI HE TOUG
10%00VTEG £BVIKOUG KavVOVIGHOUG.

MPOZOXH - MoAig oAokAnpw6Eei n eykatdoTaan eAéyere, pe
O1GAupa oammouviou, TV amdAUTN aTeyavaTnTa 0AGKANPOU
TOU OUOTAATOG 0UVOETNG. Mn XpnaoipoTolgiTe TTOTE AGYa
yia va KAVETE TOV €V AOyw EAEYXO.

Mpocappoyn o€ dlaPopeTikd TUTTO agpiou

l'a va TpooappéaETe T ouokeun o€ TUTIO agpiou
BI0(QOPETIKG a6 EKEIVOV YO TOV OTT0i0 aUTH £XEl OXEDIOOTE
(avagépetal aTnv ETIKETA TTOU UTIAPXEI OTO KATW PEPOG TNG
empavelag i Tavw oTn cuokeuaoia), Ba Tpémel va
QVTIKOTOOTACETE TA OKPOPUOIA TWV EOTIWV EKTEAWVTAG TIG
OKOAOUBEG eVEPYEIES:

1 - a@aIpéaTE TIG OXAPES TNG EMIPAVEINS KAl APAIPETTE TIG
€aTieG O TIG £DPEG TOUG

2 - &eP1dwaTe Ta akpo@UaIa, XPNTILOTIOIWVTOS GWANVWTO
KA€16i 7mm kal avTIKATaOTAGTE Ta YE QUTA TToU gival
karaMnAa yia Tov véo TUTIO agpiou (DeiTe TTivaka
«MAnpo@opieg yia TOUG XPNOTEG OXETIKA JE TIG EOTIEG
agpioun)

3 — emavaTomoBeTAATE Ta BIAQGOPA PEPN EKTEAWVTAG
QVTIOTPOQA TIG EVEPYEIEG

Mpoooxn! MoAig ohokAnpw8ei n evépyeia avtikataoTiaTe TV
TaAIG ETIKETA PE EKEIVN TTOU AVTIOTOIXET OTOV VEO TUTTO OEpiou
Xprong.

EIK.19



PuBuion Tou eAdyioTou

l'a ™ pUBuIoN Tou eAdXITTOU:

1 - ToTTOBETAOTE TN OTPOQIYYQ OTNV BEGN TOU EAGKIOTOU

2- apaipéaTe 1o kopBio kal apéupete aTn Bida puBpIoNG TTOU
Bpiokeral aTo eowTEPIKG } 0TO TTAGI TNG PABdOU TG
oTpOQIYYag, e kataAAnAo katoaBidl, Ewg dTou ExeTe pia
MIKPRA KavoVIKA @AGYa

EIK.20

3 — emBePaiwaTe 6T TEPITTPEPOVTAS YPriyopa TO Koppio,
amd T B€on Tou PEyIOTOU O€ EKeivn TOU EAGXITTOU, O1 E0TIEG
dev oprvouv

4 — g¢ mepimTwaon pn Asiroupyiag g didragng acaleiag
(BepuoaToiyeio), e Ti €0TiEG 0TO EAAXIOTO, AUEHOTE TNV 10X0
Tou eAdyI0ToU TTapepBaivovtag atn Bida plBuiong.

5 — a@ou TTpaypaToTIoINaETE T PUBION, ETTAVOPEPETE TIG
oppayideg Tou UTTAPYOUV OTNV TTapdkauyn pe BOUAOKEP! A
avTioToIXO UAIKO

e TmepimTwon uypaegpiou (.. GPL) n Bida pubuiong Ba
TIPETTEN VO BIBWVEI EVIEAWG.

Mpogoyn! 1o T€A0g TG EVEPYEIAG QVTIKATAOTAOTE TV TIAAIA
ETIKETO g EKEIVN TTOU avTIoTOIKE OTOV Véo TUTTO agpiou
Xpnong.

Mpocoxn! Edv n mriean Tou agpiou Tou XpnaiyoTTolgital ival
diagopetik (1} peraBAnTA) amd v mpoPAeTopevn, Ba Tpémel
Va EYKATOOTAOETE GTOV OWAAVA £106d0U évav €1BIKG pUBUIOTA
TTieaNg o€ GUPPOPPWAN WE TOug IaYUOVTES EBVIKOUG
KavoviopoUg.

H moodTnTa TOU Aépa TTOU aTTQUTEITON YIO TNV KaUon dev
mpémel va ival xapnAotepn amoé 2.0 m3/h yia kabe kW
10x00G.

Atite TOV TrivaKa PE TNV 10X0 TWV EOTIWV.

3.3 EykataoTaon

Mpiv EeKIVAOETE TV EyKOTATTAON:

* Mt 10 TTOU BydAETE TO TIPOIGV IO TN CUOKEUATIA TOU,
BePaiwBeite 811 autod Bev Exel uTTOOTER CNUIEG KOTA TN

S1001Kagia HETAPOPAG. ZTNV TTEPITITWAT TTOU EVIOTTIOETE
KGTTO10 TIPORANKA, ETTIKOIVWVYATTE E TOV QVTITTIPOCWTTO 1
e TO TTANG1£0TEPO KEVTPO ZEPPIG, TTPIV EEKIVATETE TV
€yKaTaoTaon.

+  BeBaiwBeite 611 10 TPOIGV £xEI TIG KATAANAEG diaoTATEIG

yia To TTPOoeTIAEYpéVO anpeio eykatdaTaang.

+  EMy&re pAmwg umdpyel kamolo GAAo  ouvodeuTikd
QVTIKEIPEVO EVTOG TNG OUOKEUATIAg TOU TIPOIGVTOG (TT.X.
oaKouhdKkia pe Kap@id, eyyonan, KTA.). ZTnv TepiTmwon
TIOU EVTOTTIGETE KATI TETOIO, TO AQQIPEITE KI EV OUVEXEID TO
amoBnkeUeTe o€ A0QAAEG anpeio.

+  BePaiwBeite  1€hog 6T mAnoiov  Tou  onpeiou
gykaraaTaong umapyel diaBéaiun kamoia Tpida.

MpoeTolpacia Tou oNEIOU EYKATAOTAGNG TNG CUCKEUNG:

- Tompoidv dev utmopei va eykataoTabei emivw oe
OUOKEUEG WOENG, TTAUVTAPIA TTIATWY, OOUTTEG, OUPVOUG,
TAUVTAPIO KOl OTEYVWTAPIA.

- OhokAnpwOTE GAEG TIG EpyaTieg KOTTAG OTO anpeio
EYKOTAGTAONG TNG EOTIOG PAYEIPEUATOS KI EV OUVEXEID
agaipéaTe TUXOV pokavidia amod 1o TTAAioI0 evamebeang.

ZHMANTIKO: Xpnaipomoiiate k6Ma evég auaTariko (S),
aveekTikA o€ Beppokpaaieg Ewg kar 250°.

Edv xpeiaoTei apaipéoTe oTIBNTTOTE UTTOPET Va
dnuioupynoel TPOBANUa GTn GUYKOAANGN,

(6TTWG TT.X. OUGiEG ATTOKOAANGNG, GUVINENTIKA, AiT,
okGveg, uToAeiupara ammd TaMEG KOMEG, K.TA.).

H kK6AAa Ba TpéTel va amAwBei opolopopea ae An v
TIEPIETPO TOU TTAlGiOU.

Meté tnv ohokAfpwan Tng Siadikaaiag cuykdAAnang
aQAOTE TNV KOAA va OTeyVWOEl, TEAEIWG, yia 24wmpeg.

Eik. 1b

MPOZOXH! Edv n eykatdotaon Twv Pidwv kar Twv

ompiyudtwy atepéwang dev TpaypatoTroinBei pe Baon TIg

odnyieg [xpioewg], umopei va TpokAnBolv  Kkivduvol

NAEKTPIKAG PUTEWG.

Inueiwon: yia yia cwaTr EyKATACTAO TOU TIPOIGVTOS 0Og

TIPOTEIVOULE VO KAAUWETE TIG TWANVWOEIG e AUTOKOAANTO

Trou SIaBETel Ta E€AG XAPOKTNPIOTIKA:

- eAaoTIKA peuPpavn amd palaké PVC, pe akpuAikn

GUYKOANTIK ouaia

- TTou gival evapuoviapévo pe Tov kavoviopd DIN EN 60454

- QUTOOBEVOLEVO

- TToU gival e§aIPETIKA avBekTIKG 0T PBoPd Kal

- avBekTIKG OTIG AUEOUEINGTEIG BEpUOKPaTiag Kal TEAOG

- TIoU PTTopei va xpnaiyotoinbei oe xapnAég Beppokpaaicg



4. Asitoupyia

o
o LUAL U

o i = ct o

1- Hui-ypiyopn eoTia

2- EoTia Dual [ArrAR]

3- pAyopn eaTia

4- Hui-yphyopn goTia

5- Zwvn amoppo@nTipa / ATTooTTwyeVN oXdpa
6- ATTooTTwyEVES OXAPES

7- Koupia eAéyyou:

a . AvaogAetn/opriaiuo eatiag agpiou

b . Avaghiegn/aprioipo eotiag agpiou Dual
¢ . AvaoAetn/aBnaiuo amoppoentipa
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XPHZH THZ ENIPANEIAZ EXTION MATEIPEMATOX

H avagAetn Twv 0TIV EKTEAEITAI TTATWVTAG TO AVTIOTOIXO
koppio (1) kar TepiaTpéPOVTag To kopRio apIaTEPOATPORA,

¢wg 610U 0 deikTng Bpebei aTn BEaN Tou péyioTou

H nAeKTPIK EKKEVWOT PETAgU aTTIVONPEIOTH Kal E0TIOG £XEI WG
amotéAeapa v avaeAetn g auykekpipévng eaTiag. MoAig
yivel n avaeAetn aeriate auéowg To kopRio pubpifovtag ™
@Adya avahoya pe TIG aVAYKES.

H avagAetn TG eaTiag EMITUYXAVETOI KPOTWVTAG TIATNHEVO
evTeMwG To kopBio aTn B€an Tou péyiaTou yia Tepitou 3/5
deutepdhertta. MOAIG agpnoerte To koppio BeBaiwbeite 611
€0Tia TTapapével avappévn.

IHM = ge mepitrrwaon EMeIYng NAEKTPIKAG EVEPYEIAG N
avagAegn umopei va Tpayuatotoinbei Tapeppaivovtag oTo
Koppio pe Tov idlo TpéTIO KaI TANGIAdovTag pia GAGYa aTIG
OTTéG 07O TTAVW PEPOG TNG ECTIOG.

H avagAetn g eotiag Dual yiverai pe Tov idio TpdTo,
TIATWVTAG KAl TIEPIGTPEPOVTAG TO AVTIATOIXO KOuBio (2).

I'" autév Tov TUTTO ETIOG PTTOPEITE VA AVAYETE TNV KEVTPIKA
@Aoya (F1) epIoTpépovTag kal TTaTwvTag To Koupio
de§16aTpoga, 1) va avawete oAdkAnpn v eaTia (F1+F2)
TIEQIOTPEPOVTAG KAl TIATWVTAG TO KOUBio apiaTepdaTpOpa

F2
F1
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XPHZH TOY ANOPPOO®HTHPA

ZHM = 10 KopRio Tou aToppoPnTAPa SIaBETE £va TTEPIOTPEPOPEVO DIaKio e OTTioBI0 QWTIoUO.
Avahoya pe T AeiToupyia Trou eTTIBUEITE Va EKTEAETETE UTTOPEITE VO TIEPIOTPEWETE 1) VAl TIATATETE TO KOpBIo.

ofi0 va emAéSere pia omd TG SlaBéoipeg TaxUTNTEG
amoppoenong:

MepioTpéwte T0 KOpPIo (3) 6e§IOTTPOPA YIa va AVAYETE Kal va
auéfoete TV TaXUTNTO OTTOPPOPNONG Kal apIaTEPOOTPOPA
Y1 VO TN UEIWOETE KaI va OBACETE TOV aToppoPnTpa.

0 dakTohiog (L) eurieTar kan deixvel v emiAeypévn TaxumTa
amoppOPnang:

L1 avappévo

Tayxumra 1

sL1+L2 avappéva

Tay0mta 2

SL1+L2+L3 avappéva

Tayx0mra 3

sL1+L2+L3+L4-avaBooBnAvel apyd

Tayutnta 4 (Boost 1) : Oidpkeia 30 AemTd kai €merma o
amoppo@nTipag TommobeTeiTal autéuata oty TayxitTa 3
sL1+L2+L3+L4-avaBooBrAvel ypRyopa

Taxotnta 5 (Boost 2) : diGpkeia 7 Aemd@ Kar merma o
amoppo@nTipag TommobeTeiTal autéuata oTnv TaxdtTa 3

L opfnopévo:

Kivnmipag amoppoenTipa opnopévog

Timer [XpovodiakomTng]

O amoppogpnTipag diabétel AsiToupyia xpovodiakdTr e
QuTOUATN ATTEVEPYOTTOINGT.

ZHM = 0 xpovodiakdTTng 6ev TTPORAETIETAI YIal TIG TOXUTNTEG
Boost 1 ka1 Boost 2, o1 omoieg £éxouv /dn xpovikr piBuion
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l'a va evepyoTToICETE TOV XpOVodIaKOTITN TTATAaTE T0 KOuRio
(3-T) yia 2 SeutepbdAeTTaL.

- av xpnoIpoToleital n TaxotnTa 1 : 0 amoppopntpag Ba
ofAoel autopara UoTepa amoé 15 Aemrrd (L1 avaBooprven)

- v XpnoipoTolgiTal n TaxUTnTa 2 : 0 aToppoPnTipag Ba
opnoel autépara vatepa amd 10 Aemtd (L1 mapapével
0106ep6 - L2 avaBoaprver)

- av xpnaoiyoTolgital n TaxutnTa 3 : 0 amoppopnTApag Oa
opnoel autépata Uotepa amd 5 Aemrrd (L1+L2 mapapévouv
oTabepd - L3 avaBoaprivel)

sAidragn eAéyxou kopeopol QiATpwv
O amoppognipag diabétel pia didragn n omoia emonUaivel
TIOTE TIPETTEN Va EKTEAEDTET N GUVTPNON TwV PIATPWV

la va evepyotrolfoete T didragn eAéyxou Kopeauou @iATpwy,
evepynoTe we ¢

1 - ZBA0TE TOV amoppoPnTAHPa.

2 - MNatAoTe 10 KopBio (3-T), yia 5 deutepdAetTTaL

0 dakTUAIog (L) avaper €€ ohokAfpou kal avaBoaBrvel yia va
Oeier 0Tl ExeTe €10€ABEI 0TO pevou pUBITNG PiATPWY

ZHM = H diaragn eAéyxou kopeapol Tou @iATpou AiTroug
ouvABwg eivar Adn evepyoTroinpévn.

H diaragn eAéyxou Tou @iATpou evepyou GvBpaka ouvhBuwg
€ival aTmevepyoTtoInuévn.



3a -®iAtpo Airoug

NMepioTpéyrte T0 kopBio (3) degioaTpopa L2+L3 avaBouv
oTaBepd

MamoTe 1o koppio: L2 +L3 apyiouv va avapoafrivouv kai n
diaragn eAéyxou Tou @iATpou AiTTouG aTrevepyoTToIEiTal
MamoTe 10 koppio: L2 +L3 eival mAéov aTaBepd avapuéva
kai n d1aragn eAéyxou Tou @iATpou AiTroug evepyoTrolgital

3b -®iAtpo evepyol GvBpaka

MepiaTpéyrte T0 KopBio (3) aploTepooTpOPa L1+L4
avapooprvouv

MamoTe 10 koppio: L1 +L4 cival TAéov aTabepd avapuéva
Kai n didragn eAéyxou Tou @iAtpou AvBpaka evepyoTTolgiTal
MataTe 1o kopio: L1 +L4 apyiCouv va avaBooprivouv Kai n
diaragn eAéyxou Tou QiATpou GvBpaka aTrevepyoTroiEiTal

4 - NaroTe §ava To kopBio (3-T) yia 5 deutepoAemTa. O
daktUAIog (L) avaBoaprvel kai émerra afrfiver yia va Seicer ot
gxere €€EABeI aTrd 1o peEvoU pUBUIoNG GiATPWY

IHM = OoTepa amd 1 Aemd yiveral autépaTn £§odog amé 1o
pevou
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"Evdeign kopeapol Tou @iAtpou Aitroug
L2 + L3 avaBoaPrivouv 6Tav TIPETTEN VOl EKTEAEDTET N
ouvThpnan Tou @iATpou AiTroug

"Evde1gn Kopeapol Tou pikTpou evepyol GvBpaka
L1 + L4 avaBoaBrivouv 6Tav TIPETTEN VI EKTEAEDTET N
ouvTApNaN Tou PiATPOU Evepyou AvBpaka

Emavagopd Tng évBeigng kopeapol QiATpwv

YaTepa atmé T GUVTAPNON Twv QIATPWY TTATACTE TO KOWPio
(3-T) yia 4 SeutepdAerTa: Ta led L Ba ofroouy,
emBePaiivovtag v eKTEAEDN TG ETAVAPOPAS.
Inyeiwon: og TePITTWON TAUTOXPOVNG EVOEIENG (KOPETHOG
@iATpou Aitroug kai iATpou evepyoU GvBpaka), amaiTeital
ETMaVAANYN TNG EVEPYEIDG ETAVAPOPAG €TTI DUO POPES.



TPO®OAOZIA EZTIEZ ZHMANZH IEXYZ KATANAAQZH | MIEZH TOY AEPIOY
AKPOOYZIOY Kw
TYNOZ |NIEZH og mbar ehax. | ovop. péy.
KANON.
Aépio G20 20mbar 17 20 25
DUAL ESTER - B 89 27
3341/h
DUAL CENT -A 68 08
FPHFOPH 125 3 286 Ilh
HMI-FPHIOPH 97 1,75 167 I/h
Aépio G30 29mbar 20 28-30 35
DUAL ESTER - B 63 2,7
255 g/h
DUAL CENT -A 46 0,8
FPHIOPH 80 25 182 glh
HMI-rPHFOPH 66 1,75 127 gh
Aépio (G25.3 25mbar 20 25 30
DUAL ESTER - B 92 27
3821
DUAL CENT -A 71 08
FPHFOPH 130 3 3271h
HMI-FPHIOPH 100 1,75 191 1/h
Aépio G30 50mbar 425 50 57,5
DUAL ESTER - B 54 2,7
255 g/h
DUAL CENT -A 40 0,8
FPHIOPH 78 3 218 g/h
HMI-FPHFOPH 60 1,75 127 gh

DUAL ESTERN -B
DUAL CENT-A

Eik. 19

Ynueiwaon: ol £yKupeg pubuioeig agopolv Ta uTrdpyovTa akpo@Ualia Tou e5oTAIoHOU (Trou diagépouv avaAoya [e To TTPoiGY).
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5. Zuvtnpnon

ZuvTApNON TNG EOTIOG PAYEIPEUATOS

Mpocoxn! Mpiv amé omoladnmoTe epyacio kabapiouol f
ouvtpnang, Befaiwbeite 61 01 {wveg payelpEPaTog givai
ofnopéveg kal KpUEG.

5.1 KaBapiopog
Zag ouuPoulcloupe va kaBapilete TNV 0TI POYEIPEUATOG
ETA a6 KABE XpAON.

ZNHaVTIKOG:

Mnv xpnolgotroigite a@ouyydpia pe okAnprn emedvela A
oUpyara. H aparerapévn Xpron UTopEi va KaTaaTpEWel TV
UGAOKEPAUIKN ETTIQAVEIQ.

Mnv xpnoigotoleite Xnuik& KaBapioTIKG Tou TPoKaAoUv
epeBiapols, dmwg ampél poUpvou fi kaBapIoTIKG agaipeong
AekEDWV.

AQAOTE TV €0TIO VO Kpuwaoel [UeTd amd KaBe xpRon] i ev
ouvexeia kabapiaTe TV, a@aIPWVTAG UTIOAEIUPaTA TPOPAG 1
GMoug Aekédeg.

H {axapn kai yevikdTepa Ta TPOQINA PE UYNAR TTEPIEKTIKOTNTA
oakxapwv Ba mpémel va kaBapiovial ueoa 8161 pmropei va
KOTAOTPEPOUV TNV ECTION HAYEIPEUATOG.

To aAam, n {axapn kai n Gupog pmopei va xapagouv n
YUGAIVN EMIQAVEID [TNG CUTKEUNAG].

Mo Tov  kaBapiopd TG  EMQAVEING Twv  €OTILV,
Xpnolpotoleite palakd mavi, xapti koulivag i GAAa eidikd
KoBapioTIKG  (TapakaAw okoAouBnoTe TIG 0dnyieg Tou
KaraokeuaoTn).

MHN XPHZIMOMOIEITE £YZKEYEX ATMOKAGAPIZMOY!!!

l'a peyahlTepn dIAPKEIQ TG CUCKEUNG OTTAITEITAI TAKTIKE N
eKTEAETN AETITOPEPOUG YevIKoU kaBapiapoU AauBavovtag
uTrdyn Ta €87

* 70 PéPN ammd yuali, XaAuBa kai/f oudATo TrpéTEl va
kaBapifovtal pe katdAAnAa pn AciavTikd i diaBpwriké
Tpoidva (diaTiBevral aTo euTIOPIO). ATIOQUYETE TN XPAON
TIPoi6GVTWV pe Baan To xAwpio (xAwpivn, KATT.)

* UNV 0QrVeTE TTAVW OTNV ETIPAVEIR OEIVES ) AAKAAIKEG
ouaieg (§Ud1, ahdri, XU Agpoviou, KATT.)s

o1 dakTUAIol Kl Ta KATTAKIA (KIVATA JEPN TNG €0TIOG) TIPETTE
va TAEvovTal guyvd pe BPaaTo vepd kal aTToppuUTIaVTIKG
aQaIPWVTAG TUXOV ETTIKABIOEIG KAl va GTEYVWVOVTAI KAAQ.
EAéyEre 611 kapia amd Tig orég Tou dakTuAiou dev gival
@PaypéVN EOTW KAl JEPIKWG.

ApoU oAokAnpwaceTe Tov KaBapIopd emavaToTToBeTAATE TIG
OXAPES KAl TIG €0TiEG e OwWaTO TPOTTO.
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a. AIATAZH AZOAAEIAZ
b. Zmvenpiotrg Twv EZTION AEPIOY

IHM.- Tuxov Airavon oTig oTpo@Iyyeg Ba péTrel va
ekTeAEiTOI ATTO ESEISIKEUPIEVO TIPOCWTTIKOG OTO OTT0i0 KOAG
gival va ommeuBOveaTe o€ TEPITTWON AVWHAAIWY KATd TN
Aeiroupyio. Na eAEyxeTE TOKTIKG TV KATAGTACN
OuVTIPNONG TOU EUKAPTITOU CWARVA TPpoPodoaiag
agpiou. Ze wepimTwon Siappong {nTACTE TNV dpeon
emépPaon e§eISIKEUPEVOU TTPOCWITIKOU YIa
AvTIKATAGTAON.

INPavTIKo:

XNV TepiTImwon Tuxaiag S1appong uypwv §w aTmd To aKEUOg
[o€ peyaheg TOOGTNTEG] PTTOPEITE VO TTAPEPPRETE PEOW TNG
€101KAG BaABIGAG ekkEvwang n oTroia BPioKETal GTO KATW
PEPOG TOU TIPOIGVTOG, OUTWG WATE VA OTTOHOKPUVETE KABE
uTréAeIppa [uypol] TpaypaToTroIwvTag €701 pia kabapidtnTa
Trou oéBetal TARPwG Toug [TpoPAeTTOpEVOUC] KavEveg
UYIEIVAG.

Eik. 16

Ma pia mARpEN kai €16 BaBog kabBapiéTnTa kaAd Ba Arav va
apaipeite TNV KATw Aekavn
Eik.18a-18b



ZuvTApNaN OTTOPPOPNTAPA

KaBapiopog

Mo Tov kaBapiopd [tou amoppo@nTApa] XPENCIUOTIOIEITE
AMNOKAEIZTIKA ka1 pévov éva Bpeypévo Travi e uypod
[oudérepo] oamolvi. MHN XPHZIMOMOIEITE EPTFAAEIA ‘H
AANOY EIAOYZ ANTIKEIMENA TIA TON KAGAPIZMO
[THZ LYZKEYHZ]!

ATToQUyETE TN XPNHON TIPOIGVTWY TTOU TIEPIEXOUV AEIOVTIKEG
[ouaieg]

MHN XPHZIMOMOIEITE OINOMNEYMA!

®ikTpo kaTd TWV ANITAPWY OUCIWV

Katokpardel Ta owpaTidia Aitroug ou mpoépyovral amd
TO payeipepa.

To [@iATpo] Ba pémel va kaBapiletar pia @opd Tov pAva (1
K&Be popd TTou 0 deikTnG KOpeETHOU TwV PIATPWY UTTODEIKVUEI
Kar 1€7010), UE ATIA OTOPPUTIAVTIKA, OTO ¥EpI 1 OTO
TAUVTAPIO TATWY, O¢ XapnAég Bepuokpacieg Kal oTov
oUvTopo KUKAO TTAUGNG.

To peTaMikd @iATpo [kaTakpdTnong AIapwy ouaiwv] otV
TIEPITITWON TTOU UTIEI OTO TTAUVTAPIO TTIATWY WTTOpPE va

CeBawel. I'chp’ 6Aa aut@ Ta XOPaKTNPIGTIKA PIATPAPICHATOS

TOU Trapapévouv avaAloiwta.
Eix. 15b

®iAtpo Evepyou AvBpaka - MTuywro

(Movov yia ‘Ekdoan pe Qiktpo)

Karakpard 11g SuaapeaTeg 00pEG TTOU OQEiAovTal OTO
payeipepa.

To mpoidv diaBétel 4 opadeg @iATpwy evepyol GvBpaka Trou
Karakpatolv Tig [duadipeaTeg] oopég. O1 evepyoi AvBpakeg
€ival EVOWPATWHEVOI O £va OTPWUA UN UGACHEVOU
UQATATOG TTOU TOUG KaBIaTA €UKoAa Kal TTARpWS
TPoaRAcIHOUG aTTd TOUG PUTTOUG, BNUIOUPYWVTAG ETOT MEYGAN
emeaveia amoppdenong. O kopeapds Twv GIATPWY Evepyou
GvBpaka euPaviCeTal O YEVIKEG YPOUUEG HETG ATTO
TrapaTeTapévn XpRan avaloya Pe Tov TUTIo TG Koudivag kal
Tn ouyxvoTnTa KaBapiopou Tou eiAtpou Aitroug. Autd Ta
QiATpa oopwv Bev amrokaBioTavral kal TPETEN val
avTikaBioTwvTal 6Tav EVEPYOTTOIETAI N TTIPOEIBOTTOINTIKA
Auyvia.

Eik.17-17a-17b-17c
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5.2 Evromiop6g fAapwv

Evdéxetal n emipdvela va un Asitoupyei 1 va pn Aeiroupyei owaTa. Mpotol kaAéaeTe Ty uTMpeaia 5uTTNPETNONG, TTPOPEiTE aTIg
€¢Ac evépyeleg: Apxika emBeBaiwaTe 011 Oev uTdp)ouv diakoTréG aTa dikTua TPOPOdOTTag TOU aepiou Kal TOU NAEKTPIKOU PEUUATOG
Kal 611 01 OTPOPIYYEG TOU AEPIOU AVAVTN TNG EMIPAVEIAS Eival AVOIXTEG.

H eoTia 8ev avafer f n @AGya Sev ival opoidHopPn

ENéyére pAmwg:

*[Tapepodifovtal ol oTréG €E630U TOU AEPiOU OTNV €TTIA.

+Aev £xouv TomoBeTBEi OWOTA GAa T KIVATA PEPN TTOU aTrapTiouv Thv €oTia.
*YTTapyouv pelpaTa aépa KOVTa aTnv EMQAveia.

H @Adya dev Tapapével avappévn

ENeyEre pATWG:

+Aev ExeTe TTATAGEI EVIEAWG TO KOWRIO.

+A\ev EXETE KPATATEI TIATNUEVO EVTEAWS TO KOHPIO YIa OPKETO XPOVO TTPOKEINEVOU Va evepyoTroindei n diaTagn acealeiag.
*[apepmodifoval o1 oTég €E650U TOu agpiou aTo anueio TG SiaTagng aopaeiag.

H eoTia, oTn 8€0n Tou eAGYIGTOU, BEV TTOPAPEVEI OVOMPEVN
ENéyére pAmwg:

*[apepodifoval o1 oTég £E650U TOU agpiou.

*YTépxouv pelpaTa aépa KOVTA OTNV ETTIQAVEIQ.

*H pUBpIon Tou eAdyioTou Bev eival owaTh.

Ta doxeia dev eival oTaBepd

ENeyEre pATWG:

+0 TaTog Tou oKeloug Bev gival evieAwg ETiTedog.

+To okeWOG BV Eival KEVIPAPIOUEVO TIAVW OTNV ECTIA 1) OTO NAEKTPIKG UATI.

01 OXApPEG EXOUV QVTITPAREI.

Av, TTapd Toug eAEyxoug, n emigpdaveia dev AeiToupyei kal o TpORANUa TTou diatmoTwaoare EMIPEVEL, KAOAEOTE TO KEvTpo TeXVIKAG
E¢utmnpémnong.

Avagépete:

*T0 povTéAo TG auakeurg (Mod.)

«Tov gelpiakod apiBué (SIN)

O1 mAnpogopieg autég BpiokovTal oV TIVOKIdA e Ta XapaKTNPICTIKA TIAVW GTn GUCKEUR Kal/f 0T GUOKEUATia.

I Mnv emiAéyeTe TOTE Pn €§ouaiodoTNUEVOUG TEXVIKOUG Kal PNV TOTroBeTETE TTOTE AVTAAAGKTIKA TTOU Bev gival yvAaia.
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SV - Monterings- och bruksanvisningar

Folj noga instruktionerna i denna handbok. Tillverkaren
fransager sig allt ansvar for eventuella funktionsfel, skador
eller brander som uppstar pa apparaten pa grund av att
instruktionerna i denna handbok inte har respekterats.
Apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk for tillagning av
livsmedel och utsugning av rok fran sjélva tillagningen. Andra
typer av anvandning ar inte tillatet (t.ex. uppvérmning av
omgivning). Tillverkaren fransager sig allt ansvar for olamplig
anvandning eller felaktiga installningar av reglagen.
Produktens utseende kan skilja sig fran illustrationen i
ritningarna i denna handbok men alla anvisningar for
anvéndning, underhall och installation forblir
desamma.

Det ar viktigt att spara denna handbok sa att den nar som
helst ar tillgénglig for framtida konsultationer. | héndelse
av forsaljning, dverlatelse eller flytt ska handboken alltid
folja med produkten.

| L8 igenom instruktionerna  noggrant:  dessa
tillhandahaller viktig information betraffande installation,
anvandning och sakerhet.

I Utfor inga elektriska andringar pa produkten.

| Kontrollera innan apparaten installeras att inga
komponenter &r skadade. Kontakta i sadant fall
aterforséljaren innan installationen utfors.

I Verifiera att produkten &r i fullgott skick innan ni gar
vidare med installationen. Kontakta i sadant fall
aterforsaljaren innan installationen utfors.

Obs: Komponenter som ar mérkta med symbolen (*)" ar

sérkilda tillbehér som endast levereras med vissa modeller

eller extra tillbehdr som ska inférskaffas separat.

© 1. Varningar

Observeral Falj instruktionerna nedan
noga:

- Forsakra dig fore installationen att de
lokala férsorjningsnatens forhallanden
(typ av gas och gasens tryck) och
justeringen av apparaten ar
Overensstammande.

- Apparaten ska installeras och anslutas i
enlighet med de aktuella
installationsforeskrifterna i
destinations/anvandningslandet.
Sarskilda forsiktighetsatgarder ska vidtas
betraffande kraven pa ventilation i
apparatens installationslokal.
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- Denna apparat ar en apparat for
inbyggnad av klass 3.

- Instrukionerna galler endast for de
destinationsland vars symbol aterfinns pa
typskylten.

- Apparaten har utformats for ej
professionell anvandning i en bostad.

-Undvik att den berdrda apparatens
matningskabel och andra
hushallsapparaters matningskablar
kommer i kontakt med kokhallens varma
delar.

Tapp inte igen ventilationsdppningarna
och varmluftsutslappen.

- | handelse av fel kom inte i nagon
handelse at de interna mekanismerna for
att forsoka reparera. Kontakta teknisk
assistans.

- Forsakra dig att kastrullernas handtag
alltid ar vanda inat spishéllen, for att
undvika att de stots till oavsiktligt.

- Anvand inte instabila eller deformerade
kastruller.

- Anslut inte apparaten till elnatet innan
installationen ar helt slutford.

- Om matningskabeln ar skadad ska den
bytas ut av tillverkaren eller dennes
tekniska assistans eller i alla handelser
av en person med motsvarande
kompetens, for att undvika alla risker.

-Installation och underhall ska utféras av
behorig tekniker i enlighet med
tillverkarens instruktioner och i enlighet
med gallande lokala
sakerhetsforeskrifter. Reparationer och



byten av delar pa apparaten som inte ar
sarskilt angivna i handboken ar inte
tillatna.

-Apparaten ska vara korrekt jordansluten.

-1 syftet att utfora en korrekt anslutning i
enlighet med gallande
sakerhetsforeskrifter skall en godkand
flerpolig strombrytare installeras enligt
gallande installationsforeskrifter som
garanterar en total frankoppling fran natet
i handelse av dverspanning klass Ill.

-Anvand inte forgreningskontakter eller
forlangningskablar.

-Efter avslutad installation ska samtliga
elektriska komponenter vara placerade
sa att de inte ar tillgangliga for
anvandaren.

- Utrustningen och atkomliga delar blir
upphettade i samband med
anvandningen. Var darfor uppmarksam
och undvik att vidréra varmeelementen.

- Kontrollera att barn inte leker med
apparaten; barn ska vistas pa sakert
avstand fran apparaten eftersom vissa
delar blir mycket heta i samband med
anvandandet.

- Undvik att vidréra varmeelementen
under och efter anvandningen.

- Undvik kontakt med trasor eller andra
antandningsbara material innan
apparatens samtliga komponenter har
svalnat tillrackligt.

- Placera inte antandningsbara material
pa apparaten eller i narheten av denna.

- Upphettat fett eller olja kan latt fatta eld.
Var sarskilt forsiktig vid tillagning av
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livsmedel som ar rika pa fett och olja.

-1 det fall en spricka uppstatt pa ytan ska
apparaten stangas av for att undvika
risken for elektriska stotar.

-Apparaten ar inte avsedd att kontrolleras
med en utvandig timer eller en extra
fristdende fjarrkontroll.

- Matlagning ska ske under uppsikt.

- Eldsvador ska ALDRIG slackas med
vatten. Sla istallet av apparaten och tack
eldlagorna till exempel med ett lock eller
en brandfilt. Fara for brand: spishallen
ska inte anvandas som avstallningsyta.

- Anvénd inte angrengorare.

- Innan apparaten ansluts till elnatet:
kontrollera att spanningen och effekten
som anges pa markplaten (placerad
nedtill pa apparaten) dverensstammer
med elnatets natspanning och att
anslutningskontakten ar lamplig. |
handelse av tvivel, kontakta en beharig
elinstallator.

Viktigt:

- Efter anvandningen, sténg av spishéllen
med dess mandverdon.

- For att undvika lackage av vatska,
minska varmematningen.

- Lamna inte kokzonerna paslagna med
tomma kastruller och stekpannor eller
utan kokkarl.

- Nar matlagningen avslutats ska den
aktuella zonen stangas av.

- Lamna aldrig tomma kastruller pa
aktiverade kokzoner.

Anvand inte kokkarl som sticker ut
utanfor kokhallens kant.



- VARNING! | handelse av brott pa
glasytan:

1) sla omedelbart av alla brannare och
isolera apparaten fran matningen.

2) rér inte vid apparatens yta
3) anvand inte apparaten.

- VARNING! Anvandningen av gashallen,
producerar varme, fukt och
forbranningsrester i lokalen dar den ar
installerad. Forsakra dig att lokalen &r val
ventilerad, i synnerhet nar apparaten ar i
bruk. Hall ventilationsdppningarna éppna
eller installera en mekanisk
ventilationsanordning.

- Langvarig och intensiv anvandning av
apparaten kan kréava ytterligare
ventilation (till exempel éppning av ett
fonster) eller en mera effektiv ventilation
(till exempel genom att 6ka den
mekaniska ventilationsnivan).

- VARNING! Apparaten ar avsedd
uteslutande fér hushallsbruk, for
tillagning av livsmedel. Andra typer av
anvandning ar inte tillatet (t.ex.
rumsuppvarmning).

- Varm aldrig konservburkar som
innehaller livsmedel utan att 6ppna
burken: de kan explodera!

- Kokkarlen ska vara placerade direkt pa
spishallen och mitt dver kokzonen. Andra
foremal far under inga omstandigheter
foras in mellan kokkérlet och spishallen.

- Anvandningen av apparaten producerar
varme och fukt i rummet dar den ar
installerad. Forsakra dig att koket ar
tillrackligt ventilerat; hall ventilationshalen
oppna, som foreskrivet av de gallande
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standarderna.

- Langvarig anvandning av apparaten
kan kréava ytterligare ventilation, till
exempel 6ppning av ett fonster.

- Om brannaren inte tands inom 15
sekunder, 6ppna dorren till lokalen och
vanta minst en minut innan du gar in
igen.

- Pa kokhallar utan sakerhet i handelse
av slackning av en brannares laga, stang
den motsvarande kranen och forsok inte
att tanda igen pa en minut.

- Vid avslutad tillagning ar det god sed
att aven se till att stanga
gasledningens och/eller gasflaskans
huvudkran.

Innan nagon typ av rengdrings- eller
underhallsatgarder utférs, ska produkten
frankopplas fran natférsorjningen genom
att dra ut kontakten eller koppla fran
huvudstrombrytaren i bostaden.

Anvand arbetshandskar for alla typer av
installations- och underhallsmoment.
Apparaten far anvandas av barn fran 8
ars alder och av personer med nedsatt
fysisk rorelseférmaga, sensorisk eller
mental kapacitet, eller personer som
saknar erfarenhet och kannedom om
apparaten, under forutsattning att
anvandandet Overvakas eller
instruktioner ges angaende ett sakert
anvandande av apparaten samt att
anvandaren ar medveten om de risker
som apparaten medfor.

Barn ska hallas under uppsikt sa att de
inte leker med apparaten.

Rengéring och underhall far endast



utfdras av barn om de ar under uppsikt.

- Barn under 8 ar ska hallas pa avstand
fran apparaten.

- Barn far inte leka med apparaten.
Lokalen ska ha tillgang till ett fullgott
ventilationssystem  nar  koksflakten
anvands samtidigt som annan utrustning
som drivs med gas eller andra branslen.
Flaktkapan ska rengoras ofta bade
invandigt och utvandigt (MINST EN
GANG | MANADEN), och du ska félja
vad som uttryckligen indikeras i
underhallsinstruktionerna.

Forsummelse att iaktta foreskrifterna for
rengoring av flaktkapan samt utbyte och
rengoéring av filtren kan leda till risk for
brand.

Det &r forbjudet att laga mat dver 6ppen
laga.

Tillampande av 6ppen laga ar skadligt for
filtren och kan leda till brand och maste
darfor alltid undvikas.

Fritering ska goras under kontroll for att
undvika att den uppvarmda oljan fattar
eld.

OBSERVERA: Nar spishallen ar pa, kan
koksflaktens atkomliga delar bli varma.
Observera! Anslut inte apparaten il
natforsorjningen forran installationen ar
helt slutford.

Vad galler de tekniska och
sakerhetsatgarder som ska vidtas for
rokgasavledning, ska bestammelser som
faststallts av lokala behdriga myndigheter
strikt iakttas.
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Franluft far inte avledas i ett ror som
anvands for avledning av rokgaser som
produceras av gasforbranningsapparater
eller andra branslen.

Anvand aldrig koksflakten utan gallret
korrekt monterat!

Anvand endast fastskruvar som levereras
med produkten for installation eller kop
ratt typ av skruvar, om de inte medfdljer
apparaten. Anvand skruvar av korrekt
langd som identifieras i
Installationshandboken.

Nar koksflakten och utrustningen som
inte forsdrjs med elektricitet ar igang
samtidigt, far det negativa trycket i
rummet inte Gverstiga 4 Pa (4 x 10-5
bar).



Denna apparat ar mérkt i enlighet med EU-direktivet
2012/19/EG, elektriskt och elektroniskt avfall (WEEE). Genom
att sékerstélla en korrekt skrotning av denna produkt bidrar
anvandaren il att forhindra potentiella, negativa
konsekvenser for miljon och for var halsa.

Symbolen mmmm pa produkten, eller i medféljande
dokumentation, indikerar att denna produkt inte far behandlas
som vanligt hushallsavfall.Den ska i stallet Iamnas in pa en
lamplig uppsamlingsplats for atervinning av elektrisk och
elektronisk utrustning. Produkten ska skrotas enligt lokala
miljébestdmmelser fér avfallshantering. Fér mer information
om hantering, atervinning och ateranvandning av denna
produkt, var god kontakta lokala myndigheter, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dar produkten inhandlades.

Utrustning som har projekterats, testats och konstruerats i
enlighet med standarderna for:

® Sékerhet EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-102, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233, EN30-1.

® Prestation: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301; EN30-2-1.

® Elektromagnetisk komaptibilitet: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-
3-12. Forslag till en korrekt anvéndning i syfte att reducera
miljskonsekvenserna: Nar ni borjar att laga mat ska
koksflakten slas pa och stéllas pa minimihastighet, lamna den
dessutom pa i ett par minuter efter att matlagningen ar Klar.
Oka endast hastigheten i handelse av stora mangder rék och
anga, och anvand endast booster-funktionen i extrema fall.
For att halla luktreduktionssystemet effektivt ska kolfiltret/
kolfiltren bytas ut nar sa ar nodvandigt. For att fettfiltret ska
funegra effektivt ska det rengdras, om nddvandigt. For att
optimera och reducera bullret till ett minimum, ska
kanaliseringssystemets maximala diameter som indikeras i
denna handbok anvéndas.
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2. Anvandning

2.2 Energibesparing

OBS.= vi rekommenderar att anvénda kastruller med en
diameter som ar lamplig for brannarna och undvika att
den maximala lagan gar utanfor dessas botten

For att erhalla ett optimalt resultat rekommenderar vi att:

- Anvanda kokkarl och kastruller med en bottendiameter som

ar lamplig for brannarna.

For att se vilken diameter av kastrull att anvanda pa varje

enskild brénnare, konsultera den illustrerade delen i denna

manualen.

- Anvanda endast grytor och kastruller med plan botten.

- Nér det ar mojligt, tdcka over kokkarlen med ett lock under

matlagningen

- Koka gronsaker, potatis etc. med en liten méngd vatten i

syftet att reducera koktiderna.
Anvanda tryckkokare for

energiférbrukning och koktider

- Placera kokkarlet mitt over kokzonen som ar avbildad pa

spishallen.

- For minskad energiférbrukning rekommenderar vi att justera

brannarna vid I1amplig niva for den pagaende tillagningen. For

maximal uppsugning av angorna, placera en slev mellan

locket och kastrullen, i synnerhet for hoga kastruller.

att ytterligare reducera
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Anvéndning av franluftssug
Franluftssystemet kan anvéndas i sugversion med extern
avledning filtrerande med inre atercirkulation.

Franluftsversion
Fig.7
Angoma avleds ut extern genom en rad rérledningar (de ska
inhandlas separat) som fasts i den redan medféljande
kopplingsflansen.
Utloppsrorets  diameter
kopplingsringens diameter:
- vid rektangulart utiopp 222 x 89 mm
- vid runt utiopp @ 150 mm (¥)

ska vara likvardig med

For ytterligare information, se sidan om franluftsversionens

tillbehdr i avsnittet med illustrationer i denna handbok.

Fig.7c

Anslut produkten till utioppsrér och -Gppningar i vaggen med

en likvérdig diameter som luftutloppet (fkopplingsflans).

Anvandning av utloppsror och luftdppningar i vaggen med en

mindre diameter leder till en minskad franluftskapacitet och en

drastisk 6kning av buller.

Vi frinsager oss allt ansvar vad betréffar detta.

I Anvand en rérledning av minsta oundgéngliga langd

! Anvand en rérledning med s fa bdjningar som mojligt
(maximal bojningsvinkel: 90°

I Undvik drastiska &ndringar i ledningens tvarsnitt.

@ Filtrerande version

Fig. 8

Franluften kommer att filtreras via sarskilda fett- och luktfilter
innan den aterleds in i rummet.

Produkten levereras med alla ndvandiga delar fér en
standardinstallation med luftavledning i den framre delen av
mébelsockeln.

Produkten &r utrustad med fyra filterbatterier som haller kvar
lukterna tack vare aktiv kol.

Det aktiva kolet &r integrerat i en icke-vévd matris som gor att
det ar enkelt och helt atkomligt av orenheterna, vilket pa sa
satt skapar en betydande uppsugningsyta.

For ytterligare information, se sidan om den filtrerande
versionens tillbehdr i avsnittet med illustrationer i denna
handbok.

Fig. 13b

Konsultarera webbplatserna www.elica.com och
www.shop.elica.com for att kontrollera det kompletta
utbudet av tillgéngliga satser. Detta for att kunna utféra
de olika installationerna, bade i filtrerande och i
franluftsversion.



3. Installation

Den elektriska, mekaniska installationen och
gasanslutningen ska utforas av specialiserad personal.
Hushallsmaskinen ar tillverkad for att byggas ini en
arbetsbank med tjocklek pa 2-6 cm, i handelse av TOP
installation; 2,5-6 cm i handelse av FLUSH installation.

Det minsta avstandet mellan spishallen och vaggen ska vara
minst 5 cm fran baksidan, minst 40 cm fran sidvaggarna och
minst 50 cm till skapen ovanfor.

Denna produkt avser en apparat for inbyggnad av klass 3.
Fig. 1a/1b

/1 3.1 Elektrisk anslutning

Fig. 3

-Installationen ska utfras av behdrig, erfaren personal som
kanner till gallande foreskrifter angaende installation och
sékerhet .

-Tillverkaren fransager sig allt ansvar gentemot personer, djur
och foremal i det fall foreskrifterna i denna bruksanvisning inte
respekteras.

-Elkabeln ska vara tillréckligt lang for att spishéllen ska kunna
tas ur bankskivan

-Kontrollera att den angivna spanningen pa mérkplaten som
ar placerad pa spishéllens undersida dverensstammer med
elnatets spanning i hemmet.

Anvand inte foérlangningskablar.

- Jordanslutning &r obligatorisk enligt lag.

-Jordkabeln ska vara 2 cm langre &n dvriga kablar.

- Ingen del av kabeln far uppna en temperatur som
dverskrider lokalens temperatur med 50°C.

- Apparaten kommer att vara permanent ansluten till elnatet,
darfér ska anslutningen med elnatet utforas med en godkand
flerpolig strémbrytare som garanterar en total frankoppling
fran natet i handelse av dverspanning enligt klass
IIl.Strdmbrytaren ska vara lattillganglig efter avslutad
installation.

Observera! Kontrollera innan flaktens krets ansluts med
natspanningen att den fungerar korrekt och att elkabeln &r
korrekt monterad.

Observera! Byte av elektrisk kabel ska utféras av behdrig
servicetekniker eller av annan person med liknande
kvalificering.
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3.2 Gasanslutning

-Installationen ska utforas av behdrig, erfaren personal som
kanner till gallande foreskrifter angaende installation och
sakerhet .

Anslut apparaten ill gasflaskan eller till anlaggningen enligt de
gallande standardernas foreskrifter och forsékra dig i forvag
att apparaten ar férberedd for den tillgangliga gasen.

| motsatt fall, se: “Anpassning till olika typer av gas”.
Kontrollera dessutom att matningstrycket ar inom de varden
som anges i tabellen: “Tekniska egenskaper for
anvéandarna’.

stel/halvstel metallkoppling

Utfér anslutningen med kopplingar och rér i metall (dven
flexibla) for att inte orsaka pafrestningar pa apparatens interna
delar.

Monteringen av de flexibla roren ska utforas pa sa satt att
dessas langd inte dverskrider 2 meter, vid maximal
forlangning.

Anvand endast rér som éverensstammer med géllande
nationella standarder.

OBS. - Kontrollera vid avslutad installation, med hjélp av en
tvallosning, perfekt tatning av hela kopplingssystemet. Anvand
aldrig en laga for denna kontroll.

Anpassning till en annan typ av gas

For att anpassa maskinen till en annan typ av gas &n den som
den ar forberedd for (anges pa etiketten som ar fast pa
kokhallens nedre del eller pa forpackningen), &r det
nodvandigt att byta ut brannarnas munstycken pa foljande
sétt:

1 - avlagsna kokhéllens galler och dra ut brannarna fran
dessas utrymmen

2 - skruva loss munstyckena, med hjélp av en hylsnyckel pa
7mm och byt ut dem med de som &r [ampliga for den nya
gastypen (se tabellen “Tekniska egenskaper for
anvandarna betréffande gasbrannare®)

3 - montera pa nytt delarna genom att folja proceduren i
omvand ordning

Observera! Vid avslutad procedur, byt ut den gamla etiketten
for kalibreringen med den som motsvarar den nya typen av
anvand gas.

FIG.19

Justering av minimum

For att justera minimum:

1- Stéll kranen pa minimumlage

2- avlagsna vredet och verka pa justeringsskruven inuti eller
bredvid kranens sticka, med en [amplig skruvmejsel, tills du
erhaller en regelméassig laga



FIG.20

3 — kontrollera att brénnarna inte slacks nar vredet vrids
snabbt fran det maximala aget till minimum

4 — i handelse av utebliven funktion av sakerhetsanordningen
(termoelement), med brannarna pa minimum, oka flodet for
sjalva minimum, genom att verka pa justeringsskruven.

5 — utfor justeringen, sétt tillbaka plomberingarna pa by-pass
ventilen med vax eller liknande material

| héndelse av flytande gas (t ex GPL) ska justeringsskruven
skruvas till botten.

Observera! Vid avslutad procedur, byt ut den gamla etiketten
for kalibreringen med den som motsvarar den nya anvanda
gasen.

Observera! Om den anvanda gasens tryck skulle vara
annorlunda (eller skiftande) an det férutsedda, &r det
nddvandigt att installera en [amplig tryckregulator pa
ingangsroret, i enlighet med de gallande nationella
standarderna.

Den nddvéndiga méngden luft for forbrénningen far inte
vara under 2,0 m3/h for varje kW installerad effekt.
Se tabellen dver brannarnas effekt.
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3.3 Montering

Innan installationen pabérjas:

Kontrollera efter att produkten packats upp att inga skador
uppstatt i samband med transporten.Kontakta
aterforsaljaren eller servicekontoret i sadant fall innan
installationen pabdrjas.

Kontrollera att den inforskaffade produktens dimensioner &r

lampliga for installationsplatsen.

Kontrollera att inget medféljande material (till exempel pasar
med skruvar,garantihandlingar etc.) lamnats kvar i
emballaget, avlagsna eventuellt och spara det.

Kontrollera ocksa att det finns ett elektriskt uttag i narheten av
installationsplatsen.

Forberedelse av koksmobeln for infallning:

- Produkten kan inte installeras ovanfér kylanordningar,
diskmaskiner,kakelugnar, ugnar, tvattmaskiner och
torktumlare.

Utfér alla utskamingsarbeten i koksmdbeln innan spishallen
sétts pa plats och aviagsna allt sdgspan och rester noga.

VIKTIGT : anvand ett (S), che temperaturbestandigt
tatningsmedel,upp till 250° ;
fore installationen ska de bankytor som ska limmas
rengdras noggrant for att ta bort alla @mnen som skulle
kunna motverka ett bra faste
(t.ex.: avstrykningsmedel, konserveringsmedel, fetter, olja,
damm, rester av aldre tatningsbelaggningar osv.);
limmet ska fordelas enhetligt dver hela ramens omkrets;
efter limningen ska det lata torkas i ungefar 24 timmar.

Fig. 1b

OBSERVERA! Det kan uppsta elektriska risker om skruvar

och fixeringsanordningar inte installeras enligt dessa

instruktioner.

Obs: for en korrekt installation av produkten rekommenderar

vi att belagga rorledningarna med ett sjélvhaftande

tatningsmaterial med foljande egenskaper:

- elastisk film i mjuk PVC, med akrylbeléggning

- som efterfoljer standarden DIN EN 60454

- sjalvslackande

- utmarkt aldringsbestéandighet

- bestandig mot temperaturstegringar

- anvandbar pa laga temperaturer



4. Funktion

Y ¢/

r 7
AR

o i =

1 - Halvsnabb brénnare

2- Dual brannare

3 - Snabb brénnare

4 - Halvsnabb brannare

5 - Sugzon / Avtagbart galler

6 - Avtagbara galler

7- Mandvervred:

a. Paslagning/avsténgning gasbrannare

b. Paslagning/avstangning gasbrannare Dual
¢ . Paslagning/avstangning sugflakt
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ANVANDNING AV KOKHALL

Tandningen av brénnarna sker genom att trycka in det
motsvarande vredet (1) och sjélva vredet moturs, tills

indikationen &r i hdjd med det maximala laget

Den elektriska urladdningen mellan tandstiftet och
brannaren ger upphov till tindningen av den berdrda
brénnaren. Nar tandningen intraffat, sldpp omedelbart upp
vredet och reglera lagan efter behov.

Tandningen av brannaren sker genom att halla vredet
intryckt till botten i det maximala l&get i ungefér 3/5
sekunder. Nér du slapper vredet forsakra dig att brénnaren
forblir tand.

OBS =i handelse av strémavbrott, kan tdndningen utforas
genom att verka pa vredet pa samma satt och narma en
laga till halen pa brannarens ovre del.

Tandningen av Dual brénnaren sker pa samma satt, genom
att trycka in och vrida det motsvarande vredet (2).

For denna typen av brannare ar det mdjligt att tdnda den
centrala lagan (F1) genom att trycka in och vrida vredet
medurs, eller att tnda hela brannaren (F1+F2) genom att
trycka in och vrida vredet moturs.

F2
F1
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ANVANDNING AV FRANLUFTSSUG

OBS = sugflaktens vred &r utrustat med en bakgrundsbelyst roterande skiva;
beroende pa funktionen som ska utforas, kan vredet vridas eller tryckas in.

*For att vélja de tillgdngliga sughastigheterna:

Vrid vredet (3) medurs for att sla pa och oka sughastigheten
och moturs for att minska den och sténga av flakten.

Kronan (L) tands for att ange den valda sughastigheten:

oL1 ténd

hastighet 1

sL1+L2 ténda

hastighet 2

#L1+L2+L3 tdnda

hastighet 3

sL1+L2+L3+L4-blinkar langsamt

hastighet 4 (Boost 1): varaktighet 30 minuter varefter flakten
automatiskt placerar sig pa hastighet 3
sL1+L2+L3+L4-blinkar snabbt

hastighet 5 (Boost 2): varaktighet 7 minuter, varefter flakten
automatiskt placerar sig pa hastighet 3

oL slackt:

Flaktmotor avstangd

*Timer

Flakten ar utrustad med en timer funktion, for automatisk
tidsinstalld avstangning.

OBS = timern &r inte férutsedd for hastigheterna Boost 1 och
Boost 2, som redan &r tidsinstéllda

For att aktivera timern, tryck in vredet (3-T) i 2 sekunder;

- om du anvander hastighet 1 : stngs flakten av automatiskt
efter 15 minuter (L1 blinkar)
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- om du anvander hastighet 2 : stangs flakten efter 10
minuter (L1 forblir tdnd med fast ljus — L2 blinkar)

- om du anvander hastighet 3 : sténgs flakten av automatiskt
efter 5 minuter (L1+L2 forblir tdnda med fast ljus - L3
blinkar)

*Kontrollanordning for igensattning av filter
Flakten ar utrustad med en anordning som anger nar det ar
nodvandigt att utfora underhall av filtren

For att aktivera anordningen for kontroll av igenséttning av
filtren, gor sa har:

1 - Sténg av flakten.

2 - Tryck in vredet (3-T), i 5 sekunder;

kronan (L) tnds helt, med blinkande ljus fér att ange att du
kommit in i menyn for installning av filtren

0OBS = Anordningen for kontroll av igensattning av fetffiltret ar
normalt redan aktiverat;

anordningen for kontroll av filtret med aktivt kol & normalt
inaktiverat

3a -Fettfilter

Vrid vredet (3) medurs L2+L3 ar tdnda med fast ljus

Tryck in vredet: L2 +L3 borjar blinka, anordningen for kontroll
av fettfiltren ar inaktiverat

Tryck in vredet: L2 +L3 gar dver till fast ljus, anordningen for
kontrol av fettfiltren @r aktiverat



3b -Filter med aktivt kol

Vrid vredet (3) moturs L1+L4 ar tdnda med blinkande ljus
Tryck in vredet: L1 +L4 gar dver till fast ljus, anordningen for
kontroll av filtret med aktivt kol &r aktiverat

Tryck in vredet: L1 +L4 bdrjar blinka, anordningen for kontroll
av kolfiltret ar inaktiverat

4 - Tryck pa nytt in vredet(3-T) i 5 sekunder; kronan (L)
blinkar, och slacks sedan, for att ange att du gatt ut ur menyn
for installning av filtren

OBS = efter 1 minut lamnar du i alla handelser Menyn
automatiskt
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Meddelande om igensattning av fettfiltret
L2 + L3 blinkar nar du méaste utfora underhallet av fettfiltret

Meddelande om igensattning av filtret med aktivt kol
L1 + L4 blinkar nar det ar nddvandigt att utféra underhallet av
filtret med aktivt kol

Reset av meddelandet om igenséttning av filtren

Tryck, efter underhallet av filtren, in vredet(3-T) i 4 sekunder:
ledlamporna L slacks, for att bekréfta genomford reset.

Obs: i handelse av samtidigt meddelande (igenséttning av
fettfiltret och filtret med aktivt kol), ar det nddvandigt att
upprepa proceduren for reset tva ganger.



MATNING BRANNARE MARKNING FLODE |FORBRUKNING| GASTRYCK
INJEKTOR Kw
TYP  |TRYCK mbar min. TYP
NORM.
Gas G20 20 mbar 17 Gas
DUAL UTV-B 89 2,7
3341h
DUAL CENT -A 68 08
SNABB 125 3 286 Il
HALVSNABB 97 1,75 167 Ilh
Gas G30 29mbar 20 Gas
DUAL UTV-B 63 2,7
255 glh
DUAL CENT -A 46 0,8
SNABB 80 25 182 g/h
HALVSNABB 66 1,75 127 gl
Gas G25.3 25mbar 20 Gas
DUAL UTV-B 92 2,7
3821/
DUAL CENT -A 7 08
SNABB 130 3 3271h
HALVSNABB 100 1,75 1911/h
Gas G30 50mbar 425 Gas
DUAL UTV-B 54 2,7
255 glh
DUAL CENT -A 40 0,8
SNABB 78 3 218 gh
HALVSNABB 60 1,75 127 gl
DUAL UTV-B
DUAL CENT-A
Fig. 19

Obs: de giltiga konfigurationerna &r de for munstyckena som medfdljer (vilka skiftar beroende pa produkt).
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5. Underhall

Underhall av spishéllen:

Observera! Fore nagot som helst ingrepp for rengoring
eller underhall, forsékra dig att kokzonerna ar sldckta och
kalla.

5.1 Rengoring
Spishallen ska rengdras efter varje anvandning.

Viktigt:

Anvand inte svampar med slipeffekt eller stalull. Glaset kan
med tiden nétas och ta skada.

Anvénd inte fratande kemiska produkter som till exempel
ugnsrengoringsmedel och flackbortagningsmedel.

Lat spishallen svalna efter varje anvandningstillfalle och
rengér den darefter fran matrester och flackar pa grund av
overkok.

Socker och sockerhaltiga livsmedel skadar spishéllen och ska
darfor avlidgsnas omedelbart.

Salt, socker och sand kan orsaka repor pa glasytan.

Anvand en mjuk trasa, hushallspapper eller sérskilda
rengdringsmedel for spishallar (6] Tillverkarens instruktioner).
ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!

Fér langre varaktighet av utrustningen ar det oumbarligt att
regelbundet utféra en noggrann allman rengéring och komma
ihag foljande:

+ delarna i glas, stal och/eller lackerade ska rengdras med
l&mpliga produkter (tillgéngliga i handeln), inte skrapande eller
fratande. Undvik klorbaserade produkter (blekmedel, etc.)

+ undvik at Iamna syrahaltiga eller alkalina produkter pa
arbetsytan (attika, salt, citronsaft, etc.)e

lagbrytarna och locken (brannarens avtagbara delar), ska
tvattas ofta med kokhett vatten och diskmedel med
uppmarksamhet att avidgsna eventuella igensattningar, torkas
noggrant, kontrollera att inget av lagbrytarens hal &r igensatt,
&ven om bara delvis.

Efter att ha utfrt rengdringen, satt tillbaka gallren och
brénnarna pa korrekt satt.

& Ly;
y-;:,-;,,_'_‘ =
a.#ﬁ ==
J ‘ﬁmuﬁ_.ééc===>< b.

a. SAKERHETSANORQNING
b. Téndstift for GASBRANNARNA

OBS.- Eventuell smorjning av kranarna ska utforas av
kvalificerad personal, vilka ska kontaktas i héndelse av
funktionsfel. Kontrollera regelbundet skicket av gas
matningsslangarna. | hindelse av lackage, begar
omedelbart ingrepp av kvalificerad personal for utbyte.

Viktigt:

Vid oavsiktliga och rikliga utslapp av vatska fran kokkarlen gar
det att ingripa genom utloppsventilen, som ar belagen pa
produktens undre del for att kunna eliminera alla rester och
utféra en rengdring med maximal hygienisk sékerhet.

Fig. 16

For en mer genomgaende rengoring gpr det att ta bort den
inre basséngen helt.
Fig. 18a - 18b

Underhall av franluftssugen

Rengdring

Anvéand ENDAST en frasa fuktad med ett neutralt
rengdringsmedel for rengéring. ANVAND INTE REDSKAP
ELLER INSTRUMENT FOR RENGORING!

Undvik anvandning av produkter som innehaller fratande
medel. )

ANVAND INTE RENGORINGSSPRIT!

Fettfilter

Haller kvar fettpartiklarna fran matlagningen.

Det ska rengdras en gang i manaden (eller nér systemet som
anger filterméattnad indikerar att det finns ett behov), med icke
aggressiva rengdrinsmedel, for hand eller i en diskmaskin pa
lag temperatur och kort tvattcykel.

Metallfetfiltret kan blekna vid diskning i diskmaskin men dess
filtreringsegenskaper andras inte alls.

Fig. 15b

Aktivt Kolfiter - Veckat

(Endast for filtrerande version)

Haller kvar obehagliga lukter fran matlagningen.

Produkten &r utrustad med fyra filterbatterier som haller kvar
lukterna tack vare aktiv kol. Det aktiva kolet ar integrerat i en
icke-vavd matris som gor att det &r enkelt och helt atkomligt
av orenheterna, vilket pa sa satt skapar en betydande
uppsugningsyta. Mattnaden hos filtren med aktivt kol intréffar
efter en mer eller mindre lang anvandningstid beroende pa
typen av spis och hur ofta fettfiltret rengdrs. Dessa lukffilter
kan inte regenereras och ska bytas ut nar kontrollampan
tands.

Fig.17-17a-17b-17c



5.2 Felsokning

Det kan intraffa att spishéllen inte fungerar eller inte fungerar som den ska. Innan du tillkallar assistans, lat oss se vad som kan
goras. Kontrollera forst och framst att inga avbrott i naten for gas och strémforsérjning foreligger och framforallt att kranarna
uppstréms spishéllen ar éppna.

Brannaren tands inte eller sa ar lagan ojamn

Har du kontrollerat om:

*Brannarens utgangshal ar igentappta.

+Alla de avtagbara delarna som sammansétter brannaren ar korrekt monterade.
sLuftdrag foreligger i ndrheten av spishallen.

Lagan forblir inte tand

Har du kontrollerat om:

+Du kanske inte har tryckt in vredet till botten.

+Du inte har tryckt in vredet till botten tillrackligt Iange for att aktivera sakerhetsanordningen.
+Halen for gasutgang i narheten av sakerhetsanordningen ar igentappta.

Brénnaren i minimumléage inte forblir tand
Har du kontrollerat om:

+Halen for gasutgang ar igentappta.
«Luftdrag féreligger i narheten av spishallen.
*Minimum justeringen inte &r korrekt.

Kokkarlen ar instabila

Har du kontrollerat om:

+*Kokkarlets botten &r helt plan.

+Kokkarlet &r centrerat pa brannaren eller elplattan.

+Gallren har skiftats om.

Om spishallen trots alla kontroller inte fungerar och felet som du upptéckt kvarstar, kontakta Centret for Teknisk Assistans.
Uppge:

*maskinens modell (Mod.)

sserienummer (S/N)

Dessa informationer aterfinns pa typskylten pa apparaten och/eller pa férpackningen.

! Anlita aldrig ej auktoriserade tekniker och vagra alltid att lata installera ej original reservdelar.
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Fl - Asennus- ja kdyttoohjeet

Noudata tdssd ohjekirjassa annettuja kayttoohjeita
huolellisesti. Valmistaja ei vastaa ohjekirjassa annettujen
ohjeiden noudattamatta jattdmisesta aiheutuneista haitoista,
vahingoista tai tulipaloista. Laite on tarkoitettu ainoastaan
elintarvikkeiden kypsentamiseen kotitaloudessa. Mika tahansa
muu kayttd on kielletty (esimerkiksi huoneen Idmmittdminen).

Valmistaja ei vastaa vaarastd tai ohjeiden vastaisesta

kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tuote saattaa olla ulkonadltaan erilainen kuin
kayttoohjeen kuvissa nakyvé malli. Kayttoohjeet,
asennus ja huolto ovat kuitenkin muuttumattomat.
On tarkeaa sailyttaa ohjekirja tulevaa tarvetta varten.
Mikali laite myydaéan tai siirreta&n uudelle omistajalle tai
jos laitteen kayttaja muuttaa, on varmistettava ettd
kayttdohje jaa uuden kayttajan saataville.

I Lue kayttoohjeet huolellisesti: ne sisaltavéat tarkeaa tietoa
laitteen asennuksesta, kaytosta ja turvallisuudesta.

I Al tee muutoksia laitteen sahkéliitdntdihin

| Tarkista ennen laitteen asennusta, ettd kaikki osat ovat
vahingoittumattomia. Jos laitteessa on viallisia osia, ota
yhteys jalleenmyyjaén ja keskeyt asennus.

| Tarkista tuotteen eheys ennen kuin ryhdyt asennukseen.
Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys jalleenmyyjaén
ja keskeyté asennus.

Huomautus: Symbolilla “(*)” merkityt tarvikkeet ovat vain
joissakin malleissa mukana olevia lisavarusteita tai tarvikkeita,
jotka on ostettava erikseen.

® 1. Varoituksia

Varoitus! Noudata huolellisesti seuraavia
ohjeita:

- Tarkista ennen asennusta, etta
paikalliset jakeluolosuhteet (kaasun
tyyppi ja paine) ja laitteen saato ovat
sopivanlaiset.

- Laite on asennettava ja liitettava kohde-
/kayttdmaassa vallitsevien
asennusmaaraysten mukaisesti. Erityisia
varotoimenpiteita on noudatettava
laitteiston asennustilan tuuletusta
koskevien maaraysten toteuttamiseksi.

- Nama ohjeet koskevat upotettavaa
luokan 3 laitetta.
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- Ohjeet ovat voimassa vain
kohdemaissa, joiden symbolit ovat
arvokilvessa.

- Laite on tarkoitettu muuhun kuin
ammattilaiskayttoon asuintiloissa.

- Ala paasta kyseessa olevan laitteen
syottojohtoa ja muita kodinkoneita
kosketuksiin tason kuumiin osiin.

- Al tuki tuuletusaukkoja ja
lammonpoistoaukkoja.

- Jos ilmenee vika, &l& misséan
tapauksessa koske sisaisiin
mekanismeihin vian korjaamiseksi. Ota
yhteys tekniseen tukeen.

- Varmista, etta kattiloiden kahvat ovat
aina keittotason sisapuoleen pain, jotta
niihin ei tormata vahingossa.

- Ala kéyta epavakaita tai vaantyneita
kattiloita.

- Laite tulee kytked irti sahkoverkosta
ennen minkaan asennustoimenpiteen
aloittamista.

- Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan tai taméan teknisen
huoltopalvelun tai joka tapauksessa
vastaavassa asemassa olevan henkilon
on vaihdettava se kaikenlaisten vaarojen
valttamiseksi.

- Asennuksen tai huollon saa suorittaa
vain ammattitaitoinen asentaja
valmistajan ohjeiden ja voimassa olevien
paikallisten turvallisuusmaaraysten
mukaisesti. Ala korjaa tai vaihda mitaan
laitteen osaa, ellei ohjekirjassa
nimenomaan neuvota tekemaan niin.



- Laitteen maadoitus on lakisaateinen.

- Asennus on voimassa olevien
turvallisuusméaéaraysten mukainen vain,
jos jarjestelmassa on maaraysten
mukainen moninapainen verkkokytkin,
jolla varmistetaan, etté laite on taysin
irrallaan sahkdverkosta ylijannite 11 -
tilanteessa, asennusmaaraysten
mukaisesti.

- Ala kayta soviteosia tai jatkojohtoja.

- Kun asennus on tehty, sahkdosat eivat
saa enaa olla kayttajan ulottuvilla.

- Laite ja sen kosketettavissa olevat osat
kuumenevat kayton aikana. Varo
koskemasta kuumeneviin osiin.

- On varottava, etteivat lapset paase
leikkimaan laitteella. Lapset on paras
pitaa turvallisen valimatkan paassa, silla
laitteen kosketettavissa olevat osat voivat
kuumentua rajusti kayton aikana.

- Al4 koske laitteen lampdvastuksiin
kayton aikana tai sen jalkeen.

- Valta kosketusta pyyhkeiden tai muiden
tulenarkojen materiaalien kanssa, kunnes
kaikki laitteen osat ovat jaahtyneet.

- Al3 laita tulenarkoja materiaaleja
laitteen paalle tai sen laheisyyteen.

- Ylikuumentunut rasva tai dljy syttyy
helposti palamaan. Ole erityisen
tarkkana, kun kypsennat erittain rasvaisia
tai dljyisia ruokia.

- Jos pinta on halkeillut, sammuta laite
estaaksesi sahkoiskut.

- Laite ei ole tarkoitettu kaytettavaksi

ulkopuolisen ajastimen tai erillisen kauko-
ohjauksen kanssa.
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- A3 jata keittotasoa toimimaan iiman
valvontaa.

- ALA KOSKAAN yrita sammuttaa
tulipaloa vedella. Kytke sen sijaan laite
irti sahkdverkosta ja peita liekit
esimerkiksi kannella tai
sammutushuovalla. Tulipalovaara: ala
jata esineita keittotasojen paalle.

- Ala kayta hdyrypesuria.

- Ennen kuin laitemalli kytketaan
sahkdverkkoon: tarkista tuotekilvesta
(joka sijaitsee laitteen alaosassa), etta
sahkoverkon jannite ja teho soveltuvat
laitteeseen, ja varmista liitdntapistorasian
soveltuvuus. Epaselvissa tapauksissa ota
yhteytta patevaan sahkodasentajaan.

Tarkeaa:
- Sammuta keittotaso kayton jalkeen
ohjauslaitteesta.

- Vahenna lammon syottoa nesteen
ulostulon valttamiseksi.

- Al jata keittotasoa paalle
kayttamattémana, alaka myoskaan jata
tyhjia keittoastioita kuumalle keittotasolle.

- Kun olet lopettanut keittotason kayton,
sammuta vastaava alue.

- Ala koskaan jata tyhjia kattiloita
kaytossa olevien lammitysosien paalle.

- Al4 kayta astioita, jotka ovat tason
reunoja suurempia.

- VAROITUS! Jos lasinen taso
rikkoontuu:

1) sammuta kaikki polttimet valittomasti
ja kytke laite irti virransy6tosta.

2) ala koske laitteen pintaan
3) ala kayta laitetta.



- VAROITUS! Kaasutason kaytto saa
aikaan lamp64, kosteutta ja
palamistuotteita huoneessa, johon se on
asennettu. Varmista, etta tila on
tuuletettu erityisesti silloin kun laitetta
kaytetaan. Pida tuuletusaukot auki tai
asenna mekaaninen tuuletuslaite.

- Jos laitetta kaytetaan pitkaan ja
intensiivisesti, saatetaan tarvita
lisatuuletusta (esimerkiksi ikkunan
avaamista) tai tehokkaampaa tuuletusta
(esimerkiksi lisaamalla mekaanista
tuuletusta, jos sellainen on).

- VAROITUS! Laite on tarkoitettu
ainoastaan elintarvikkeiden
kypsentamiseen kotitaloudessa. Mika
tahansa muu kaytto on kielletty
(esimerkiksi huoneen [ammittaminen).

- Ala koskaan |ammita ruokaa sisaltavaa
suljettua peltitolkkia tai sailykepurkkia: se
voi rajahtaa!

- Keittoastiat tulee asettaa keittotasolle,
ja niiden on oltava tason keskella. Ala
missaan tapauksessa aseta muita
esineita kattilan ja keittotason valiin.

- Laitetta kaytettdessa sen
asennushuoneeseen syntyy kuumuutta ja
kosteutta. Varmista, etta keittio on
rittdvasti tuuletettu. Pida tuuletusaukot
avoimina voimassa olevien maaraysten
mukaisesti.

- Laitteen pidennetty kaytto voi edellyttaa
lisatuuletusta, esimerkiksi ikkunan
avaamista.

- Jos poltin ei ole syttynyt 15 sekunnin
kuluttua, avaa tilan ovi ja odota vahintaan
minuutti ennen kuin yrita uudelleen.
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- Tasoissa, joissa ei ole turvalaitetta,
polttimen liekin sammuessa on
sammutettava vastaava hana ja sytytysta
voidaan yrittaa uudelleen vasta minuutin
kuluttua.

- Kypsennyksen paatteeksi on hyvan
tavan mukaista sammuttaa myos
kanavan jaltai pullon paahana.

Ennen huoltotoimenpiteiden aloittamista
kytke laite irti sahkoverkosta irrottamalla

pistoke tai kytkemalld huoneiston
paakatkaisin pois paalta.
Kaikkien ~asennukseen ja huoltoon

littyvien toimenpiteiden aikana suojaa
kédet tyokasineilla.

Laitteen kayttd on sallittu vahintaén 8-
vuotiaille lapsille ja sellaisille henkilGille,
joiden fyysinen, aisteihin liittyva tai
henkinen toimintakyky on rajoittunut tai
joilla ei ole kokemusta tai tietoa laitteen
kaytosta silla ehdolla, etta heita
valvotaan ja  opastetaan laitteen
turvalliseen kayttoon liittyen ja etta he
tuntevat sen kayttoon liittyvat vaarat.

Lapsia on valvottava sen
varmistamiseksi, etteivat he leiki
[aitteella.

Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja
huoltoa ilman valvontaa.

- 8-vuotiaat ja sitd nuoremmat lapset on
pidettava kaukana laitteesta.

- Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Kun liesituuletinta kédytetaan
samanaikaisesti muiden kaasua tai muita
polttoaineita kayttavien laitteiden kanssa,
huoneessa on oltava riittava tuuletus.



Liesituuletin tulee puhdistaa usein seka
sisa- ettd ulkopuolelta (VAHINTAAN
KERRAN KUUKAUDESSA). Noudata
joka  tapauksessa  huolto-ohjeessa
nimenomaisesti annettuja aikoja.
Liesituulettimen puhdistukseen
vaihtoon seka
puhdistukseen  kuuluvien
noudattamatta  jattdminen
tulipalovaaran.
On ehdottomasti
ruokia.

Avotulen  kayttd on  vahingollista
suodattimille ja voi aiheuttaa tulipaloja.
Nain ollen sen kayttoa on valtettava joka
tapauksessa.

Paistaminen on suoritettava yksinomaan
valvonnan alla, jotta voidaan valttaa

ja
suodattimien
maaraysten
aiheuttaa

kiellettya liekittaa

ylikuumentuneen Oljyn palamaan
syttyminen.
VAROITUS:  Kun  keittotaso  on
toiminnassa, liesituulettimen osat voivat
tulla kuumiksi.
Varoitus!  Ald  kytke laitetta

sahkoverkkoon ennen kuin asennus on
suoritettu loppuun.

Mita sovellettaviin teknisiin
turvallisuusméaarayksiin tulee, noudata
paikallisten patevien viranomaisten
antamia maarayksia.

Imettyé iimaa ei saa ohjata kanavaan,
jota kaytetddn kaasua tai muita
polttoaineita kayttavien laitteiden savujen
poistoon.

Ald koskaan kayta liesituuletinta, jos
ritilda ei ole asennettu oikein!
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Kayta asennuksessa ainoastaan tuotteen
mukana tulevia kiinnitysruuveja. Jos ne
eivat kuulu toimitukseen, hanki kooltaan
oikeat ruuvit. Kayta pituudeltaan oikean
kokoisia ruuveja, jotka on osoitettu
asennusohjeessa.

Kun liesituuletinta ja muuta kuin
sahkoenergiaa kayttavia laitteita
kaytetdan samanaikaisesti, huoneessa
syntyva negatiivinen paine ei saa ylittaa 4
Pa:ta (4 x 10-5 bar).



Tamé laite on merkitty EU:n Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) -direktivin  2012/19/EY mukaisesti.
Kayttaja osallistuu mahdollisten terveydelle ja ymparistolle
haitallisten seurausten ehkaisemiseen havittdessaan laitteen
asianmukaisella tavalla.

Laitteessa tai sen mukana tulevissa asiakirjoissa oleva

merkki mmmm  osoittaa, ettd kyseinen laite ei kuulu
talousjatteisiin, vaan se on varta vasten toimitettava sahké- ja
elektroniikkalaiteromun kerdyspisteeseen kierratysta varten.
Havita laite noudattamalla paikkakuntasi jatehuoltoa koskevia
séadoksia. Halutessasi lisatietoja laitteen  kerdyksestd,
késittelystd ja kierratyksestd ota yhteys paikkakuntasi
jatehuoltoon, talousjatteiden kerdyspisteeseen tai likkeeseen
josta laite on hankittu.

Laite on suunniteltu, testattu ja valmistettu noudattamalla
seuraavia standardeja:

® Turvallisuus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-102,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233, EN30-1.

¢ Suorituskyky: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301; EN30-2-1.

® EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Neuvoja tuotteen
oikeaan kéyttdon ympéristovaikutuksen vahentamiseksi: Kun
aloitat ruokien kypsennyksen, kéynnista liesituuletin
miniminopeudelle ja jata se paalle myos muutama minuutti
kypsennyksen jalkeen. Lis&a nopeutta vain kun paikalla on
suuri maara savua ja hdyrya, kayttdmalla booster-toimintoa
vain &éritapauksissa. Hajujen vahennysjarjestelmén
tehokkuuden sailyttamiseksi, vaihda tarvittaessa
hiilisuodatin/suodattimet. Sailyttaaksesi rasvasuodatinta
tehokkaana, puhdista se tarpeen vaatiessa. Tehokkuuden ja
melutason vahentamiseksi, kayta tassa ohjekirjassa osoitettua
kanavoinnille tarkoitettua maksimaalista halkaisijaa.
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2. Kiyttd

2.2 Energiansaasto

HUOM = suosituksena on kayttdad kattiloita, joiden
halkaisija  soveltuu polttimiin, jotta liekki ei
suurimmillaankaan ulotu kattiloiden pohjan ulkopuolelle

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi on suositeltavaa:

- Kayttda pannuja ja kattiloita, joiden pohja soveltuu poltinten
mittoihin.

Katso jokaisessa polttimessa kéytettavan kattilan halkaisija
tutustumalla tdman oppaan kuvitettuun osioon.

- Kayttaa vain tasapohjaisia kattiloita ja pannuja.

- Peittaa kattila kannella kypsennyksen ajaksi, jos mahdollista
- Keittdd kasvikset, perunat yms. pienessd vesimaarassa
keittoajan lyhentémiseksi.

- Kéytta painekattilaa, silld se pienentdd energian kulutusta
ja lyhentéa kypsennysaikaa

- Asettaa keittoastia tasoon merkityn keittoalueen keskelle.

- Energian séastamiseksi polttimet kannattaa saataa tasolle,
joka soveltuu meneillaén olevaan kypsennykseen. Hoyryjen
imun maksimoimiseksi aseta kauha kannen ja kattilan valiin
varsinkin siind tapauksessa, etta kattila on korkea.
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Imurin kéytto

Imujarjestelmaa voidaan kayttda imevana mallina, joka
poistaa imetyn ilman ulos tai suodattavana
iimankiertojarjestelmana.

Imurimalli
Kuva 7
Hoyryt poistetaan ulos putkistosarjan kautta (hankittava
erikseen), joka  kiinnitetddn  varustuksiin  kuuluvaa
liitoslaippaan.
Poistoputken halkaisijan tulee olla kooltaan vé&hintaan
litantaputken liitosrenkaan halkaisijan kokoinen:
- jos kyseessa on suorakulmainen ulostulo 222 x 89 mm
- jos kyseessa on pydrea ulostulo @ 150 mm (¥)

Lisétietoja varten, ks. imurimallin lisdvarusteita koskeva sivu

taman ohjekirjan kuvitetussa osassa.

Kuva 7¢

Liita tuote putkiin ja seindssa oleviin poistoaukkoihin, joiden

halkaisija vastaa ilman ulostuloa (liitoslaippa).

Jos kaytetdan halkaisijaltaan pienempid putkia ja seindssa

olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee ja melu lisantyy

huomattavasti.

Nain ollen kaikki siihen liittyvé vastuu hylataan.

| Kéaytd mahdollisimman lyhytta putkea.

| Kaytad putkea jossa on mahdollisimman v&han kaanteita
(k&anteen maksimi kulma: 90°).

I Valta akillisid muutoksia putken halkaisijassa.

@ Suodattava malli

Kuva 8

Imetty ilma suodatetaan tarkoituksenmukaisia
rasvasuodattimia ja hajusuodattimia kayttdmalla ennen kuin
ne ohjataan takaisin huoneeseen.

Tuote toimitetaan kaikilla tarvittavilla varusteilla
vakioasennusta varten ilman ulostulo edessé kalusteen
jalkalistassa.

Tuotteessa neljd suodatinryhmad, jotka pidattavat hajut
aktiivihiilien avulla.

Aktiivihiilet ovat kuitukangasmatriisissa, minkd ansiosta
epapuhtaudet paédsevat niihin helposti ja kokonaan ja
imeytymispinta on laaja.

Lisatietoja varten, ks. suodattavan mallin lisdvarusteita
koskeva sivu (tdman ohjekirjan kuvitetussa osassa).

Kuvat 13b

Tutustu sivustoihinwww.elica.com ja
www.shop.elica.com néhdaksesi saatavana olevien
sarjojen taydellisen malliston asennusten suorittamiseksi
sekd suodattavassa ettd imurimallissa.



3. Asennus

Ainoastaan erikoistunut henkilokunta saa suorittaa
sahkoa, mekaniikkaa ja kaasua koskevan liitdnnén.
Keittotaso on valmistettu asennettavaksi tydtasoon, paksuus
2-6 cm jos kyseessa on TOP-asennus; 2,5-6 cm jos kyseessa
on FLUSH-asennus.

Keittotason ja seinan vélissa on oltava véhintaan 5 cm
takapuolella ja 40 cm sivuilla, ja keittotason ylapuolella on
oltava vahintaan 50 cm vapaata tilaa.

Tama tuote koskee upotusasennettavaa luokan 3 laitetta.
Kuva 1a/1b

/1 3.1 sahksliitants

Kuva 3

- Laitteen asennuksen saa suorittaa ainoastaan
ammattitaitoinen sdhkdasentaja, joka tuntee voimassa olevat
asennusta ja turvallisuutta koskevat maaréaykset.

- Valmistaja ei vastaa minkaanlaisista ihmisille, elaimille tai
omaisuudelle aiheutuneista vahingoista, jos vahinko on
syntynyt naiden maaraysten noudattamisen laiminlydnnin
VUOKSI.

- Virtajohdon on oltava riittavan pitka, jotta keittotaso voidaan
poistaa tyotasolta

- Varmista, etté laitteen pohjassa olevaan arvokilpeen merkitty
jannite vastaa asuntosi jannitetta.

- Ala kéyta jatkojohtoja.

- Laitteen maadoitus on lakisaateinen

- Maadoitusjohdon on oltava 2 cm muita johtoja pidempi

- Kaapelin Iampétila ei saa ylittad missaan kohdassa 50°C
ympariston lampdtilaa.

- Laite on tarkoitettu kytkettavaksi pysyvasti sahkéverkkoon.
Taman vuoksi suorita kytkenta kiintedan verkkoon
séantdmaéraisen yleiskatkaisimen kautta, joka takaa
taydellisen irtikytkennan ylijnniteluokassa Ill ja varmista, ettd
se on helppopéasyisessa paikassa asennuksen jalkeen.

Varoitus! Tarkista aina, ettd verkkojohto on asennettu
oikealla tavalla ennen kuin yhdistét laitteen sahkéverkkoon ja
tarkista etté se toimii oikein.

Varoitus! Yhdyskaapelin voi vaihtaa ainoastaan valtuutettu
asentaja tai henkild, jolla on vastaava koulutus.

3.2 Kaasun liitanta

- Laitteen asennuksen saa suorittaa ainoastaan
ammattitaitoinen sahkoasentaja, joka tuntee voimassa olevat
asennusta ja turvallisuutta koskevat maaraykset.

Liité laitteisto pulloon tai jérjestelméaan voimassa olevien
lakien mukaisesti ja varmista etukéteen, ettd laitteistossa on
valmius saatavilla olevan kaasun kayttoon.

Jos nain ei ole, katso kohta: "Sopeuttaminen eri
kaasutyyppiin”.

Tarkista lisaksi, etta syottdpaine on taulukossa annettujen
raja-arvojen puitteissa: "Tietoa kayttajille”.

Puolijéykkaljaykka metalliliitanta

Suorita kytkenté liitoksiin ja metalliputkiin (my&s letkuihin)
siten, ettei laitteiston sisdisiin osiin kohdistu rasituksia.

Letkut on otettava kayttdon siten, etta niiden maksimipituus ei
ole yli 2 metria.

Kayta ainoastaan putkia, jotka vastaavat voimassa olevia
kansallisia maarayksia.

HUOM: - Kun asennus on valmis, tarkista koko )
litantajarjestelman taydellinen tiiviys saippualiuoksella. Ala
koskaan kéyt4 liekkia taté tarkistusta varten.

Sopeuttaminen eri kaasutyyppiin

Jos tahdot sopeuttaa laitteen muunlaiseen kuin sille
madritettyyn kaasutyyppiin (joka on kerrottu tason alaosaan
tai pakkaukseen kiinnitettyyn kilpeen), vaihda poltinten
suuttimet seuraavasti:

1 - poista ritilat tasolta ja irrota polttimet paikoiltaan

2 - kierra auki suuttimet 7 mm:n hylsyavaimella ja vaihda ne
uuteen kaasutyyppiin sopiviin suuttimiin (katso taulukko
"Tietoa kaasupoltinten kayttjille”)

3 - asenna osat uudelleen suorittamalla toimenpiteet
painvastaisessa jarjestyksessa

Varoitus! Kun toimenpide on tehty, vaihda vanha
kalibrointimerkinté uutta kaytdssa olevaa kaasua vastaavaan
merkintaan.

KUVA 19

Minimisaadot

Minimisaatoja varten:

1 - aseta hana minimiasentoon

2- irrota nuppi ja kayta hanan varren vieressa tai sisalla
olevaa saatéruuvia ruuvimeisselilla, kunnes tuloksena on
tasainen pieni liekki

KUVA 20

3 — tarkista, ettd kun k&annat nuppia nopeasti
maksimiasennosta minimiasentoon, polttimet eivat sammu
4 - jos turvalaite (lampdpari) ei toimi poltinten ollessa
minimiasennossa, lisdd minimivirtausta séatdéruuvista.



5 —kun s&&t6 on tehty, aseta uudelleen ohittimen sinetit
lakalla tai vastaavilla materiaaleilla

Kun kyseessa on nestekaasu (esim. GPL). s&atéruuvi on
kierrettava kiinni loppuun asti.

Varoitus! Kun toimenpide on suoritettu, vaihda vanha

kalibrointimerkintd uutta kaasutyyppia vastaavaan merkintaan.

Varoitus! Jos kaytetyn kaasun paine on eri (tai muuttuva)
kuin suunniteltu paine, syéttdputkistoon on asennettava
soveltuva paineenséadin, joka vastaa voimassa olevia
kansallisia maarayksia.

Palamiseen tarvittavan ilman maéran ei tule olla alle 2,0
m3/h jokaista asennettua teho-kW:ia kohden.
Katso poltinten tehojen tauluko.
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3.3 Asennus
Ennen asennuksen aloittamista:

®  Kun laite on purettu pakkauksesta tarkista, etté se ei ole

vahingoittunut kuljetuksen aikana. Mikali havaitset
ongelmia, ota yhteys jalleenmyyjaan tai huoltopalveluun
ennen asennuksen aloittamista.

Tarkista ennen asennuksen aloittamista, ettd ostamasi
tuote sopii sille varattuun tilaan.

Tarkista, ettd pakkauksen sisaan ei ole (kuljetuksesta
johtuen) jaanyt pakkausmateriaaleja (kuten ruuveja
siséltavia kirjekuoria tai takuupapereita). Poista ne ja
séilyta tarvittaessa.

Tarkista myds, ettd asennusalueen lahettyvilld on
pistorasia

Kalusteen valmistelu asennusta varten:

- Tuotetta ei voi asentaa jadhdytyslaitteiden,
astianpesukoneiden, uunien, pesukoneiden ja
kuivausrumpujen paélle.

- Sahaa kalusteeseen aukot ennen keittotason sijoittamista

. siihen ja poista huolellisesti kaikki lastut tai sahanpurut.

TARKEAA: kéyta yhdesta lima-aineesta valmistettua
tiivisteainetta (S), joka kestaa jopa 250° lampétilaa;
ennen asennusta, kaikki limattavat pinnat on
puhdistettava huolella poistamalla kaikki aineet, jotka
voivat vaarantaa niiden kiinnittymista
(esim.: irrotusaineet, sailytysaineet, rasvat, 6ljyt, vanhojen
tarrojen jaamét, jne.);
lima-aine on levitettava tasaisesti kehikon ymparille;
kun se on liimattu, anna liima-aineen kuivua noin 24
tuntia.

Kuva 1b

VAROITUS! Jos ruuveja ja kiinnitystarvikkeita ei ole asennettu

ohjeiden mukaisesti, on olemassa séhkdiskun vaara.

Huomautus: tuotteen oikeaa asennusta varten on

suositeltavaa laittaa putkistoihin teipit, joiden ominaisuudet

vastaavat seuraavaa:

- joustavaa ja pehmeéa PVC:t4, akryylipohjaisella limalla

- standardin DIN EN 60454 mukainen

- itsesammuva

- ihanteellinen vanhenemisenkestévyys
- kestaa lampétilan vaihteluita

- kéytettava alhaisissa lampétiloissa



4. Toiminta

Y ¢/

1- Puolinopea poltin

2- Dual-poltin

3- Nopea poltin

4- Puolinopea poltin

5- Imualuefirrotettava ritila

6- Irrotettavat ritilat

7- Ohjausnupit:

a . Kaasupolttimen sytytys/sammutus

b . Dual-kaasupolttimen sytytys/sammutus
c . Imulaitteen sytytys/sammutus
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KEITTOTASON KAYTTO

Polttimet sytytetdan painamalla vastaavaa nuppia (1) ja
kaantamalla nuppia vastapéivaan, kunnes sen osoitin on

maksimiasennon kohdalla

Tulpan ja polttimen vélinen sdhkdpurkaus saa kyseessa
olevan polttimen syttymaan. Kun sytytys on tehty, vapauta
nuppi vélittdmasti ja sa&da liekki tarpeen mukaan.

Poltin sytytetdan pitamalla nuppia painettuna
maksimiasennossa noin 3-5 sekunnin ajan. Kun nuppi
vapautetaan, varmista, etté poltin palaa edelleen.

HUOM = jos sahkdvirta puuttuu, sytytys voidaan tehda
kerrotulla tavalla nupista ja lahentdmalla liekki polttimen
yldosan aukkoihin.

Dual-poltin sytytetddn samalla tavalla: painamalla
vastaavaa nuppia ja kaantamalla sité (2).

Tamén tyyppista poltinta varten on mahdollista sytyttaa
keskiliekki (F1) painamalla nuppia ja kaantamalla sita
myGtapaivaan, tai sytyttaa koko poltin (F1+F2) kaantamalla
ja painamalla nuppia vastapaivaan.

F2
F1
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IMULAITTEEN

HUOM = imulaitteen nupissa on pyériva taustavalaistu kiekko.

Suoritettavan toimenpiteen perusteella nuppia voidaan kaanta tai painaa.

*Kaytettavissa olevien imunopeuksien valinta:

Kéaanna nuppia (3) myotapaivaan sytyttdaksesi ja lisataksesi
imunopeutta ja vastapaivadn vahentadksesi sitd. Sammuta
sitten liesituuletin.

Kruunu (L) syttyy ja osoittaa nain valitun imunopeuden:

oL1 paalla

1. nopeus

oL1+L2 paalla

2. nopeus

~L1+L2+L3 paalla

3. nopeus

oL1+L2+L3+L4-vilkkuu hitaasti

4. nopeus (Boost 1): kesto 30 minuuttia, minka jalkeen
liesituuletin asettuu automaattisesti 3. nopeuteen

oL 1+L2+L3+L4-vilkkuu nopeasti

5. nopeus (Boost 2): kesto 7 minuuttia, minké jalkeen
liesituuletin asettuu automaattisesti 3. nopeuteen

L sammuksissa:

Imumoottori sammunut

*Ajastin

Imulaitteessa on ajastetun automaattisen sammutuksen
ajastintoiminto.

HUOM = ajastinta ei ole nopeuksille Boost 1 ja Boost 2, silla
ne ovat jo ajastettuja
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Ajastimen aktivoimiseksi pidd painettuna nuppia (3-T) 2
sekunnin ajan:

- jos kaytdssa on 1. nopeus: liesituuletin sammuu
automaattisesti 15 minuutin kuluttua (L1 vilkkuu)

- jos kaytdssa on 2. nopeus: liesituuletin sammuu
automaattisesti 10 minuutin kuluttua (L1 palaa
yhtéjaksoisesti — L2 vilkkuu)

liesituuletin - sammuu
(L14L2 palavat

- jos kéytdssd on 3. nopeus:
automaattisesti 5 minuutin  kuluttua
yhtéjaksoisesti - L3 vilkkuu)

*Suodatinten kyllastymisen tarkistuslaite
Liesituuletin on varustettu laitteella, joka kertoo, kun
suodattimet on huollettava

Voit aktivoida suodatinten kyllastyksen tarkistuslaitteen
seuraavasti:

1 - Sammuta liesituuletin.

2 - Pida painettuna nuppia (3-T) 5 sekunnin ajan;

kruunu (L) syttyy kokonaan ja vilkkuu, mika tarkoittaa, etté on
siirrytty suodatinten asetusvalikkoon

HUOM = Rasvanpoistosuodattimen kyllastymisen
tarkistuslaite on yleensa jo aktivoitu;

aktiivihiilisuodattimen tarkistuslaite on yleensa pois paalta



3a -Rasvanpoistosuodatin

Kaanna nuppia (3) myotapaivaan L2+L3 palavat
yhtéjaksoisesti

Paina nuppia: L2 +L3 alkavat vilkkua.
Rasvanpoistosuodattimen tarkistuslaite on pois péalta
Paina nuppia: L2 +L3 alkavat palaa yhtéjaksoisesti,
rasvanpoistosuodattimen tarkistuslaite on paalla

3b -Aktiivihiilisuodatin

Kaanna nuppia (3) vastapéivaan L1+L4 alkavat vilkkua
Paina nuppia: L1 +L4 alkavat palaa yhtéjaksoisesti, ja
hiilisuodattimen tarkistuslaite on paalla

Paina nuppia: L1 +L4 alkavat vilkkua, ja hiilisuodattimen
tarkistuslaite kytkeytyy pois paalta

4 - Pida nuppia (3-T) painettuna taas 5 sekunnin ajan; kruunu
(L) vilkkuu ja sammuu sitten osoittaen, ettd suodatinten
asetusvalikosta on poistuttu

HUOM = valikosta poistutaan kuitenkin automaattisesti 1
minuutin kuluttua
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Rasvanpoistosuodattimen kyllastymisen merkinanto
L2 + L3 vilkkuvat, kun rasvanpoistosuodattimen huolto on
tehtava

Aktiivihiilisuodattimen kyllastymisen merkinanto
L1 + L4 vilkkuvat, kun aktiivihiilisuodattimen huolto on tehtava

Suodatinten kyllastymisen merkinannon nollaus

Kun suodattimet on huollettu, pida nuppia (3-T) painettuna 4
sekunnin ajan: led-valot L sammuvat ja vahvistavat, etta
nollaus on tehty.

Huomaa: kun annetaan samanaikainen merkinanto
(rasvanpoistosuodattimen ja aktiivihiilisuodattimen
kyllastyminen), nollaustoimenpide on toistettava kaksi kertaa.



SYOTTO POLTTIMET MERKINTA: VIRTAUS KULUTUS | KAASUN PAINE
SUUTIN Kw
TYYPPI [PAINE mbar min. | TYYPPI
NORMAALISTI
Kaasu G20 20 mbar 17 Kaasu
DUAL ESTER-B 89 2,7
3341h
DUAL CENT -A 68 08
PIKA 125 3 286 Il
PUOLIPIKA 97 1,75 167 Ilh
Kaasu G30 29 mbar 20 Kaasu
DUAL ESTER - B 63 2,7
255 g/h
DUAL CENT -A 46 08
PIKA 80 25 182 g/h
PUOLIPIKA 66 1,75 127 gl
Kaasu (25,3 25 mbar 20 Kaasu
DUAL ESTER-B 92 2,7
3821/
DUAL CENT -A 7 08
PIKA 130 3 3271h
PUOLIPIKA 100 1,75 1911/h
Kaasu G30 50 mbar 425 Kaasu
DUAL ESTER - B 54 2,7
255 glh
DUAL CENT -A 40 08
PIKA 78 3 218 gh
PUOLIPIKA 60 1,75 127 gl

DUAL ESTERN -B
DUAL CENT-A

Kuva 19

Huomaa: sopivat konfiguroinnit riippuvat mukana toimitetuista suuttimista (suuttimet vaihtelevat tuotekohtaisesti).
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5. Huolto

Keittotason huolto
Varoitus! Ennen mitdan puhdistus- tai huoltotoimenpiteita
varmista, ettd keittoalueet ovat sammuksissa ja kylmia.

5.1 Puhdistus
Keittotaso on puhdistettava aina kayton jalkeen.

Tarkeda:

Ala kayta hankaavia sienia, terasvillaa. Niiden kayttd saattaa
ajan myoté vaurioittaa lasia.

Ald kaytd voimakkaita kemiallisia puhdistusaineita, kuten
uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita.

Jaahdyta keittotaso aina kayton jalkeen ja poista silta kaikki
tahrat ja ruokajaamat.

Sokeri ja runsaasti sokeria siséltdvat ruoat vahingoittavat
keittotasoa ja ne on poistettava heti.

Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.

Kayta pehmeaa liinaa, imukykyista keittibpaperia tai erityista
lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan ohjeita)

ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!!

Jotta laite kestaisi kauemmin, se on puhdistettava
saanndllisesti ja huolellisesti ottaen huomioon seuraavat
seikat:

+ lasiset, teraksiset ja/tai emaloidut kohdat on puhdistettava
sopivilla tuotteilla (joita on kaupallisesti saatavilla), jotka eivat
ole hankaavia tai syévyttavia. Valt4 klooripohjaisia tuotteita

+ 413 jata tyGtasolle happamia tai eméksisia ainesosia (etikkaa,
suolaa, sitruunamehua jne.)*

liekinlevittimet ja kannet (polttimen likkuvat osat) on pestava
usein kiehuvan kuumalla vedelld ja pesuaineella siten, etta
niissa ei ole yhtaan kalkkikertymia. Kuivaa ne huolella ja
tarkista, ettei mik&an liekinlevittimen reika ole vahaakaan
tukossa.

Kun olet suorittanut puhdistuksen, aseta ritilat ja polttimet
oikeaoppisesti takaisin paikoilleen.

i iy
e A
a .
/ll "““-mu‘,__;_,“_::wéb

a. TURVALAITE
b. Sytytystulppa: KAASUPOLTTIMET
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HUOM- Vain valtuutettu henkilokunta saa huolehtia
hanojen voitelusta. Tahan on otettava yhteytta
toimintahairididen ilmetessa. Tarkista kaasun
syottoletkun eheys saanndllisesti. Jos on vuotoja, pyyda
valtuutetun henkilokunnan apua vaihtoa varten.

Térkeaa:

Jos kattiloista vuotaa vahingossa suuri maara nestetta,
tuotteen alaosaan asennetun tyhjennysventtiilin kautta on
mahdollista poistaa jaa@mat ja suorittaa puhdistus
maksimaalisella hygieenisyydella.

Kuva. 16

Taydellista ja perusteellista puhdistusta varten irrota alempi
allas.
Kuva 18a - 18b

Imurin huolto

Puhdistus
Puhdistusta varten kéytd YKSINOMAAN neutraaleihin
pesuaineisiin kostutettua liinaa. ALA KAYTA

PUHDISTUKSESSA TYOKALUJA TAI VALINEITA!
Vélta hankaavien tuotteiden kayttoa.
ALA KAYTA ALKOHOLIA!

Rasvasuodatin

Pidéattelee paiston aikana syntyvia rasvahiukkasia.

Se on puhdistettava kerran kuussa (tai kun suodattimien
kyllastymisesta osoitetaan) mietoja pesuaineita kayttamalla,
késin tai astianpesukoneessa, alhaisessa lampétilassa ja

lyhyessé jaksossa.
Kun pesu suoritetaan astianpesukoneessa, metallisen
rasvasuodattimen  vari  voi  haalistua, mutta se

suodatusominaisuudet eivat muutu milldan tavoin.

Kuvat 15b

Aktiivihiilisuodatin - Laskostettu

(vain suodattava versio)

Pidattaa paiston aikana syntyvat epamiellyttavat hajut.
Tuotteessa nelja suodatinryhmaa, jotka pidattavat hajut
aktiivihiilien avulla. Aktiivihiilet ovat kuitukangasmatriisissa,
mink& ansiosta epépuhtaudet paasevat niihin helposti ja
kokonaan ja imeytymispinta on laaja. Aktiivihiilisuodattimien
kyllastymisen aika vaihtelee. Se riippuu paistotyypista ja
rasvasuodattimen puhdistuksen saannéllisyydesta. Naita
hajusuodattimia ei voi regeneroida: ne on vaihdettava, kun
merkkivalo syttyy.

Kuva17-17a-17b-17c



5.2 Vianetsinta

Voi kéyda niin, ettd taso ei toimi tai toimii huonosti. Ennen kuin otat yhteytté tukeen, on syyta katsoa, mita on tehtavissa. Tarkista
ensinnakin, ettei kaasun ja sahkovirran sydttoverkossa ole keskeytyksia ja etta tason ylavirran kaasuhanat ovat auki.

Poltin ei syty tai liekki ei ole tasainen

Tarkista seuraavat seikat:

+Polttimen kaasun ulostuloreiét eivét ole tukossa.
+Polttimen kaikki liikkuvat osat on asennettu oikeaoppisesti.
+Tason lahella ei ole iimavirtauksia.

Liekki ei pala

Tarkista seuraavat seikat:

*Nuppi on painettu pohjaan.

*Nuppia on painettu pohjaan tarpeeksi pitkaan, jotta turvalaite on kytkeytynyt paalle.
+*Kaasuaukot eivat ole tukossa turvapolttimen kohdalla.

Poltin ei pysy paalla minimiasennossa
Tarkista seuraavat seikat:

+*Kaasun poistoaukot eivat ole tukossa.
+Tason |ahella ei ole imavirtauksia.
*Minimiasetus on oikein.

Astiat ovat epavakaita

Tarkista seuraavat seikat:

+Astian pohja on taysin tasainen.

+Astia on keskelld poltinta tai sdhkolevya.

*Ritilat eivat ole painvastaisessa asennossa.

Jos taso ei toimi tarkistuksista huolimatta ja haitta jatkuu, soita tekniseen huoltokeskukseen.
Kerro seuraavat tiedot:

+koneen malli (Mod.)

ssarjanumero (S/N)

Nama tiedot 16ytyvét laitteen ja/tai pakkauksen tyyppikilvesta.

1 Ald koskaan kianny valtuuttamattomien teknikkojen puoleen ja kieltdydy aina muista kuin alkuperisista varaosista.
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NO - Instrukser for montering og bruk

Folg noye alle instruksjonene som er oppfert i denne
handboken. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for
eventuelle problemer, skader eller antennelser som oppstar
grunnet en manglende overholdelse av instruksjonene i denne
handboken. Apparatet er tiltenkt brukt i husholdninger, og
brukes il tilberedelse av matvarer og avtrekk av matos og
rgyk/damp fra matlaging. All annen bruk er forbudt (f.eks.
oppvarming av rom). Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar for en uegnet bruk eller for feile innstillinger av
kontrollene.

Produktet kan inneha andre estetiske egenskaper i
forhold til illustrasjonene i denne handboken.
Instruksjoner angaende bruk, vedlikehold og
installasjon vil forbli de samme.

Det er viktig & ta vare pa denne handboken slik at den er
tilgjengelig for senere behov. Serg for at den felger med
produktet hvis det selges, overfares eller flyttes.

I Les instruksjonene ngye: de inneholder viktig informasjon
angaende installasjon, bruk og sikkerhet.

I Ikke utfer elektriske endringer pa produktet

I For apparatet installeres ma man kontrollere at alle
komponentene er hele. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp
installasjonen og ta kontakt med selger.

! Kontroller produktets integritet for man fortsetter med
installasjonen. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp
installasjonen og ta kontakt med selger.

Merknad: Bestanddeler som er merket med "(*)" er enten

ekstrautstyr som kun leveres sammen med enkelte modeller

eller deler som ma kjopes i tillegg.

© 1. Advarsel

Veer oppmerksom! Fglg ngye alle
instruksjoner som er oppgitt herunder:

- Far installasjon ma man kontrollere at
lokale forhold ved gassforsyningen
(gasstype og trykkverdier) og
reguleringen av apparatet samsvarer.

- Apparatet ma veere installert og koblet
opp pa en slik mate at det samsvarer
med gjeldende regelverk i brukslandet.
Seerlige forholdsregler ma tas hva angar
ventilasjon i lokalet hvor apparatet skal
installeres.

- Dette apparatet er et
innbyggingsapparat av klasse 3.
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- Bruksanvisningen er kun gyldig for
installasjonsland som er oppgitt med
symboler pa maskinskiltet.

- Apparatet er blitt utviklet for ikke-
profesjonell bruk i private boliger.

- Unnga at forsyningsledningene til
apparatet eller andre elektriske apparatet
kommer i kontakt med varme deler i
platetoppen.

- Ikke dekk til ventilasjonsapninger og
varmeevakuering.

- Hvis det oppstar feilfunksjoner ma man
ikke gjare inngrep pa apparatets
innvendige mekanismer. Kontakt teknisk
kundestgtte.

- Se til at handtakene pa kjeler og
stekepanner alltid peker innover slik at de
ikke dultes borti ved et uhell.

- Ikke bruk ustabile eller deformerte
kjeler.

-Apparatet ma ikke veere koblet il
stremnettet nar installasjonen utfares.

- Hvis forsyningsledningen er skadet ma
den byttes av produsenten, av teknisk
kundestgtte, eller av en person med
lignende kvalifikasjoner, slik at enhver
risiko kan unngas.

-Installasjonen eller vedlikeholdet ma
utferes av en kvalifisert tekniker, i
samsvar med produsentens
instruksjoner, og i overensstemmelse
med lokale forskrifter angaende
sikkerhet. Ikke reparer eller bytt ut deler
pa apparatet hvis dette ikke er spesifisert
i bruksanvisningen.



- Det er obligatorisk a utfere jording av
apparatet.

- For at installasjonen skal mate
gjeldende sikkerhetskrav, har man behov
for en forskriftsmessig enpolet bryter,
som garanterer en fullstendig frakobling
fra nettet hvis det forekommer en
overstrgm i kategori Ill, i
overensstemmelse med
installasjonreglene.

- Ikke bruk grenuttak eller
skjgteledninger.

- Nar installasjonen er ferdig utfert, skal
det ikke veere mulig for bruker a fa tilgang
il de elektriske bestanddelene.

- Apparatet og de enkelte delene blir
sveert varme under bruk. Veer
oppmerksom og pass pa at ingen bergarer
varmeelementene.

- Pass pa at barn ikke leker med
apparatet. Serg for at de holder seg pa
god avstand, og hold dem under oppsyn
hele tiden. Maskindeler kan bli sveert
varme under bruk.

- Ikke ta pa apparatets varmeelementer
under og etter bruk.

- Unnga kontakt med kluter eller andre
brennbare materialer sa lenge apparatets
bestanddeler ikke har kjglt seg
tilstrekkelig ned.

- |kke plasser brennbare materialer pa
apparatet eller i ngerheten av dette.

- Overopphetet fett eller olje kan lett ta
fyr. Veer seerlig oppmerksom nar det
tilberedes matretter med hayt fett- eller
oljeinnhold.

- Hvis overflaten er sprukket, sla
gyeblikkelig av apparatet for & unnga
muligheten for elektrisk stet.

- Apparatet er ikke laget for a starte ved
hjelp av en ekstern tidsinnstiller eller et
system med fjernkontroll.

- Kokeprosessen bar overvakes.

-Prgv ALDRI & slukke flammer med
vann. Sla heller av apparatet og kvel
flammene med for eksempel et lokk eller
ett brannteppe. Brannfare: ikke plasser
gienstander pa kokeplaten.

-Ikke bruk damprenser for a rengjare.

- Far man kobler til produktet ma man
kontrollere merkeplaten (plassert nederst
pa apparatet) for & veere sikker pa at
spenning og effekt tilsvarer stremnettets
verdier og at ogsa stikkontakten stemmer
overens. Ta kontakt med en fagleert
elektriker hvis du er i tvil.

Viktig:

- Etter at apparatet har veert i bruk ma
platetoppen slas av med den anviste
betjeningbryteren.

- For a unnga vaeskelekkasjer kan man
redusere varmeforsyningen.

- Ikke la varmeelementene sta pa uten
gryter eller med tomme gryter og panner.

- Sla av den aktuelle kokesonen nar man
er ferdig med a tilberede mat.

- Man ma aldri sette tomme kjeler pa
varmeelementene nar disse star pa.

- Ikke bruk beholdere som stikker ut fra
kantene pa platetoppen.

- OBS! Hvis platetoppen i glass ryker:
1) Sla av alle brennere umiddelbart og

204



isolere apparatet fra forsyningskildene.
2) Ikke ta pa apparatets overflater
3) Ikke bruk apparatet.

- OBS! Nar gassbrennerne er i bruk
skilles det ut varme, fuktighet og rester
etter forbrenningen i rommet hvor
apparatet er installert. Se til at lokalet er
godt ventilert, seerlig nar apparatet er i
bruk. Hold alle ventilasjonsapninger apne
eller installer en mekanisk
ventilasjonsinnretning.

- Hvis apparatet brukes sveert intensivt
kan det vaere behov for ekstra ventilasjon
(for eksempel ved a apne vinduet) eller
mer effektiv ventilasjon (for eksempel ved
a oke mekanisk ventilasjonsniva der hvor
dette er mulig).

- OBS! Apparatet er kun laget for vanlig
matlaging i private boliger. All annen bruk
er forbudt (f.eks. oppvarming av rom).

- Ikke varm opp en boks eller en
blikkboks med mat uten a ha apnet den
farst. Disse kan eksplodere!

- Beholderne ma settes direkte pa
platetoppen og midt pa kokeplaten.
Plasser aldri noe mellom gryten og
kokeplaten.

- Nar gassbrennerne er i bruk skilles det
ut varme og fuktighet i lokalet hvor
apparatet er blitt installert. Se til at
kjokkenet er tilstrekkelig ventilert. Hold
alle ventilasjonsapninger apne som
pakrevet av gjeldende lovgivning.

- Hvis apparatet brukes over lengre tid
kan det veere behov for ekstra
ventilasjon, for eksempel ved a apne
vinduet.
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- Hvis brenneren ikke slar seg a i lgpet av
15 sekunder ma man apne vinduet i
rommet og vente minst et minutt far man
forsgker pa nytt.

- For platetopper uten
sikkerhetsinnretning ma man lukke
kranen og ikke forsgke a tenne
brenneren igjen far det er gatt et minutt.

- Etter steking er det fortsatt god skikk
a lukke hovedkranen til roret ogleller
flasken.

For man utfgrer rengjering eller
vedlikehold ma man koble fra produktet
og dra ut stgpslet, eventuelt koble fra
hovedbryteren.

For alle installasjoner 0g
vedlikeholdsinngrep ma man anvende
arbeidshansker.

Apparatet kan anvendes av barn under 8
ars alder eller av personer med reduserte
fysiske, sanselige eller mentale evner,
ogsa uten erfaring eller med manglende
kunnskap om selve produktet, gitt at
disse holdes under oppsyn eller har veert
gjenstand for oppleering i sikker bruk av
produktet i sikkerhet og med forstaelse
for de involverte farer og risikoer.

Barn ma holdes under oppsyn slik at de
ikke leker med apparatet.

Rengjering og vedlikehold ma ikke
utfgres av barn hvis disse ikke holdes
under oppsyn.

- Barn pa under 8 ar ma holdes pa lang
avstand fra apparatet.

- Ikke la barn fa leke med apparatet.
Lokalet skal inneha adekvat luftutveksling
hvis  kjgkkenviften ~ skal  anvendes



samtidig med andre apparatet, og disse
drives med gass eller andre brennstoffer.
kjokkenviften ma rengjgres hyppig bade
utvendig og innvendig (MINST EN GANG
| MANEDEN). Man mé& ogsa felge
samtlige vedlikeholdsanvisninger.
Manglende etterfolgelse av
rengjgringsanvisningene for
kjokkenviften, samt bytte og rengjering
av filtrene, medfgrer risikoer for
antennelser.

Det er strengt forbudt a tilberede mat
over apne flammer.

Apne flammer er skadelige for filteret og
kan medfgre antennelser. Dette ma alltid
unngas.

Frityrsteking ma gjeres med starste
forsiktighet, slik at ikke den varme oljen
antennes.

OBS! Nar koketoppen er i funksjon vil
alle delene pa kjekkenviften bli varme.
Var oppmerksom! lkke koble apparatet
til strgm far installasjonen er helt fullfart.
Hva angar tekniske og

sikkerhetsmessige forholdsregler som

ma tas ved avtrekk av rgyk og matos,
henvises det til lovgivning og regelverk
fra lokale myndigheter.

Luft som trekkes ut ma ikke fraktes i
samme rgr som apparatet bruker til &
skile ut reyk fra gass eller andre
brennstoffer.

lkke bruk kjokkenviften uten at risten er
korrekt montert!
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Bruk kun de medfalgende skruene i
forbindelse med installasjon, eller ga il
innkjgp av korrekt skruer. Bruk skruer
med korrekt lengde i henhold il
informasjonen i installasjonsveiledningen.
Nar man samtidig kjgrer bade
kjokkenviften og apparatene som
forsynes av en kilde som ikke inneholder
elektrisk stram, ma det negative trykket i
rommet ikke overskride 4 Pa (4 x 10-5
bar).



Dette apparatet er merket i samsvar med EU-direktiv
2012/19/EF, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Ved a serge for at dette produktet kasseres pa en
riktig mate, bidrar man med a forebygge negative felger for
miljget og helsen.

Symbolet mmmm pa produktet eller pa dokumentasjonen som
folger med dette, indikerer at det ikke ma kastes sammen
med vanlig husholdningsavfall, men leveres inn til en
gjenvinningsstasjon som handterer elektrisk og elektronisk
avfall. Kast apparatet i overensstemmelse med lokale regler
for eliminering av avfall. For ytterligere informasjon om
behandling og gjenvinning av dette produktet, vennligst ta
kontakt med lokale myndigheter, en gjenvinningsstasjon, eller
butikken hvor produktet ble kjgpt.

Apparatet er blitt utviklet, testet og oppfert i henhold til
felgende lovgivning:

® Sikkerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-102, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233, EN30-1.

® Maskinytelse: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301; EN30-2-1.

® EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12. Anbefalinger for
korrekt bruk og reduksjon av miljgbelastning: Nar man
begynner a tilberede mat anbefales det a starte viften ved
laveste hastighet. La den sta pa noen minutter ogsa etter at
man er ferdig. Man kan gke effekten hvis det skapes store
mengder rgyk og damp. Bruk booster-funksjonen kun i
ekstreme tilfeller. For at luktfierneren skal fungere optimalt
anbefales det & bytte karbonfilter ved behov. For at fettfilter
skal beholde sein ytelse ma de rengjeres ved behov. For &
oppna optimal ytelse og redusere stgynivaet bes man bruke
maksimal diameter i rarsystemet som er gjengitt i denne
handboken.
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2. Bruksmate

2.2 Energisparing

N.B.= Det anbefales a bruke kjeler med en diameter som
er tilpasset brennerne, slik at flammene kun stikker ut fra
bunnen av disse

For & oppna best mulig resultat, anbefales felgende:

- Bruk gryter og kjeler med en diameter som er tilpasset
dimensjonen til brennerne.

For & samkjore diameter pa kjelen med hver enkelt brenner
henvises det til den illustrerte delen i denne handboken.

- Bruk kun kjeler og gryter med flat bunn.

- Bruk lokk pa gryten under matlaging nar dette er mulig

- Bruk sa lite vann som mulig for a koke grennsaker, poteter,
osv., slik at koketiden reduseres.

- Bruk trykkoker, som reduserer bade energiforbruket og
koketiden

- Plasser pannen midt pa kokesonen som er tegnet av pa
overflaten.

- For a oppna et lavere energiforbruk anbefales det a regulere
brennerne i forhold til den enkelte tilberedelse. For & forbedre
avtrekket kan det veere nyttig a legge en sleiv mellom kjelen
og lokket. Dette er spesielt effektivt pa haye kjeler.

Bruke avtrekket
Avtrekket kan brukes bade med ekstern avtrekksfunksjon eller
med intern resirkulering.

Avtrekksversjon
Fig.7
All damp trekkes ut av rommet ved hjelp av reropplegg (mé
kigpes separat) som er festet pad den medfelgende
koblingsflensen.
Diameteren pa avtrekksrgret ma tilsvare diameteren pa
koblingsringen:
- med rektanguleer utgang 222 x 89 mm
- med rund utgang @ 150 mm (*)

For mer informasjon henvises det til informasjonen angaende
ekstrautstyr pa versjonen med avtrekk. Finnes i den illustrerte
versjonen av denne handboken.
Fig.7c
Koble produktet til ror og avirekkshull med diameter
tilsvarende luftutgangen (koblingsflensen).
Bruk av rer og avtrekkshull med mindre diameter vil redusere
avtrekkskapasiteten og eke stgynivaet betraktelig.
Vi fraskriver oss derfor alt ansvar
! Bruk en rerkanal som er sa kort som mulig.
! Bruk en rgrkanal med sa fa bayer som mulig (maksimal
kurve: 90°)
Man ma ikke ha variasjoner i tverrsnittet.

@ Filterversjon

Fig. 8

Avtrekksluft vil filtreres i fettfilter og lukffilter fer den igjen fares
uti rommet.

Produktet leveres med alt ngdvendig utstyr for en standard
installasjon med luftavtrekk i front av apparatet.

Produktet er utstyrt med fire patroner som absorberer vond
lukt.

De aktive karbonene er integrert i en tekstilform med stoff som
enkelt kan absorbere alle urenheter, takket veere sin store
absorberbare overflate.

For mer informasjon henvises det til informasjonen angaende
ekstrautstyr pa versjonen med fitler. Finnes i den illustrerte
versjonen av denne handboken.

Fig. 13b

Det henvises til siden www.elica.com e
www.shop.elica.com for ytterligere informasjon om de
forskjellige produktene vare, slik at man kan installere
bade som filter- og avtrekksversjon.



3. Installasjon

Elektrisk og mekanisk installasjon og tilkobling av
gassforsyning ma gjeres av spesialisert personell.
Dette apparatet er en innebygget modell som er tilpasset
benker med tykkelse 2-6 cm (for TOP-montering), og 2,5-6 cm
(for FLUSH-montering).

Minste avstand mellom platetopp og vegg ma veere 5 cm i
bakkant, 40 cm il sidene, og minst 50 cm til skap og andre
strukturer i overkant.

Dette produktet er et klasse 3 integrert apparat.

Fig. 1a/1b

/1 31 Elektrisk tilslutning

Fig. 3

- Installasjonen ma utfares av fagleert og kvalifisert personell,
som kjenner til gjeldende regler for installasjon og sikkerhet.
-Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader pa
personer, dyr eller gjenstander grunnet en manglende
overholdelse av retningslinjene som er oppfert i denne
handboken.

- Stremledningen ma veere sapass lang at man fritt kan fierne
koketoppen fra benkeplaten.

- Forsikre seg om at spenningen, som er oppfert pa
merkeplaten nederst pa apparatet, tilsvarer den som befinner
seg i huset hvor apparatet installeres.

- [kke bruk skjeteledninger.

- Effektiv jording er lovpalagt

- Den elektriske jordledning ma veere 2 cm lengre enn de
andre ledningene

- Ledningen ma ikke, langs hele dens lengde, komme opp i en
temperatur som overgar romtemperaturen med mer enn 50°C
- Apparatet er laget for en varig tilkobling til stremnettet.Utfar
derfor koblingen til det faste nettet ved hjelp av en godkjent
enpolet bryter, som garanterer fullstendig frakobling fra nettet
ved en overspenning i kategori ll, og som er lett tilgjengelig
etter at installasjonen er fullfgrt.

Var oppmerksom! Far kretsen kobles til nettstrammen igjen,
ma man kontrollere at den fungerer riktig og at
stremledningen er riktig montert.

Var oppmerksom! Utbytting av ledningen ma kun utfares av
et autorisert teknisk servicesenter eller av en person med
lignende kvalifikasjoner.

3.2 Gasstilkobling
- Installasjonen ma utfares av fagleert og kvalifisert personell,
som kjenner til gjeldende regler for installasjon og sikkerhet.

Koble apparatet il flasken eller anlegget i henhold il
foranstaltninger som er gjengitt i gjeldende lovgivning, og se il
at apparatet er tilpasset den typen gass som er tilgjengelig.

| motsatt fall se: “Tilpasning til andre gasstyper’.
Kontroller at forsyningstrykket befinner seg mellom verdiene
som er oppgitt i tabellen: “Brukskarakteristikker’.

Oppkobling med fleksible/stive metallror

Bruk rgrkoblinger og rer i metall (ogsa fleksible rer) slik at det
ikke skapes slitasje i de innvendige delene i apparatet.
Monteringen av de fleksible rarene ma utferes pa en mate
som gjer at lengden i maksimalt utstrekk aldri overgar 2
meter.

Det ma kun anvendes rar som samsvarer med gjeldende
nasjonale standarder.

N.B. - Nér installasjonen er fullfgrt ma man bruke en
sapelgsning til & kontrollere at alle forbindelser er tette. lkke
bruk apne flammer for & foreta disse kontrollene.

Tilpasning til andre gasstyper

For & tilpasse apparatet til en annen gasstype enn den typen
den opprinnelig ble utformet for (se etiketten som er pasatt
nederst pa platetoppen eller pa emballasjen) ma man bytte
brennerdysene pa folgende mate:

1 - Ta av ristene pa platetoppen og ta ut brennerne

2 - Skru lgs dysene med et ngkkelverktay pa 7 mm og sett pa
en dyse som passer med den nye typen gass (se tabell
“Brukskarakteristikker gassbrennere*)

3 - Sett alle deler tilbake pa plass ved a felge anvisningene i
motsatt rekkefalge

Var oppmerksom! Nar operasjonen er ferdig ma den gamle
etiketten med kalibreringsverdier byttes med etiketten som
inneholder de nye verdiene.

FIG.19

Minimumsregulering

Regulering av laveste flamme:

1 - Sett kranen til laveste stilling

2 - Slipp opp bryteren og bruk en skrutrekker til & skru pa
reguleringsskruen innenfor eller ved siden av kranen, inntil
gnsket flamme er oppnadd

FIG.20

3 - Vri bryterknotten fort fram og tilbake mellom minimum og
maksimum , og kontroller at ikke brennerne slér seg av

4 - Hvis sikkerhetsinnretningen (termoelement) ikke utlases
nar brennerne star pa minimum, ma man gke
minimumsreguleringen ved a vri pa reguleringsskruen.



5 — Nar reguleringen er fullfert ma man forsegle
bypassbryteren med segllakk eller lignende materiale

Hvis det brukes flytende gass (eks. LPG) ma
reguleringsskruen strammes helt inn.

Var oppmerksom! Nar operasjonen er fullfgrt ma man bytte
ut den gamle etiketten med kalibreringsverdier slik at den
stemmer med den nye gassen som brukes.

Var oppmerksom! Hvis gasstrykket er forskjellig (eller
varierer) ma man sette pa en trykkregulator pa inngangsreret
som samsvarer med gjeldende tekniske standarder og
lovgivning i landet hvor produktet er blitt installert.

Luftmengden som brukes ma ikke ligge under 2.0 m3/time
for hver kW installert effekt.
Se tabellen for brennereffekt.
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3.3 Montering
For man starter med installasjonen:

® Etter at produktet er pakket ut ma man kontrollere at det
ikke har blitt utsatt for skade under transporten. Ta
kontakt med selger eller kundeservice hvis dette er tilfelle,
og avbryt installasjonen.

® Kontroller at sterrelsen pa produktet man har kjgpt er
egnet for stedet hvor det gnskes installert.

®  Kontroller om det finnes ekstrautstyr inne i emballasjen
(for eksempel poser med skruer, garantibevis, osv.).
Disse ma eventuelt tas ut og oppbevares.

® Kontroller ogsa at det finnes en tilgjengelig stikkontakt i

naerheten av installasjonssonen.

Forberedelse av mgbel for innebygging:

- Produktet kan ikke installeres over avkjolingsenheter,
oppvaskmaskiner, peiser, ovner, vaskemaskiner og
terketromler.

- Utfer alle &pninger og fiern sagmugg og stev for
koketoppen settes inn.

VIKTIG : bruk et klebemiddel av type (S), som har en
temperaturmotstand inntil 250° ;
fer installasjonen ma overflatene som skal limes vaere helt
rene
(eks: konserveringsmiddel, fett, oljer, stav, rester etter
gammelt lim);
limet ma fordeles jevnt langs kanten;
la hvile 24 timer etter at klebemiddel er pafart.

Fig. 1b

VAR OPPMERKSOM! Manglende installasjon av skruer og

festeanordninger i samsvar med disse instruksjonene kan fare

til elektriske farer.

Merknad: For en korrekt installasjon av produktet ma man

sette pa limband pa rerene som innehar fglgende

egenskaper:

- elastisk myk PVC med akrylatbasert lim

- som respekterer DIN EN 60454

- flammeslukker

- ypperlig motstand mot slitasje

- motstand mot temperatursvingninger

- kan brukes ved lave temperaturer



4. Funksjon

Y ¢/

C
by

]

1- Brenner (medium ytelse)

2- Dual-brenner

3- Brenner (hoy ytelse)

4- Brenner (medium ytelse)

5- Avtrekkssone / Avtakbar rist
6- Avtakbare rister

7- Betjeningsbryter:

a . Slar gassbrenner av/pa

b . Slar Dual gassbrenner pa/av
c . Slar avtrekket pa/av

a
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HVORDAN BRUKE KOKETOPPEN

Man slar pa brennerne ved & trykke inn bryterknotten (1) og
samtidig vri den mot klokkeretningen til den peker mot

maksimum brennereffekt

Den elektriske gnisten mellom tennplugg og brenner vil sla
pa brennerflammen. Slipp umiddelbart opp bryterknotten og
reguler i henhold til gnsket flammestyrke.

Brenner slas pa ved & holde bryterknotten inne i 3/5
sekunder ved maksimal flammestyrke. Nar man slipper opp
bryterknotten ma man kontrollere at brenneren ikke slukker.
NB = Hvis det ikke er tilstrekkelig elektrisk energi tilgjengelig
kan man vri pa bryterknotten pa samme mate som tidligere,
og deretter bruke en fyrstikk eller lighter til a tenne pa
flammen i den gvre delen av brenneren.

Man slar pa Dual-brenneren pa samme mate ved & trykke
inn og vri pa bryterknotten (2).

P& denne typen brennere kan man ogsa tenne den midtre
flammen (F1) ved & vri bryteren med klokkeretningen, eller
sla pa brenneren (F1+F2) ved a trykke inn og vri
bryterknotten mot klokkeretningen.

F2
F1
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BRUK AV AVTREKKET

NB = Bryterknotten som styrer brenneren er utstyrt med bakbelyst roterende skive.
Bryterknotten kan bade vris og trykke pa avhengig av funksjonen som skal utfares.

*For a velge blant de tilgjengelige avtrekkshastighetene:
Vrri bryterknotten (3) med klokkeretningen for & sla pa og eke
avtrekkshastigheten, eller vri den mot klokkeretningen for a
redusere avtrekkshastigheten og sla av avtrekkshetten.

De forskijellige feltene merket med (L) vil lyse for & vise valgt
avtrekkshastighet:

L1 lyser

Hastighet 1

sL1+L2 lyser

Hastighet 2

SL1+L2+L3 lyser

Hastighet 3

sL1+L2+L3+L4-blinker langsomt

Hastighet 4 (Boost 1): Varer i 30 minutter far avtrekkshetten
gar automatisk tilbake til hastighet 3

sL1+L2+L3+L4-blinker hurtig

hastighet 5 (Boost 2): varer i 7 minutter for avtrekkshetten gar
automatisk tilbake til hastighet 3

oL slukket:

Avtrekksmotor avslatt

Timer

Avtrekket er utstyrt med timer-funksjon for tidsstyrt automatisk
avslaing.

NB = Timer-funksjonen er ikke aktiv i Boost 1 og Boost 2, da
disse allerede er tidsstyrt
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Trykk pa bryterknotten (3-T) i 2 sekunder for & aktivere Timer-
funksjonen.

- Hvis man bruker hastighet 1 vil avtrekket sl& seg av
automatisk etter 15 minutter (L1 blinker)

- Hvis man bruker hastighet 2 vil avtrekket sla seg av
automatisk etter 10 minutter (L1 fortsetter a lyse - L2 blinker)

- Hvis man bruker hastighet 3 vil avtrekket sla seg av
automatisk etter 5 minutter (L1+L2 fortsetter a lyse - L3
blinker)

*Kontrollinnretning for filtermetning
Avtrekkshetten er utstyrt med en innretning som signaliserer
nar det er ngdvendig & utfere vedlikehold pa filtrene

For & aktivere denne kontrollinnretningen gjer man som
falger:

1 - Sla av avtrekkshetten.

2 - Trykk pa bryterknotten (3-T) i 5 sekunder.

Alle feltene (L) slar seg pa og blinker for & varsle om at man
befinner seg i menyen for filterinnstillinger

NB = Kontrollinnretningen for metning av fettfilter er vanligvis
alltid aktivert.

Kontrollinnretningen for aktivt karbonfilter er vanligvis
deaktivert



3a -Fettfilter

Vri bryterknotten (3) med klokkeretningen, L2+L3 vil lyse
Trykk inn bryterknotten: L2 +L3 begynner a blinke,
kontrollinnretningen til fettfilteret er deaktivert

Trykk inn bryterknotten: L2 +L3 gar over il & lyse fast,
kontrollinnretningen il fettfilteret er aktivert

3b -Aktivt karbonfilter

Vrri bryterknotten (3) mot klokkeretningen, L1+L4 star pa og
blinker

Trykk inn bryterknotten: L1 +L4 gar over til & lyse fast,
kontrollinnretningen til karbonfilteret er aktivert

Trykk inn bryterknotten: L1 +L4 begynner & blinke,
kontrollinnretningen til karbonfilteret er deaktivert

4 - Trykk nok en gang pa bryterknotten (3-T) i 5 sekunder;
feltene (L) blinker og slar seg deretter av for & varsle om at
man har forlatt menyen for filterinnstillinger
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NB = Etter 1 minutt vil man uansett forlate menyen automatisk

Metningsvarsel for fettfilter
L2 + L3 Blinker nar det ma utfgres vedlikehold av fettfilteret

Metningsvarsel for aktivt karbonfilter
L1 + L4 blinker nar man ma utfere vedlikehold av aktivt
karbonfilter

Nullstilling av metningsvarsel

Etter vedlikehold av filtrene trykker man pé bryterknotten (3-T)
i 4 sekunder: Led-lampene L slukker for & bekrefte
nullstillingen.

Nota: Ved samtidig metningsvarsel (fettfilter og aktivt
karbonfilter) ma nullstillingsprosedyren gjentas to ganger.



FORSYNING BRENNERE MERKING KAPASITET | FORBRUK | GASSTRYKK
DYSE Kw
TYPE |TRYKK mbar min. | TYPE
NORM.
Gass G20 20mbar 17 Gass
DUAL ESTER-B 89 2,7
33411t
DUAL CENT -A 68 08
RASK 125 3 286 it
MELLOMRASK 97 1,75 167 Iit
Gass G30 29mbar 20 Gass
DUAL ESTER - B 63 2,7
255 git
DUAL CENT -A 46 08
RASK 80 25 182 g/t
MELLOMRASK 66 1,75 127 ght
Gass (G25.3 25mbar 20 Gass
DUAL ESTER-B 92 2,7
38211t
DUAL CENT -A 7 08
RASK 130 3 32711t
MELLOMRASK 100 1,75 191 Iit
Gass G30 50mbar 425 Gass
DUAL ESTER - B 54 2,7
255 git
DUAL CENT -A 40 038
RASK 78 3 218 git
MELLOMRASK 60 1,75 127 ght

DUAL ESTERN - B
DUAL CENT - A
Fig. 19

Merk: De gyldige konfigurasjonene forutsetter at man anvender de medfelgende dysene (disse varierer avhengig av type produkt).
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5. Vedlikehold

Vedlikehold av koketoppen:

Var oppmerksom! For det utfares rengjering eller
vedlikehold ma man kontrollere at platesonene er avslatt
og avkjolt.

5.1 Rengjering
Koketoppen ma alltid rengjeres etter bruk.

Viktig:

Ikke bruk skuresvamper eller stalull. Disse kan skade
glassflaten over tid.

Ikke bruk kjemiske vaskemidler som kan virke irriterende, som
for eksempel ovnsvask eller flekkfjerner.

La overflaten kjole seg ned etter bruk og fiern deretter alle
matrester og flekker.

Sukker og andre sukkerrike matvarer kan skade koketoppen
hvis de ikke fiernes ayeblikkelig.

Salt, sukker og sand kan ripe opp glassoverflaten.

Bruk en myk klut, kjekkenpapir eller produkter som er laget
spesielt for rengjering av overflaten (overhold produsentens
henvisninger).

IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

For at apparatets livssyklus skal bli s& lang som mulig er det
viktig & utfere regelmessig rengjering. Falg disse generelle
rengjaringsanvisningene:

+ Deler i glass og stal, eller deler som er dekket av en eller
annen emalje, ma rengjeres med egnede produkter
(tilgjengelig i varehandel) som ikke er slipende eller etsende.
Ikke bruk produkter med klor (blekemidler osv.)

+ [kke legg igjen midler og substanser med syre eller hayt
alkalisk innhold (eddik, salt, sitronjuice osv.)s

Flammespreder og overdeksel (avtakbare deler pa
brenneren) ma rengjeres med kokende sape og vann slik at
man fierner enhver skorpedannelse. Tark deretter av ngye og
kontroller at ingen av apningene i flammesprederen er blitt
tilstoppet hverken fullstendig eller delvis.

Etter at rengjeringen er utfert ma man sette pa ristene og
brennerne pa korrekt mate.

a. SIKKERHETSINNRETNINGER
b. Tennplugger for GASSBRENNERE
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N.B. Eventuell smgring av kranene ma utferes av
kvalifisert personell som kontaktes i forbindelse med
feilfunksjoner. Kontroller funksjonsstatusen til de
fleksible gassforsyningsrarene regelmessig. Hvis det
oppstar lekkasjer ma man umiddelbart kontakte kvalifisert
personell slik at den aktuelle delen kan byttes ut.

Viktig:

Hvis det forekommer lekkasjer, eller hvis det spruter vaesker
fra grytene, ma man bruke ventilen som er plassert i nedre del
av produktet slik at man kan fierne alt resttrykk og utfere
rengjering i absolutt hygiene og sikkerhet.

Fig. 16

For en fullstendig rengjering kan man fierne hele det nedre
fatet.
Fig. 18a - 18b

Vedlikehold av kjekkenviften:

Rengjoring

| forbindelse med rengjgring ma man KUN bruke en fuktig klut
med skansomt vaskemiddel. IKKE BRUK VERKT@Y,
INSTRUMENTER  ELLER LIGNENDE UTSTYR |
FORBINDELSE MED RENGJ@RING!

Ikke bruk slipende produkter.

IKKE BRUK SPRIT!

Fettfilter

Holder pa fettpartiklene fra stekeprosessen.

Ma rengjeres en gang i maneden (eller nar varselsystemet for
tilstoppelse av filter aktiveres) med skansomme vaskemidler,
manuelt eller i oppvaskmaskin ved lav temperatur og kort
vaskesyklus.

Hvis det brukes oppvaskmaskin kan det hende at fettfilteret i
metall mister fargen. Dette betyr dog ikke at filteret mister sine
egenskaper.

Fig. 15b

Aktivt Karbonfilter - Plissert

(Kun for filterversjon)

Absorberer vond lukt fra matlaging.

Produktet er utstyrt med fire patroner som absorberer vond
lukt. De aktive karbonene er integrert i en tekstilform med stoff
som enkelt kan absorbere alle urenheter, takket veere sin
store absorberbare overflate. Filtre med aktivt karbon vil
mettes etter en viss tidsperiode som avhenger av hvilket type
kjokken du har, og hvor ofte filteret er gjenstand for rens.
Disse filtrene kan ikke regenereres og ma alltid byttes hver
gang signallampen begynner & lyse.
Fig.17-17a-17b-17¢



5.2 Feilsoking

Det kan hende at platetoppen ikke fungerer eller ikke fungerer optimalt. For man kontakter kundeservice kan fglgende kontroller
utferes. Kontroller ferst og fremst at det ikke er noen hindringer i gass- eller stremforsyningen, og seerlig at gasskranene star apne.

Brennerne slar seg ikke pa eller flammen er ikke jevn
Kontroller felgende:

*Tilstoppelser i apningene pa brenneren.

+At alle Igse deler som utgjer brenneren er blitt korrekt montert.
sLuftstrammer i nerheten av platetoppen.

Flammen slutter & brenne

Kontroller falgende:

*Bryterknotten er ikke blitt trykket inn.

*Bryterknotten er ikke blitt holdt inn lenge nok til at sikkerhetsinnretningene er blitt aktivert.
+Hullene for utslipp av gass ved sikkerhetsinnretningen er blitt tilstoppet.

Brenneren forblir ikke tent nar den star i minimum flammestyrke
Kontroller felgende:

*Gasshullene er tilstoppet.

sLuftstremmer i naerheten av platetoppen.

*Minimumsregulering ikke korrekt.

Beholderne er ustabile

Kontroller falgende:

*Bunnen pa beholderen er helt rett.

+Beholderen star midt pa brenneren eller elektrisk kokeplate.

*Ristene er blitt byttet om.

Hvis platetoppen fortsatt ikke fungerer etter at alle disse kontrollene er blitt utfert bes man kontakte teknisk kundestette.
Falgende mé oppgis:

*Maskinmodell (Mod.)

+Serienummer (S/N)

Den siste informasjonen finner man p& maskinskiltet som er plassert pa apparatet og/eller emballasjen.

! Ikke bruk uautoriserte teknikere og aldri aksepter bruk av uoriginale reservedeler.
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DA - Bruger- og monteringsvejledning

Anvisningerne, der er anfert i denne manual skal ngje
overholdes. Fabrikanten fralaegger sig ethvert ansvar for
eventuelle fejl, skader eller brand forarsaget af apparatet, der
skyldes den manglende overholdelse af instruktionerne i
denne manual. Apparatet er udelukkende beregnet il
husholdningsbrug, til udsugning af reg, der stammer fra
madstegning. Andre brug er ikke filladt (f.eks.
rumopvarmning).) Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar
for ikke filladt brug, eller for forkerte indstillinger af
betjeningsanordningerne.

Produktet kan muligvis have et andet udseende i forhold
til modellen, der er vist pa tegningerne i denne
vejledning. Vejledningen til brug, vedligeholdelse og
installation er dog uzndret.

Det er vigtigt at opbevare denne manual til efterfelgende
henvisninger. | tilfeelde af videresalg, overdragelse eller
flytning, skal man sgrge for, at manualen falger
produktet.

I Lees disse anvisninger ngje: Der er vigtige oplysninger
om installation, anvendelse og sikkerhedsforholdsregler.

| Foretag ingen endringer pa produktets elektriske
installationer

! Fer apparatet installeres, kontrollér, at ingen
komponenter er beskadiget. | modsat fald, ret
henvendelse il forhandleren og udlad at fortseette med
installationen.

| Kontrollér  produktets integritet, fer installationen
pabegyndes. | modsat fald, ret henvendelse il
forhandleren og udlad at fortseette med installationen.

Bemeark: Dele, der er markeret med symbolet "(*)", er

ekstraudstyr, der kun findes pa visse modeller eller ikke

medfglgende dele, som kan kabes separat.

® 1. Advarsler

Pas pa! Overhold ngje de falgende
anvisninger:

- Serg for, at de lokale forsyningsforhold
(gasart og gastryk) og apparatets
regulering er kompatible med hinanden
inden installationen.

- Apparatet skal installeres og tilsluttes i
henhold til de geeldende
installationsforskrifter i det land, hvor
apparatet skal anvendes. Der skal
treeffes seerlige forholdsregler
vedrgrende ventilationskravene for det
lokale, hvor apparatet skal installeres i.
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- Dette apparat harer under
indbygningsapparater i klasse 3.

- Anvisningerne er kun gyldige for de
destinationslande, hvis symboler fremgar
pa typeskiltet.

- Apparatet er designet til ikke-
professionel brug i hjemmet.

- Undga, at apparatets og andre
husholdningsapparaters stramkabel
kommer i bergring med de varme dele af
kogepladen.

- Ventilationslemmen og abningerne til
varmeafgivelse skal vaere fri for
tilstopninger.

- | tilfeelde af svigt, ma du under ingen
omsteendigheder forsgge at fa adgang til
de indvendige mekanismer for at
reparere dem. Kontakt teknisk
assistance.

- Serg altid for, at handtagene pa pander
og gryder altid vender mod indersiden af
kogepladen for at undga utilsigtede
forbraendinger.

- Brug ikke ujaevne eller deformerede
gryder.

-Far der foretages et hvilket som helst
installationsindgreb, skal apparatets
strgmforsyning afbrydes.

- Hvis stramkablet er beskadiget, skal det
udskiftes af fabrikanten eller af
fabrikantens tekniske assistance eller i
hvert fald af en person med tilsvarende
kvalifikationer for at forhindre enhver
risiko.



-Installation og vedligeholdelse skal
udferes af en kvalificeret tekniker, i
henhold til fabrikantens anvisninger og i
overensstemmelse med
sikkerhedslovene i kraft, i det land hvor
maskinen anvendes. Medmindre andet er
anfart i brugsvejledningen, ma der ikke
repareres eller udskiftes dele pa
apparatet.

-Det er pakraevet, at apparatet tilsluttes
med jordforbindelse.

-For at udfere installationen i
overensstemmelse med de geeldende
sikkerhedsforskrifter, skal der anvendes
en flerpolet afbryder, der sikrer
fuldsteendig frakobling fra
stramforsyningen, safremt der opstar en
tilstand af overspaending Ill og iht. til
installationsanvisningerne.

-Der ma ikke bruges stikdaser eller
forleengerledninger.

-Nar installationen er fuldfert, ma ingen af
de elektriske komponenter veere
tilgaengelige for brugeren.

Apparatet og dens tilgeengelige dele
opvarmes under brug. Pas pa, ikke at
bergre varmelegemerne.

- Pas p3, at bern ikke leger med
apparatet; hold bgrn pa afstand og under
opsyn, da de tilgaengelige dele kan blive
meget varme under brug.

- Under og umiddelbart efter brug skal du
undga at rgre ved apparatets
varmelegemer.

- Undga kontakt med klude eller andre
braendbare materialer, for alle apparatets
komponenter er tilstraekkeligt afkelede.
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- Anbring ikke breendbart materiale pa
apparatet eller i umiddelbar naerhed.

- Ophedede fedtmidler eller olier er let
antendelige. Veer seerlig opmaerksom,
nar du steger i fedt og olie.

- Hvis overfladen er revnet, skal du straks
slukke for apparatet for at undga elektrisk
stad.

- Apparatet er ikke beregnet til at blive
sat i gang ved hjeelp af et udvendigt
tidsur eller af et adskilt
fiernbetjeningssystem.

- Stegningen skal overvages.

Forsagg ALDRIG at slukke flammerne
med vand. Sluk derimod for apparatet og
kveel flammerne, f.eks. ved brug af et lag,
eller af et brandbekaempelsestaeppe.
Fare for brand: st ikke genstande pa
kogepladerne.

-Brug ikke damprensere til rengaring.

- Far du slutter apparatet til
strgmforsyningen: kontrollér typeskiltet
(det sidder nederst pa apparatet) for at
sikre dig, at speendingen og stremmen
svarer til stramforsyningen og at
stikkontakten er egnet. | tvivistilfeelde, ret
henvendelse til en kvalificeret elektriker.

Vigtigt:
- Efter brug skal du slukke for
kogepladen med betjeningsenheden.

- Skru ned for varmen for, at undga
veeskeudslip.

- Varmelegemerne ma ikke veere teendt,
hvis der er tomme gryder eller pander pa
dem, eller hvis der intet er.

- Sluk den pagaeldende varmezone, nar



stegningen er afsluttet.

- Lad aldrig tomme gryder sta pa teendte
varmelegemer.

- Brug ikke gryder, der rager ud fra
kanterne.

- PAS PA! | tilfeelde af brud pa
glaspladen:

1) sluk alle breendere og kobl apparatet
fra strgmforsyningen.

2) rar ikke apparatets overflade
3) brug ikke apparatet.

- PAS PA! Brug af gaskomfuret danner
varme, fugt og forbreendingsprodukter i
det rum, hvor apparatet er installeret.
Serg for, at rummet er godt ventileret,
iseer nar apparatet er i brug. Hold
ventilationslemmene abne eller installér
en mekanisk ventilationsanordning.

- Langvarig og intensiv brug af apparatet
kan kreeve yderligere ventilation (f.eks.
abning af et vindue) eller en mere effektiv
ventilation (for eksempel ved at @ge
niveauet af mekanisk ventilation, hvor
denne er til stede).

- PAS PA! Apparatet er udelukkende
beregnet til husholdningsbrug til
tilberedning af mad. Andre brug er ikke
tilladt (f.eks. rumopvarmning).

- Du ma aldrig varme daser med mad op
uden farst at abne dem: de kan
eksplodere!

Beholderne skal anbringes direkte pa
kogepladen, og centreres. Anbring aldrig
andre genstande mellem gryde og
kogeplade.

- Anvendelse af apparatet danner varme
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og fugt i rummet. Sarg for, at kekkenet er
tilstraekkeligt ventileret. Hold
ventilationshullerne abne som kraevet af
de geeldende regler.

- Langvarig brug af apparatet kan kraeve
yderligere ventilation, f.eks. abning af et
vindue.

- Hvis breenderen ikke taender efter 15
sekunder, skal du abne deren til rummet
og vente mindst et minut, fer du teender
den igen.

- Hvis braenderens flammer slukker og
der ingen sikringsplan er, skal du lukke
den tilhgrende hane og vente mindst ét
minut, far du forsgger at teende den igen.

- Efter tilberedningen er det god
praksis at lukke hovedhanen ogleller
gasflasken.

Far et hvilket som helst rengarings- eller
vedligeholdelsesindgreb, skal apparatets
strgmforsyning afbrydes ved at treekke
stikket ud, eller ved at frakoble boligens

hovedafbryder.

Til alle installations- 0g
vedligeholdelsesindgreb anvend
arbejdshandsker.

Apparatet ma kun anvendes af bgrn, der
er mindre end 8 ar, eller af personer med
nedsatte fysiske, sensoriske, eller
mentale evner, eller som ikke har den
ngdvendige erfaring og kendskab til det,
hvis de er under opsyn, eller safremt de
har modtaget de ngdvendige anvisninger
til sikker brug af apparatet, og har
kendskab til de dermed forbundne risici. .
Det er ngdvendigt at holde gje med, at
barn ikke leger med apparatet.



Rengering og vedligeholdelse ma ikke
udferes af bgrn uden opsyn.

- Bern under 8 ar skal holdes veek fra
apparatet.

- Barn ma ikke lege med apparatet.
Lokalet skal veere udstyret med en
passende udluftning, nar emhaetten
anvendes samtidig med andre apparater,
der drives af gas eller af andre
breendstoffer.

Emhaetten skal rengeres med hyppige
mellemrum, bade indvendigt og
udvendigt (MINDST EN GANG OM

MANEDEN). Overhold under alle
omsteendigheder de udtrykkelige
anvisninger i

vedligeholdelsesvejledningen.
Manglende overholdelse af emhaettens
renggringsforskrifter og af filtrenes
udskiftning og rengering medferer
brandfare.

Det er strengt forbudt, at flambere retter.
Brug af aben ild er skadelig for filtrene og
kan medfgre brand, og skal af denne
grund under alle omstendigheder
undgas.

Friturestegning skal udelukkende udferes
under opsyn, for at undga, at den
overophedede olie anteendes.

PAS PA: Nar kogepladen er i brug, kan
emhaettens tilgaengelige dele blive meget
varme.

Pas pa! Apparatet ma ikke tilsluttes
stramforsyningen, for installationen er
helt fuldfert.

Angaende de anviste tekniske og
sikkerhedsmaessige forholdsregler il
udledning af rag, overhold ngje de lokale
myndigheders forskrifter.
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Den udsugede luft ma ikke udsendes il
en kanal, der anvendes til udledning af
reg fra forbreendingsapparater, der drives
af gas eller af andre braendstoffer.

Brug aldrig emheetten uden en korrekt
monteret rist!

Brug kun de medfalgende
fastspaendingsskruer til  produktet il
installationen, eller — safremt de ikke

medfelger - indkgb den korrekte
skruetype. Brug skruer af korrekt leengde,
som anfart i

vedligeholdelsesvejledningen.

Nar emhaetten og apparaterne, der er
forsynet med en kraft, der er forskellig fra
strgm, anvendes samtidig, skal rummets
negative tryk ikke overskride de 4 Pa (4 x
10-5 bar).



Dette apparat er meerket i overensstemmelse med
Europaparlamentets og Rédets Direktiv 2012/19/EU, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) (Affald af
elektrisk og elektronisk udstyr). Brugeren, der sgrger for at
bortskaffe dette produkt pa korrekt made, medvirker til at
forebygge de potentielt negative indflydelser for milig og

sundhed.

Symbolet med skraldespanden mmmm, der er anfert pa
produktet eller i den medfelgende dokumentation, angiver, at
dette produkt ikke ma bortskaffes sammen med usorteret
husholdningsaffald, men derimod indsamles saerskilt for
derefter at bringe det il de dertl beregnede
indsamlingspunkter til genbrug af elekiriske og elektroniske
udstyr.  Produktet skal derfor bortskaffes i henhold il de
lokale normer til indsamling af specielt affald. For yderligere
oplysninger angaende behandling, genvinding og genbrug af
dette produkt, ret henvendelse til kommunens tekniske
forvaltning, til genbrugsstationerne eller til butikken, der har
solgt produktet.

Apparatet er designet, testet og produceret i
overensstemmelse med de folgende normer:

+ Sikkerhed: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-102, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233, EN30-1.

* Ydelser: DS/EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168, DS/EN/IEC 60704-1; DS/EN/IEC 60704-2-13;
DS/EN/IEC 60704-3; ISO 3741; DS/EN 50564; IEC 62301;
EN30-2-1.

+ EMC: DS/EN 55014-1; CISPR 14-1; DS/EN 55014-2; CISPR
14-2; DS/EN/IEC 61000-3-3; DS/EN/IEC 61000-3-12. Forslag
il en korrekt brug for at reducere miljgbelastningen: Nar
stegningen starter, teend for emhaetten pa minimumhastighed,
og lad den veere teendt i nogle minutter ogsa efter at
stegningen er feerdig. @g hastigheden udelukkende hvis der
er store rgg- og dampmaengder, og anvend booster-
funktionen kun i de tilfeelde hvor det er strengt nadvendigt.
Udskift kulfilteret/kulfiltrene, nar det er ngdvendigt, for at sikre,
at systemet til nedseettelse af lugt altid er effektivt. For at sikre
fedffilterets effektivitet, renger det, hver gang det er
ngdvendigt. Anvend den starste tilladelige
kanalsystemdiameter, der er anfert i manualen, for at
optimere effektiviteten og minimere stgjen.
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2. Brug

2.2 Energibesparelse
N.B.= det er tilradeligt at bruge gryder af passende
diameter til breenderne, idet man undgar at blusset er
starre end grydens bund

For at opna de bedste resultater tilrades det at:

- Bruge gryder og pander med en bund, hvis diameter passer
til breenderens starrelse.

For at se diameteren, der skal anvendes pa hver enkelt
breender, henvises til den illustrerede del af denne vejledning.

- Udelukkende anvende pander og gryder med flad bund.

- Leegge lag pa gryden under stegningen, hvis det er muligt

- Koge grentsager, kartofler osv. med en lile meengde vand
for at reducere kogetiden.

- Bruge trykkoger, der reducerer bade energiforbruget og
tilberedningstiden yderligere

- Anbringe gryden midt pa den pageeldende kogezone pa
pladen.

- For et lavere energiforbrug anbefales det at justere
breenderne til et niveau, der er egnet til den igangveerende
tilberedning. For at opna effektiv dampudsugning, ber man
placere en grydeske mellem laget og gryden, iszer ved hgje
gryder.
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Brug af sugeapparat

Udsugningssystemet kan enten bruges som
udsugningsudgave, med udvendig udledning, eller med
filtreringsfunktion med indvendig recirkulation.

Udsugningsudgave
Fig.7
Dampene udledes udvendigt ved brug af en serie
rgrforbindelser (ikke medfelgende, kebes separat), der
fastgeres pa den medfalgende koblingsflange.
Udtgmningsrerets diameter skal svare til forbindelsesringens
diameter:
- Med rektanguleer udgang 222 x 89 mm
- med rund udgang @ 150 mm (*)

Der er yderligere oplysninger at finde pa siden der omhandler
udsugningsudgavens tilbehar, i den illustrerede del indeholdt i
manualen.
Fig.7c
Produktet forbindes il rer og udtemningshuller pa veeggen
med en diameter, der svarer il luftudgangen (koblingsflange).
Brug af rer og udtemningshuller p& veeggen med en mindre
diameter, medferer en nedseettelse af udsugningsydelserme
og en drastisk stgjforhgjelse.
Af denne grund patages der intet ansvar i denne forbindelse.
! Anvend en kanal, der er sa kort, som muligt.
I Anvend en kanal med det mindst tilladelige antal
bgjninger (bgjningens maksimale vinkel: 90°).
Undga vigtige aendringer pa kanalens snit

@ Filtrerende udgave

Fig. 8

Den udsugede luft filtreres ved hjeelp af de pageeldende fedt-
og lugffiltre, for den sendes tilbage i rummet.

Produktet leveres med alle delene, der er ngdvendige til en
standardinstallation, med luftudgangen pa frontdelen af
kokkenelementets sokkel.

Produktet er forsynet med fire filterbatterier, der tilbageholder
lugten takket veere det aktive kul.

Det aktive kul er integreret i en form med fiberdug, som ger
det nemt og fuldsteendigt tilgaengeligt for urenheder, hvilket
skaber en hgj absorberingsoverflade.

Der er yderligere oplysninger at finde pa siden der omhandler
filtreringsudgavens tilbeher, i den illustrerede del indeholdt i
manualen.

Fig. 13b

Kig pa websiderne www.elica.com og
www.shop.elica.com for at se hele serien med de
tilgaengelige sat, og for at gennemfare de forskellige
installationer, bade som filtrerings- og som
udsugningsudgave.



3. Installering

Den elektriske og mekaniske installation samt
gasforbindelsen skal udferes af specialiseret personale.
Apparatet er designet til at blive indbygget i en 2-6 cm tyk
bordplade i tilfeelde af TOP-installation; og en 2,5-6 cm i
tilfeelde af FLUSH-installation.

Minimumsafstanden mellem kogepladen og vaeggen skal
vaere mindst 5 cm fra bagsiden, mindst 40 cm fra
sidevaeggene og mindst 50 cm fra overskabe.

Dette produkt vedrarer indbyggede apparater i klasse 3.
Fig. 1a/1b

/1 31 Elektrisk tilslutning

Fig. 3

-Installationen skal udfgres af en autoriseret tekniker med
kendskab til de geeldende forskrifter for installation og
sikkerhed.

-Fabrikanten frasiger sig ethvert ansvar for skader pa
personer, dyr eller ting forarsaget af manglende overholdelse
af anvisningerne i denne vejledning.

-Stremforsyningskablet skal veere tilstreekkeligt langt til, at
kogepladen kan fieres fra arbejdsfladen.

-Kontrollér, at den angivne spaending pa dataskiltet nederst pa
apparatet svarer til spaendingen i boligen, hvor den skal
installeres.

-Anvend ikke forlaengerledninger.

- Jordforbindelse er lovkrav.

- Jordforbindelseskablet skal veere 2 cm lzengere i forhold til
de andre kabler.

- Kablet ma pa intet punkt have en temperatur pa 50°C over
stuetemperaturen.

- Apparatet er beregnet til permanent tilslutning til el-nettet, og
tilslutningen til el-nettet skal derfor gennemfgres med en
flerpolet afbryder int. forskrifterne, der sikrer en fuldsteendig
frakobling fra stremforsyningen i en tilstand, der harer under
kategorien overspaending Ill. Afbryderen skal vaere nemt
tilgeengelig, nar installationen er fuldfert.

Pas pa! For strgmforsyningen tilsluttes igen for at tjekke, at
apparatet fungerer pa korrekt made, skal det altid kontrolleres,
at strgmforsyningskablet er korrekt monteret.

Pas pa! Udskiftning af kredslebsforbindelseskablet mé kun
udfgres af den autoriserede servicetekniker eller af en person
med lignende kvalifikationer.
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3.2 Tilslutning til gas

-Installationen skal udferes af en autoriseret tekniker med
kendskab til de gaeldende forskrifter for installation og
sikkerhed.

Tilslut apparatet til gasflasken eller gasanleegget i
overensstemmelse med de geeldende forskrifter, og serg pa
forhand for, at apparatet er indstillet til den tilgeengelige type
gas.

| modsat fald henvises til: “Tilpasning til forskellige typer
gas”.

Kontrollér ogs4, at tilferselstrykket ligger inden for de veerdier,
der er anfert pa tabellen: “Brug af breenderne”.

Stiv/halvstiv metalforbindelse

Tilslut forbindelsen med metalbeslag og rer (ogsa fleksible) for
ikke at forarsage belastning pa apparatets indvendige dele.
Leegning af fleksible rer skal udfgres séledes, at rarene ikke
er lengere end 2 meter, nar de er helt strakt ud.

Brug kun rgr, som er i overensstemmelse med de geeldende
nationale regler.

N.B. - Nér installationen er feerdig, skal du kontrollere hele
forbindelsessystemets pakning med saebevand. Brug aldrig
flammer til denne kontrol.

Tilpasning til forskellige typer gas

For at tilpasse apparatet til en anden type gas end den, det er
beregnet til (angivet pa etiketten pa bunden af pladen eller pa
emballagen), skal breenderens dyser udskiftes som falger:

1 —fiern de overste riste og tag breenderne ud fra deres hus
2 —skru dyserne af med en 7 mm topnagle og skift dem ud
med dem, der passer til den nye type gas (se tabellen “Brug
af branderne”)

3 — genmontér delene i omvendt reekkefalge

Pas pa! Nar dyserne er udskiftet, skal den gamle
kalibreringsmeerkat skiftes ud med den til den nye type gas.
FIG.19

Minimumsjustering

For at justere minimumsniveauet, skal du:

1 - dreje hanen i minimumsposition

2- fierne knappen og indvirke pa justeringsskruen, som sidder
inden i eller ved siden af hanens malepind, med en passende
skruetraekker, indtil der opnas en lille regelmaessig flamme
FIG.20

3 - kontrollér, at breenderne ikke slukker, nar knappen drejes
hurtig fra positionen for maksimum til den for minimum

4 - hvis sikkerhedsanordningen (termoelement) ikke fungerer
med breenderne ved minimum, skal minimumsniveauet gges
med justeringsskruen.



5 - nar justeringen er foretaget, skal du seette teetningerne pa
omlgbsledningen med segllak eller tilsvarende materiale

| tilfeelde af flydende gasser (f.eks. LPG) skal skruen skrues
helt ind.

Pas pa! Nar minimumsniveauet er justeret, skal den gamle
kalibreringsmaerkat skiftes ud med den til den nye type gas.
Pas pa! Huvis trykket af den anvendte gas ikke er det samme
(eller er variabelt) som det forudsete, er det nadvendigt at
installere en passende trykregulator pa indlgbsraret i
overensstemmelse med de geeldende nationale regler.

Mangden af luft il forbreending ma ikke veaere mindre end
2,0 m3/t for hver installeret kW effekt.
Se tabellen for breendernes effekt.
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3.3 Montering

For installationen igangsattes:

+ Nar produktet er pakket ud, skal det kontrolleres, at der
ikke er opstaet skader under transporten. Hvis dette er
tilfeeldet , skal du kontakte forhandleren eller vores
Kundeservice, fer installationen startes.

+  <Kontrollér, om det kebte produkt har en passende
starrelse til det valgte installationssted.

+ \tab Kontrollér emballagen for at tilsikre, at der (pga.
transporten) ikke befinder sig tilbehgrsmaterialer (som fx
poser med skruer, garantibevis osv.). Tag det i s& fald ud
0g opbevar det.

+ \tab Kontrollér, om der findes en egnet stikkontakt i
naerheden af installationsstedet.

Forberedelse af kokkenelementet til indbygning:

- Produktet ma ikke installeres pa kelekilder,
opvaskemaskiner, komfurer, ovne, vaskemaskiner eller
terretumblere.

- Udfer farst de ngdvendige udskeeringer i
kekkenelementet, far kogepladen anbringes, og serg
omhyggeligt for at fierne spaner og savsmuld.

VIGTIGT: Anvend et monokomponent forseglingsmiddel (S),
der er i stand til at modsta temperaturer op til 250° ;
for installationen skal overfladerne, der skal klistres,
rengeres grundigt, og alle stofferne, der risikerer at
forringe klzebeevnen (f.eks.: Slipmidler,
konserveringsmidler, fedtmidler, olier, pulvere, rester af
gamle kleebemidler e.l.) fiemnes;

Kleebemidlet skal fordeles jeevnt pa hele rammens
perimeter;
Efter palimning, lad kleebemidlet terre i 24 timer ca.

Fig. 1b

Pas pa! Hvis skruerne og fastspaendingsanordningerne ikke

monteres i henhold til disse anvisninger, kan der vaere risiko

for elektriske farer.

Bemaerk: Til en korrekt installation af produktet, tilrades det,

at tape rerfaringerne med et klzebemiddel med de felgende

specifikationer::

- Elastisk film i bled PVC, med klaebemiddel baseret pa akryl

- Det skal stemme overens med direktivet DIN DS/EN 60454

- selvslukkende

- Udmeerket modstandsevne over for aldring

- Modstandsevne over for temperatursvingninger

- Anvendeligt ved lave temperaturer.



4. Funktion

Y ¢/
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1- Halvhurtig breender

2- Dual braender

3- Hurtig brander

4- Halvhurtig breender

5- Sugepunkt/Aftagelig rist

6- Aftagelige riste

7- Betjeningsknap:

a . Teending/slukning af gasbraender

b . Teending/slukning af Dual gasbraender
¢ . Teending/slukning af sugeapparat
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BRUG AF KOGEPLADE

Breenderne teendes ved at trykke pa den tilsvarende knap
(1) og dreje den mod uret, indtil indikatoren star pa den

maksimale position

Den elektriske udladning mellem teendrgret og breenderen
far blusset til at teende. Nar blusset er teendt, skal du slippe
knappen og justere flammen efter behov.

Blusset teendes ved at holde knappen trykket helt ned i
maksimumsposition i ca. 3/5 sekunder. Sgrg for, at blusset
forbliver teendt, nar du slipper knappen.

NB =i tilfeelde af stremsvigt kan blusset teendes ved at
dreje knappen pa samme made og holde en flamme hen pa
hullerne pa braenderens gverste del.

Dual breenderen teendes pa samme made, dvs. ved at
trykke den tilsvarende knap (2) ned og dreje den.

For denne type braender er det muligt at teende det
midterste blus (F1) ved at trykke pa knappen og dreje den
med uret, eller teende hele blusset (F1+F2) ved at trykke pa
knappen og dreje den mod uret.

F2
F1
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BRUG AF SUGEAPPARATET

NB = knappen til sugeapparatet har en baggrundsbelyst drejeskive.
Afhaengigt af hvilken funktion der skal udfares, kan knappen drejes eller trykkes.

Valg af de tilgengelige sugehastigheder:

Drej knappen (3) med uret for at tende og ege
sugehastigheden og mod uret for at mindske den og slukke
for emheetten.

Kronen (L) lyser for at indikere den valgte sugehastighed:

L1 taendt

hastighed 1

sL1+L2 teendte

hastighed 2

#L1+L2+L3 teendte

hastighed 3

sL1+L2+L3+L4-blinker langsomt

hastighed 4 (Boost 1): varer i 30 minutter, derefter seettes
emhaetten automatisk i hastighed 3

sL1+L2+L3+L4-blinker hurtigt

hastighed 5 (Boost 2): varer i 7 minutter, derefter saettes
emhaetten automatisk i hastighed 3

oL slukket:

Sugemotor slukket

Timer

Sugeapparatet er udstyret med en timer til automatisk
tidsindstillet slukning.

NB = timeren er ikke forudset for hastighederne Boost 1 og
Boost 2, som allerede er tidsindstillede

228

Tryk pa knappen (3-T) i 2 sekunder for at aktivere timeren:

- hvis du bruger hastighed 1: slukker emhaetten automatisk
efter 15 minutter (L1 blinker)

- hvis du bruger hastighed 2 : slukker emhzetten automatisk
efter 10 minutter (L1 lyser fast — L2 blinker)

- hvis du bruger hastighed 3: slukker emhaetten automatisk
efter 5 minutter (L1+L2 lyser fast - L3 blinker)

*Anordning til kontrol af matning af filtre
Emhaetten er udstyret med en anordning, der angiver, hvornar
filtrene skal kontrolleres

Anordningen til kontrol af meetning af filtrene aktiveres som
felger:

1 - Sluk emhzetten.

2 - Tryk pa knappen (3-T) i 5 sekunder,

kronen (L) teender helt og blinker for at angive, at du er inde i
indstillingsmenuen for filtrene

NB = Anordningen til kontrol af meetning af fedffiltrene er
normalt allerede aktiv,

anordningen til kontrol af filtrene med aktivt kul er normal
deaktiveret



3a -Fedsffilter

Drej knappen (3) med uret, L2+L3 teender og lyser fast

Tryk pa knappen: L2 +L3 begynder at blinke, anordningen til
kontrol af fedffiltrene er deaktiveret

Tryk pa knappen: L2 +L3 lyser fast, anordningen til kontrol af
fedffiltrene er aktiveret

3b -Filter med aktivt kul

Drej knappen (3) mod uret, L1+L4 teender med blinkende lys
Tryk pa knappen: L1 +L4 lyser fast, anordningen til kontrol af
filteret med aktivt kul er aktiveret

Tryk pa knappen: L1 +L4 begynder at blinke, anordningen til

kontrol af filteret med aktivt kul er deaktiveret

4 - Tryk igen pa knappen (3-T) i 5 sekunder. Kronen (L)
blinker og slukker for at angive, at du er gaet ud af
indstillingsmenuen for filtrene

NB = efter 1 minut forlades menuen automatisk
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Signalering af maetning af fedtfilteret
L2 + L3 blinker, nar der skal foretages kontrol af fedtfilteret

Signalering af maetning af filter med aktivt kul
L1 + L4 blinker, nar der skal foretages kontrol af filteret med
aktivt kul

Nulstilling af signaleringen af matning af filtrene

Nar vedligeholdelsesindgrebene pa filtrene er udfert, skal du
trykke pa knappen (3-T) i 4 sekunder: lysdioderne L slukker
for at bekreefte nulstillingen.

Bemark: ved samtidig signalering (maetning af bade fedtfilter
og filter med aktivt kul) er det nadvendigt at gentage
nulstillingen to gange.



FORSYNING BRAENDERE MARKNING KAPACITET | FORBRUG | GASTRYK
INDSPRAJTNINGSDYSE Kw
TYPE |TRYK mbar min. | TYPE
NORM.
Gas G20 20mbar 17 Gas
DUAL ESTER - B 89 2,7
3341h
DUAL CENT -A 68 08
HURTIGT 125 3 286 IIh
HALVHURTIGT 97 1,75 167 I/h
Gas G30 29mbar 20 Gas
DUAL ESTER-B 63 2,7
255 glt
DUAL CENT -A 46 0,8
HURTIGT 80 25 182 git
HALVHURTIGT 66 1,75 127 glt
Gas (G25.3 25mbar 20 Gas
DUAL ESTER - B 92 2,7
3821h
DUAL CENT -A 71 08
HURTIGT 130 3 327l
HALVHURTIGT 100 1,75 191 I/h
Gas G30 50mbar 425 Gas
DUAL ESTER-B 54 2,7
255 glt
DUAL CENT -A 40 0,8
HURTIGT 78 3 218 git
HALVHURTIGT 60 1,75 127 glt

DUAL ESTERN -B
DUAL CENT-A

Fig. 19

Bemaerk: De gyldige konfigurationer er dem, der herer til de medfelgende dyser (som varierer alt efter produktet).
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5. Vedligeholdelse

Vedligeholdelse af kogeplan
Pas pa! Sarg for, at kogezonerne er slukket og kolde
inden rengering eller vedligeholdelse.

5.1 Rengoring
Kogepladen skal renggres efter hver anvendelse.

Vigtigt:

Undga brug af setsende svampe og af skuresvampe Deres
brug risikerer med tiden at beskadige glasset.

Brug ikke irriterende kemiske renggringsmidler, som fx spray
til ovnrens eller pletfjernere.

Efter hver brug skal kogepladen kgle af, og herefter rengeres
for at fierne fastbraendte rester eller pletter fra madrester.
Sukker og fedevarer med hgjt sukkerindhold skader
kogepladen og skal straks fiernes.

Salt, sukker og sand vil kunne ridse glasoverfladen.

Brug en blad klud, kekkenrulle eller specifikke produkter il
rengering af induktionsplader (felg fabrikantens anvisninger).
DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

For en laengere levetid af apparatet er det vigtigt at udfere en
grundig generel renggring regelmaessigt, idet man tager
felgende i betragtning:

* glas-, stal- og/eller emaljerede dele skal rengeres med
egnede (kommercielt tilgaengelige) ikke-slibende eller
atsende produkter. Undga klorholdige produkter (blegemiddel
osv.)

* undga at efterlade syrer eller alkaliske stoffer pa
arbejdsoverfladen (eddike, salt, citronsaft osv.)
flammesprederne og lagene (dele, der kan tages af
breenderen) skal vaskes ofte med kogende vand og
vaskemiddel, og eventuelle aflejringer skal fiernes, tor
grundigt, og kontrollér, at ingen af hullerne i flammesprederen
er helt eller delvist tilstoppede.

Efter rengering skal ristene og breenderne seettes pa igen.

i iy
e A
a .
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a. SIKKERHEDSANORDNING
b. Teendror til GASBRANDERNE
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N.B.- Eventuel smering af hanerne skal udferes af
kvalificeret personale, som skal kontaktes i tilflde af
funktionsfejl. Kontrollér regelmassigt tilstanden af
gasforsyningens fleksible ror. | tilflde af lzkager, skal
du omgaende kontakte kvalificeret personale for
udskiftning.

Vigtigt:

Ved tilfeeldige og store udslip af vaesker fra gryderne, er det
muligt at gribe ind ved brug af udtemningsventilen, der sidder
pa produktets nedre del, for at fierne alle rester og udfere en
renggring med den maksimale hygiejniske sikkerhed.

Fig. 16

Til en dybere og mere grundig rengering, er det muligt
fuldsteendigt at fierne det nedre kar.
Fig. 18a - 18b

Vedligeholdelse af sugeapparat

Rengering
Til rengeringen anvend UDELUKKENDE en fugtig kiud med
flydende neutrale rengeringsmidler. UNDGA BRUG AF

REDSKABER ELLER INSTRUMENTER TIL
RENGO@RINGEN!

Undga brug af produkter, der indeholder slibemidler.

UNDGA BRUG AF SPRIT!

Fedftfilter

Tilbageholder fedtpartiklerne, der stammer fra
stegningen.

Filteret skal rengeres en gang om maneden (eller nar
signaleringssystemet for filtermaetning angiver behovet), ved
brug af milde vaskemidler, manuelt eller i opvaskemaskine
ved lav temperatur og med kort opvaskecyklus.

Ved vask i opvaskemaskine, risikerer fedtfilteret at blive
misfarvet, men dette vil ikke have negativ indflydelse pa dets
filtrerende egenskaber.

Fig. 15b

Filter Med Aktivt Kul - Plisseret

(Kun til filtrerende version)

Opfanger lugt fra madlavning.

Produktet er forsynet med fire filterbatterier, der tilbageholder
lugten takket veere det aktive kul. Det aktive kul er integreret i
en form med fiberdug, som ger det nemt og fuldsteendigt
tilgaengeligt for urenheder, hvilket skaber en hgj
absorberingsoverflade. Maetningen af filtrene med aktivt kul
sker efter en mere eller mindre langvarig brug, og er afhaengig
af kekkentypen og af regelmaessigheden af fedffilterets
rengering. Disse filtre, der tilbageholder lugten, kan ikke
regenereres og skal udskiftes, nar kontrollampen teender.
Fig.17-17a-17b-17c



5.2 Fejifinding

Det kan ske, at pladen ikke fungerer eller ikke fungerer godt. Hvad kan du gere, inden du kontakter teknisk assistance. Farst og
fremmest skal du kontrollere, at der ikke er afbrydelser i gas- og stremforsyningsnettene, og iseer at gashanerne opstrams
kogepladen er abne.

Branderen tender ikke eller blusset er ikke ensartet
Har du kontrolleret, om:

+Gashullerne pa breenderen ikke er tilstoppede.

+Alle breenderens aftagelige dele er monteret korrekt.
+Der ikke er treek i naerheden af apparatet.

Blusset forbliver ikke tendt

Har du kontrolleret, om:

*Knappen ikke er trykket helt ned.

*Knappen ikke er blevet trykket ned i tilstraekkelig tid for at aktivere sikkerhedsanordningen.
+*Gashullerne ud for sikkerhedsanordningen er tilstoppede.

Branderen forbliver ikke tandt i minimumsposition
Har du kontrolleret, om:

*Gashullerne er tilstoppede.

+Der ikke er treek i neerheden af apparatet.
*Minimumsjusteringen er korrekt.

Gryderne er ustabile

Har du kontrolleret, om:

+Grydens bund er helt jeevn og lige.

+Gryden er sat pa midten af blusset eller elpladen.

*Ristene ikke er blevet forvekslet med hinanden.

Hvis pladen, pa trods af alle kontrollerne, ikke virker, og problemet varer ved, skal du kontakte teknisk assistance.
Du skal angive:

*maskinens model (Mod.)

sserienummeret (S/N)

Disse oplysninger finder du pa typeskiltet pa apparatet og/eller pa emballagen.

| Fa aldrig assistance fra uautoriserede teknikere og fa aldrig installeret ikke originale reservedele.
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